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TITOLO I
YIGILANZA SANITARIA

CAPO I

DISPOSIZION] GENERALI

ArTICOLO 1
Autorita ed organi sanitari

vedono il Sindaco e I'Ufficiale sanitario, secondo J¢ ot
petenze,
"= I servizi municipali d’igiene sono espletati dall'l" fic;ale -
; e dal personale dell'Uficio d’igiene, col CONCOTS0, GVE OvCurr:

Laltr‘i uffici municipali.

ArTICOLO 2
Tenuta dei registri delle arti e professioni

A norma delle vigenti disposizioni dj legge, PUfficio ¢

pProvvede alla tenuta dej seguenti registri: '

1) degli esercenti le professioni sanitarie;

2) degli esercenti le professioni sanitarie ausiliarie;

3) degli esercenti le art ausiliarie alle professioni sa;

4) delle esercenti jI baliatico;

5) dei negozianti e fabbricanti di prodotti chimici e far
tici e di ogni specie di sostanze alimentari ¢ bevande;

6) dei barbieri ¢ parrucchieri;
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oV del pescorale addiotie anly o1 relike Bs it o rie, wufth,
bar, laloratori, depositi ¢ spacet di qualsiaeg griievile di sostanze ali
mentari ¢ bevande;

8) del personale addetto alla produzione ¢ al commercin o]

latte;
9) dei panctiieri, pastai e pa-ticeeri, .

Gli esercenti e professioni. Ie arti. le industric od i mesier; ~opra
elencati. hinno Feliblica di vichiedere Ja beecieione nel Iisi “tivo
registro prima di j1iziare ] [Teprio eserizie o mestiere nel {opri.
1010 coninnale.

-

Anticoro 3
~ H

& Ufcinle: sanivars
\er ﬁufnh’ saprtario

L’Ufliciale sanitario, quale organe periferico del Ministero della
sanita, dipende. nell’esercizio delle sue funzioni, direttamente dal
Medico provinciale

L’Ufficiale sanitario, oltre alle attribuzioni previste dalle Jeggi
in.vigore:

1) vigila, nell’ambito del territorio comunale, sulla salute pub-
blica ed adotta j provvedimenti in materia dj sanjta pubblica che non
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2) cura T'osservanza delle leggi e dei regolamenti sanitari ed
assiste agli organi del’Amministrazione comunale nella elaborazione "
e nell’esecuzione dei provvedimenti sanitari di loro competenza; '

3) riceve denunce di malattia nei casi previsti dalla legge e '
provvede alla registrazione dej titol; che abilitano all’esercizio delle
professioni sanitarie, delle professioni ausiliaric e delle art; ausiliarie
delle professioni sanitarie;

Q 4) dirige tutti i serviz; sanitari del Comune e sorveglia per jl
loro regolare funzionamento.

ArTtiCcOLO 4

Servizi sanitari del Comune

I servizi sanitari del Comunc sono distinti nei seguenti rami:
a) assistenza medico-chirurgica ed ostetrica aj poveri, e vigi-
lanza veterinaria;
b) vigilanza sulle professioni sanitarie o soggette per legge alle
medesime; ¢
. ©) vigilanza sulle condizionj del suolo e dell’abitato in genere .
ed in specie sull’abitabilita delle case; ispezione sanitaria delle scuole ]

delle collettivita in genere, delle abitazioni e serviz] collettivi, delle
fabbriche e laboratori;

d) vigilanza sui generi alimentari, sulle fabbriche ed altri Juo-
ghi di produzione, suj depositi, sugli scali ferroviari, sugli spacci,
sui mercati, sulle centrale del latte. La vigilanza & effettuata anche
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} vigtlanza sulle
degli wit'mali o
dirne 1.

aborater; ai e
ralattie infettive
d applicazione de] Prevenirle o
diffusiope (servizio g; Vaccinaziope o di di=i:quI0ne);

/) serifica dei glianza gy)y, polizia Mortuarja jy,
esecuzione de regol

e del regolamentq
comunale d'jgicpe.

Aserve :’iIf[L‘l?tz?ETi f sa

€ confagicse dell’y,,

lumi,
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AxrTicoLg S

ai seiv iz

Personala addetro sanitari del Comune

Il personale addetto

a) per Pacsictinyg :m‘dito-r]'fmrg'
ti e delle Ostetriche condotte;
) per la vigilanza scolastica, de] Medico
¢) per la vigi]

ai sudJetti g pyigs
condot

scolastico
anza igienica, dejpy ¢iale sanitarjo coadiuvate
da tutto jj Personale ganjtari, Ccomunale :
J L’Ufficio disp_o_neJ altresj, dell’opera gj uno o piy Impiegati
" per Ia parte Eiﬁministrativa, di assistent; sanita i
' gili sanitari, g; disinfettators e d
|

ARTICOLO 6
Obbligh; dei Comun;

ARTICOLO 7
C ondotte mediche

Per j] servizio dj assistenza medico-chiru
erritorio COmunale & diviso in ¢
riche, a ¢

iche e condotte ogte.
ui sono Prepost; medici-chirurghi i
condotte,

ed ostetriche

Apposito regolamento, redatto

,
oty s

S =

|




I'art. 66 del T. U, delle Jeggi canitarje 27 Tuglio 1934, n, 1265, modj.
ficato dall'art. o della legge 15 febhraio 1963, n. 131, determina 1l
numero e la circoscrizioge delle condotte, j requisiti per la nomina
dei medici chirurghi e delle ostetriche, nonche i Jorg
e le relative norme di servizio,

Per il servizio dj assistenza medico-cl, iy urgica od oslvtrica in 1.5a
o pia delle condotte suddette, il Comune Potra. quandg cANCcGrranc
speciali corndizioni topografiche, unips In consorzio con gltrg Ccomung
contermini, aj sensj dell’art. 63 de] T.U. delle leggi “1'tarie 27 Iy.
glio 1931, n. 1265, applicando e norme dellart. 63 del tmuq aLico
stesep,

Ouni medjeo chirurgo « andoito ha I'cbbligo della attenta vigj.
lanza sulle condizioni igieniche della sua condotta e deve riferirne
all'Tfficiale fanitario.

ARTiCOLO 8
kf\ Elenco degl; aventi diritto alla curg sanitaria gratyisg

anno per I’anno successivo, dietro pParere dei medici condotti, cia-
Scuno per i dimoranti nella Propria condotta, e dell'Ufficiale fanitario.

L’elenco & poscia comunicato aj medici ed alle ostetriche con-
dotti, a cuj devono pure notificarsi le variant; all’elenco che ¢
rifichino durante I’anno.

Ad ogni famiglia avente U0a o piu persone iscritte n

ve-

ARTicoLo 9
Somministrazione gratuita di medicing];

iseritti

Per 1la Somministrazione gratuita dei medicinal; agli
el orme deter-

nell’elenco di cyj all’articolo precedente valgono le p
Iminate da apposito regolamento comunale,

CAPO 111
SERVIZI D] VIGILANZA

ARrTICOLOD 10
Ispezioni sanitarie

3

g
¢
|
|



Il persozale che compie le ispezioni igienico-sanitarie o st
di tessera di riconoscimento rilasciata dal Sindaco; ha diritio di li-
bero aceesso negli esercizi, alberghi, stabilimenti, laboratori, abita-
z.oni, ed in lunghi dj pubblico trattcuimento.

ArTicoro 11

Figili canitari

I vigili <suitari cortpienoe b fpiiung o la vrilanza igicnico-
sanitaria luro ordinate dall’U % tale, zanitaiie: reYiceno i overhali di
r:(mtranenzinni, rrocedono aj sequestri dy . frnze, pre’-zw.rm cam-

pioni per recarli al Labioratorio provineizle 4 igicne e [iroflassi,
vigilano cull'spplicazione del regolamento dlivicne e delle legei di
igiene e sanita, controllane I'igiene del suolo e dell’zbirato, coope-
rano alla profilassi diretta ed indiretta delle malattie trasmissibili,
alla Jotta contro le mosche ed t>€guono quanto altro sia loro ordj-
nato in materia d'igicne e sanjty dall’Ufficiale sanitario cuj riferi-
ranno quotidianamente sul Javoro svolto.

Per tale personale sono applicabili le di-po-izioni contenute nel
regolamento organico del Comune ed in quello per il personale del-
I'Ufficio d’igiene, nonché tutte le altre eventuali disposizioni di legge
o locali che possano concernerli.

ARTICOLO 12

Verbali di contravven=zione

Chi procede all'ispezione sanitaria, quando trovi motivo di
contravvenzione, deve redigere apposito verbale sottoscritto anche
dal contravventore, del cui eventuale rifiuto a firmare deve farsi men-
zione nel verbale con la indicazione dei motivi addotti per il rifiuto.

ARrTICOLO 13

Sequestri per contravvenzioni

Le sostanze, oggetto di contravvenzione, sono, quando occorra,
sottoposte a sequestro, chiuse e suggellate con I’apposizione delle
firme, tanto di chi redige il verbale, quanto dell’esercente. Se questi
rifiuta di firmare, se ne fa menzione nel verbale indicando i motivi
addotti.

Qualora le sostanze S€questrate siano putrefatte od in stato dj
incipiente putrefazione, e non se ne€ possa permettere I'utilizzazione,
€ promosso d’urgenza l’ordine del Sindaco per Ia loro distruzione,
€ norma dell’art. 55 della legge comunale e provinciale 1934.

Se le sostanze non siano nocive, il Sindaco puo ordinarne la dj-
stribuzione ad istituti di beneficenza, quando non esistano speciali
disposizioni legislative che dispongano diversamente.
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ArTicoLo 14

Sostanze sospette e prelievo di campioni

Le sostanze sospette di essere nocive, devono essere sottoposte
a sequestro provvisorio e 1’Autorita comunale adotta le misure ne-
cessarie per impedire che siano smerciate.

Delle sostanze da sottoporsi ad analisi si preleva il numero dei
campioni prescritti dalle leggi e dai regolamenti in vigore.

Di ogni prelevamento deve compilarsi il verbale con nome e
domicilio del proprietario, prezzo di vendita e provenienza della
merce sospetta, firma del funzionario municipale, del proprietario
o del detentore. '

Tutti i campioni devono essere chiusi e suggellati ed uno di
questi deve essere consegnato al proprietario o detentore e, nel caso
che questi si rifiuti di riceverlo, se ne fa nota in verbale.

Il proprietario stesso od il detentore pud, quando lo voglia, ap-
porre i suoi suggelli e la firma sui campioni prelevati.

Nel caso che questi si rifiuti di firmare, se ne fa menzione nel
verbale, indicandone le ragioni addotte.

Di tutti i campioni non facilmente alterabili si conserva per
almeno un mese una parte sufficiente per un eventuale esame ulteriore.

Quando trattasi di sostanze soggeite a rapida decomposizione,
come ad esempio latte, carne, pesce, ed altro, sara prelevato un
solo campione e non sara rilasciato il campione controllo al pro-
prietario o detentore se non a sua richiesta; ma in tal caso se ne fara
menzione nel verbale. Nel caso speciale di latte, al campione che fosse
richiesto dal contravventore ed a quello che restera in deposito si
potra aggiungere, a scopo di conservazione, facendone menzione nel
verbale, acido fenico puro in soluzione alcoolica nella dose di 8 o 10
gocce per ogni campione di 250 o 300 grammi. Nulla si aggiungera
al campione che si porta in laboratorio, la cui analisi viene ese-
guita nel piu breve tempo.

ArTICOLO 15

Provvedimenti in relazione al risultato delle analisi dei campioni

Quando dall’analisi dei campioni risulti che i prodotti non cor-
rispondono ai requisiti fissati dalla legge, il capo del Laboratorio
provinciale di igiene e profilassi trasmettera denuncia al Medico
provinciale od al Veterinario provinciale, unendovi il verbale di
prelevamento ed il certificato di analisi. Contemporaneamente, a
mezzo di lettera raccomandata con avviso di ricevimento, comuni-
chera all’esercente presso cui & stato fatto il prelievo ed all’autorita
che ha disposto il prelievo stesso, il risultato dell’analisi. Analoga
comunicazione sara fatta al produttore, nel caso che il prelievo ri-
guardi campioni in confezioni originali.

Entro 15 giorni dalla data di ricevimento della comunicazione,
gli interessati potranno presentare al Medico provinciale od al Vete-
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rinario provinciale istanza di revisione, unendo la ricevuta del versa-
mento effettuato presso la Tesoreria provinciale della somma che
sara indicata.

Le analisi di revisione saranno eseguite presso llstituto su-
periore di sanita entro il termine massimo di ‘mesi due. In caso
di mancata presentazione, nei termini, dell’istanza di revisione, o
nel caso che l’analisi di revisione confermi quella di prima istanza,
il Medico od il Veterinario provinciale trasmetteranno, entro 15
giorni, le denunce all’Autorita giudiziaria. _

Il Medico ed il Veterinario provinciale, secondo la rispettiva

‘competenza, possono ordinare, per le trasgressioni di maggior gravita,

la chiusura temporanea fino a 6 mesi e, nei casi di recidiva o di
maggiore gravita, anche la chiusura definitiva dello stabilimento o
dell’esercizio.

Del provvedimento devono darne pubblicita a mezzo di avviso
da apporre all’esterno dello stabilimento o dell’esercizio per I'in-
tero periodo di chiusura, con indicazione del motivo del provve-
dimento.

Contro il provvedimento del Medico o del Veterinario provin-
ciale & ammesso ricorso al Minisiro per la sanitd nel termine di
15 giorni.

ArticoLO 16
Divieti per il personale di vigilanza

Al personale addetto ai servizi di ispezione & proibito:

@) di applicarsi direttamente o indirettamente per proprio od
altrui conto a qualsiasi commercio o industria soggetta a tale vi-
gilanza;

b) di comunicare i risultati e le conclusioni delle ispezioni o
delle perizie a persone estranee.

CAPO IV

VIGILANZA SULL'ESERCIZIO DELLE PROFESSIONI SANITARIE
ED AFFINI

ArticoLo 17
Registrazione del titolo degli esercenti professioni sanitarie
I medici-chirurghi, i veterinari, le ostetriche, i farmacisti, le
assistenti sanitarie visitatrici, le infermiere diplomate, gli erboristi

e gli addetti alle arti ausiliarie delle professioni sanitarie, che in-
tendono esercitare nel Comune la loro professione, devono, a ter-
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mine dell’art. 100 del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934,
n. 1265, dell’art. 65 del regolamento generale 3 febbraio 1901, n. 45,
della legge 6 gennaio 1931, n. 99 e dell’art. 3 del R.D. 31 mag-
gio 1928, n. 1334, fare registrare il titolo all'Ufficio d’igiene entro
il primo mese di residenza nel Comune. '

L’esercente arti ausiliarie delle professioni sanitarie proveniente
da altro comune deve, all’atto della registrazione del titolo, presen-
tare un certificato del Sindaco del Comune di provenienza, atte-
stante la cancellazione dal registro di quel Comune.

I sanitari che vogliono esercitare, anche temporaneamente, la
loro professione nel Comune e quelli che esercitano solo presso
gli stranieri, devono presentare all’Autorita comunale i titoli di
abilitazione.

Sono soltanto eccettuati gli esercenti professioni sanitarie chia-
mati in casi speciali e contingenti ad esercitare la loro professione
presso privati.

E fatto pure obbligo ai sanitari di apporre la propria firma in
uno speciale registro, che viene tenuto dall’Ufficio d’igiene, osten-
sibile al pubblico ad ogni richiesta.

L’Ufficiale sanitario denuncera al Medico provinciale chiunque
eserciti abusivamente professioni sanitarie ed affini.

ArTicoro 18

Ambulatori medico-chirurgici o veterinari

Nessuno pud aprire o mantenere in esercizio ambulatori senza
speciale autorizzazione del Sindaco che la concede dopo aver sentito
I’Ufficiale sanitario.

Tl rilascio dell’autorizzazione suddetta & subordinato al paga-

mento della tassa di concessione governativa prescritfa dalle vigenti
leggi.

Le disposizioni suddette si applicano anche agli ambulatori
veterinari, in merito ai quali il Sindaco provvede, sentito il Vete-
rinario comunale di cui al successivo art. 29.

11 Sindaco, indipendentemente dal procedimento penale, ordina
la chiusura degli ambulatori aperti o esercitati senza la autorizza-
zione suddetta. Pud, altresi, ordinare la chiusura, per una durata
non superiore a tre mesi, degli ambulatori nei quali fossero consta-
tate violazioni alle prescrizioni contenute nell’atto di autorizzazione.

Di tutti i provvedimenti, adottati dal Sindaco, relativamente
agli ambulatori medico-chirurgici e veterinari, & data comunicazione
rispettivamente al Medico provinciale od al Veterinario provinciale,
secondo le specifiche competenze, che possono annullarli entro i
venti giorni successivi alla data di ricevimento. Ai fini del presente
articolo, sono ambulatori gli istituti aventi individualita ed orga-
nizzazione propria ed autonoma e che quindi non costituiscono lo
studio privato e personale in cui il medico esercita la professione.
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Essi possono essere autorizzati anche a favore di chi non sia
medico, purché siano diretti da medici,

Per esercizio di ambulatorio si intende anche il trasporto di
malati e feriti.

Non sono, invece, soggetti alla autorizzazione del Sindaco i ga-
binetti personali e privati in cui i medici generici o specializzati,
compresi gli odontoiatri, esercitano la loro professione.

ArtICOLO 19
Autorizzazione e requisiti degli ambulatori

Ai fini del conseguimento dell’autorizzazione di cui al prece-
dente articolo, gli interessati devono presentare domanda in bollo
al Sindaco, corredandola con i seguenti documenti:

1) planimetria dei locali da adibire ad ambulatorio e rela-
tivi servizi;

2) descrizione delle attrezzature e dell’arredamento;

3) dichiarazione di un dottore in medicina e chirurgia o di
un dottore in veterinaria (qualora si tratti di ambulatorio veterinario),
da cuj risulti che il medesimo assume la direzione tecnica dell’ambu-
latorio. La dichiarazione deve essere controfirmata dal richiedente;

4) certificato in carta libera attestante che detto direttore tec-
nico & regolarmente iscritto all’Ordine dei Medici;

5) elenco degli altri sanitari che esercitino nell’ambito del-
I’ambulatorio.

La stessa procedura deve essere seguita anche in caso di amplia-
mento di ambulatorio gia autorizzato.

In caso di cambiamento del direttore tecnico, deve essere pre-
sentata al Sindaco, da parte del direttore entrante, apposita di-
chiarazione in bollo, controfirmata dal direttore uscente e dal t-
tolare dell’ambulatorio.

Alla dichiarazione medesima devono essere allegati:

a) I'autorizzazione ad attivare I’ambulatorio;

b) il certificato di cui al precedente n. 4 relativo al diret-
tore entrante.

I locali da adibire ad uso ambulatorio devono possedere, dal
punto di vista igienico, i requisiti stabiliti dalle norme generali per
ligiene del lavoro approvate con D.P.R. 19 marzo 1956, n. 303.

In particolare i locali adibiti ad ambulatori e sale di attesa
devono avere pavimenti di materiale impermeabile ben connessi e
pareti rivestite, fino all’altezza di m. 1,50 dal pavimento, con ma-
teriali pure impermeabili, suscettibili di facile lavatura e disinfe-
zione. Le latrine annesse agli ambulatori devono corrispondere al
requisiti prescritti dall’art. 99 del presente regolamento.

Articoro 20
Licenza di commercio per oggetti sanitari

La licenza di commercio per la vendita di strumenti sanitari,
apparecchi ed altri prodotti speciali, non pud essere rilasciata dal
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Sindaco a chi non abbia registrato il titolo di abilitazione all’esercizio
delle arti ausiliari delle professioni sanitarie e non proponga alla
vendita altra persona autorizzata, esibendo il regolare titolo.

AgrTICcOoLO 21

Disciplina della pubblicita sanitaria

La pubblicita relativa agli ambulatori ed agli esercenti le pro-
fessioni sanitaric. diffusa a mezzo della stampa o con qualsiasi altro
mezzo, deve essere preventivamente autorizzata dal Sindaco che prov-
vede su parere favorevole, secondo le rispettive competenze, del-
I'ordine dei medici e dei veterinari, nonché dell’'Ufficiale sanitario o
del Veterinario comunalc.

Alla medesima preventiva autorizzazione deve essere sottoposta
la pubblicita degli esercenti le arti ausiliarie delle professioni sani-
tarie e quella relativa agli stabilimenti balneari di cui al comma
primo dell’art. 150 del presente regolamento.

Il rilascio delle autorizzazioni suddette & subordinato al paga-
mento della tassa di concessione governativa prescritta dalle vigenti
disposizioni.

ArTICOLO 22

Modalita per Uautorizzazione alla pubblicita sanitaria

In ottemperanza alle disposizioni di cui all’articolo precedente
gli interessati debbono inoltrare al Sindaco le domande intese ad
ottenere le autorizzazioni alla diffusione dei testi pubblicitari te-
nendo presenti le seguenti norme:

Iistanza deve essere redatta in bollo e deve essere accompa-
gnata da un foglio bollato in bianco per la compilazione della auto-
rizzazione e dalla quietanza dell’ufficio del registro comprovante il
pagamento della prescritta tassa di concessione governativa;

con unica domanda pud essere richiesta l'autorizzazione per
pitt testi pubblicitari, sempre, perd, riferentisi alla stessa persona
o allo stesso ambulatorio o stabilimento termale;

di ciascun testo pubblicitario debbono essere allegate alla do-
manda due bozze o due disegni (qualora si tratti di cartelli, insegne
luminose, proiezioni cinematografiche e simili). Nei testi pubblici-
tari relativi ad esercenti le arti ausiliarie (ernisti, ortopedicisti, in-
fermieri, ottici, odontotecnici, ecc.) non & ammesso alcun riferi-
mento a pratica di competenza del medico o del chirurgo;

nella pubblicita relativa agli ambulatori deve essere sempre
indicato il nome del medico dirigente responsabile;

circa la pubblicita dei sanitari, la dicitura « specialista » ¢
ammessa solo per i medici in possesso del diplioma accademico di
specializzazione. Per i medici, invece, che, pur non possedendo tale
diploma, risultino cultori di particolari branche della medicina, po-
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tra cssere concessa la sola dizione relativa alla branca medesima
(es.: « ulcera gastroduodenale », « vene varicose », malattie vene-
ree e della pelle », ecc.).

ArtICcOLO 23
Piante officinali ed erboristeria

Chiunque intenda raccogliere piante officinali (piante medicinali,
aromatiche e da profumo, comprese nell’elenco approvato con R. D.
26 maggio 1932) deve richiedere, in carta libera, l'autorizzazione
del Sindaco, che rilascia apposita carta di autorizzazione.

Chiunque intenda coltivare, raccogliere piante officinali indigenc
ed esotiche ed utilizzarle con preparazioni industriali, deve conse-
guire il diploma di erborista, che viene rilasciato dalle scuole di
erboristeria presso le scuole di farmacia universitarie. Detto diploma
che non da la facolta di vendere al minuto, riservata ai farmacisti,

) verra registrato presso 1’Ufficio d’igiene in apposito registro.

Non & considerato erborista, né raccoglitore chi distilla piante
‘e ne tenga per uso proprio o della famiglia, senza farne commercio,
in quantita non superiore a quella consentita dall’elenco, approvato
con R. D. 26 maggio 1932. Le piante officinali spontanee, soggette alle
disposizioni di cui sopra, sono le seguenti:

aconoto, adonici, angelica, arnica, artemisia, assenzio gentile,
maggiore, pontico alpino, romano, bardana, belladonna, brionia, cala-
mo aromatico, camomilla comune, cardosanto, centaurea minore, cicute
maggiore, colchito, coloquintide, digitale, dulcamara, elleboro bianco,
edula campana, erborota, fanfara, fallandrio, frangula, frassino da
manna, genepi, genziana, giusquamo, imperatoria, issocuo, iva, la-

. vanda vera, lavanda spigo, licopodio, limonella, liquirizia, melissa P

t pinomugo, psillo, polio montano, dabina, saponaria, scilla marittima, 4

' spincervino, stafisaglia, stramonio, tanaceto, tarassaco, tiglio, timo- .
volgare, valeriana. .

: ."‘. R }

W ArticoLo 24 NV

"
| Vendita di oggetti sanitari su suolo pubblico 8

| Sono proibite sul suolo pubblico le operazioni relative all’arte
| salutare e le vendite di strumenti, apparecchi e sostanze medica-
mentose od annunziate come tali, tanto di uso interno quanto estcrno.

ARrTICOLO 25
Registro dei parti e degli aborti

Ogni ostetrica esercente deve annotare i parti e gli aborti in
separati registri, che le sono forniti dall’autorita sanitaria comunale,
e deve farvi le annotazioni richiestevi subito dopo ogni parto od
ogni aborto al quale essa abbia assistito.
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Entrambi i registri devono essere presentati dalla ostetrica, alla
fine di ciascun mese all’'Ufficiale sanitario comunale, che vi appone
il proprio visto.

Alla fine di ciascun trimestre, 1’ostetrica consegna i due registri
all’Ufficiale sanitario comunale, che trattiene il registro dei parti e
trasmette quello degli aborti al Medico provinciale.

Il contenuto dei registri dei parti e quello degli aborti deve
rimanere segreto, salvo quanto & disposto dall’art. 5 della legge
23 giugno 1927, n. 1070.

ARrTICOLO 26

Assistenza ai parti

Il parto deve essere assistito da un’ostetrica o da un medico
chirurgo e, qualora per causa di forza maggiore ne sia mancata la
presenza al momento della nascita, il padre o altra persona, che
abbia assistito al parto, ha I’obbligo di promuovere l'intervento di
uno dei predetti sanitari nel piui breve tempo possibile e comunque
non oltre le dodici ore.

In ogni altro caso l'ostetrica o il medico chirurgo devono redi-
gere apposito certificato di assistenza, che deve essere presentato
all'Ufficiale sanitario da una delle persone tenute a fare la dichja-
razione di nascita.

ARrTIcoLO 27

Denuncia di deformita, lesioni, immaturita

I medici chirurghi e le ostetriche che abbiano prestato assistenza
durante il parto, devono denunciare all’Ufficiale sanitario sull’ap-
posito modulo la nascita di ogni infante deforme.

Devono, pure, denunciare all’'Ufficiale sanitario i casj dj lesione,
da cui sia derivata o possa derivare una futura inabilita al lavoro,
anche parziale, di carattere permanente.

Devono, altresi, denunciare d’urgenza (in loro assenza la de-
nunzia sara fatta dal capo famiglia), per gli opportuni e possibili
provvedimenti assistenziali e per le deduzioni di origine sociale, la
nascita di ogni neonato immaturo, considerando tale, ogni neonato
di peso inferiore ai 2500 grammi, indipendentemente dalla durata
della gravidanza.

ArTICOLO 28
Donatori di sangue

Chiunque intenda fare donazione di sangue, dovra essere iscritto,

previa domanda munita di un certificato di visita medica preliminare
rilasciata dall’Ufficiale sanitario, nell’elenco dej donatorj di sangue vo-
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lontari o professionali, tenuto dal Comitato provinciale donatori di
sangue. Un esemplare di detto elenco dovra essere 1irasmesso al-
I'Ufficiale sanitario. A cura dello stesso Comitato il richiedente sara
sottoposto a Tigorosi esami chimici e di laboratorio i quali dimostrino:

@) la sana costituzione fisica dell’individuo;

b) il gruppo sanguigno del donatore con I'indicazione della clas-
sificazione adottata (Moos Iasky);

¢) l'assenza di malattie trasmissibili, particolarmente sifilide,

tubercolosi, malaria. A cura del Comitato il donatore dovra essere

.

munito di speciale tessera di riconoscimento e dovra sottoporsl, al-
meno ogni trimestre, a ulteriori visite ed accertamenti; rifiutando
questi adempimenti periodici e nel caso di accertata esistenza di
una malattia trasmissibile, specialmente se sifilide, tubercolosi e
malaria, I'Ufficiale sanitario procedera al ritiro della tessera.

Si richiamano le disposizioni della legge 14 luglio 1967, n. 592,
circa Dattribuzione della qualifica di donatore di sangue professionale,
o volontario oppure di donatore di sangue aspirante e nei riguardi
dell’organizzazione, del funzionamento e del coordinamento dei ser-
vizi inerenti alla raccolta, preparazione, conservazione e distribu-
zione del sangue umano per uso trasfusionale.

CAPO V

ASSISTENZA E VIGILANZA VETERINARIA

ArTticoLo 29

Autorita ed organi di vigilanza

Per i servizi veterinari il Comune dispone di un Ufficio veterinario
comunale.

Dell'Ufficio veterinario comunale fanno parte i veterinari con-
dotti addetti al servizio di assistenza veterinaria ed il direttore del
pubblico macello, ove venga istituito il relativo posto.

Qualora nel Comune vengano istituite pit condotte, oppure,
oltre alle condotte, venga istituito un posto di direttore del pubblico
macello, ad uno dei veterinari suddetti saranno attribuite le fun-
zioni di Veterinario comunale capo.

Qualora nel Comune sia stato istituito, invece, un solo posto di
Veterinario, il titolare del posto avra anche la direzione dell’Ufficio
veterinario comunale.

Il dirigente I'Ufficio veterinario comunale, nell’esercizio delle
funzioni di polizia, vigilanza ed ispezione veterinaria ¢ Ufficiale
governativo e, come tale, dipende dal Veterinario provinciale del
quale esegue gli ordini.

Qualora il dirigente dell’'ufficio suddetto rivesta la qualifica di
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Veterinario capo, egli pud delegare le funzioni di Ufficiale gover-
nativo all’altro Veterinario del Comune con l'approvazione del Ve-
terinario provinciale.

ArTtIiCcoLo 30

Compiti del Veterinario preposto alla direzione
dell’Ufficio veterinario comunale

Il Veterinario preposto alla direzione dell’Ufficio veterinario co-
munale, quale Ufficiale governativo:

a) provvede all’applicazione delle disposizioni concernenti la
pulizia veterinaria e la vigilanza sanitaria sugli alimenti di origine
animale;

b) vigila sullo stato sanitario del patrimonio zootecnico e ne
tiene informato il Veterinario provinciale;

c) vigila sulla esecuzione delle leggi e dei regolamenti inte-
ressanti i servizi veterinari; di ogni trasgressione fa denuncia al
Veterinario provinciale ed al Sindaco;

d) propone al Veterinario provinciale ed al Sindaco i provve-
dimenti necessari nell’interesse del servizio;

e) assiste il Sindaco nell’esecuzione dei provvedimenti di sua
competenza;

f) da parere su rilascio delle autorizzazioni e licenze di com-
petenza del Sindaco per D'esercizio di attivita soggette a vigilanza
veterinaria;

g) segnala all’Ufficiale sanitario i casi di zoonosi verificatesi
negli animali e riceve dall'Ufficiale sanitario le comunicazioni nei
casi delle malattie accertate nell’'uomo;

h) esercita tutte le altre attribuzioni e lui demandate dalle
leggi e dai regolamenti. A

ArTICcOLO 31

Condotte veterinarie

Il territorio comunale, agli effetti del servizio zooiatrico, & di-
viso in condotte veterinarie, alle quali sono preposti veterinari condotti,

Il numero e la circoscrizione delle condotte, i requisiti per la
nomina dei veterinari condotti, i loro doveri e diritti e le relative
norme di servizio sono determinati nello speciale regolamento di
cui all’art. 66 del T. U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265,
modificata dall’art, 2 della legge 15 febbraio 1963, n. 151.

Per il servizio di assistenza e di vigilanza zooiatrica in una o
piu condotte veterinarie, il Comune potrd unirsi in consorzio con
altro Comune contermine, ai sensi dell’art. 63 del T. U. delle leggi
sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265 e dell’art. 3 del D. P. R. 11 feb-
braio 1961, n. 264, e cid con I'applicazione delle norme indicate
nell’art. 65 del suddetto testo unico n. 1265.
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- ArticoLo 32
Direzione del pubblico macello

Uno speciale regolamento adottato dal Consiglio comunale sta-
bilira lo stato giuridico ed ecomomico del Direttore del pubblico
macello.

11 Direttore de} macello pubblico:

a) ha la direzione tecnica ed amministrativa dello stabilimento
e del mercato del bestiame a quesic annesso;

b) ordina e regola i servizi del personale alla sua dipendenza;

¢) & responsabile dell'ordine e della disciplina dello stabili-
mento;

d) & responsabile della tenuta del registro delle macellazioni;

e} fa le proposte opportune a chi-di competenza dei provve-
dimenti che ritiene necessari all’interesse del servizio.

Qualora le mansioni di direttore dell’Ufficio veterinario comu-
nale siano attribuite ad altro Veterinario, egli lo sostituisce in caso
di vacanza del posto.

Nel caso che non sia stato istituito il posto di Direttore del pub-
blico macello, le attribuzioni relative sono esercitate dal Veterinario
comunale con funzioni di Ufficiale governativo.

AxTticono 33
Funzionamento del pubblico macello

T servizi del macello pubblico e di quelli privati e della bassa
macellazione sono disciplinati dal regolamento speciale deliberato
dal Consiglio comunale, a norma dell’art. 8 del R.D. 20 dicem-
bre 1928, n. 3298. La macellazione e I'ispezione delle carni verranno
eseguite unicamente nelle ore in cui potra utilizzarsi la luce naturale.

ArticoLo 34 .
Denunce di malaitie infettive e di morte di enimali

I veterinari esercenti nel Comune, 1 proprietari e detentori, a
qualunque titolo, di animali domestici, i capi delle stazioni ferrovia-
rie, nonché i conduttori di stallaggi o di stalle sono obbligati, a
norma del regolamento governativo di polizia veterinaria, a denun-
ciare immediatamente al Sindaco, a me2z0 dell’Ufficiale sanitario,
qualunque caso di malattia infettiva del bestiame accertata o sospetia.

Sono pure obbligati alla denuncia di ogni easo di aborto epi-
zootico, d’ogni parto premature O di qualsiasi caso di morte, indi-
candone la causa.

ArTticorLo 35
Trasporto di enimali morti

Avvenuta la constatazione della morte degli animali da parte dei
veterinari condotti, questi debbono rilasciarne certificato sull’appeo-
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sito modulo dell'Ufficio d’igiene e gli animali stessi debbono essere
trasportati, a cura € Spese del proprietario, alla sardigna comunale
eccezione fatta per quelli morti in seguito a morva, carbonchio ema-
tico, sintomatico € rabbia, i quali non possono essere rimossi dal
luogo, prima che I'Ufficio d’igiene intervenga a dare le disposizioni
del caso.

Questo certificato non ¢ richiesto per i feti e per gli animali
neonati.

La visita del Sanitario ed il certificato relativo possono omet-
tersi nei soli casi di infortunio che si verifichino in luoghi pubblici
od aperti al pubblico.

Comunque & vietata Iintroduzione nel territorio comunale di
animali morti.

ArticoLo 36
Operazioni st animali morti

Gli animali morti non possono essere sezionati, scuoiati o sotto-
posti ad altre operazioni se non nei locali municipali a cido espres-
camente adibiti o per necessari accertamenti diagnostici da parte dei
veterinari comunali.

Articoro 37
Mandrie e greggi

Le mandrie e le greggi mon possono entrare nel territorio co-
munale, anche se solo per passaggio, senza autorizzazione del
Sindaco.

ArTICOLO 38

Mercati di bestiame

1 mercati di bestiame debbono essere tenuti nelle localita a cid
adibite dal Comune, con le norme sancite da apposito regolamento
comunale.

La spedizione ed il ricevimento del bestiame hanno luogo sem-
pre con le norme contemplate nel suddetto regolamento.

ArTtICcOoLO 39

Permessi per pubblici stallaggi, scuderie, stalle di sosta,
case di cura, mascalcie e circhi equestri

Chi intenda attivare un esercizio di pubblico stallaggio o aprire
scuderie destinate al servizio del pubblico, stalle per animali equini,

case di cura zooiatrica e mascalcie e far funzionare circhi equestri,
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-serragli ‘e simili, deve ottenere l’autorizzazione comunale che viene

concessa solo quando I'Ufficiale sanitario od il Veterinario comunale,
nel campo delle rispettive specifiche competenze, abbia emesso pa-
rere favorevole.

Non sono consentiti stallaggi per bovini, suini ed ovini nell’am-
bito dell’agglomerato urbano e degli agglomerati frazionali.

ArTtICcOLO 40

Istituti di cura zooiatrica

L’apertura di un istituto di cura zooiatrica & subordinata alla
ottemperanza delle seguenti condizioni:

1) che risulti da dichiarazione formale che un veterinario as-
sume la direzione e la responsabilita dell’esercizio;

2) che le stalle, le gabbie ed i locali di operazioni siano co-
struiti secondo le norme d’igiene ed abbiano una abbondante do-
tazione di acqua;

3) che vi sia sempre un reparto di isolamento per gli animali
affetti da forme contagiose;

4) che detti istituti, specialmente quando trattasi di curare
cani, si trovino lontani dai centri abitati affinché non rechino danno
o molestia al vicinato.

Tutte le operazioni dovranno essere eseguite in luogo appartato
e sottratto completamente alla vista del pubblico.

ARrTICOLO 41

Mascalcie

L’aatorizzazione all’esercizio di una mascalcia deve essere data
dal Sindaco, sentito I'Ufficiale sanitario ed & subordinata alla osser-
vanza delle seguenti disposizioni:

1) che la mascalcia sorga al di fuori dell’agglomerato urbano;

2) che i locali siano provvisti, oltre che di pavimento imper-
meabile, di un numero sufficiente di porte e finestre per assicurare
ampia e costante ventilazione, nonché della cappa di tiraggio e di
altro impianto idoneo a dare sfogo al fumo;

3) che le dimensioni dei locali e la loro disposizione interna
siano tali da impedire che gli animali riescano ad offendere le
persone.

Nelle mascalcie gli animali non possono sostare oltre il tempo
necessario alle operazioni di ferratura.

Se vi compiono cure, si dovranno osservare le prescrizioni di
cui all’articolo precedente.

E vietato introdurvi animali affetti da malattie infettive e con-
tagiose.
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CAPO VI

VIGILANZA IGIENICA
ED ASSISTENZA SANITARIA NELLE SCUOLE

ARTICOL.G 42

I servizi di vigilanza igienica e di assistenza sanitaria scolastica
nell’ambito del territorio comunale, sono disciplinati, in applicazione
delle disposizioni contenute ncl decreto del Presidente delia Repub-
blica 11 febbraio 1961, n. 264 ¢ nell’art. 10 del relativo regolamento
22 dicembre 1967, n. 1518, da apposito regolamento che si considera,
pero, facente parte integralmente del presente regolamento comunale
d’igiene.

Secondo le disposizioni suddette, i servizi di vigilanza igienica
e di assistenza sanitaria scolastica devomo essere svolti in tuite le
scuole di ogni ordine e grado, pubbliche ¢ private, funzionanti nel-
I'ambito del territorio comunale e comprendono la profilassi, la medi-
cina preventiva, la vigilanza igienica, il controllo della salute di ogni
alunno e U'educazione igienico-sanitaria.

I servizi stessi vengono espletati sotto la direzione ed il controllo
dell’Ufficiale sanitario con 1’applicazione delle norme regolamentari
suddette e con facolta all’Ufficiale sanitario stesso di emanare anche
altre particolari disposizioni.

Presso ogni edificio scolastico dovranno essere costruiti od adat.
tati due locali per ’ambulatorio di medicina scolastica, di cui uno
adibito alle visite e 1’altro a sala di attesa.

Nel caso che cid non sia possibile in alcuni edifici scolastiei,
secondo il parere dell'Ufficiale sanitario e quello del dirigente 1'Uffi-
cio tecnico del Comune, I’Ufficiale sanitario potra autorizzare 'eser-
cizio ambulatoriale della medicina scolastica per gli alunni ed il
personale delle scuole aventi la sede negli edifici stessi in altri locali
idonei destinati esclusivamente al servizio suddetto (1).

(1) Questa Casa Editrice ha pubblicato un regolamento tipo per la disciplina
dei servizi suceitati,
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TITOLO II

| IGIENE DEL SUOLO E DEGLI ABITATI

~2 %

— CAPO I

i_ SUOLO PUBBLICO ED ACQUE SUPERFICIALI

| Articoro 43

1’ Deposito di rifiuti sul suolo pubblico

|

i Fermo restando quando disposto dai regolamenti speciali del
t Comune per cid che riguarda la nettezza stradale, & vietato di spar-

gere e di accumulare sul suolo pubblico immondizie, materie putre-
scibili e qualsiasi materiale di rifiuto lurido o nocivo.

ArTtICOLO 44

Raccolta e smaltimento dei rifiuti solidi urbani

La raccolta, il trasporto e lo smaltimento dei rifiuti solidi ur-
bani, come pure la nettezza del suolo pubblico, saranno praticati in
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conformita allo speciale regolamento vigente nel territorio comunale
di cui alla legge 20 marzo 1941, n. 366, e successive modificazioni.

L’impianto di trituratori o dissipatori di rifiuti solidi & condizio-
nato al nulla osta dell’Ufficio d’igiene al quale dovranno essere pre-
sentati disegni e descrizioni degli apparecchi e dei collegamenti e
sezioni delle condotte di scarico.

Nelle adiacenze dei locali di lavoro o delle loro dipendenze, nei
locali degli istituti di cura, di prevenzione o di ricerca, pubblici e
privati, non possono essere tenuti depositi di materiali infetti o capaci
di svolgere emanazioni insalubri.

Un regolamento speciale disciplina la raccolta, il trasporto e lo
smaltimento di tale materiale.

ARrTIiCcOLO 45

Depositi di immondizie

. Le spazzature delle case e degli esercizi ed in genere tutti i rifiuti
domestici devono essere depositati dai singoli inquilini in recipienti
coperti e saranno ritirati da apposito personale in conformita alle
disposizioni dello speciale servizio di nettezza urbana.

Il recipiente non potra essere abbandonato né sulla pubblica via
né sulla porta di casa.

Nelle case di nuova costruzione dovia essere previsto possibil-
mente un locale destinato a contenere i recipienti delle immondizie.

Detto locale dovra avere dimensioni sufficienti per contenere i
recipienti in dotazione allo stabile, il pavimento e le pareti di mate-
riale liscio ed impermeabile ed essere dotato di idonee prese di aria.
Detto locale dovra essere manienuto sempre in buono stato di pulizia.

I depositi di immondizie potranno farsi soltanto in luoghi deter-
minati dalle autoritd comunali, sentito 1'Ufficiale sanitario.

La cernita e lavorazione delle medesime non potra farsi che nei
luoghi di deposito sempre previa autorizzazione dell’Autorita comu-
nale sentito 1'Ufficiale sanitario.

Per quanto non & qui contemplato riguardo alla raccolta, trasporto
e smaltimento dei rifiuti solidi urbani, si richiamano le norme del
regolamento speciale di cui all’art. 14 della legge 20 marzo 1941,
n. 366 e quelle relative alla lotta coniro le mosche prescritte dagli
articoli 427, 428 e 429 del presente regolamento.

ArTIiCcOLO 46

Immondezzat

Nelle localita non servite dai carri pubblici di raccolta delle spaz-
zature, dovra ogni casa o gruppo di case essere fornito di immondezzaio
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costruito in luogo aperto, con fondo e pareti resistenti ed impermea-
bili, con una capacita non superiore a mc. 1,500. Tale immondezzaio
dovra essere protetto da copertura metallica atta ad impedire la in-
filtrazione delle acque piovane e provviste di un tubo esalatore di
diametro proporzionato alla capacita della fossa che si innalzi sopra
i1 tetto della casa e di quelle limitrofe. Dovra distare 50 m. almeno
dai pozzi o dai depositi o serbatoi di acqua potabile.

ArTicorLo 47

Vuotatura degli immondezzai

La vuotatura degli immondezzai e delle letamaie sara eseguita
di frequente ed il trasporto delle materie contenutevi sara effettuato
mediante recipienti impermeabili o carri a perfetta tenuta, chiusi con
coperchio e mantenuti costantemente puliti.

ArTICOLO 48

Acque luride e rifiuti

In qualsiasi superficie di suolo pubblico, aperto al pubblico o
privato & vietato spargere acque sporche di qualsiasi provenienza,
immondizie, letame ed ogni altro prodotto di rifiuto incomodo o
nocivo, salve le disposizioni riguardanti i terreni ad uso agricolo.

ARrTICOLO 49

Scolo delle acque meteoriche

Le strade, le piazze e tutto il suolo d’uso pubblico devono essere
provvisti di facile scole delle acque meteoriche, mediante chiaviche
o fossi stradali.

ArTticorLo 50

Immissione nei corsi di acqua e nei fossi stradali

Nei corsi di acqua che scorrono nel territorio comunale, nonche
nei fossi stradali, non possono essere immesse che le acque meteo-
riche. Resta percid vietata l'immissione delle acque nere o materie
derivanti dagli sfioratoi di pozzi neri o da qualunque altro impianto
di depurazione.

Le acque residue delle industrie, per poter essere immesse nei
corsi di acqua suddetti o nei fossi stradali, devono aver subito una
conveniente correzione e depurazione.

Nessuna attivita industriale od artigianale potrd essere autoriz-
zata se non risulta documentato che i rifiuti della lavorazione non
arrecheranno danno od inquinamento alle acque ed al suolo.
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La scelta del processo di depurazione & lasciata ai privati, salva
perd l'approvazione dell’'Ufficiale sanitario e salva la sorveglianza
!‘ sul regolare funzionamento degli impianti.

Resta comunque vietata I'immissione dei liquami in corsi d’acqua
aventi una portata di magra insufficiente ad assicurare una adeguata
l\: diluizione ed ossigenazione.

Le acque residue delle industirie ed i liquami affluenti dalle fosse
settiche debbono avere le seguenti caratteristiche: tracce (non piu di
1i_ cc. 0,3/1) di solidi sedimentabili, dopo un’ora di permanenza in

cono Imboff; B. O. D. non superiore a 250 mg/l.

ArtICOLO 51

I, Gettito dei materiali nei corsi d’'acqua
i

: Non & permesso gettare nei corsi d’acqua, spargere o depositare
l ' lungo le loro sponde metalli di rifiuto di qualunque genere.

I : ARrTICOLO 52

Deflusso delle acque

l Ferme le disposizioni della legge sulle acque, & vietato far de-
fluire sul suolo pubblico acque di rifiuto di qualsiasi specie, pro-

| venienti dalle case di abitazione, dagli stabilimenti, laboratori, eser-

I . cizi, ece. Le cunette stradali restano esclusivamente destinate al con-

’ vogliamento delle acque pluviali.

E vietata la esecuzione di qualsiasi lavoro in sottosuolo che eosta-
coli il regolare deflusso delle acque soticrranee per cui queste, innal-

] zandosi, possano rendere umido il terreno superficiale. P o

E pure vietato di sbarrare o altrimenti intercettare corsi d’acqua

superficiali, anche a scopo industriale senza l’autorizzazione del- 5 T

l I’Autorita sanitaria comunale. \
Il Sindaco pud far sospendere I'esecuzione dei lavori e delle e

opere che ostacolino il naturale deflusso delle acque ed ordinare il
l- ripristino dello stato dei luoghi o disporre i lavori necessari per scolo
permanente delle acque. In caso di inadempimento o di ritardo, il
Sindaco provvede d’ufficio a spese dell’inadempiente.
i ' I proprietari o conduttori di terreni agricoli devono mantenerc
costantemente spurgati i fossi di scolo ed eseguire tutte le opere ne-
_ cessarie per impedire il ristagno delle acque.
‘ I bacini di raccolta di acque ad uso agricolo od industriale, fatta
' eccezione per quanto & disposto negli articoli che seguono, devono
. avere le pareti ed il fondo fatti in modo che sia impedito I'impalu-
| i damento dei terreni circostanti.

Da parte dei proprietari dovra essere posta in atto ogni precau-

zione ed usati idonei mezzi di disinfestazione al fine di evitare la
moltiplicazione di insetti.
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Le acque stagnanti nel territorio del Comune le quali siano causa
di malaria o molestia, debbono essere prosciugate.

ArTICOLO 53
Pulizia del suolo pubblico

La spazzatura delle strade e del suolo pubblico deve essere sem-
pre fatta, previo abbondante innaffiamento con acqua riconosciuta
idonea allo scopo.

Tale disposizione deve osservarsi anche dai proprietari di stabili,
botteghe, negozi, ecc. che intendono eseguire per proprio conto la
spazzatura del suolo pubblico prospiciente la loro proprieta e prov-
vedere ad asportare le immondizie.

Essi debbono attenersi all’orario fissato dall’Autoritd comunale.

Lo scarico di legna o carbone sul suolo pubblico pud compiersi
solamente con le opportune precauzioni, onde impedire il solleva-
mento della polvere.

Alla fine delle operazioni, deve essere praticata la piu diligente
pulizia del suolo, previo abbondante innaffiamento.

ARrTICOLO 54
Scarichi pubblici

Nei luoghi fissati per gli scarichi pubblici, il materiale portatovi
(dal quale devono essere assolutamente escluse le immondizie) deve
essere bene spianato a cura di coloro che lo trasportano per impedire
che si formino cavita nelle quali ristagnino le acque.

ArTicoLO 55

Irrigazioni a scopo agricolo;
concimazioni e disinfestazioni con sostanze tossiche

Le irrigazioni a scopo agricolo, per le quali si debba mantenere

per qualche tempo I’acqua sui terreni, sono permesse solo in localita

lontane dall’abitato ed a condizione che I’acqua vi abbia continuo
ricambio e che non vi producano impaludamenti.

Coloro che, a scopo agricolo, cospargono sul terreno sostanze tos-
siche di qualunque specie, sono tenuti a segnalare al pubblico tale
operazione con appositi cartelli recanti la dicitura « Terreno avve-
lenato ».

In particolare coloro che intendono praticare la disinfestazione
di terreni di qualunque specie mediante sostanze nocive per I'uomo
e per gli animali domestici, salvo l'osservanza della norma di. cui
al comma che precede, dovranno chiedere speciale autorizzazione
dell’Autoritd comunale ai fini della tutela igienico-sanitaria.

g
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ARTICOLO 56

Macerazioni di piante tessili

Nei corsi d’acqua e nei bacini d’uso pubblico & vietata la mace-
razione del lino, della canapa e in genere delle piante tessili.

Essa puo svolgersi solo in appositi bacini di macerazione, costruiti
e tenuti in modo da non nuocere alla pubblica salute. Chi intende
impiantare tali bacini, deve farne domanda al Sindaco, il quale ri-
lascia il relativo permesso sentito 1’Ufficiale sanitario.

I bacini di macerazione devono distanziare almeno 200 metri
da ogni centro abitato da pit di 100 individui ed almeno 50 metri
da ogni abitazione isolata, da pozzi, acquedotti e serbatoi di acqua
potabile; devono, inoltre, essere provvisti di condotti di scarico sboc-
canti lungi l’abitato.

E vietato d'immettere le acque derivanti dalla vuotatura dei ma-
ceri da canapa nei corsi d’acqua e nei fossi stradali correnti nel ter-
ritorio del Comune, senza avere chiesta ed ottenuta una speciale auto-
rizzazione dal Sindaco, che sara concessa quando non sia possibile
provvedere altrimenti, solamente dal 1° ottobre al 30 maggio, sentito
il parere dell'Ufficiale sanitario.

ArTICOLO 57

Cave

E vietato aprire ed esercitare cave di prestito o scavi per prele-
vamento di materiali, senza la licenza prescritta dall’art. 327 del
T. U. delle leggi sanitarie.

Il parere del Sindaco, in merito alle domande di apertura o di
attivazione delle cave, viene espresso, sentito 1’Ufficio d’igiene e, se
del caso, anche I’Ufficio edilita.

11 fondo delle cave, sempre che sia possibile, deve emergere sul
livello degli scoli e consentire, mediante canale scaricatore, il rego-
lare deflusso delle acque.

In dette cave & rigorosamente vietato versare materiale conte-
nente immondizie di qualsiasi natura e provenienza.

ArTiCOLO 58
Battitura e spolveratura di oggetti

Sul suolo pubblico od aperto al pubblico & vietato di battere o
spolverare qualsiasi oggetto di uso domestico.

Negli spazi di proprieta ad uso collettivo (cortili, terrazze, pia-
nerottoli delle scale, ecc.) & vietato battere o spolverare gli effetti
personali o d’uso domestico, compresa la lana dei materassi, oltre
le ore 8,30 nei mesi di maggio a tutto settembre od oltre le ore 10
per i rimanenti mesi dell’anno.

Negli spazi coperti (pianerottoli, loggiati, trombe delle scale, ecc.)
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€ assolutamente vietato battere le stuocie ed i tappeti dei pavimenti
i quali potranno solamente essere puliti all’aria libera, nelle terrazze
scoperte, nei cortili, ecc. prima delle ore 8,30, con I'impiego di ogni
cautela per evitare I'eccessivo sollevamento di polvere.

La battitura della lana dei materassi sara consentita, come sopra
& detto, purché sia effettuata esclusivamente per conto degli abitanti
del fabbricato.

E sempre vietata la battitura e la spolveratura di effetti perso-
nali o lettericci o di uso domestico appartenenti a famiglie nelle
quali si siano verificati i casi di malattie infettive e diffusive.

La pulizia di tali effetti deve esclusivamente essere affidata agli
appositi stabilimenti di disinfezione.

E vietato scuotere, spolverare ed esporre ad asciugare bianche-
ria, panni, indumenti e simili, sui balconi ed alle finestre prospicienti
le strade e gli spazi pubblici.

Per le abitazioni che non hanno prospetto in cortili od anditi
interni, lo scuotimento o spolveramento anzidetto sara tollerato en-
tro l'orario sopra indicato e lo stendimento della biancheria e dei
panni da asciugare sara consentito solamente nej luoghi e ne¢lle mo-
dalita stabilite dall’Autorita comunale.

ArTicoLo 59

Disposizioni contenute in leggi speciali
circa il deflusso delle acque e la loro tutela dagli inquinamenti

Per quanto non previsto nel presente Capo circa lo scarico ed
il deflusso delle acque e circa la tutela delle acque stesse dagli inqui-
namenti. si fa richiamo alle disposizioni contenute in leggi speciali.

CAPO II

PULIZIA DEI YICOLI, CORTILI
ED ALTRI SPAZI DI RAGIONE PRIVATA

ArTticoLo 60
Vicoli e passaggi privati

1 vicoli chiusi, i cortili, le chiostrine, gli anditi, i corridoi, i pas-
saggi, le corti interne, portici, le scale, le cantine ed, in genere,
tutti i luoghi di ragione privata dovranno essere tenuli costantemente
imbiancati, intonacati, spazzati e sgombri di ogni immondezza e di
qualsiasi deposito che possa cagionare sconci. umidita, cattive esa-

lazioni o meno aereazidne naturale.
n * . e —— . -
- egli stessi ambienti € vietato esercitare o tenere industrie; la-
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adibite ad uso dj bevanda.

“oradony bulegne artigiane, magazzini, depositi di sostanze varje
accumuli di materiale e tutto ciy che possa sollevare olver
odorj, emanazioni, diminuire in qualsiasi modo I'aria & dicacris:
degli ambienti o I’aereazione ed illuminazione naturale; del pari &
vietato ricoprire, a qualsiasi altezza, gli spazi interposti alle abita-

zioni, i cortili, le corti interne e simili con vetrate o con qualsiasi
altro mezzo.

7

ARTICOLO 61

Pulizia degli spazi di ragione privata

Alla pulizia dei predetti spazi di ragione privata sono tenuti so.

lidariamente i-\_gl%firi&ri, gli inquilini e coloro che, per qualsiasi
titolo, ne abhiano I'uso.

Per le case di abitazione,
sponsabilita della pulizia delle
tario dello stabile.

A carico degli inadempienti sarann
ero per i provvedimenti ordinati dall’
Inosservanza dei predetti obblighi,

ove risiedono diverse famiglie, 1a re-
parti in comune spetta al proprie-

0 poste le spese che occores.
Autoritd comunale nei casi dj

CAPO III

ACQUA POTABILE

ARTICOLO 62

Vigilanza sulle acque

Le acque destinate per bevanda devono presentare costantemente

1 caratteri della potabilita riconosciuti da sanitari,

Gli acquedotti sono soggetti alla continua vigilanza dell’'Ufficio

d’igiene, che viene fatta sopra le opere di presa, la conduttura, la

distribuzione e le condizioni batteriologiche e chimiche dell’acqua
stessa.

Ogni sospetta o constatata alterazione di quest’acqua sari imme-

diatamente denunciata dall’Ufficio sanitario al Sindaco e al Medico
provinciale per gli opportuni provvedimenti.

Ad analoga vigilanza sono soggette le acque di proprieta privata

Il personale degli acquedotti deve subire annualmente la vacci-

nazione antitifica, _
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ARrTICOLO 63
Provvista dellacqua potabile negli abitati

Nessuna casa pud essere dichiarata abitabile e data in tutto o
In parte in affitto, se non sia fornita di una quantita di acqua rico-
nosciuta, in qualsiasi momento, sufficiente e potabile dall'Ufficio di
igiene. Per le parti del territorio comunale prive di condutture e dj
acqua condotta, I'acqua sara di pozzo tubolare sempre che possibile.

Nel raggio di distribuzione dell’acqua condotta, tutte le case
dovranno essere provviste della detta acqua in tutti i piani ed appar-
tamenti ed in tutte le stanze destinate ad uso di cucina, di latrina,
bagno e simili, mediante apposita conduttura.

Gli esercizi pubblici, i laboratori, le officine, gli stabilimenti indu-
striali, gli stallaggi, le rimesse per automobili, gli alberghi, i teatri,
i cinematografi, i circoli, i luoghi di pubblico convegno, gli uffici pub-
blici e privati, purche aperti al pubblico, le scuole, gli istituti di qua-
lunque grado, le collettivita in genere, gli spacci, fabbriche, labora-
tori, depositi, negozi, chioschi, posteggi e simili dj generi alimentari
e bevande, i negozi di barbiere e parrucchiere, le farmacie, i depo-
siti dei medicinali e simili devono essere allacciati alla rete dell’ac-
quedotto pubblico e, in mancanza, devono essere forniti di acqua di
Pozzo riconosciuta salubre ed in quantita sufficiente dall’'Ufficiale
sanitario.

I1 riconoscimento di salubrita dj acqua o di altra condizione
precedente & eseguito dall’'Ufficiale sanitario, a cura dell’interessato

o di ufficio.

ARrTICOLO 64
Allacciamenti alla conduttura degli acquedotti

Le prese dell’acqua delle condotte pubbliche devono essere fatte
direttamente dal tubo stradale, ad afflusso libero e continuo diurno
€ notturno, misurato e contrassegnato automaticamente da apparec-
chio a contatore, escluso Pimpiego di vasche, o di serbatoi, di qual-
siasi dimensione, che potranno eccezionalmente essere permessi solo
quando I'acqua debba servire ad uso industriale, per i bagni, per le
latrine, ecc. Ogni presa o distribuzione d’acqua della conduttura pub-
blica richiesta da privati deve corrispondere a tutte le speciali norme
dettate in proposito dall’Autorita sanitaria comunale.

I tubi di distribuzione e dj scarico (che saranno in ferro, o in
ghisa od in cemento e tollerati quelli di piombo ordinario solo
per le ultime diramazioni) delle acque per uso potabile non potranno
avere continuitd con quelli della distribuzione o scarico delle acque
per le latrine.

Nelle esecuzioni delle opere di presa e di distribuzione gli inte-
ressati non sono dispensati dal procurarsi gli speciali permessi che
siano, nei singoli casi, prescritti dai regolamenti in vigore.

Entro il termine di tre mesi dalla data dell’avvenuto allaccia-
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‘e riempiti con materiali inerti tutti i pozzi
atoi di acqua e simili, gia in uso presso sta-
bili, ambienti, allacciati alla rete dell’acquedotto civico. I
Nei casi di condominio di uno stesso stabile, o in circostanze par-
ticolari, di stabili vicini, il condominio & obbligato a permettere
al condomino © all’inquilino il passaggio di tubi conduttori di acqua.
In caso di inadempienza delle norme di cui sopra si_proce era
all’esecuzione dei progetti e delle opere da parte del Comune, a
maggiori spese del proprietario inadempiente, colle forme e moda-

lita di legge.
impianto o di modificazione radicale mnella distribu-

1 lavori di
zione ed erogazione dell’acqua sono soggetti alla vigilanza del perso-
nale municipale, perché siano eseguiti secondo le seguenti prescri-

zioni:

mento, saranno soppressi
d’acqua, le cisterne, serb

a) chi intenda utilizzare, con impianti fissi, acqua di sottosuolo,

di sorgente, di cisterna, ecc., dovra farne preventiva domanda al-
I’Autorita comunale, corredandola di un tipo illustrativo della lo-
calita nella quale l'acqua viene captata € nel modo di distribuirla
e utilizzarla;
b) & strettamente vietato di eseguire collegamenti diretti fra ,
tubazioni alimentate dalla rete dell’acquedotto cittadino ed impianti
privati atilizzanti acque derivate dal sottosuolo, da sorgenti, da ci-
sterne, ecc., comungue tale collegamento possa essere eseguito ed an-
che se provvisto di dispositivi di sicurezza;
¢) chi intenda ulteriormente sollevare con mezzi meccanici ac-
ua dell’acquedotto cittadino, dovra presentare preventiva domanda
all’Autorita comunale uniformandosi comunque alla prescrizione di

interporre un cerbatoio di raccolta di sufficiente capacita ed igieni-
camente protetto

fra la tubazione di presa dell’acquedotto cittadino
ed il proprio impianto di sollevamento;

alla domanda presentata dall’interessato in conformita del
disposto delle precedenti lettere @) e ¢) il Comune, eseguiti gli oppor-
tuni accertamenti, rilascera regolare autorizzazione riservandosi, pe-
raltro, in ogni tempo il diritto di eseguire visite di controllo, nonché
di revocare I'autorizzazione stessa.

ArTicoLo 65
Fontanelle

Le pubbliche fontanelle dovranno essere in ogni caso alimentate

ta potabile dall'Ufficio di igiene, circondate da

con acqua Ticonosciu
ovviste di idoneo

una zona di protezione con platea impermeabile e pr
condotto per la raccolta delle acque di supero.

ArTIcoLo 66
Protezione degli acquedotti, pozzi e condutture di acque

oluogo e delle frazioni avran-

Le sorgenti degli acquedotti del cap
Autorita sanitaria e de-

no una zona di protezione determinata dall’
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marcata con opportuni segnali. Entro la zona di protezione sono
proibiti il pascolo, qualsiasi coltivatura e le costruzioni di opere
murarie di qualsiasi specie. In detta zona I’Autorita sanitaria potra
anche impedire I'accesso quando lo ritenga opportuno.

Le condutture degli acquedotti a bassa pressione avranno al di
sopra una zona di protezione della larghezza di metri 3,50 che dovra
essere limitata con appositi segnali.

La zona di protezione deve essere lasciata libera ed incolta. Vi sara
vietato ogni deposito di concime e di materiale putrescibile.

Nei tratti in cui la tubazione & di profondita minore di due metri
& vietato il transito dei veicoli pesanti, all’infuori dei passi a cio
destinati.

E vietato di alterare o guastare, in qualsiasi modo, gli acquedotti
e le loro dipendenze, nonché di praticare abusive prese di acqua.

I guasti e le prese abusive saranno riparati a spese degli autori,
senza pregiudizio delle ulteriori azioni penali. Nella immediata vi-
cinanza delle fontanelle e delle pompe di uso pubblico & vietato il
lavaggio della biancheria sporca, il lavaggio delle verdure ed il getto
delle immondizie. : ’

E vietato I'accumulo di letame e di materiali putrescibili per un
raggio di 15 metri attorno ai pozzi di uso pubblico.

E pure vietato in quesia zona il lavaggio delle biancherie.

ArTICOLO 67

Pozzi

1 pozzi per uso domestico, nella zona del Comune nella quale
non giunge acqua condotta, devono avere acqua dichiarata potabile
dall’Ufficio municipale d’igiene.

Per ragioni speciali e dietro richiesta del proprietario, I’Auto-
rita comunale potra consentire che l’acqua del pozzo sia adibita ad
ogni altro uso tranne quello di bevande o domestico. In tal caso, pero,
il proprietario dovra munire ogni bocca di presa di un cartello fisso
e resistente con la dicitura ben chiara « Acqua non potabile ».

Detti pozzi devono essere:

a) ubicati possibilmente a monte delle abitazioni, a distanza
non inferiore a metri 50 da stalle, letamai, concimaie, depositi di im-
mondizie e da qualunque altra causa di inquinamento;

b) costruiti in tubi di cemento o di acciaio ed in buona opera
muraria con pareti intonacate a cemento dello spessore di almeno
2 centimetri.

Il rivestimento in cemento deve raggiungere lo strato acquifero
ad una sufficiente profondita dal livello minimo della falda acquea;

c) chiusi con manufatto ben costruito e muniti di pompa per
I’attingimento;

d) circondati da una pedana di protezione, in cemento, nel
raggio di almeno metri 2, con adatta pendenza verso I’esterno del
perimetro della zona.
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I pozzi stessi, se la falda idrica & troppo superficiale, devono
essere approfonditi e, al fondo di essi, occorre applicare un filtro
con ghiaia e sabbia.

Quando le condizioni della falda freatica ne consentono I'impiego, |
quando cioé la falda sotterranea da cui attinge I’acqua non & troppo f
! povera, & prescritta la costruzione di pozzi tubolari; anche per que-

i sti, perd, & necessario provvedere ad una zona di protezione, le cui
{ dimensioni saranno stabilite in base alle circostanze locali e soprat-
b tutto alla natura e stratigrafia del terreno ed alla profondita della
! falda idrica.

| Se non sia dichiarata ed accertata dall’Ufficio municipale e di
jgiene la potabilita dell’acqua di un pozzo, & vietato usare di essa
: per I’alimentazione, per la lavatura degli ortaggi, per la prepara-
zione di sostanze alimentari e di bevande, nonché per la lavatura
di recipienti destinati a contenere dette sostanze e bevande.

I pozzi dovranno essere purgati almeno una volta ’anno.
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ArTIicoLO 68

Chiusura dei pozzi

uando I'Ufficio d'igiene abbia dichiarato non potabile o inqui-
nabile I'acqua di un pozzo, il proprietario deve eseguire, a proprie
spese, tutti i lavori necessari per renderla potabile-e per dotare la

casa di acqua potabile con altri mezzi.
Qualora, perd, esso si rifiuti, I'Autorita comunale ordinera la

chiusura del pozzo mediante interramento, con sabbia e ghisa di
fiume, a spesa del proprietario.

ArTicoLo 69
Cisterne

Le cisterne sono permesse solo ove non sia possibile assicurare
in altra misura la provvista dell’acqua.

Esse devono essere costruite in modo da fornire acqua potabile.
Percid la costruzione deve essere autorizzata colle modalita stabi-
lite dall’art. 64 e l'acqua deve essere riconosciuta potabile dall'Uf-
ficiale sanitario.

Le cisterne dovranno avere un ampio pozzetto ove I'acqua possa
depurarsi per decantazione o per filtrazione, costruito in modo da
potersi facilmente pulire e lavare.

Tanto le cisterne, quanto i pozzetti dovranno aerearsi per mezzo
di opportune aperture sboccanti a sufficiente altezza da terra.

-
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CAPO IV
COSTRUZIONI EDILIZIE

ArTicoLO 70
Disposizioni di carattere generale

Per le costruzioni edilizie dovranno osservarsi le disposizioni
contenute nel Regolamento edilizio comunale e nel programma di
fabbricazione ed ove vi sia un piano regolatore generale del Comune,
anche le norme di attuazione del piano stesso, nonché le disposi-
zioni di legge in vigore in materia urbanistica ed edilizia.

ovranno, inoltre, essere applicate le disposizioni aventi fina-
lita di carattere igienico contenute negli articoli seguenti.

ArTIcoLO 71
Domande per lavori edilizi

Chi vuole intraprendere la costruzione di un edificio, qualun-
que sia I'uso cui & destinato, oppure lavori di costruzione, di am-
pliamento o di semplice riattamento, di qualsiasi importanza, di
un edificio preesistente o di parte di esso, deve, prima dell’inizio
dei lavori, presentare domanda al Sindaco per ottenere il permesso,
con le norme indicate nel Regolamento edilizio.

La domanda va corredata da una relazione illustrativa con I’in-
dicazione dei materiali da impiegare nei prospetti esterni e da disegni,
in quattro esemplari, dai quali risultino chiaramente la distribu-
zione e I'uso del fabbricato in ogni singola parte, I'ubicazione del
pozzo laddove non vi sia conduttura d’acqua potabile o la distri-
buzione dell’acqua potabile, 'ubicazione delle latrine, dei condotti
o pozzi neri, dei mondezzai, delle stalle e dej letamai (anche in
riguardo alla salubrita dei fabbricati limitrofi) il sistema adottato
per impedire eventuali esalazioni nocive ed, in genere, perché siano ri-
spettate tutte le norme stabilite nel presente Rgolamento e da
quello edilizio.

I disegni (di cui un esemplare rimarra presso 1'Ufficio d’edilizia
€ uno presso I'Ufficio d’igiene) debbono in ogni caso esserc presen-
tati nella scala e formato richiesti dal Regolamento edilizio.

Il Sindaco decide sulla domanda prescelta, previo il parere
dell'Ufficiale sanitario e sentiti I'Ufficio di edilizia e la Commissione
edilizia, in conformita alle disposizioni di cui al precedente articolo.

ARrTICOLO 72
Ricostruzione e riattamenti de;i fabbricati esistenti

Per la ricostruzione di un fabbricato esistente o per il riatta-
mento di una sua parte, il Sindaco, previo il parere dell’'Ufficiale
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sanitario e dell'Ufficio di edilizia e, quando occorra, della Comn'
sione edilizia, puo fare, caso per caso, speciali concessioni qual
risultino evidenti le migliorie igieniche da apportarsi agli st/
fabbricati. :

Dette concessioni, perd, si intendono limitate a cid che &
trinseco al fabbricato stesso (superficie minima degli ambienti :
tabili, loro altezza e cubatura, ecc.), restando vietati quei lavori
sopraelevazione, miglioramento, riparazione e grande manutenzi
che non siano consentiti dalla legge urbanistica o dal regolame
edilizio comunale o dalle norme di attuazione del piano regolat
generale.

ArTICcoLO 73

Vigilanza sulle costruzioni e ricostruzioni

Agli effetti di quanto prescritto negli articoli precedenti,
Sindaco, mediante personale degli Uffici di igiene e tecnico, pc
sempre fare vigilare i lavori e visitare le case durante il peric
della costruzione e ricostruzione, riattamento o riparazione per
sicurarsi che la costruzione, la riforma dell’edificio ed, in gene
tutte le opere murarie, che possano modificare le condizioni st:
che ed igieniche dello stesso, rispondano convenientemente alle p
scrizioni del presente Regolamento.

Il costruttore deve sempre lasciare libero accesso nel canti
e nei locali di lavoro al personale delegato dall’Amministrazic
comunale per accertare la osservanza delle leggi e di tutte le p
scrizioni regolamentari e speciali.

ArTicOoLO 74
Fondazioni su terreni gia adibiti a depositi di materie insalubri

Non & permesso di impostare le fondazioni di un nuovo e
ficio in un terreno che abbia servito per l'innanzi come depos
di immondizie, di letame, di residui putrescibili o di altre mate
insalubri per cui sia rimasto inquinato il suolo, se non quar
siffatte materie nocive siano state rimosse completamente ed il ¢
tosuolo corrispondente sia bonificato.

ARrTICOLO 75

Terreni a basso livello

E proibito edificare sopra un suolo il cui livello sia uguale
pi2t basso di quello di corsi d’acqua o bacini acquei vicini, per
sia difficile e impossibile il deflusso delle acque meteoriche e
quelle di rifiuto o luride, se tale livello non sia rialzato suffici
temente.
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AxrTicora 76

Terreni montan;

Le abitazioni presso j rilievi montani o terrapieni non soste.-

nuti da muri, debbono distare da essi almeno metr; 3 dal punto
Pitl vicino della scarpata ed essere dotate dej m

ezzi idonei per I'allonta.
namento delle acque meteoriche ¢ di infiltrazione.

e tedr e

ARrTiCOLO 77
Scolo delle acque

Un terreno per essere dichiarato fabbricabile deve avere i mezz;
di scolo delle acque luride e meteoriche, nonche di difesa delle
eventuali invasioni dj acque superficiali o di sottosuolo,
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ARrTICOLO 78
Materiale inquinato

e

E vietato impiegare nella costruzione di un fabbricato mate.
riale che presenti segni di inquinamento.

Pure vietato I'uso della terra o di altri materialj inquinati
nelle colmate.

AT YT e AT

ArTICOLO 79
Materiali impermeabil;

i

Nei nuovi fabbricati o in quelli
Yono sempre essere separate, sopra il
JOPPortano, per mezzo di strati dj m
impedire che 'umidita salga dalle f
anche attraverso 'intonaco.

ricostruiti, le fondazioni de.
Piano stradale, dai murj che
ateriali impermeabili atti ad
ondazioni ai murj sovrastanti,
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ARrTIcoLO 80

Spessore dei mur; esterni

I muri estern;j delle case
essere intonacati e stuccati,

I1 loro spessore non deve essere
in matt
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e speciale menzione

one di cui all’art. 7]. L’autorizzazione

Pud essere data caso per caso.
Sono sem
tazione.
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Pre vietati i muri esternj in legno per le case dj abi.
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ArTiCOoLO 81
Ampiezza dei cortili

L’area dei cortili non deve essere inferiore alla quinta parte
della somma delle superfici, senza detrazione dei vuoti, dei muri
che le recingono, misurati questi in ogni caso dal pavimento del
piano terreno alle cornici di coronamento dei muri perimetrali.

L’altezza massima dei muri prospicienti sui cortili non deve
essere superiore ad una volta e mezzo la normale media tra le
pareti opposte.

La normale minima condotta da ciascuna finestra di ambiente

} di abitazione al muro opposto deve essere di metri 6.
' Le rientranze nei perimetri dei cortili sono ammesse quando
la loro profondita non oltrepassi la meta del lato aperto sul cor-
tile. Negli altri casi di profondita maggiore le rientranze sono
equiparate alle chiostrine e devono percid, agli effetti degli am-
bienti e delle dimensioni, rispondere alle norme fissate appresso
per le chiostrine medesime.

Allorche, in arretrato rispetto ad uno o piu lati di un cortile,
esistono muri di fabbrica che superino 'altezza dei lati “stessi, i

o T
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computo del cortile — e per gli effetti del presente articolo — si fa
considerando lo stesso in conto ciascuno dei detti muri di maggiore

§ altezza.
L’area dei cortili s’intende netta da quella delle proiezioni
orizzontali dei ballatoi o di qualsiasi altra sporgenza sotto gronda,
i eccedente il ventesimo dell’area totale dei cortili stessi.

Nei cortili aventi un lato necessariamente aperto & consentita

un’altezza di fabbricato corrispondente al doppio della larghezza
media del cortile, quante volte il lato necessariamente aperto non
sia inferiore alla larghezza media del cortile stesso e sempreche
¢ questa larghezza media non sia inferiore a m. 6.
! Sull’ammissibilita di costruzione nellinterno dei cortili, deli-
bera il Sindaco, udito il parere della Commissione edilizia e del-
| I'Ufficiale sanitario, determinando caso per caso le eventuali cautele
per i locali destinati ad abitazione.

In ogni caso la copertura di detti fabbricati deve essere facil-
mente accessibile per la pulizia e gli ambienti sottostanti debbono
risultare bene aereati nelle proporzioni degli altri ambienti normali.

Agli effetti dell’osservanza delle disposizioni contenute nel pre-
sente regolamento, i giardini vanno considerati in tutto come cortili.

ArtICOLO 82
Cortili secondari
Fatta eccezione per le case a tipo popolare, & permessa la
; costruzione di cortili secondari o mezzi cortili allo scopo di dare

luce ed aria a scale, latrine, stanze da bagno, corridoi e ad una sola
stanza abitabile per ogni appartamento, nel limite massimo di
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attro stanze per ciascun piano, sempreché l’alloggio di cui fanno

parte consti di non meno di tre stanze, oltre I'ingresso e gli ac-
cessori.

Ogni cortile secondario deve avere un’area minima di un do-
dicesimo della somma delle superfici dei muri che lo circondano.

La normale minima misurata tra una finestra e il muro oppo-
sto deve essere di m. 4, se i muri prospicienti il cortile non su-
perano m. 10 di altezza, di m. 4,50 se l'altezza & compresa fra
m. 10 e m. 16 e di m. 5 se I’altezza & superiore di m. 16.

I cortili secondari debbono essere facilmente accessibili per la
nettezza. Nei cortili secondari non sono permesse rientranze nei
perimetri.

ArTticoLo 83

Pozzi di luce e chiostrine

E permessa la costruzione di chiostrine allo scopo soltanto di
dare aria e luce a scale, latrine, acquai, stanze da bagno, corridoi,
esclusa ogni altra destinazione di ambienti anche nei piani terreni.
Ogni chiostrina deve avere un’area libera uguale almeno ad un
diciottesimo della somma delle superfici dei muri che la limitano,
e la normale, misurata tra una finestra e il muro opposto, dovra
essere di m. 2,50 se la chiostrina non supera i m. 10 di altezza,
di m. 3 se l'altezza & compresa tra m. 10 e 16, e di m. 3,50 se I'al-
tezza & superiore ai m. 16.

Le chiostrine devono essere aereate dal basso, per mezzo di
corridoi o passaggi, ed essere facilmente accessibili per la nettezza
necessaria.

ArTiCcoLO 84
Cortili e chiostrine a confine di proprieta

Per i cortili e per le chiostrine da costruire sul confine di altre
proprieta, debbono sempre essere soddisfatte le condizioni di area
minima e di minima normale stabilite nei precedenti articoli, te-
nuto conto della massima altezza che potrebbero raggiungere sulla
linea di confine le costruzioni dei vicini, secondo le norme del pre-
sente regolamento e di quello edilizio, in relazione alle vie su cui
prospettano i lotti limitrofi, e cid allo scopo di non creare servitu
sui fondi vicini e non pregiudicare in alcun modo le possibilita
costruttive dei confinanti.

A tale norma si pud derogare quando il proprietario che vuol
costruire adduca un atto di costruzione di serviti a carico del fondo
vicino e del proprio, dal quale risulti stabilito sul confine, per
contributo delle due o pia proprieta o a carico di una sola tra
esse, un cortile (o chiostrina) che risponde all’altezza dei muri che
lo dovranno fiancheggiare.

e




T e

VR I SR T A T

T e AT

TN A [ ) e S T e

Nell’atto di costituzione di servitl, regolarmente trascritto, deve
essere dichiarato che le medesime non potranno essere rinunciate
né estinte né modificate senza il consenso del Sindaco.

ArTIiCOLO 85
Pavimento dei cortili

I cortili ed i pozzi di luce devono avere il pavimento imper-
meabile in modo da permettere il pronto scolo delle acque meteo-
riche. Per i cortili che abbiano un’area superiore al minimo rego-
lamentare, basta una superficie pavimentata larga almeno un metro
lungo i muri dei fabbricati, purché sia sempre assicurato il pronto
scolo delle acque ed impedita l'infiltrazione lungo il muro.

ARrTICOLO 86

Cortili con vetrate

E vietato di ricoprire con vetrate i cortili al di sopra di aper-
ture praticate per aereare ambienti che non hanno altra diretta
comunicazione con l'esterno.

Qualora si vogliano sopraelevare i muri perimetrali di un cor-
tile che fu coperto con vetrata o con altro mezzo, il calcolo del-
I’area di detti muri, agli effetti delle prescrizioni dell’art. 79, viene
fatto partendo dal piano del cortile. ’

ArticoLo 87

Locali sotterranei

E vietato di adibire ad uso di abitazione i locali che sono,
anche solo parzialmente, sotterranei e cosi pure le botteghe e i
retro bottega.

L'uso dei sotterranei per soggiorno esclusivamente diurno (la-
boratori e simili) sara tollerato solo quando essi abbiano un’altezza
netta di m. 3 ed il locale sia fuori terra per almeno un terzo della
sua altezza.

I1 pavimento e le pareti dovranno essere efficacemente difesi
contro I'umidita e dotati di finestre aprentisi all’aria libera, delle
dimensioni complessive di almeno un decimo della superficie del
- pavimento.

Si dovra anche efficacemente provvedere allo scolo delle acque
di rifiuto.

E in facolta del Sindaco, sentito il parere dell’'Ufficiale sani-
tario, di autorizzare l'abitabilita di locali seminterrati, qualora pos-
siedano i seguenti requisiti:

a) altezza minima tra il pavimento ed il soffitto di m. 3;
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b) sopraelevazione minima pari alla meta della loro altezza
dal piano dei marciapiedi o dal livello del cortile;

¢) intercapedine ventilata e fognatura larga non meno di cm. 50
intorno ai muri esterni, a partire da un piano inferiore di cm. 30
dal piano del pavimento interno;

d) vespaio ventilato sotto il pavimento di un’altezza minima
di m. 0140;

e) vani di finestra di una superficie minima di aria e luce
pari a 1/8 della superficie del vano.

ArricoLo 83
Locali a piano terreno

Tutti i locali a piano terreno destinati ad abitazione devono
essere piu elevati dal suolo circostante almeno per 20 centimetri.

Devono, inoltre, essere provvisti di sotterranei e, in mancanza
di essi, di vespaio di altezza minima di cm. 40.

I vespai devono essere Tiempiti di ghiaia, scorie e materiali
simili ed avere le aperture di ventilazione protette in modo da im-
pedire la penetrazione agli insetti, fopi ed altri animali.

ArTicoLo 89
Altezza degli ambienti

 L’altezza minima degli ambienti destinati ad abitazione .a piano
terreno deve essere di m. 3,25, anche quando sopra ad essi non
esistono altri piani per abitazione.

Quando, pero, il piano terreno sia elevato oltre 60 cm. sul piano
stradale o sul terreno circostante, l'altezza degli ambienti pud es-
sere come quella consentita per il primo piano. Per gli ambienti
dei piani superiori a quello terreno, I’altezza minima non deve
mai essere inferiore a m. 3. :

Per i sottotetti destinati ad abitazione, se sono a tetto oriz-
gzontale, ’altezza non pud essere inferiore a m. 2,50 mentre se sono
a tetto inclinato il punto piit basso non deve essere inferiore a
m. 2,20 e l'altezza media deve essere sempre non inferiore a me-
tri 2,50.

In caso di sopraelevazione, il piano sottostante a quello da
costruirsi deve avere l'altezza stabilita per i piani intermedi e cioé
di m. 3.

Negli edifici con portici & consentita la costruzione di un piano
ammezzato, con apertura sotto i portici stessi e negli altri lati del
fabbricato, purché gli ambienti dell’ammezzato non abbiano altezza
inferiore aj m. 2,50 e non siano adibiti ad abitazione permanente.

ArTicoro 90

Soffitte abitate |

I sottotetti d’abitazione devomo sempre essere provvisti di con-
trotetto con strato di area interposto per difendere gl ambienti
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dalle influenze atmosferiche. Tale strato d’aria dovra sempre esi-

stere qualunque sia il sistema di copertura della casa ed avere uno

spessore non inferiore ai cm. 15.

I tollerata una ampiezza di luce delle finestre uguale almeno
a 1/12 della superficie del pavimento e, quando l'ambiente abbia
una finestra sola, non minore di mq. 1,25.

I1 Sindaco, sentito il parere degli organi comunali competenti,
potra autorizzare la eliminazione della camera d’aria quando ven-
gano adoperati materiali costruttivi aventi speciali proprieta di

coibenza.

ArTticoLo 91
Ampiezza delle finestre e requisiti per Pareazione degli ambienti

Tutti gli ambienti per abitazione devono essere abbondante-
mente areati ed illuminati e comunicare, almeno per mezzo di una
finestra, direttamente con lesterno. Le finestre devono avere una
superficie non inferiore a 1/10 di quella del pavimento, e, quando
vi sia una sola finestra questa non deve avere una luce non infe-
riore a mq. 1,60.

Per gli ammezzati & tollerata una ampiezza di luce delle fine-
stre di 1/8 della superficie del pavimento. Se ’ammezzato, perd, ha
le finestre sotto i portici, 'ampiezza complessiva di queste deve
essere non inferiore a 1/5 della superficie del pavimento.

Gli appartamenti dovranno, ove possibile, essere orientati e
disposti in modo da assicurare un idoneo ricambio naturale del-
'aria e, se orientati a settentrione, debbono avere un riscontro di
aria ed un’altra esposizione di soleggiamento. Possono essere am-
messe deroghe mnei casi di sistemazioni di edifici esistenti nel nu-
cleo cittadino racchiuso dai viali di circonvallazione (perimetro se-
gnato dalle vecchie mura e porte della citta) e di edifici di inte-
resse monumentale. :

Gli ambienti non potranno comunque avere profondita supe-
riore al doppio dell’altezza.

I balconi, salve le disposizioni del regolamento edilizio per
quelli prospicienti spazi pubblici, non debbono avere aggetto su-
periore a m. 1,30. Pud essere consentita la costruzione di balconi
con maggiore aggetto a condizione che la sottostante finestra abbia
dimensioni proporzionalmente maggiori dei minimi prescritti.

Tutti i locali sotterranei, a qualunque uso destinati, dovranno,
ove possibile, avere aperture per una costante naturale aereazione
direttamente dall’esterno.

ArTticoLo 92
Superficie degli ambienti

La superficie degli ambienti di abitazione non deve essere mai
inferiore a mq. 12. E proibito ridurre la cubatura degli ambienti
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con tramezzi, soppalchi, ecc.; quando perd l'appartamento sia co-
stituito da almeno tre camere oltre i servizi saranno consentiti
anche altri ambienti (fino ad un massimo di 2) di superficie infe-

riore a 12 mq.

Comunque nessun locale pud essere destinato ad uso abita-
gione per un NUMEro di persone che, a giudizio dell'Ufficiale sa-
nitario, non sia in proporzione con la superficie e con la cuba-
tura o con le condizioni di ventilazione dell’ambiente.

ArTIiCcoLO 93

Manutenzione e pulizia dei locali

I locali di abitazione debbono essere pavimentati con materiali
ben connessi ed a superficie liscia e piana e costruiti con materiale

" non polveroso. Inoltre debbono costantemente essere conservati in

buono stato di manutenzione e pulizia.

Le pareti non saranno interamente rivestite di materiale imper-
meabile. Sempre che non lo vietino altre condizioni potranno tappez-
zarsi con carta, purché non contenga colori nocivi.

E fatto obbligo ai proprietari e a tutti coloro che danno in affitto
appartamenti o camere vuote di avvertire I'Ufficio d’igiene municipale
di ogni cambiamento di inquilino almeno un mese prima che questo
abbia luogo, per provvedimenti di pulizia e di disinfezione che fos-
gero ritenuti indispensabili ai fini sanitari.

Tali disinfezioni e pulizie, quali pratiche fatte nell’esclusivo in-
tercsse privato, sono sempre a carico del proprietario dell’apparta-
mento e devono essere presenziate o comunque accertate dal personale
dell’Ufficio d’igiene, che ne rilascia attestazione scritta, prima che sia

. consentita la rioccupazione dei locali.

i
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ArTiCcOoLO 94
Scale

Le scale debbono essere arieggiate ed illuminate direttamente
dall’esterno a mezzo di finestre in ogni piano (di dimensioni minime
di mq. 1). Eccezionalmente potra essere consentita la aereazione dal-
Palto, alle seguenti condizioni:

a) che la superficie delle finestre complessivamente sia pari o
superiore al 2 9 del volume del vano scale stesso, considerando I’al-
tezza del piano terreno alla copertura;

b) che la tromba delle scale abbia una superficie libera minima
di mq. 1,80 per edifici di tre piani, aumentata di mq. 0,60 ogni piano
successivo;

¢) che le finestre siano agevolmente apribili dall’ultimo pia-
nerottolo con aste di regolazione;

d) che I’eventuale ascensore non venga installato nella tromba
del vano scale.
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Nei vani scale & assolutamente vietata ’apertura di finestre dj
qualsiasi tipo per la aereazione di localj contigui. Sara tollerata a
scopo esclusivo di illuminazione di ingressi, I’installazione dj finestre
in vetro cemento o con telai fissi.

Le pareti dei vani scale debbono essere rivestite, ad una altezza
di m. 1,50 con materiali impermeabili di facile lavatura e disinfezione.

Le scale debbono essere agevoli e sicure, sia alla salita che alla
discesa, e conservate in buono stato di manutenzione e pulizia.

Le scale debbono avere larghezza di rampa commisurata al nu-
mero degli alloggi serviti e con un minimo di m. 1,10.

Le ringhiere dei vani scale debbono rispondere ai dovuti requisiti
di sicurezza e stabilita.

ArTicoLo 95

Cucine, camini, fumaioli

Ogni appartamento ad uso di abitazione deve comprendere al-
meno un locale adibito esclusivamente a cucina.

I focolari devono essere impiantati sopra volti in muratira o
gopra materiale incombustibile.

Tutte le cucine, siano esse alimentate con combustibile solido,
liquido o gassoso, nonché le cucine elettriche, devono essere provviste
di cappa, che conduca i vapori e i prodotti della combustione, a
canne murali prolungate sino al tetto e terminanti con solidi fumaioli,
i quali debbono sporgere dalla copertura almeno un metro, salvo
elevarsi a maggiore altezza quando cid sia necessario, a giudizio
del Comune, perché le esalazioni ed il fumo non abbiano a recare
danno o molestia o pericoli agli edifici vicini.

Allo stesso fine, anche le stufe per riscaldamento degli ambienti,
devono essere provviste di canne e fumaioli sino al dj sopra del tetto.

E proibito di collocare valvole o sistemi di regolazione nel tirag-
gio degli apparecchi di riscaldamento situati nei local; di goggiorno
o da letto.

Negli apparecchi destinati esclusivamente alla cottura degli ali-
menti & tollerata I'installazione di valvole di regolazione del tiraggio,
a condizione che lascino libera almeno per 1/4 la sezione della canna.

ArTicoLo 96
Impiansi di riscaldamento e canne fumarie

Per Pinstallazione, il funzionamento ed il relativo controllo degli
impianti termici alimentati con combustibili minerali solidi o liquidi,
a ciclo continuo od occasionale, nonché per Vesercizio di impianti
industriali e di mezzi motorizzati che diano luogo ad emissione in
atmosfera di fumi, polveri, gas ed odori di qualsiasi tipo atti ad
alterare le normali condizioni di salubrita dell’aria e tali da costi-
tuire, pertanto, pregiudizio diretto od indiretto alla salute dei citta-
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dini e danno ai beni pubblici o privati, dovranno essere osservate
le disposizioni contenute nella legge 13 luglio 1966, n. 615, e nel rego-

lamento di esecuzione della legge stessa, approvato con D. P. R.
24 ottobre 1967, n. 1288.

CAPO V

FOGNATURA DOMESTICA

ArTICOLO 97
Permessi per fognature

Nessun lavoro di riparazione e modificazione della fognatura
domestica & permesso se non con 1’approvazione del Sindaco che fa
la concessione solo quando risulti (da progetti particolareggiati) 1’ot-
temperanza alle disposizioni del presente regolamento e di “quello
edilizio. '

ARTICOLO 98

Numero delle latrine e degli acquai

I fabbricati di nuova costruzione o riattati devono avere un
numero di latrine e di acquai corrispondente a quello degli appar-
tamenti. Le latrine e gli acquai non possono essere costruiti fuori
dei singoli appartamenti.

I fabbricati di nuova costruzione o riattati, che comprendono an-
che dei negozi, devono avere una o piu latrine ad uso dei negozi stessi.

ArTICOLO 99

Dimensioni, aereazione ed illuminazione delle latrine

Le latrine devono avere dimensioni non inferiori a mq. 1,20 col
lato minore non inferiore a m. 0,90, pavimenti impermeabili e pa-
reti rivestite, fino all’altezza minima di m. 2, di materiale impermea-
bile di facile lavatura.

Le pareti divisorie delle latrine con altri locali non devono avere
spessore inferiore a m. 0,12.

Il raccordo tra le pareti ed il pavimento deve essere fatto ad
angoli curvi.

Devono essere abbondantemente ventilate ed illuminate per mezzo
di aperture, di dimensioni non inferiori a mq. 0,60 di luce libera, che
comunichino direttamente ed esclusivamente con ’esterno della casa
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e non mai con ambienti di abitazione, passaggi interni, cucine e coi
vani delle scale e precedute da antilatrina aereata ed illuminata.

L’obbligo dell’antilatrina non sussiste, qualora la superficie del
pavimento della latrina non sia inferiore a mq. 4,50 e la finestra
misuri almeno mq. 1 di luce libera.

Le latrine devono essere sempre tenute rigorosamente pulite e
quelle in comune lo saranno sotto la responsabilita del proprietario
dello stabile, dell’opificio o del dormitorio, ecc.

ArTicoLo 100

Sistemi di latrine

Ove esista impianto d’acqua condotta e fognatura, saranno obbli-
gatorie le latrine con sifone a chiusura idraulica con bocca d’ispezione
e cassette per lavatura a cacciata di acqua.

Quando ’applicazione del sistema suaccennato non sia possibile
per mancanza d’acqua condotta o di fognatura a sistema dinamico,
deve adottarsi un tipo di latrina riconosciuto idoneo dall’Ufficiale
sanitario.

ArTicoro 101

Condutture di scarico delle latrine

Le condutture di scarico delle latrine devono tenersi isolate dai
muri per essere facilmente ispezionabili, riparabili e devono co-
struirsi con materiale impermeabile; i pezzi o segmenti delle canne
di caduta dovranno essere ermeticamente connessi fra loro in modo
da evitare infiltrazioni ed esalazioni.

Saranno, di regola, verticali e prolungati sopra il tetto della casa
e coronati da mitra ventilatrice e disposti e costruiti in modo da non
recare danno od incomodo al vicinato.

Non potranno mai attraversare allo scoperto locali abitati od adi-
biti a magazzino di generi alimentari od a laboratori di qualsiasi
specie.

I materiali luridi derivanti dalle latrine non potranno essere im-
messi nella fognatura senza che siano passati, all’uscita dei fabbricati,
attraverso ad un sifone a perfetta chiusura idraulica.

Le condutture e le fognature private di raccolta dei materiali
luridi dei fabbricati debbono essere tenute separate, fino all’immis-
sione nella fognatura pubblica, da quelle che servono per lo scarico
delle acque pluviali.

ArTicoro 102
Condotti di acquai. bagni, ecc.

£ vietato di immettere i condotti di acquai, bagri, orinatoi e di
qualsiasi altro liquido nei tubi di scarico delle grondaie.
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Tutti gli acquai, i lavandini, i bagni, ecc., devono essere sin.
golarmente forniti di ottimo sifone a perfetta chiusura idraulica, pos-
sibilmente scoperto per rendere piu facili le riparazioni.

Le condutture degli acquai, dei bagni, ecc., devono essere di ma-

teriale impermeabile e possono convogliare i liquidi nel tubo della
latrina.

ARrTICOLO 103

Gronddie

Tutte le coperture di fabbriche debbono essere munite, tanto verso
il suolo pubblico, quanto verso i cortili ed altri spazi coperti, di ca-
nali di gronda sufficientemente ampi per ricevere e condurre le acque
pluviali ai tubi di scarico.

I condotti di scarico delle ac
denti ed in numero sufficiente,
cm. 8 e da applicarsi esternam

que dei tetti devono essere indipen-
del diametro interno non inferiore a

ente ai muri perimetrali, eccetto per
I’altezza prescritta di m. 2,50 dal suolo, nel qual tratto devonq essere

in ghisa, ferro, cemento, amianto o incassati nel muro.

I condotti non devono avere né aperture, né interruzione di gorta
nel loro percorso e devono essere abboccatj in alto alle docce oriz-
zontali delle diverse spiovenze dei tetti. ed in basso uniti alla fogna
privata che andra ad immettersi in quella pubblica.

Le giunture dei tubi devono essere fatte a perfetta tenuta.

ArTICOLO 104
Impiunti domestici di depurazione dei liquami

Nelle localita, provviste di acquedotto,
solutamente possibile immettere i liquidi
fognature regolarmente approvate, e obbligatoria la costruzione di
manufatti che saranno volta a volta approvati o consigliati dall’Ufficio
d’igiene e sanita, quali fosse settiche e pozzi chiarificatori.

Solamente nelle localita prive di acquedotto potra essere tolle-
rata la costruzione di pozzi a perfetta tenuta.

nelle quali non sia as-
di rifiuto domestico in

ARrTIcoLo 105

Requisiti delle fosse settiche e dei pozzi neri

Le fosse settiche e i pozzi neri devono essere sempre costruiti
in luoghi privati scoperti e distaccati di almeno m. 0,50 dai muri
del fabbricato, collo spazio interposto riempito di terreno argilloso
bene compresso o distanti almeno 50 metr; dai pozzi o da qualunque
altro serbatoio di acqua potabile.

Le fosse settiche dovranno essere costruite da almeno due ca-
mere, la seconda delle quali avra la capacita di un terzo della prima.
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Comunque le dimensioni di dette fosse devono essere tali da
consentire un periodo di sosta dei liquami di almeno 36 ore.

Le fosse settiche devono esser¢ costruite in muratura con malta
di cemento, intonacate pure con malta di cemento dello spessore
di cm. 2 e devono avere gli angoli arrotondati.

Lo scomparto aerobico dovra essere provvisto di un tubo di
aereazione di diameiro non inferiore a cm. 10 da prolungarsi ad
altezza superiore a quella dei tetti vicini.

Le boccole d’accesso ai pozzi neri devono avere:

1) una superficie non inferiore a mq. 0,50;

2) un doppio chiusino di lastra metallica o di pietra, a per-
fetta tenuta, intramezzato da uno spazio di almeno 90 cm. riempito
di terriccio.

Inoltre tutti i pozzi neri devono avere un tubo di aereazione di
diametro non inferiore a cm. 10, da prolungarsi ad altezza superiore
a quella dei tetti vicini e non possono assolutamente essere provvisti
di sfioratoio.

I pozzi meri nuovi e quelli riparati non potranno essere adope-
rati senza il permesso dell’Autorita sanitaria comunale.

A cura dei proprietari, le fosse settiche debbono essere scaricate
e ripulite almeno una volta ogni tre anni e di tale operazione dovra
essere data notizia alla Direzione dei servizi di igiene e sanita.

ArticorLo 106
Spurghi dei pozzi neri e delle chiaviche

Ove non esiste impianto di depurazione biologica, 1 proprietari
devono provvedere in tempo atile alla vuotatura dei pozzi neri con
mezzo pueumatico ed inodoro. Altri metodi di spurgo sono permessi
soltanto dietro parere favorevoie dell’Autorita sanitaria comunale e
con Posservanza delle norme che I’Autorita stessa creda opportuno
fissare.

La vuotatura dei pozzi neri e lo spurgo delle chiaviche con
sistemi non inodori sono permessi soltanto nelle ore che decorrono
fra la mezzanotte e ’alba in qualsiasi stagione, eccettuati i mesi di
luglio e di agosto.

Il trasporto deile materie estratte deve farsi con recipienti a te-
nuta stagna e nel luoghi destinati dall’Autorita comunale.

ArTticoLo 107

Smaltimento delle acque luride e di rifiuto

Soppressione di fognatire, pozzi neri, fosse settiche e simili

Tutte le acque nere e di rifiuto di ogni genere (domestico, in-
dustriale e simili) delle nuove costruzioni devono essere immesse
nella fognatura comune mediante appositi condotti sotterranei (fognoli
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privati), provvisti di raccordi costruiti a regola d’arte, con materiali

" a disposizione, igienicamente idonei.

I pozzi neri, le fosse settiche e simili impianti devono essere
_soppressi quando, per la costruzione di canali e fognature, sia pos-
sibile convogliare tutti i liquidi di rifiuto nella canalizzazione stradale.

[ Tale soppressione deve essere effettuata non oltre un anno dalla
data di compimento della fognatura.

f Verificandosi tale evenienza, su proposta dei relativi uffici, il
Sindaco avverte gli interessati i quali debbono eseguire il lavoro
necessario sotto la sorveglianza degli uffici di igiene e di edilizia.

Naturalmente, prima di qualsiasi demolizione, si deve procedere
alla vuotatura, pulizia e disinfezione di tutti i pozzi neri, fosse settiche
e fognature locali.

Per lo scarico delle fognature delle acque residue degli opifici,
debbono essere previsti impianti di correzione e depurazione che la
Direzione dei servizi di igiene e sanita approvera di volta in volta,
allo scopo di evitare il deterioramento delle fognature e di tutelare
il benessere e la salute della cittadinanza e del personale addetto alla
manutenzione delle fogne.

Tali norme dovranno essere osservate anche nel caso dir enti
e privati che intendono scaricare nelle fognature gas, vapori e mate-
riali qualsiasi di rifiuto.

Nessuno di questi scarichi, siano essi liquidi, gassosi o corpu-
scolari, potrd avere inizio se non in seguito al nulla osta dell’Ufficiale
sanitario.

__t‘
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CAPO VI

STALLE E RIMESSE;
ALLEVAMENTI, DEPOSITI E VENDITA DI ANIMALI

ARrTICOLO 108
Autorizzazione alla costruzione di stalle

Per costruire una stalla o rimetterne in uso una gia abbandonata
nel territorio comunale, non compreso nei confini di cui al successivo
art. 109, si deve richiederne ’autorizzazione al Sindaco che, dietro
parere dell’Ufficiale sanitario e del Veterinario per le rispettive
specifiche competenze, pud negarla o pud concederla con le pre-
scrizioni che si rendono necessarie caso per caso.

ArTIicorLo 109

Localita in cui & vietata la costruzione di stalle 7

Non & permessa I'apertura e la riattivazione di stalle dj qualsiasi
tipo nell’interno della citta e dell’agglomerato urbano.

L’autorizzazione di cui all’articolo precedente potra essere ac-
cordata per stalle situate all’esterno di detto limite, solamente quando
sia accertato che l'esercizio di esse non pregiudica la salubrita delle
abitazioni vicine.

"Nella zona periferica, specie se trattasi di localita appartata ed
a seconda del risultato degli accertamenti fatti di volta in volta
dall'Ufficio d’igiene, potra essere fatta dal Sindaco eccezione a tale
divieto, quando se ne riconosca la necessita e la convenienza,

L’esercizio di tali stalle funzionera con ’osservanza stretta delle
norme che saranno fissate di volta in volta per garantire la salubrita
delle abitazioni prossime.

Un’uguale eccezione, colla stessa procedura e con le stesse norme,
potra essere fatta per le scuderie e le stalle nei centri abitati delle
frazioni.

ArTtICcOoLO 110
Divieto di tenere stalle nell’aggregato urbano )\

E fatto assoluto divieto di tenere in esercizio stalle anche pri-
vate di cavalli, scuderie e letamai nell’aggregato urbano e subur-
bano, fatta eccezione per le stalle e scuderie dei corpi armati.

Chiunque voglia tenere in esercizio stalle, scuderie e letamaj
oltre I'aggregato di abitazioni, dovra presentare domanda al Sindaco
che decidera caso per caso, sentito I’Ufficiale sanitario ed il Veteri-
nario per le rispettive specifiche competenze.
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ArTICcOLO 111

Depositi ed esercizi di vendita di animali

E vietato tenere nell’ambito degli abitati depositi ed esercizi di
vendita di cani, conigli, cavie, polli, uccelli, ed altri animali, anche
non destinati all’alimentazione, senza il permesso del Sindaco, il quale
puo concederlo dopo che I'Ufficiale sanitario ed il Veterinario, nel
campo delle rispettive competenze, abbiano riferito che tali esercizi
ed industrie e depositi possono funzionare nelle condizioni volute dal-
I'igiene e senza recar danno o molestia agli abitanti delle case vicine.

Condizione principale per la concessione & che i locali siano
ben ventilati, con pareti e pavimenti impermeabili, dotati di molta
acqua per frequenti lavaggi e di adatta fognatura e che siano man-
tenuti costantemente nel migliore stato di manutenzione e di pulizia
e che vi siano osservate le disposizioni per la lotta contro le mosche.

E vietato tenere nelle abitazioni cani, gatti ed altri animali do-
mestici che rechino notevole disturbo al vicinato.

Il Sindaco, su proposta dell'Ufficiale sanitario, pud ordinare in
qualsiasi momento ai proprietari di detti animali 1’allontanamento di
questi.

ArticOLO 112
Requisiti delle stalle e scuderie

Le scuderie e le stalle devono normalmente essere isolate dalle
abitazioni.

Quelle annesse alle case non devono mai avere comunicazione
diretta cogli ambienti abitabili.

Quando le stalle siano situate sotto i locali predetti, debbono
avere il solaio costruito in modo da impedire il passaggio dei gas
ed altre esalazioni insalubri o moleste.

Le stalle debbono avere un’altezza non inferiore a m. 3,5 ed
una cubatura di m. 30 per ogni capo di bestiame; debbono essere
coperte con volta e con altra copertura incombustibile e provviste
di grandi finestre per la necessaria aereazione ed illuminazione.

Indipendentemente dal numero delle finestre che le stalle possono
avere, il soffitto deve essere attraversato fino oltre il tetto da una o
piu canne di ventilazione, che arrivino al di sopra delle case vicine,
munite di cappa aspirante di conveniente ampiezza.

Le mangiatoie, le rastrelliere, gli abbeveratoi ed il rivestimento
delle pareti devono essere falti con materiale atto ad essere lavato
e, all’occorrenza, disinfettato.

Nelle pareti il materiale impermeabile deve elevarsi ad un’al-
tezza non minore di 2 metri.

Al di sopra, le pareti devono essere intonacate a calce ed im-
biancate e cosi pure il soffitto.

I pavimenti devono essere sempre impermeabili, con gli scoli
inclinati verso la fogna e raccordati alle pareti e queste fra loro
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I fognoli per I'immissione delle urine nelle fogne devono essere sempre
costruiti con materiale impermeabile e muniti all’imbocco di chiu-
sura idraulica.

Nei locali di nuova costruzione le stalle non dovranno avere
aperture nella stessa facciata, ove si aprono le finestre delle abita-
zioni o di dormitori, a distanza minima di m. 3 in linea orizzontale.

Le stalle non devono servire per abitazione, specialmente di
notte, alle persone, fatta eccezione per un custode, né per depositi
di attrezzi o di altri oggetti non necessari al governo del bestiame.

E vietato eseguire nelle stalle lavori di carattere industriale o
commerciale, ivi compresi quelli che hanno per scopo la prepara-
zione, la confezione ed il trasporto dei prodotti dell’azienda.

Tanto le stalle, quanto il bestiame devono essere tenuti in istato
di massima pulizia ed & vietato tenervi deposito di letame in modo
da recare il minimo incomodo possibile al vicinato.

L’area scoperta di soggiorno degli animali, dovra essere cintata.

ArTICcOLO 113

Letamai e concimaie

Ogni stalla deve essere dotata di letamaio.

I letamai devono avere la capacita proporzionale a 3-4 metri
quadrati per capo adulto ricoverato nelle stalle, ed essere costruiti
con fondo e pareti resistenti ed impermeabili e con pozzetto o bott.
cella a tenuta per liquidi.

Le concimaie devono essere normalmente situate a distanza non
inferiore a 20 metri dalle abitazioni o dai dormitori e a 50 metri
dai pozzi, dalle condutture e dai depositi di acqua potabile.

Qualora, per dfficolta dell’'ubicazione, non sia possibile mante-
nere la distanza suddetta, I'Ufficio sanitario, d’intesa con I'Ispet-
torato del lavoro, potra consentire che la concimaia venga situata
anche a distanza minore, tenute presenti le esigenze ambientali.

Non & permesso che i letamai, a mezzo di porte, finestre o di
altre aperture qualsiasi, siano in diretta comunicazione con strade.
piazze od altri spazi pubblici, o soggette a servitiu di pubblico pas-
saggio o comproprieta altrui.

ArTicoLo 114

Vuotatura dei letamai e delle concimaie

La vuotatura dei letamai e dei pozzetti per le urine ed il loro
trasporto deve farsi osservando le disposizioni dell’art. 47.

Dovendosi procedere a detta vuotatura in stalle, allevamenti o
simili, compresi entro l'aggregato urbano, il carico ed il trasporto
devono effettuarsi nelle ore che decorrono fra la mezzanotte e le

otto dall’ottobre a tutto febbraio e dalla mezzanotte alle sei negli
altri mesi.
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ArticoLe 115 )
Allevamenti e rimesse di bovini, suini ed ovini

Non é permesso allevare o tenere bovini, suini od ovini se non
negli edifici colonici posti nelle zone agricole del territorio urbano
ed a distanza tale dall’aggregato urbano, da garantire la pubblica
igiene. '

Fatte salve le norme previste dall’art. 24 del regolamento di
polizia veterinaria D. P. R. 8 febbraio 1954, n. 320, il Sindaco rila-
scera licenza solo se esistono le condizioni prescritte. La licenza in-
dichera il numero degli animali che si potranno sistemare nei sin-
goli ambienti.

Il titolare della licenza & responsabile dell’osservanza di tutte
le condizioni stabilite.

ArTiCcoLO 116
Allevamenti e depositi di pollame vivo o morto e di altri piccoli animali

I depositi di pollame vivo o morto e di altri piccoli animali a
scopo di industria e di commercio e gli allevamenti di polli, piccioni,
conigli, ecc. annessi alle case di abitazione, devono essere autorizzali
dal Sindaco, dietro domanda scritta dell’interessato e su parere del-
I'Ufficiale sanitario e del Veterinario per le rispettive competenze;
saranno prescritti di volta in volta i mezzi necessari ai fini del tratta-
mento contro le mosche.

I depositi e gli allevamenti di animali vivi dovranno sempre
rispondere ai seguenti requisiti:

a) le pareti dei pollai e delle colombaie debbono essere levi-
gate, cogli spigoli arrotondati; il pavimento impermeabile, suscet-
tibile di lavaggio, e coperto di uno spesso strato di sabbia che dovra
essere periodicamente rinnovata; i posatoi ed i nidi sospesi e sepa-
rati dai muri a mezzo di isolatori atti ad impedire la circolazione
dei parassiti;

b) le conigliere debbono essere provviste di sottofondo di
zinco, lamiera o cemento a piano inclinato versc la doccia, la quale
condurra le urine ad un tubo di scarico.

La conigliera sara giornalmente pulita, ed il sottofondo lavato
in modo da impedire che si formino esalazioni moleste;

¢) gli ambienti debbono essere provvisti di ampie aperture
comunicanti con ’esterno. :

= Restano comunque vietati gli allevamenti ed i depositi a qua-
lunque titolo nell’agglomerato urbano o in qualsiasi nucleo di civili
abitazioni. °* ' ’

ArTIiCcOLO 117

Pulizia di animali e veicoli

E vietato eseguire la pulizia degli animali e loro attrezzi e dei
veicoli sul suolo pubblico e nei cortili prospicienti i locali di abi-
tazione permanente.
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ArticoLo 118

Rimesse

Le rimesse, che non servono soltanto a semplice deposito di vet-
ture e veicoli, ma anche alla pulizia di questi, devono essere provviste
di pavimento impermeabile, di zoccoli ugualmente impermeabili e
facilmente lavabili, alti almeno m. 2, di scoli per le acque di lavag-
gio, muniti di sifone a chiusura idraulica.

CAPO VII

CASE COLONICHE E LORO ANNESSI

ARrTICcoLo 119

Norme comuni con le altre abitazioni

Le case coloniche, in quanto non sia diversamente disposto nel
corso del presente capo, sono soggette a tutte le norme relative alle
comuni case di civile abitazione.

ArTIicoro 120

Norme particolari per le case coloniche

Per i requisiti particolari delle case coloniche si fa richiamo
alle apposite disposizioni contenute nel regolamento edilizio.

ArTIcoro 121
Stalle

Le stalle debbono essere indipendenti dalla casa colonica. Quan-
do cid non sia possibile, le stalle stesse non possono comunicare
direttamente cogli ambienti di abitazione, ed avere aperture nella
stessa facciata, ove si aprono le finestre delle abitazioni, a distanza
minore di 3 metri in linea orizzontale.

Le stalle non devono essere sottoposte ad ambienti abitabili ed,
in caso contrario, devono essere costruite in volte o in solaio incom-
bustibile.

Devono avere sempre un’altezza media non inferiore a metri 3,20
e dimensioni tali da assicurare almeno me. 16 di aria per ciascun
capo di bestiame. Devono, inoltre, essere provviste di ampie porte e
finestre per il rinnovamento dell’aria. I pavimenti e le mangiatcie
devono essere impermeabili e le rastrelliere devono essere metalliche
o in cemento.

— 116 —




e T e

= = = iR

i
d—— . Je

e

——f

I

!
1
!
i
1

Anche le cunette di scolo delle urine devono essere impermeabili
e finire in apposita botticella, collocata fuori della stalla, a tenuta.
E assolutamente vietato l'impiego come lettiera del materiale di pa-
gliericci usati.

Anche i fienili devono essere distaccati dalla casa colonica.

ArTICcOLO 122
Concimaie

Tutte le stalle rurali adibite a pit di due capi adulti devono
essere provviste di letamai. Questi devono avere la capacita propor-
zionata ai capi di bestiame ricoverabili nella stalla; essere costruiti
con fondo e pareti resistenti ed impermeabili e con pozzetti a tenula
per i liquidi ed uniformarsi alle prescrizioni del decreto prefettizio
di cui all’art. 234 del T. U. delle leggi sanitarie.

Articoro 123
Distanza delle concimaie, pozzi neri, ecc.

Le concimaie, i pozzi neri, i pozzetti per le urine ed in genere
tutti i depositi di materie di rifiuto devono essere posti lontani dal
pozzo, o da qualsiasi altro serbatoio di acqua potabile, non meno

di m. 50.
Una distanza di m. 20 deve osservarsi tra le concimaie e le case

di abitazione e i dormitori.

I mucchi di letame, immondizie e di altri concimi limitati aj
bisogni di un podere sono tollerati, purché in aperta campagna ¢ a
non meno di 20 metri da qualsiasi abitazione, pozzi d’acqua pota-
bile, acquedotti, serbatoi e strade.

ArTICcOLO 124
Porcili

I porcili non possono essere costruiti se non in muratura ed a
una distanza minima di m. 20 dalle abitazioni e dalle strade; devono
avere aperture sufficienti al rinnovamento dell’aria e mangiatoie e
pavimenti ben connessi, di materiale impermeabile.

Il pavimento deve essere inoltre inclinato per facilitare lo scolo
delle urine nel pozzetto ed unito colle pareti ad angoli arrotondati.
Il pozzetto deve costruirsi con tutte le norme prescritte per i pozzi
neri (a tenuta).

ArtIcoLo 125
Pollai, forni, essiccatoi, tinaie

I pollai devono essere lontani dalle case, ed essere aereati e
tenuti puliti.
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Anche i forni, gli essiccatoi e gli altri annessi rurali debbono
essere distaccati dalla casa colonica.

I muri divisori, i pavimenti, ed i solai di tutti i locali nei quali
si compiono manipolazioni ed operazioni agricole dalle quali pud
venire alterata 1’aria delle abitazioni (ad es. tinaie), quando queste
formano corpo con esse, devono essere impermeabili.

ArTicoLo 126

Abbeveratoi

Gli abbeveratoi debbono essere posti a giusta distanza dal pozzo
e da qualsiasi altro serbatoio di acqua e costruiti con materiale di
facile lavatura (cemento).

Ove sia possibile, si devono alimentare gli abbeveratoi con acqua
corrente o almeno disporre che I’acqua vi scorra e vi si rinnovi
abbondantemente dopo 1’abbeveramento.

Gli abbeveratoi non devono mai essere alimentati dallo stesso
rubinetto di presa d’acqua per uso domestico.

ArTIcoLo 127

Vasche per il bucato e per la lavatura degli ortagg

Le vasche destinate alla lavatura del bucato debbono essere a
sufficiente distanza dai pozzi e dalle cisterne dell’acqua potabile ed
alimentate con questa. Devono, inoltre, essere circondate da una
platea di protezione in cemento che raccolga e convogli le acque
sporche in condotti di materiale impermeabile, fino alla distanza
minima di m. 50 dai pozzi.

Ogni podere, casa colonica, in cui si eserciti industria degli or-
taggi, deve essere provvisto di apposita vasca costruita regolarmente
in muratura e alimentata da acqua potabile per il lavaggio ed il
rinfrescamento degli ortaggi.

ArTIiCcOLO 128

Manutenzione delle case coloniche

Spetta al proprietario della casa rurale mantenere lo stabile
nelle condizioni di abitabilita prescritte nel presente regolamento o,
in difetto, apportarvi le opportune riparazioni o modifiche.
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In caso contrario, il Sindaco, fatti compiere gli accertamenti dal-
I’Ufficiale sanitario, ne riferisce al Prefetto e, avuta da questi la
perizia dei lavori occorrenti, la comunica al proprietario della casa,
fissandogli un termine per ’esecuzione dei lavori.

Qualora i lavori non siano eseguiti o siano ritardati, il Sindaco
provvedera d’ufficio in conformita dell’art. 153 della legge comu-
nale e provinciale 4 febbraio 1915, n. 148. .

Nello stesso modo si provvede qualora i proprietari di fondi
coltivati da operai avventizi, non aventi abitazione stabile nel Co-
mune, non procurino agli operai ricoveri rispondenti alle necessita
igieniche e sanitarie.

CAPO VIII

ALBERGHI, ABITAZIONI COLLETTIVE, ESERCIZI PUBBLICI
E LOCALI DI PUBBLICO RITROVO

ArTticorLo 129

Autorizzazione del Sindaco

Oltre alla autorizzazione richiesta dalla legge di P. S., chiunque
intenda assumere l’esercizio di alberghi, di pensioni, di locande,
di dormitori e di qualsiasi altro luogo per dare alloggio e ricovero
anche temporaneo, deve ottenere una speciale autorizzazione dal Sin-
daco, che & rilasciata su parere favorevole dell’Ufficiale sanitario.

A tal uopo i richiedenti devono trasmettere il progetto della
nuova costruzione o della trasformazione dei locali e, quando non si
debba eseguire alcuna trasformazione, la pianta di tutti i locali da
occupare e quella dei servizi accessori. L’autorizzazione comunale
di cui al primo comma del presente articolo & prescritta altresi per
gli affittacamere, per i ristoranti, le trattorie, le osterie, i caffe, le
mescite, i circoli ricreativi, ai quali pure si estendono, in quanto
applicabili, le norme del presente capo.
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ArTicoro 130
Camere d’albergo

Negli alberghi, nelle pensioni, nelle locande di nuova costruzione,
le camere da letto devono avere una cubatura di almeno 30 m. per
persona. Le finestre devono comunicare direttamente con Iesterno_ed
avere una superficie sufficiente ad assicurare una buona aereazione.

Secondo le disposizioni del D.P.R. 30 dicembre 1970, n. 1437,
in tutti gli alberghi ed in tutte le pensioni la cubatura minima delle
camere ad un letto & fissata in metri cubi 24 e quella delle camere a
due letti in metri cubi 42. La superficie minima sara rispettivamente
di metri quadrati 8 o di metri quadrati 14. Le suindicate dimensioni
vanno calcolate al netto di ogni altro ambiente acecessorio.

Per le camere a pia di due letti, la cubatura e la superficie minima
sono quelle risultanti dalle misure stabilite per le camere a due letti
aumentate, per ogni letto in pit, di un numero rispettivamente di
metri cubi o quadrati pari alla differenza di cubatura e superficie tra
le camere ad un letto e quelle a due letti.

I pavimenti devono essere costruiti con materiale impermeabile;
€ tuttavia consentito 'uso di pavimenti di legno, e di altri tipi simili
a quelli di legno.

I diversi elementi che costituiscono i pavimenti stessi (tavole,
ecc.) devono essere ben connessi in modo da mnon lasciare fessure.

Le camere stesse devono essere munite di lavandino con acqua
corrente.

Le camere destinate ad alloggio dei clienti devono essere prov-
viste del numero progressivo da applicarsi all’esterno della porta;
quelle, invece, adibite ai vari servizi devono portare ben visibile
sulla porta di accesso I’indicazione dell’uso a cui il locale stesso &
destinato.

ARrTtICOLO 131

Latrine e bagni

Le latrine, in numero non inferiore ad una per piano o ad una
per ogni 20 persone, salve le particolari disposizioni di legge agli
effetti della classificazione degli alberghi, delle pensioni e delle lo-
cande, devono rispondere alle prescrizioni del presente regolamento.

Gli alberghi devono pure essere forniti di gabinetti da bagno
in numero proporzionato all’importanza di essi e con pavimenti
impermeabili e pareti rivestite, fino a 2 metri di altezza, di mate-
riale lavabile ed impermeabile.

Le latrine, i corridoi, le sale debbono essere, durante la notte,
sufficientemente illuminate. '

Le latrine ed i bagni, se destinati ad uso comune dj pitt ca-
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mere, dovranno essere illuminati e ventilati con finestra all’esterno e
dovranno avere le pareti rivestite, fino a 2 metri di altezza, di ma-
teriale lavabile ed impermeabile, preferibilmente di mattonelle smal-

tate, maiolicate con gli angoli arrotondati fra queste e le pareti e fra
le stesse ed i pavimenti.

Qualora le latrine ed i bagni siano annessi a singole camere, &
consentita I'illuminazione artificiale e I’aerazione forzata mediante
idonea apparecchiatura meccanica.

ArTIicoLo 132

Infermeria d’albergo

Gli alberghi, che dispongono di un numero di letti superiore a
100, debbono avere, secondo quanto stabilito caso per caso dall’Uffi-
ciale sanitario, uno o piit ambienti appartati per ricovero temporaneo
di infermi che siano ritenuti sospetti o riconosciuti affetti da malattie
contagiose, fino al loro allontanamento.

Per i maggiori alberghi, detti ambienti devono comprendere an-
che un camerino per il personale di assistenza ed un bagno distinto
da quelli in uso per gli altri ospiti.

Gli alberghi devono essere pure forniti di cassette contenenti
ci0 che & indispensabile per eventuali soccorsi d’urgenza.

ArTICOLO 133

Sputacchiere

Nelle camere d’alloggio, nei dormitori, nelle sale di tratteni-
mento e di riunione, nei vestiboli, anditi, pianerottoli delle scale e
negli altri ambienti nei quali ha accesso il pubblico, nei luoghi pub-
blici od aperti al pubblico e nei pubblici esercizi elencati nel pre-
sente capo, dovranno essere esposte, in numero sufficiente, sputac-
chiere igieniche coperte contenenti soluzioni disinfettanti, appro-
vate dall’Ufficio d’igiene, da rinnovare periodicamente.

Dovranno, altresi, essere esposti dei cartelli portanti il divieto
di sputare sul pavimento.

ARrTIicoLo 134

Biencheria ed arredamenti

La biancheria deve essere sempre fornita di bucato ad ogni
nuovo ospite e venire ricambiata a brevi periodi; gli effetti lette-
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recci ed i mobili devono essere conservati nella massima pulizia.

Per l'arredamento degli alberghi & vietato l'acquisto di effetti
letterecci ed arredi di uso personale gia usati, salvo quelli prove.
nienti da altro albergo che abbia cessato l'esercizio. In via di ecce-
zione, quando possa escludersi in modo sicuro che detti effetti ed
arredi abbiano appartenuto a persone affette da malattie contagiose,
si pud consentirne l’acquisto, purché siano sottoposti ad efficace
disinfezione, che deve risultare da apposita dichiarazione dell’Uffi-
cio d’igiene.

Le suppellettili di cucina e da tavola devono essere di sostanza
innocua con assoluta esclusione di quelle indicate all’art. 348 del
presente regolamento.

AxrTIicoLo 135
Personale

Il personale degli alberghi, delle pensioni, e delle locande, pri-
ma della sua assunzione, deve essere sottoposto alla visita personale
presso I'Ufficio d’igiene, che rilascia apposita tessera sanitaria.

B fatto divieto ai proprietari e conduttori degli alberghi delle
pensioni e delle locande, di assumere personale sprovvisto della tes-
sera sanitaria, la quale & obbligatoria anche per i proprietari e con-
duttori medesimi, nonché per le persone della loro famiglia, qualora
prestino servizio, anche temperaneo, negli esercizi suddetti.

I'Ufficiale sanitario deve eseguire o fare eseguire frequenti visite
agli alberghi, alle pensioni, e alle locande e provvedere all’allonta-
namento del personale affetio da malattie infettive e diffusive.

ArTicorLo 136
Abitazioni collettive

I convitti, gli ospizi, i conventi, 1 collegi, gli educandati, le case
di lavoro, di ritiro e tutti gli edifici dove convivono piu persone,
ferme le disposizioni generali, debbono avere:
a) dormitori disposti in modo che ogni adulto possa avere non
meno di 25 mec. di spazio ed ogni ragazzo non meno di me. 20.
Nei dormitori debbono esservi mezzi opportuni per una conve-
niente ventilazione;
b) un locale speciale per i bagni;
¢) un locale separato per infermeria;
d) un locale isolato per accogliervi individui che eventualmente
si ammalino di malattia contagiosa.
In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposiziom
di cui al decreto del Capo del Governo 20 maggio 1928 per la lotta
contro le mosche.
Tutte le abitazioni collettive (ivi compresi gli ospedali, opifici,
istituti, case di ricovero, alberghi, pensioni) saranno assoggettate al-
meno una volta I’anno, a generale ripulitura seguita da disinfezione.
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AgrTicoLo 137
Dormitori ed abitazioni temporanee per operai

I dormitori e le abitazioni temporanee per gli operai devono
essere tali da proteggere adeguatamente i medesimi dalla umidita
e dalle vicende atmosferiche.

Se si tratta di baracche o di tipi baraccati, la loro capacita pud
essere limitata a 15 me. per persona.

Negli altri casi la capacita deve essere quella stabilita nel pre-
cedente art. 136.

Per tutto quanto riguarda la provvista d’acqua, la lontananza da
concimaie ecc. valgono le norme stabilite per le case coloniche.

ArticorLo 138
Dormitori pubblici

I locali destinati a dormitori pubblici o ad asili notturni de-
vono essere separati per i due sessi e debbono avere:

a) le pareti rivestite, sino a m. 2 dal suolo, di materiale di
facile pulitura;

b) i letti distribuiti in modo che ad ogni individuo corrispon-
dano almeno 25 mec. di spazio;

¢) una latrina almeno per ogni 15 letti;

d) un servizio per la disinfezione e disinfestazione degli in-
dividui, dei panni, delle biancherie e dei letti; nonché un servizio
per la bonifica dell’individuo;

e) una quantitd di acqua potabile corrispondente ai bisogni
delle persone da alloggiare ed un numero sufficiente di rubinetti di
acqua con lavandini necessari alla pulizia del corpo.

Tutti i locali debbono essere tenuti con la massima pulizia, illu-
minati durante le ore notturne ed uniformati a tutte le regole del-
Iigiene.

ArTIcoLO 139
Soccorsi agli alloggiati nei dormitori pubblici
Se qualcuno degli alloggiati viene colpito da malattia, il con-

duttore & obbligato a fare richiesta del medico per i primi piu
urgenti soccorsi.

ArTIcoLo 140
Requisiti degli esercizi pubblici e dei locali di riunione

I teatri, i cinematografi, i circoli, i caffé, le birrerie, le osterie,
le trattorie ed, in genere, tutti gli esercizi pubblici ed i luoghi desti-
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nati a riunioni di persone debbono essere ben aereati anche ad am-
bienti chiusi e muniti di mezzi idonej per ventilazione e riscalda-
mento,

Devono essere Provvisti di un numero adeguato di lavandini,
di orinatoi e di latrine. Gli orinatoi e le latrine debbono corrispon-
dere alle norme regolamentari d; cui al capo 5° ed essere a cacciata
d’acqua e situati in Posizione dj facile accesso al pubblico, ma lon-
tana dalle cucine.

Nei teatri, cinematografi e locali in genere per pubblici spet-
tacoli, vi sarano latrine distinte e separate per uomini, donne ed
artisti.

Le finestre delle latrine ¢ delle anti latrine e dei locali ove tro-
vansi gli orinatoi devono Csscre provviste di reti metalliche a fitte
maglie.

Nei teatri, cinematografi od in genere nei locali di pubblico
trattenimento, sono rigorosamente vietati gli eccessivi affollamenti,
non proporzionati alla capacity degli ambienti.

Nelle sale cinematograﬁclle, oltre il numero degli spettatori
corrispondenti ai posti a sedere, non possono essere ammesse altre

- Persone in numero superiore a per mq. della superficie delle corsie

laterali e posteriori.

Negli intervalli degli Spettacoli, quando & possibile, deve prov-
vedersi alla ventilazione, aprendo temporaneamente porte e finestre
per la determinazione delle correnti d’aria e facendo azionare tutti
gli impianti installati per lale scopo (ventilatori, aspiratori, com-
pressori d’aria ed ozonizzatorj deodoranti).

Con riguardo alla stagione fredda, devono essere pure evitati i
repentini raffreddamenti dej locali.

camerini per gli artisti, per le masse corali, ecc., dovranno

essere costruiti con le norme di igiene edilizia, essere provvisti di

finestre che si aprano all’aria libera e di pavimento impermeabile.
|Dovunque dovra essere mantenuta la piu rigorosa pulizia.

Nelle sale di trattenimento, nei corridoi ed annessi - vi saranno
le prescritte sputacchiere ed i cartellini indicanti il divieto di spu-
tare sul pavimento,

Quando vi siano sale per fumatori, queste dovranno essere prov-
viste di speciali apparati di aspirazione e ventilazione per I’allonta-

namento rapido del fumo e perche questo non penetri facilmente
nella sala degli spettacoli.

ARTicOLO 141
Pulizia e disinfezione dei locali di pubblico ritrovo

I loecali di pubblico ritrove devono essere costantemente tenuti
in perfetto stato di pulizia, mediaante spazzatura a umido, da com-
piersi giornalmente.

Almeno due giorni la settimana (martedi e sabato) i pavimenti
dei locali suddetti deyono cesere accuratamente puliti con segatura
e stracci imbevuti di idonee soluzioni disinfettanti.
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La spolveratura delle poltrone, delle sedie, delle balaustre, ecc.,
deve essere compiuta preferibilmente con pompe aspiratrici, o in
mancanza di queste, con stracci leggermente umidi di soluzione di-
sinfettante.

L’impiego di dette pompe aspiratrici & assolutamente prescritto
per la spolveratura delle poltrone rivestite di velluto o di altro
tessuto.

Tutti i locali adibiti a spettacoli pubblici (comprese le sale da
ballo o circoli di ritrovo), devono essere disinfettati con soluziom:
idonee mediante I'impiego di apposite pompe.

Nei luoghi di pubblico trattenimento & vietata la vendita e la
consumazione di semi di zucca e di altri generi o sostanze da cui
possa derivare imbrattamento dei pavimenti, con pregiudizio del-
I'igiene dei locali.

In tutti i luoghi pubblici di riunione, nei cinematografi e teatri,
deve avere libero accesso il personale dell’Ufficio di igiene munito di
speciale tessera rilasciata dal Sindaco.

ArTicoLO 142
Lavatura delle stoviglie nei pubblici esercizi

Le trattorie, i caffé e gli spacci di vini e liquori da consumarsi
in luogo, debbono essere provvisti di rubinetto di acqua potabile
corrente per la lavatura dei bicchieri, delle tazze da caffé, dei cuc-
chiaini, piatti, ecc., con vaschette sottostanti, munite di scarico al
fondo, che dovrad rimanere costantemente aperto.

In vicinanza immediata della vaschetta di lavaggio dovra essere
sempre tenuto un recipiente di capacita adeguata al bisogno, nei
quale dovranno immergersi i recipienti soprannominati, appena riti-
rati dal consumatore che ne ha fatto uso, prima di procedere alla
loro lavatura.

ArTICcOLO 143
Pulizia dei pubblici uffici, esercizi e locali di riunione

Nei pubblici esercizi e nei luoghi di riunione, tutti i locali de-
vono essere mantenuti puliti. I rifiuti e le spazzature devono essere
raccolti in recipienti chiusi, sino alla loro asportazione. Le bian-
cherie sudicie devono essere tenute in recipienti chiusi e non possono
essere lavate nei locali dell’esercizio.

ARrTIicoLo 144
Cucine

Le cucine degli esercizi pubblici e delle abitazioni collettive de-

vono essere spaziose, bene illuminate, arieggiate direttamente al-
I’esterno.
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Le finestre devono essere munite di tele metalliche in modo da
impedire ’entrata delle mosche.

Le pareti devono essere rivestite, fino all’altezza di m. 2 dal
suolo, con mattonelle di ceramica o con altro materiale impermeabile
riconosciuto idoneo dall’Ufficio sanitario.

Il pavimento deve essere impermeabile.

Il focolare deve essere rivestito anch’esso di materiale imper-
meabile ed i banchi, sui quali si manipolano le vivande, devono
essere ricoperti di materiale impermeabile duro.

Le cucine debbono avere lavandini, in numero adeguato alla
importanza dell’esercizio, provvisti di due rubinetti per acqua po-
tabile fredda e calda.

L’illuminazione artificiale deve essere abbondante e distribuila
razionalmente.

ArTticoLo 145
Acquai

Alla cucina deve essere annesso un ambiente speciale per gli
acquai, anch’esso imbiancato e rivestito, fino all’altezza di m. 2 dal
suolo, di materiale impermeabile.

Gli acquai debbono essere costruiti con materiale impermeabile ¢
col piano inclinato verso l’apertura di scarico delle acque di rifiuto.

ArTICcOLO 146
Stoviglie

Le stoviglie, oltre ad essere tenute con la massima pulizia ed
al riparo dalle mosche, devono rispondere ai requisiti voluti dal pre-
sente regolamento; quelle di ferro smaltato quando presentino scro-
stature anche in modo lieve, debbono essere sostituite.

ARrTICOLO 147
Personale delle cucine

Il personale addetto alle cucine deve sempre indossare abiti
bianchi pulitissimi e annualmente (maggio-giugno) deve sottoporsi
alla vaccinazione antitifica per via sottocutanea.

Debbono essere allontanati da tale servizio coloro che presea-
tino manifestazioni di malattie cutanee o che siano affetti da forme
morbose di natura contagiosa od anche sospetta.

ARrTIcoLo 148
Scansie

Le scansie destinate a contenere i generi alimentari occorrenti
al consumo della giornata nelle locande, trattorie, ecc., debbono
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essere munite di tela metallica per impedire la penetrazione degli
insetti e foderate con lastre di materiali che rendano facile la pu-
lizia. Tali scansie debbono essere alte dal suolo quanto & necessario
perché chiunque entri nella cucina possa vedere i cibi che vi sono
racchiusi.

I generi alimentari facilmente alterabili debbono essere custoditi
in apposito frigorifero.

ArTICOLO 149

Chiusura di esercizi pubblici

Il Sindaco pud, sentito 1'Ufficiale sanitario, qualora le condi-
zioni dei locali degli alberghi, delle pensioni, delle locande, delle
trattorie, delle osterie, ecc., non rispondano ai requisiti voluti ed il
conduttore non si presti all’esecuzione dei lavori necessari, ordinarne
la chiusura. Contro l’ordinanza che prescrive 1’esecuzione dei lavori
di risanamento ritenuti indispensabili, &€ ammesso ricorso al com-
petente organo regionale, che decide sentito il Medico provinciale.

CAPO IX

STABILIMENTI BALNEARI, PISCINE E ALBERGHI DIURNI

ArTICcoLo 150

Stabilimenti balneari

Non possono essere aperti o posti in esercizio stabilimenti bal-
neari senza autorizzazione del Sindaco, il quale la concede dopo averc
sentito il parere dell’Ufliciale sanitario.

Il rilascio della suddetta autorizzazione é subordinato al paga-
mento della tassa di concessione governativa prescritta dalle vigenti
norme.

Chiunque pone in esercizio stabilimenti balneari senza la sud-
detta autorizzazione, & deferito all’Autorita giudiziaria.

Il Sindaco indipendentemente dal procedimento penale, ordina
la chiusura degli stabilimenti balneari aperti senza la suddetta auto-
rizzazione.

Di tutti i provvedimenti relativi ai suddetti stabilimenti & data
comunicazione entro otto giorni al Medico provinciale, che pud an-
nullarli entro venti giorni dalla data di ricevimento.

La pubblicita relativa agli stabilimenti balneari deve essere pre-.
ventivamente autorizzata dal Sindaco, a norma degli articoli 21 e 22
del presente regolamento.

Ai fini del rilascio della autorizzazione relativa all’apertura de-
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gli stabilimenti balneari ed alla pubblicita ad essi inerente, si ese-
guono le modalita previste dagli articoli 18 e 19 per gli ambulatori.

Gli stabilimenti balneari, le piscine e gli alberghi diurni deb-
bono soddisfare a tutte le esigenze per la sicurezza delle persone,
per la decenza, per ligiene e la nettezza, sia nei riguardi dell’acqua
da bagno, sia per i locali che per I'arredamento. Debbono essere prov-
visti di latrine, in numero non inferiore ad una per ogni dieci ca-
merini e di un numero adeguato di lavandini.

Nei locali deve essere assicurata, con servizi idomnei, la aereazione
e la ventilazione.

Artrcoro 151

Camerini

I camerini debbono avere una superficie di bhase non inferiore
a 4 mq. per i bagni in vasca e a 2 mq. per i bagni a doccia. I came-
rini di questi ultimi debbono essere preceduti da uno spogliatoio
con superficie non inferiore ai 2 mgq.

Gli spogliatoi per i due sessi debbono essere nettamente separati
ed ubicati in modo da non permettere il facile accesso dall’'nno
all’altro. -

I pavimenti dei camerini ¢ le pareti fino a 2 metri di altezza
debbono essere levigati, impermeabili, suscettibili di lavatura e di-
sinfezione, eon angoli interni arrotondati.

I camerini debbono essere riscaldati mediante impianto centrale
di termosifone o simili e forniti di campanello di allarme posto presso
la vasca da bagno.

Arricoro 152
Vasche da bagno

Il materiale delle vasche da bagno deve essere impermeabile e
gli angoli interni delle vasche devono essere arrotondati.

Dopo ogni bagno, con mezzi riconosciuti idonei dall’Ufficio di
igiene, si deve procedere alla disinfezione della vasca ed al cambio
della biancheria.

ArTrcoro 153

Bagni medicati

Gli stabilimenti autorizzati a somministrare alla clientela bagni
medicati dovranno avere per tale uso vasche apposite, restando vie-
tato destinarvi quelle adoperate per la ordinaria pulizia delle persone.

Cosi pure & vietato alle persone, che si recano a fare i bagni in
qualche stabilimento, di immettere abusivamente nelle vasche sostanze
medicamentose e pit particolarmente il cosi detto fegato di zolfo.

— 140 —




fr——

ArTICOLO 154
Piscine

Le piscine pubbliche, sia coperte che scoperte, devono essere
approvate dall’Autorita sanitaria comunale la quale, prima di con-
sentirne l'esercizio, deve assicurarsi, oltre che del perfetto stato sa-
pitario e igienico dell’edificio e dei servizi generali, che sia disposta
Jidonea ed ininterrotta depurazione delle acque per il bagno e la
permanente pulizia della vasca.

Inoltre l’esercizio delle piscine dovra essere disciplinato da un
regolamento interno, preventivamente approvato dall’Autorita sani-
taria comunale e dall’Autorita tutoria.

ArTIiCcOLO 155
Latrine pubbliche

" Per la costruzione e l'esercizio di latrine a servizio del pubblico
& necessaria l’autorizzazione del Sindaco, il quale, sentito I'Ufficio
d’igiene, fissa le modalita da osservarsi per la loro costruzione ed
il loro funzionamento.

ArTICOLO 156

Lavanderie

Per I’attivazione di lavanderie comuni od a secco deve essere inol-
trata domanda all’Autoritd comunale per ottenere I’autorizzazione,
che & subordinata al parere favorevole dell’Ufficiale sanitario.

Tale domanda deve essere corredata di planimetria del labora-
torio con tutte le indicazioni concernenti il suo assetto.

I locali delle lavanderie devono possedere i requisiti fissati dalle
norme generali d’igiene del lavoro prescritto nel decreto del Pre-
sidente della Repubblica 19 marzo 1956, n. 303, e successive modifiche.

Le lavanderie comuni devono disporre di ambienti ampi, ben
ventilati ed illuminati, tenuti sempre con la massima nettezza, dotati
di pavimento impermeabile e di pareti rivestite con materiale liscio
e lavabile fino all’altezza di 2 metri.

I pavimenti devono essere forniti di fognolo di scarico con sifone
a chiusura idraulica.

I raccordi delle pareti e di queste col pavimento devono essere
arrotondati, per facilitare la pulizia e la disinfezione.

Il servizio di raccolta della biancheria sporca e di distribuzione
di quella pulita deve farsi con mezzi distinti e con recipienti chiusi.

Un settore apposito e separato sara destinato a deposito della
biancheria sudicia. Deve essere adottata una idonea sistemazione delle
macchine lavatrici, delle vasche di lavaggio e risciacquo a comparti-
menti separati, delle liscivatrici, degli idroestrattori, degli essiccatori
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e del reparto di stireria e riparazione, disponendo che le varie fasi
del processo di lavaggio procedano in senso unico.

Le lavanderie comuni devono essere fornite esclusivamente e ab-
bondantemente di acqua potabile.

Anche tutti i lavatoi privati e quelli in servizio di collettivita,
come convitti, ecc., devono corrispondere alle suddette norme ed
essere sottoposti alla sorveglianza dell’Autorita comunale.

Gli ospedali e le case di cura debbono provvedere con lavanderia
propria alla lavatura della biancheria.

Le lavanderie a secco devono disporre di locali che, oltre alle
caratteristiche di struttura suddette, abbiano, in particolare, suffi-
ciente cubatura e adeguato ricambio di aria.

La ventilazione naturale sard assicurata da aperture di adeguate
dimensioni a riscontro del vano d’ingresso.

Nei locali provvisti di due porte contigue, sulla stessa parete,
anche quella non riservata all’ingresso, deve essere apribile in senso
verticale.

Quando & impossibile fare aperture di riscontro, bisogna provve-
dere, con opportuni impianti, ad ammettere aria dall’alto e dal lato
opposto al vano d’ingresso, in quantita tale da garantire nel locale
una pressione positiva rispetto all’esterno.

In ogni caso si provvedera all’aspirazione di aria dall’ambiente,
in basso, in prossimita della macchina lavatrice, mediante idonei
elettroaspiratori capaci di espellere in due minuti almeno un volume
d’aria pari alla cubatura del locale, evitando che I’aria allontanata
possa penetrare in ambienti vicini. La quantita massima tollerabile di
trielina in locali di lavoro per turni lavorabili di 8 ore, & fissata in
100 parti per milione.

Ove le caratteristiche ambientali lo esigano, la macchina lava-
trice dovra essere collocata in apposito idoneo vano, con adeguato
ricambio d’aria.

Il tubo di espulsione dei vapori dalla macchina lavatrice (canna
di deodorazione) deve sfociare previo passaggio in apposito depura-
tore a carboni attivi, da mantenersi sempre in buona efficienza, al-
l’esterno, preferibilmente al livello del piano stradale o del cortile
o del terreno circostante.

Durante il funzionamento della macchina, il periodo di asciuga-
mento deve essere protratto fino al recupero totale dell'ultima goccia
di solvente contenuta nell’aria di circolo interno di condensazione,
si che nella successiva fase di deodorazione degli indumenti si abbia
ad espellere aria priva di vapori sensibili di trielina.

E vietato effettuare la pulizia dei filtri, per gli impianti che ne
sono provvisti, in locali del negozio e nei pressi delle abitazioni.
Quando occorre provvedere alla pulizia, i filtri devono essere tolti con
sollecitudine, sistemati in recipienti metallici chiusi ermeticamente,
quindi allontanati dall’abitato per la loro essiccazione e pulizia.

E fatto divieto che personale di sorta abbia a dormire nei locali
adibiti a laboratorio.

Per il riscaldamento dei locali di lavorazione, non devono im-
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piegarsi apparecchi a fuoco diretto o comunque mezzi irradianti ca-
lore ad alte temperature (bracieri, stufe, resistenze elettriche sco-
perte e simili).

£ fatto inolire divieto: di usare il solvente in recipienti scoperti,
di compiere qualsiasi operazione tecnica all’aperto e sotto tettoie, di
fumare nei laboratori.

Altre particolari prescrizioni saranno eventualmente disposte,
caso per caso, da parte dell’Ufficio di igiene e sanita del Comune.

Il personale addetto alle lavanderie a secco dovra essere sottopo-
sto a visita medica avanti I’assunzione ed a visite periodiche succes-
sive, ad intervalli non maggiori di tre mesi.

ArTIicoLo 157
Divieti di lavare

Rimane assolutamente vietato lavare nei canali che attraversano
la cittd, in generale, nelle acque luride o comunque inquinate.

CAPO X

EDIEICI IN COSTRUZIONE — ABITABILITA' ED USABILITA’

ArTtIicOLO 158
Autorizzazione del Sindaco

In esecuzione dell’art. 221 del T.U. delle leggi sanitarie, ap-
provato con R.D. 27 luglio 1934, n. 1265, gli edifici e le parti di
edifici di nuova costruzione, quelli rifatti od usati non possono essere
utilizzati senza 1’autorizzazione del Sindaco, il quale concede allorché,
sentito 1’Ufficiale sanitario e I’Ufficio tecnico, per quanto di loro com-
petenza, risulti che i lavori siano stati eseguiti in conformita del
progetto approvato, che i muri siano convenientemente prosciugati
e che non sussistano altre cause d’insalubrita.

Qualora non possa essere concessa I’abitabilita o 1’usabilita, ne
viene data notifica al proprietario dell’edificio a mezzo di messo co-
munale.

ArTicorLo 159
Visite @ case di nuova costruzione o rialtate

Al fine del rilascio dell’autorizzazione di cui all’articolo prece-
dente, la costruzione dovra essere visitata in due periodi distinti dal-
I'Ufficiale sanitario o da esperti dell’'Ufficio d’igiene sempre dietro
domanda del proprietario.
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La prima visita avra luogo quando chi costruisce o modifica o
ripara una casa o parte di essa, dopo ultimate le parti integrali (muri
grezzi, tetto, scale, volta delle cantine e dei locali di abitazione) ri-
chiede che sia constatata ’avvenuta posa del tetto.

La seconda visita non deve farsi che cinque mesi dopo per rico-
noscere le condizioni di perfetto asciugamento della casa e delle opere
di finimento che saranno state continuate durante questo tempo.

La scconda visita potra essere fatta anche solo dopo tre mesi dalla
data accertata della posa del tetto, quando il proprietario abbia ri-
chiesto la prova delle malte e questa abbia dimostrato un contenuto
in umidita inferiore al 2 per cento.

Non risultando sufficiente il prosciugamento dell’edificio, la vi-
sita sara ripetuta dopo meno di un mese, dietro nuova domanda del
proprietario.

ArTicoro 160

Ingiunzioni

Nel caso di inosservanza delle prescrizioni contenute nel pre-
sente regolamento, il Sindaco puo, durante i lavori, su rapporto del-
I’'Ufficiale sanitario ingiungere al costruttore di far concordare le
opere con le prescrizioni suddette.

Qualora il costruttore non ottemperi all’i mgmnzmne, il Sindaco
pud ordinare la sospensione dei lavori con riserva di ulteriori pro-
cedimenti e salve sempre le disposizioni dell’art. 153 del T. U. della
legge comunale e provinciale 1915.

I1 Sindaco pud, inoltre, ordinare e far eseguire lo sgombero delle
case o degli appartamenti o anche soltanto degli ambienti che siano
abitati senza regolare licenza e procedere contro coloro che abitino
e cedano ad uso di abitazione fabbricati di nuova costruzione o
riattati, prima che questi siano dichiarati abitabili.

ArTICOLO 161

Rilievi sulle abitazioni

Il Sindaco, direttamente o in seguito a reclami, fa eseguire
ispezioni ai locali di qualsiasi specie e destinazione, compresi quelli
preesistenti all’approvazione del presente regolamento, mediante per-
sonale dell’Ufficio di igiene, per riconoscere se essi corrispondano
alle prescrizioni delle leggi sull’igiene e sanitd pubblica, dei regola-
mentl per I'applicazione delle leggi stesse e del presente regolamento.

Qualora siano rilevati inconvenienti contrari alle disposizioni
delle leggi e dei regolamenti, il Sindaco ordina i lavori di risana-
mento necessari.

Tali ispezioni vengono eseguite d’urgenza, quando in una casa
si verifichino malattie infettive. Le ispezioni sono annotate nell’ap-
posito casellario sanitario delle abitazioni.
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ARrTICOLO 162
Decreti di inabitabilita

In caso di inosservanza delle prescrizioni suddette, il Sindaco
esperisce tutti i mezzi coercitivi concessi dalle leggi e dai regola-
menti, oppure emette decreto di inabitabilita ai sensi dell’art. 229
del T.U. delle leggi sanitarie senza pregiudizio dell’azione penale
incorsa.

CAPO XI

STABILIMENTI INDUSTRIALI

ArTicoLo 163

Igiene del lavoro

Le disposizioni del presente capo sono applicabili alle aziende,
istituti, ecc., indicati nell’art. 1 delle « Norme generali per l’igiene
del lavoro », approvate con D. P. R. 19 marzo 1956, n. 303, nonche
alle botteghe ed in genere a tutti i locali di lavoro ed agli ambienti
nei quali si trattiene per pit ore del giorno, una persona o piu persone,
per svolgervi attivita lavorativa.

ArTICOLO 164

Determinazione degli stabilimenti industriali

Si considerano stabilimenti industriali e laboratori in genere
tutti i locali dove stanno a lavorare contemporaneamente e fuori
delle loro abitazioni pilt persone, tanto se il lavoro & semplicemente
manuale, quanto se sussidiato da macchine.

Vengono considerati alla stessa stregua i cantieri edili, i labo-
ratori tecnici scientifici, i depositi di materie prime e prodotti in-
dustriali, i magazzini commerciali ed analoghi, relativi ad industrie
insalubri, alla lavorazione di materiali nocivi, ece.

ARrTICOLO 165
Ambienti di lavoro

Gli ambienti di lavoro devono corrispondere alle norme stabilite
dal T. U. delle leggi sanitarie R. D. 27 luglio 1944, n. 1265 e dal
D. P. R. 19 marzo 1956, n. 303 e successive modificazioni.

Oltre a tali requisiti di ordine generale, debbono essere osser-
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vate anche le disposizioni igieniche di ordine speciale fissate dalle
seguenti leggi:

legge 26 agosto 1950, n. 860, sulla tutela fisica ed economica
delle lavoratrici madri;

Decr. Pres. Rep. 27 aprile 1955, n. 547: « Norme per la pre-
venzione degli infortuni sul lavoro »;

R.D. 14 ottobre 1926, n. 1927, sulle fabbriche di conserve
alimentari;

R. D. 29 ottobre 1931, n. 1691, sulle fabbriche di acque gassose;

Decr. Pres. Rep. 7 gennaio 1956, sul lavoro nelle costruzioni;

Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 320, sul lavoro in sotter-
raneo;

Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 321, sul lavoro nei cas-
soni ad aria compressa e 20 marzo 1956, n. 322, sull’igiene del la-
voro nellindustria della cinematografia e della televisione;

Decr. Pres. Rep. 20 marzo 1956, n. 233, sul lavoro negli im-
pianti telefonici e successive modificazioni, nonché norme del pre-
sente regolamento.

 La domanda di apertura di opifici, laboratori e simili dovra
essere corredata con una pianta in scala dei locali da adibirsi all’at-
tivita con la indicazione del loro uso, degli impianti e servizi igienici,
ivi compresi i sistemi di smaltimento dei rifiuti liquidi, solidi e
gassosi.

A mente degli articoli 6 e 8 delle norme generali per ligiene
del lavoro di cui D. P. R. 19 marzo 1956, n. 303, 1’Ufficiale sanitario,
d’intesa con 'Ispettorato del lavoro, potra consentire deroghe alle
altezze minime ed alle disposizioni sul lavoro in locali sotterranei o
semi-sotterranei, quando lo richiedano esigenze tecniche aziendali,
salva la prescrizione di mezzi idonei di aereazione, d'illuminazione,
di difesa dall’umidita, dalle emanazioni e temperature nocive.

ArTicoLo 166

Condizioni igieniche dei locali di lavoro

I locali di lavoro debbono essere provvisti in tutte le loro parti
di pavimenti impermeabili e di pareti a superficie liscia. Gli ambienti
adibiti alla preparazione e commercio di alimenti e bevande od alla
manipolazione di sostanze maleodoranti o tossiche, debbono avere
una zoccolatura fino a m. 2 di altezza di materiale lavabile ed im-
permeabile.

Gli opifici, laboratori e simili debbono essere provvisti di ab-
bondante quantita di acqua potabile, conservata e condotta in guisa
da escludere ogni pericolo di contaminazione; la provvista di acqua
potabile deve essere sufficiente ad assicurare anche una conveniente
pulizia personale.

Gli ambienti di lavoro debbono essere tenuti costantemente
puliti, per quanto lo comporta la natura dell’attivita esercitata. Essi
debbono essere aereati e ubicati con aperture su due lati contrapposti,
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ben difesi dagli agenti atmosferici; I’area finestrata corrispondera
nelle nuove fabbriche almeno ad un decimo della superficie del pa-
vimento. Le finestre saranno ben apribili e provviste di sistemi che
procurino un buon ricambio automatico dell’aria. Il fattore luce
diurna dovra essere di almeno 0,01.

L’illuminazione artificiale dovra assicurare sul piano di lavoro
una intensita di illuminazione ritenuta sufficiente ed idonea. Il co-
lore, lo splendore, la luminescenza a disposizione delle sorgenti di
luce dovranno corrispondere ai requisiti del lavoro ed alle necessits
igieniche dei lavoratori.

I locali dovranno essere provvisti di igienici impianti di riscal-
damento. Gli indici di temperatura effettivi e di calore radiante do-
yranno essere compresi entro i limiti delle zone di benessere.

Negli ambienti di lavoro e nej corridoi saranno disposte adatle
sputacchiere e cartelli portanti il divieto di sputare fuori delle stesse.

L'Ufficiale sanitario vigila, a mente delle disposizioni dell’art. 40
T. U. delle leggi sanitarie R. D. 27 luglio 1934, n. 1265, a che I’esex-
cizio di attivita artigiane, industriali, commerciali, non costituiscano
causa di molestia o di insalubrita per la popolazione e propone al
Sindaco i provvedimenti di risanamento ambientale.

In caso di dissenso dell’Ufficiale sanitario e dell’Ispettore del
lavoro, circa i provvedimenti da adottarsi, giudichera il Medico
provinciale, con decreto motivato, sentito il Consiglio provinciale
di sanithd, ai sensi dell'ultimo comma dell’art. 68 del D. P. R.
19 marzo 1956, n. 303.

ArTIicOoLO 167

Latrine ed orinatoi

Le aziende industriali e commerciali debbono essere dotate di
almeno una latrina, isolata dai posti di lavoro, con caratteristiche
igieniche corrispondenti a quelle fissate dagli articoli 99, 100 e 101
del presente regolamento. '

Nelle aziende che occupano lavoratori di sesso diverso in nu-
mero non inferiore a 10, vi devono essere latrine separate per
uomini e per donne. Il numero delle latrine non deve essere infe-
riore ad una ogni 40 persone occupate.

Nelle nuove costruzioni il numero delle latrine non deve essere
inferiore ad una per ogni 30 persone occupate per un turno.

AxTicoro 168
Lavandini
La distribuzione dell’acqua per lavarsi deve essere fatta in modo
da evitare 'uso di vaschette o di catinelle con acqua ferma.

Ogni ambiente deve essere dotato di almeno un lavandino di
acqua corrente.
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la camera di allattamento ben illuminata ed aereata, provvista di
acqua potabile, ben riscaldata nella stagione fredda, ' conveniente-
mente arredata e tenuta sempre in istato di scrupolosa pulizia.

ARrTICcOLO 172
Bagno per operai

Quando {rattasi di lavori polverosi o che diano luogo a svi-
luppo di gas o fumi contenenti sostanze untuose ed incrostanti, le
aziende, che occupano piu di 20 operai, devono mettere a disposizione
1 mezzi atti perche gli operai facciano il bagno generale.

In questi casi, i lavoratori hanno ’obbligo di prendere il bagno
secondo le disposizioni dell’art. 38 del D. P. R. 19 marzo 1956, n. 303.

ArticoLo 173
Locali in cui si spandono liquidi

Il pavimento dei locali nei quali si spandono liquidi, deve essere
percorso da canaletti di scolo impermeabili con la pendenza neces-
saria per il deflusso dei liquidi.

Tali canaletti devono scaricarsi nelle fogne, provviste sempre
di sifone a chiusura idraulica e di graticolato, quando le acque tra-
sportino molti elementi in sospensione, di volume tale da otturare
0 in qualsiasi altro modo danneggiare le condutture.

Nei locali che trovansi nelle condizioni suaccennate, gli operai
devono essere provvisti di zoccoli di legno ed il pavimento coperio
da un graticolato di legno convenientemente alzato dal terreno. Tale
graticolato deve trovarsi nei luoghi nei quali gli operai rimangono
a lungo fermi, quando il pavimento sia formato di materiale facilc
conduttore di calore.

ArTIicoLo 174
Stabilimenti con emanazioni sgradevoli

Nei locali in cui si trovano materie prime o prodotti lavorati che
danno un cattivo odore e nei quali si effettuano operazioni capaci di
svolgere emanazioni sgradevoli, le parti in legno devono essere mu-
nite di rivestimento impermeabile.

Se per lo sviluppo di vapori sgradevoli, o molesti al vicinato,
si debbano tenere chiuse le finestre dei locali ove lavorano operai,
Iindustriale deve provvedere in maniera appropriata alla ventila-
zione di essi, adottando le opportune misure per procurare lo smal-
timento delle emanazioni sgradevoli.

Qualora tali emanazioni rechino troppo disturbo al vicinato, il
loro smaltimento deve essere fatto solo dopo denaturazione dei pro-

dotti volatili, che si sviluppano dalle materie prime e dai prodotti
lavorati.
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ArTIiCcoLOo 175

Provvedimenti contro la diffusione del fumo e di emanazioni moleste

Tutti gli stabilimenti, oltre ad essere forniti dei mezzi neces-
sari per impedire la diffusione nei locali di lavoro, del fumo, della
fuliggine, dei pulviscoli e dei prodotti gassosi irretanti, o comunque
nocivi o molesti, devono provvedere a che questi non disturbino ¢
danneggino il vicinato e percid le fabbriche ed i laboratori (compresi
i panifici e pastifici) dovranno essere forniti di camino, di conve-
niente altezza, posto ad adeguata distanza dalle proprieta limitrofe
per mezzo del quale i prodotti della combustione siano facilmente
diluiti e dispersi nell’aria.

Comunque l’altezza dei camini non potra essere inferiore a m. S
dal colmo dei tetti esistenti entro un raggio di 30 metri. I proprietari
degli opifici i quali non dispongono di una zona di rispetto di tale
raggio, dovranno adeguare l'altezza dei camini a quella degli edifici
costruiti entro la zona, in maniera che risulti sempre soddisfatta la
prescrizione di cui al comma precedente.

Dovranno essere, poi, rigorosamente osservate le disposizioni con-
tenute nella legge 13 luglio 1966, n. 615, riguardante i provvedimenti
contro l'inquinamento atmosferico e quelle regolamentari del de-
creto del Presidente della Repubblica n. 1288 del 24 ottobre 1967,
limitatamente all’inquinamento atmosferico da parte degli impianti
termicl.

ArTIicoLo 176

Lavoraz.oni di materie grasse

Il pavimento dei locali dove si lavorano materie grasse o suscel-
tibili coi loro cascami di imbrattarlo tenacemente, deve manteneisi
costantemente coperto con segatura di legno o con altre sostanze
assolutamente capaci di trattenere il sudiciume.

ArTICcoLo 177

Industrie con materie putrescibili

In tutte le industrie in cui si impiegano materie prime facilmente
putrescibili, e capaci di sviluppare primitivamente o durante la loro
trasformazione, odori ed emanazioni sgradevoli, o nelle quali si usa
praticare la disgregazione di materie e tessuti organici, specialmente
animali, con metodi fondati su processi putrefattivi o sopra reazioni
chimiche capaci di svolgere emanazioni ripugnanti o comunque no-
cive, si devono conservare e lavorare tali materie ed eseguire tali
operazioni nella parte piu intima dello stabilimento e alla distanza
maggiore possibile dalle case e dalle strade circostanti.

Le suddette industrie devono essere il piut possibile isolate dalle
abitazioni. Comunque devono essere poste a distanza superiore a
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m. 50 dalle pubbliche vie e devono essere recinte con muri di altezza
non inferiore a m. 3.

Le materie fermentescibili e comunque capaci di svolgere emana-
zioni sgradevoli mon possono essere accumulate negli stabilimenti in
quantitd maggiore di quella compatibile col turno di lavorazione di
cui lo stabilimento risulta capace e devono conservarsi in appositi
recipienti impermeabili, impedendo la putrefazione di esse e lo
sviluppo di odor] sgradevoli, medjante I’aggiunta di sostanze disin-
fettanti assorbenti, deodoranti ¢ moschicide.

Queste precauzioni devono prendersi, nel caso di sostanze che
sviluppino emanazioni ripugnanti, anche durante la loro rimozione
ed il loro trasporto,

Quest’ultimo deve farsi in recipienti e carri adatti con coperchio
a chinsura ermetica, che debbono venire lavati e debbono essere, quande
occorra, disinfetiati.

ArticoLo 178
Stabilimenti con industrie polverose

In tutti gli stabilimenti o industrie polverose, tanto il materiale
di lavore, quanto Yambiente, devono esscre mantenuti in un con-
veniente stato di umiditd; devono inoltre essere applicati apparecchi
di aspirazione presso i luoghi nei quali si produce il pulviscolo, in
modo che questo sia raccoito prima di sollevarsi dall’ambiente.

Negli opifici dove si sviluppano polveri filamentose, le finestre
devono essere provviste di reti metalliche a maglie fini capaci di
trattenerle.

Nei cantieri edili, durante le demolizioni si deve evitare il pol-
verio con opportuni mezzi,

I locali di lavoro, dove vi sia sviluppo di polvere o di esalazioni
semplicemente incomode o di grandi guantitz di vapore acqueo,
debbono avere uno spazio corrispondente e 15 me. per ogni lave.
rante ed essere muniti di mezzi di ventilazione per upa sicura e
regolare rinnovazione dell’aria.

Qualora la polvere si sviluppi in quantitz notevole e quando s
abbiano emanazioni di vapori o di gas nocivi, i locali devono essere
muniti di apparecchi di rapida aspirazione per prontamente elimi-
narli, adottando, se necessario, anche i sistemi di aspirazione in cor-
rispondenza del punto di produzione.

La scelta di tali sistemi spetta agli industriali, salvo I’approva-
zione dell’'Ufficiale sanitario.

Lo stabilimento deve altresi essere provvisto di bagni a doccia.

Arricoro 179
Stabilimenti pericolosi

In tutti gli stabilimenti industriali soggetti a rischio di incendio
o di esplosivo o comunque pericolosi, debbono usarsi tutte le cautele
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necessarie per evitare danni agli operai e per assicurare l'incolumita
del vicinato, e devono osservarsi le norme apposite che disciplinano
i1l commercio ed il deposito delle materie che presentano pericolo
di scoppio e di incendio.

ArTIicoro 180
Stabilimenti rumorosi — Suono delle campane e mestieri rumorosi

E vietato qualunque rumore che possa recare disturbo alla quiete
pubblica, specie nelle ore del riposo motturno.

Nelle case non si debbono produrre rumori molesti ed incomodi
al vicinato o fare uso eccessivo di strumenti musicali e simili spe-
cialmente dalle ore 23 alle 7.

Il suono delle campane & proibito dalle ore 21 alle 6 nei
mesi da oftobre a marzo e dalle 21 alle 5 nei mesi da aprile a
settembre.

Nelle altre ore il suono sari limitato in modo da non disturbare
la pubblica quiete,

Le arti o i mestieri che di per se stessi o per I'uso di macchinc
sono causa di notevole frastuono, debbono sospendersi dalle ore 22
fino all’alba del giorno successivo, salvo speciale permesso della
Autoritd comunale.

I venditori di qualsiasi merce dcvono astenersi da ogni gride
dalle ore 20 alle 7.

ArTticoLo 181

Impianto dei meccanismi

Gli industriali, debbono mettere in opera tutte le necessarie
precauzioni, perché l'impiante dei meccanismi non danneggi Ia si-
curezza e la solidita delle costruzioni, specialmente posando gli appa-
recchi e gli ordigni capaci di produrre forti vibrazioni sopra appo-
site fondazioni isolanti.

Nelle fabbriche ove si adoperano macchine di lavoro, devono
essere applicati i pil efficaci congegni di produzione coniro i pos-
sibili infortuni.

ArTtIcoLo 182

Materie infettive

Nelle industrie nelle quali si lavorano materie prime capaci di
trasmetiere malattie infettive, si debbono sottoporre le materie stesse,
appena giunte in fabbrica, ad opportuno trattamento, senza danneg-
giarle,

Anche i residui devono essere trattati con speciali cautele, al
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g: fine di impedire che essi diventino causa d’inquinamento del sot-
! tosuolo. :

{ i Gli operai addetti alla lavorazione di tali materie devono por-
i tare una speciale sopra veste e lavarsi accuratamente con acqua €
& sapone e con soluzioni disinfcttanti, prima di mangiare e di lasciare

il lavoro.
i I locali devono avere pareti e pavimenti impermeabili, per
| poter essere spesso lavati e disinfettati ed i recipienti ed i carri, de-
. stinati alla raccolta ed al trasporto delle materie che possono trasmet-

; tere l'infezione, debbono essere costruiti con materiale appropriato,

i con rivestimento idrofugo di lamiera di zinco atti ad impedire qual-

siasi dispersione del materiale contenuto.

ArTticoLo 183
Essiccazione di bozzoli

Nei luoghi abitati non & permesso I'essiccamento dei bozzoli e la

| . conservazione di ammassi di crisalidi, se non dietro autorizzazione
del Sindaco.

4 ArTicoro 184
Depositi di residui

I luoghi di deposito dei residui e cascami delle industrie, nonché
g gli scoli delle acque industriali, devono costruirsi opportunamente
| 3§ con materiale impermeabile, in modo da evitare qualsiasi inquina-
] mento del sottosuolo.
iy | | Per quanto riguarda l'immissione dei residui industriali nei
gL corsi d’acqua, valgono i disposti degli articoli 50 e 52 del presente
' regolamento.

L’acqua di condensazione delle caldaie, delle macchine a va-
pore, ecc. vieme rimessa nel canali di scarico solo dopo essere
stata convenientemente raffreddata.
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Articoro 185
Depositi di cenci

I depositi di cenci e gli stabilimenti per la cernita di questi
z debbono essere stabiliti fuori dell’abitato. E permesso ai conduttori
it di tale esercizio di mantenere nelle vie secondarie della citta un
{ locale (che deve essere sgombrato ogni sera) per la sola raccolta dci
cenci, esclusa assolutamente la cernita.

Tal; locali devono avere il pavimento e le pareti impermeabili
che si prestino al lavaggio, da efiettuarsi almeno una volta al mesc.

Per I’apertura di tali lccali deve essere inoltrata domanda al
e Sindaco, che rilascia un apposito permesso su parere favorevole del-

I'Ufficio d’igiene.
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ArmicorLo 186
Raccolta di stracci e di residui

i Per esercitare Ilattivita di cenciaiuolo, raccoglitore di residui,

' rottami, oggetti usati, ecc. deve richiedersi, -oltre che il permesso
dell’Autorita di pubblica sicurezza, I'autorizzazione del Sindaco, che
viene rilasciata sentito il parere dell'Ufficiale sanitario.

Coloro che esercitano dette attivita debbono indossare una « tu-
ta» o vestaglia che preservi gli abiti dal contatio del materiale e
recante una placca col numero dell’autorizzazione del Sindaco. Do-
vranno inoltre essere muniti di sacco impermeabile lavahile od altre
recipiente idoneo per la raccolta dei materiali; ’eventuale veicolo
dovra essere dotato di cassa di raccolta chiudibile, che possa essere
facilmente lavata e disinfettata.

E vietato i} trasbordo dei cenci usati da un veicolo all’altro in
luogo pubblico od aperto al pubblico.

11 trasporto degli stracci, della carta sudicia e di qualsiasi altro
materiale derivante dalla cerniia delle immondizie, deve essere effei-
tuato esclusivamente con carri ben coperti, da sottoporre ad accurata
lavatura e disinfezione dopo I'uso.

Tutte le persone addette alla raccolta, alla cernita e manipola-
zione dei cenci debbono essere munite di libretto sanitario nel quale
saranno annotate le visite mediche periodiche praticate a cura del-
PUllicio di igiene.

I condnttori dei depositi di cenci e delle industrie per la cernita
dei medesimi devono denunziare allUfficio di igiene ogni caso di
malattia verificatosi fra il personale addetto alla manipolazione dei
cenci, quando la malattia superi la durata di 3 giorni.

La denunzia deve essere data mediante prestazione di certi- f-“*if
ficato medico non oltre il guarto giorno dall'inizio della malattia. £
ol
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Autorizzazione e disposizioni per industrie insalubri

Chiunque voglia attivare una fabbrica, manifattura o istituire
depositi compresi nell’elenco delle industrie insalubri o comunque
pericolose, comprese nell’apposito elenco compilato a cura del Con-
siglio superiore di sanitd, deve presentare domanda al Sindaco.

Il Sindaco, previa ispezione dell'Ufficiale sanitario, accerta che
slano state osservate le disposizioni del presente regolamento e degli
articoli 216 e 217 del T. U. delle leggi sanitarie, stabilisce a quale
classe la manifattura, la fabbrica ed il deposito appartengono, €
quando lo ritenga mnecessario, pud vietare lattivazione dj essi o
subordinarla a determinate cautele.

Spetia al Sindaco, su proposta dell’Ufficiale sanitario, di ordinare
la chiusura delle manifatture e fabbriche ¢ Pallontanamento dei
depositi insalubri, salvo, nei casi d'urgenza, le facoltd attribuite al
Sindaco dalla legge comunale e provinciale.
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Sia contro la classificazione di una industria insalubre, sia coniro
gli ordini di chiusura di fabbriche, manifatture e di rimozione c1
depositi insalubri emanati dal Sindaco, in counformita del presente
articolo, gli interessati possono presentare ricorso al Prefetto.

Resta comunque vietata l'attivaziome di industrie o depositi in-
salubri negli aggregati residenziali od anche nelle loro immediate
vicinanze ove dette industrie possano recare pregiudizio al benessere
dei cittadini ed alla salubrithy delle abitazioni.

ARrTicoLo 188

Ubicazione delle industrie insalubri di I° classe

Le industrie o manifatture insalubri inscritte nella 1* classe dei
citato elenco devono essere isolate nelle campagne e tenute lontane
dalie abitaziani.

Possono perd essere permesse anche nell’ambito a condizione che
l'industriale che le esercita provi che, per la introduzione dei nuovi
metodi o di speciali cautele, non possono essere di danne alla salute

‘dei vieini,

ArTiCcor.0 189
Lavorazione di materie nocive

Gli stabilimenti ed i laboratori in cui si lavorano materie asfis-
sianti, tossiche, infettanti od in qualsiasi modo nocive alla salute,
devono essere provvisti di locali per bagni a doccia ed appositi
spogliatoi e di un ambiente di pronto soccorso, separati dai locali
di lavoro.

In detti stabilimenti i proprietari sono obbligati ad esporre, in
luoghi ben visibili, tabelle nelle quali si deve far noto agli operai
che & proibito di compiere con la bocca e con le mani ed in qual
si voglia altro modo per contaito diretto, operazioni soggette e pe-
ricolo di veneficio od altro rischio per la salute, di portar cibi e
bevande e di mangiare o bere nei locali di lavore e che & loro
imposto di lavarsi mani e viso, prima di mangiare, nel lavatoio
attiguo al locale di ristore di cui all’art. 169.

ArTiCcoLO 190
Sostanze tossiche

La conservazione, 1'uso e la preparazione di sostanze tossiche
insalubri od in altro modo pericolose alla salute degli abitanti, deve
essere fatta negli opifici in modo tale che essi non abbiano mai
coniatto alcuno eon acque di pioggia e gli operai che laverano o
producono tali sostanze devono essere provvisti, a spese del pro-
prietario, di tutti i mezzi di difesa personale contro i danni ed i
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pericoli che da esse provengono (maschere, occhiali, calzature, guan-
ti, ecc.).

11 Sindaco, dietro proposta dell’Ufficiale sanitario, determina
quei provvedimenti che giudica del caso.

Le sostanze venefiche, insalubri e pericolose da adoperarsi da-
gli operai vengono elencate in apposito foglio con le istruzioni delle
cautele necessarie all’'uso e devono conservarsi in apposito armadio
od ambiente, la cui chiave deve essere custodita dal Direttore dello
stabilimento o da chi per esso.

Nei laboratori nei quali si ha sviluppo di emanazioni tossiche,
il pavimento, le pareti e tutte le suppellettili, devono avere la su-
perficie perfettamente liscia per poterne fare con facilita e con si-
curezza, la ripulitura.

Il turno di lavoro degli operai addetti a manipolazione di
sostanze venefiche insalubri o pericolose deve essere della minore
durata possibile e 'industriale deve cercare di sostituire il lavoro
manuale con mezzi automatici.

CAPO XII

SCUOLE

ArTICcOLO 191
Igiene delle scuole

Le scuole pubbliche e private debbono rispondere a tutte le con-
dizioni stabilite dal presente regolamento per ligiene dell’abitato.
oltre quelle contenute nel D. P. R. I° dicembre 1956, n. 1688.

E vietato servirsi delle scuole per ogni altro uso diverso dal-
'insegnamento; quando, per eccezione, abbiano servito a scopo di
riunioni, non potra esservi ammessa la scolaresca, senza previa ac-
curata pulizia e disinfezione riconosciute sufficienti dall’Ufficiale
sanitario.

Le scuole dovranno essere mantenute in continuo e comipleto
stato di pulizia. Si avra ogni cura per impedire il sollevamento della
polvere. E vietata la spazzatura a secco.

Arricoro 192
Requisiti dell’area da destinarsi alla costruzione di edifici scolastici

I’area da destinarsi alla costruzione di un edificio scolastico
deve essere dichiarata idonea sotto tutti i rapporti, anche igienici,
dalla Commissione provinciale di cwi all’art. 2 della legge 26 gen-
naio 1962, n. 17 ed all’art. 14 della legge 28 luglio 1967, n. 641, mo-
dificate ed integrate dalla legge 22 dicembre 1969, n. 952.
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Comungue essa deve avere i seguenti requisiti:

a) dovra essere ubicata: ‘

1) in localita aperta, possibilmente alberata e ricca di verde
che consenta il massimo soleggiamento o che sia, comunque, una
delle migliori rispetto al luogo;

2) lontana da depositi ¢ da scoli di materie di rifiuto, da
acque stagnanti, da strade di grande traffico, da industrie rumorose
e dalle quali provengano esalazioni moleste e nocive, da cimiteri e
da tutte quelle attrezzature urbane che comunque possonc arrecare
danno o disagio all’attivita della scuola;

3) in localita non esposta a venti fastidiosi e non situata sot-
tovento a zone da cui possano provenire esalazioni o fumi nocivi o
sgradevoli;

b) deve essere generalmente di forma regolare e possibilmente
pianeggiante. Qualora non siano disponibili suoli di tali caratteristi-
che, 'ampiezza minima dovrd essere congruamente aumentata;

¢) non deve insistere su terreni umidi o soggetti a infiltrazioni
o ristagni e non deve ricadere in zone franose o potenzialmente tali.
Inoltre le caratteristiche meccaniche devono essere tali da non esi-
gere fondazioni speciali che possano incidere eccessivamente sul costo
totale della costruzione;

d) quando non sia possibile reperire aree che presentino i re-
quisiti e le caratteristiche di cui alla precedente lett. ¢), la Commis-
sione provinciale prevista dall’art. 2 della legge 26 gennaio 1962,
n. 17, prima di pronunciarsi, potra richiedere che siano svolte le ne-
cessarie indagini geologiche e geotecniche e che sia sentito eventual-
mente il parere di esperti in opere di consolidamento, sistemazione e
fondazione;

e) deve avere accessi sufficientemente comodi ed ampi muniti di
tutte le opere stradali che assicurino una perfetta viabilita;

) deve consentire 'arretramento dell’ingresso principale al filo f{‘
stradale in modo da offrire sufficiente sicurezza all’uscita degli alunni; /'

g) non deve avere accessi diretti da strade statali o provinciali. {

L’area non coperta da edifici deve essere congruamente alberata,!
sisternata a verde ed attrezzata per consentire un permanente svolgi- :
mento, anche alVaperto, dell’attivita educativa e ginnico-sportiva. N

ArTICcoLO 193

Requisiti dei locali delle scuole materne

I locali degli edifici delle scuole materne devono rispondere ai
requisiti prescritti nella parte 2° del regolamento approvato con
D.P.R. 1° dicembre 1956, n. 1688 ed in particolare:

@) il vestibolo nel quale i bambini sono consegnati alla scuola
da chi li accompagna pubd essere sostituito da una tettoia a cié pre-
disposta.

Tl vestibolo o tettoia debbono immettere direttamente nell’atrio
mediante comoda apertura;
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b) I’atrio, potendo essere destinato anche alla raccolta e allo
smistamento dei bambini neile sezioni, in cui & eventualmente divisa
la scuola, ed essendo destinato al soggiorno ed alle attivita 'di movi-
mento, deve essere di ampiezza tale da permettere ai bambini di so-
starvi senza disagio; '

¢) lo spogliatoio deve avere ampiezza tale da consentire ai
bambini liberta di movimento;

d) il locale per lo svolgimento delle attivita di pulizia deve
essere dotato:

di fontanelle a getto parabolico per Pacqua da bere;

di lavabi a comando individnale, sistemati ad altezza conve-
niente alla statura dei bambini, in numero unon minore di gquattro
per ogni sezione;

di vaschette per la lavatura dei piedi, separate dal resto
del locale per mezzo di una tramezza bassa.

Esso pud anche funzionare da antilatrina;

¢) i gabinetti devono:

essere almeno tre per ogni aula scolastica;

essere divisi I'uno dall’altro mediante tramezzi di materiale
lavabile, alti circa m. 1,30 e profondi m. 1,20;

avere una lunghezza non minore di m. 0,80;

essere provveduti ciascuno di piccols tazza di porcellana di
forma ovoidale a grosso labbro di altezza non superiore a cm. 25.
Tl gabinetto per adulti deve avere le stesse caratteristiche di quello
degli insegnanti delle scuole elementari;

devono essere preceduti da antilatrina e installati accanto al
locale destinato allo svolgimento delle attivita di pulizia e con esso
in diretta comunicazione;

P le aule:

di 30-45 mq., altezza da m. 3 a m. 3,50 e non debbono ac-
cogliere pin di 30 bambini, calcolandosi per ogni bambino almeno
mq. 1,20.

Non & indispensabile che tuite le aule siano delle medesime
dimensioni ed abbiano forma rettangolare; & invece opportuno che,
essendo normalmente a piano terreno, abbiano comunicazione di-
retta col piazzale e col terreno coltivabile.

Per Pilluminazione delle aule s1 osservano le stesse norme per le
geuole elementari;

g) il refetiorio deve avere ampiezza sufficiente per accogliere
ad ogni pasto e, possibilmente in un unico turno, gli alunni della
scuola; :

h) la cucina convenientemente attrezzata per la preparazione
dei pasti caldi, deve essere preferibiimente attigna al refettorio ¢ con
esso in comunicazione anche per mezzo di passavivande.

La cucina deve essere fornita di dispensa per il deposito e la
conservazione dei generi alimentari.

Refetioric € cucina debbono essere ben aereati e adeguatamente
illuminati;
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i) i locali per la lavanderia e i ripostigli, nel caso che non
possano trovar posto nel seminterrato dove esso esista, debbono essere
sistemati, insieme col pollaio e la conigliera, in apposito rustico,
costruito in luogo conveniente, possibilmente fra il piazzale ed il
terreno coltivato.

ArTICOLO 194
Requisiti dei locali delle altre scuole

Anche i locali degli edifici destinati alle scuole elementari ed
alle scuole secondarie devono avere i requisiti prescritti dal D.P.R.
1° dicembre 1956, n. 1688.

Si richiamano in particolare le seguenti disposizioni:

a) Aule.

Per cid che riguarda le dimensioni, devono essere osservate le

seguenti norme:
la superficie di ciascuna aula deve essere di 30-45 mgq. calco-

~landosi per ogni alunno la superficie minima di mgq. 1,20;

I’altezza libera dell’aula, tenuti presenti 1’altitudine, il clima
della localita e la superficie dell’aula stessa deve essere compresa fra
un minimo di m. 3 ed un massimo di m. 3,50. L’altezza minima puo
scendere eccezionalmente anche a m. 2,80 per le localita di altitudine
superiore ai m. 1.000 sul livello del mare e per localita a clima
molto rigido, compatibilmente perd con la buona illuminazione ed
aereazione.

Quando il soffitto dell’aula non sia orizzontale, 1’altezza libera
da computarsi sara la media; in ogni caso perd la minima non dovra
scendere al di sotto di m. 2,80.

La profondita dell’aula rispetto alla parete finestrata deve essere,
di norma, di metri 6.

Il pavimento dell’aula deve essere costituito con materiale resi-
stente all’usura e ben giuntato in modo da risultare a superficie ben
unita e lavabile. '

Per cid che concerne l’illuminazione naturale delle aule, si
devono tenere presenti le seguenti norme:

la luce proveniente dalle finestre deve essere quanto piu pos-
sibile adeguata e uniformemente distribuita, tanto nei posti piu
vicini alle finestre, quanto nei posti piu lontani.

Sara quindi opportuno adottare tutti gli accorgimenti necessari
per assicurare che non vi sia né eccesso né difetto di illuminazione,
e, in particolare, siano evitate le zone d’ombra. Comunque il rap-
porto fra la superficie finestrata e la superficie dell’aula deve essere
compreso tra 1/5 ed 1/7;

la illuminazione artificiale, nei casi in cui sia necessario, deve
essere anche essa adeguata ed uniformemente distribuita;

occorre assicurare al piano dei tavolini una intensita luminosa
di almeno 80 lux;

in ogni modo, I'impianto elettrico & necessario per consentire
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una perfetta installazione e un adeguato funzionamento dei sussidi
audiovisivi.

Per cid che riguarda la ventilazione naturale, converra adottare
quei provvedimenti che la competente Autorita sanitaria riterra pit
adatti a favorire un efficace, continuo e regolare ricambio d’aria anche
in rapporto al clima e all’altitudine della localita (ad es.: canne 0
bacchette di ventilazione fuori nelle pareti opposte © nel centro
soffitto).

b) Sala.
La sala deve:

avere caratteristiche analoghe a quelle indicate per le aule,
tranne le dimensioni; essere di forma regolare preferibilmente qua-
drata o rettangolare;

avere le porte di accesso, come quelle che danno accesso al
vestibolo, di ampiezza utile per assicurare il rapido deflusso degli
alunni, specialmente in eventuali stati di emergenza; in ogni caso,
pari almeno a cm. 0,5 per allievo, con una larghezza non inferiore
a m. 1,30.
c) Spogliatoi.

Nel caso che la scuola disponga di appositi locali ad uso di
spogliatoio, questi debbono avere la larghezza minima di m. 1,60
ed essere convenientemente aereati, illuminati e riscaldati.

d) Refettorio.
Il refettorio, ove esso sia richiesto, deve:

essere preferibilmente ubicato al piano terreno in vicinanza
della cucina; nel caso che questa sia nel seminterrato, il servizio di
mensa deve essere fatto con monta-vivande;

avere una superficie proporzionata al numero degli alunni
che preferibilmente possono esservi ospitati, tenendo presente che
deve essere destinato per ogni alunno presente alla refezione almeno
1 mq. di superficie (& naturale che la refezione pud essere distri-
buita anche a turni; essere costruito in modo da consentire I’even-
tuale uso per le attivita collettive della scuola).
e) Cucina.

La cucina deve:

essere, al pari di tutti gli altri locali, bene aereata ed illumi-
nata dall’esterno;

essere munita di adeguata dispensa;

rispondere in tutto, mediante ogni efficace accorgimento, alle
esigenze igieniche del delicato servizio a cui & destinata;

avere ingresso indipendente.
f) Servizi igienico-sanitari.

1) Latrine, orinatoi, lavabi e fontanelle per bere.

Il locale che contiene le latrine deve essere illuminato ed aereato
direttamente e deve esser preceduto da un’antilatrina, anch’essa illu-
minata ed aereata direttamente a cui si deve accedere sempre dai
locali di disimpegno.

Le latrine debbono:

— 180 —




b

essere separate per 6esso;

essere collocate in modo che sia assicurato il piu efficace ri-
cambio d’aria;

essere protette dai raggi diretti del sole, specie nelle regioni
piu calde; . :

avere le porte sollevate dal pavimento e munite di chiusura
all’interno, tale perd che il personale addetto alla vigilanza possa
aprire dall’esterno;

avere impianto con sistema a caduta d’acqua con casselta di
lavaggio o altro tipo equivalente, purché dotato di scarico automa-
tico o comandato;

avere preferibilmente vasi del tipo misto a tazza allungata (a
barchetta) e con poggiapiedi per essere usati anche alla turca; e
dotati, inoltre, al piede della colonna di scarico di un pozzetto for-
mante chiusura idraulica.

Nel locale che contiene le latrine, se destinate ai maschi, saranno
di norma collocati gli orinatoi dotati degli opportuni accorgimenti che
assicurano il lavaggio. ‘

I lavabi, gli eventuali lavapiedi e le fontanelle per bere debbono
essere, di norma, collocati in apposito locale che potra anche funzio-
nare da antilatrina, distinto da quello che contiene le latrine.

Sia i lavabi che i lavapiedi, debbono essere ad acqua grondante.

Le fontanelle per bere debbono essere dotate di acqua sicura-
mente potabile, erogata a getto parabolico.

Le finestre dei locali per i servizi igienici debbono essere mu-
nite, nella parte superiore, di aereatori.

2) Docce.

Le docce richieste per ogni edificio scolastico, quando non sono
ubicate nei locali dei lavabi, possono essere, tutte o in parte, ubicate
o in unico nucleo o nel nucleo dei servizi igienico-sanitari della
palestra: in questi casi, esse debbono essere munite di apposito spo-
gliatoio singolo o collettivo a seconda che esse siano singole o col-
lettive.

Esse debbono:

essere munite di baschetta o canale lavapiedi che possa ser-
vire anche per il solo lavaggio delle estremita inferiori;

avere un soffione inclinato collocato in modo da investire non
la testa, ma le spalle del fanciullo, e possa essere regolato facilmente
con una valvola comandata a mano.

3) Provvista d’acqua ed impianto idraulico.

Tutti gli edifici deLiono avere la necessaria provvista d’acqua.

Per essa devono essere osservate le norme seguenti:

la provvista pud complessivamente calcolarsi prendendo per
base il consumo giornaliero da 20 a 30 litri di acqua circa per alunno,
oltre la dotazione di acqua per eventuale irrigazione del giardino o
del campo di giuoco;

dove esiste ’acquecotto, & evidente che con esso si devono ali-
mentare tutti gli impianti relativi all’uso dell’acqua; dove non esiste,
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si deve provvedere all’approvvigionamento dell’acqua mediante pozzi
o cisterne muniti di pompe che mandino acqua, riconosciuta potabile
dall’ Autorita sanitaria, in due distinti serbatoi non comunicanti, di
cui uno destinato esclusivamente al lavaggio delle latrine;

sia i pozzi che le cisterne debbono essere costruiti secondo le
indicazioni che saranno date caso per caso dal Medico provinciale.

4) Smaltimento delle materie luride.

Per quanto concerne lo smaltimento delle materie luride, ci si
deve avvalere della fognatura pubblica, la dove esiste; quando que-
sta non esiste, si deve provvedere con un impianto locale, da eseguirsi
secondo le prescrizioni del Medico provinciale.

5) Riscaldamento dell’edificio.

Per il riscaldamento dell’edificio si deve tener presente che la
temperatura dei locali scolastici non deve essere inferiore ai 15 o
16 gradi centigradi; qualora cid non avvenga per le normali condi-
zioni climatiche, 1’edificio scolastico deve essere dotato di un impianto
di riscaldamento.

Quanto al sistema di riscaldamento da presciegliere & opportuno:

a) preferire i sistemi centrali a circolazione di acqua calda e
comunque sistemi che non permettano rapide variazioni di tempe-
ratura, distribuiscano uniformemente i1 calore e non presentino peri-
coli di sorta, né richiedano personale specializzato per il loro funzio-
namento. Gli eventuali radiatori debbono essere posti in corrispon-
denza delle pareti esterne, sollevati da terra e costituiti da elementi
perfettamente lisci e distanti I’'uno dall’altro tanto da consentire la
facile pulizia;

b) prendere in considerazione ed eventualmente adottare caso
per caso quelle altre soluzioni che, mentre valgono ad assicurare il
riscaldamento con la minore spesa, si adeguino maggiormente alle
consuetudini, possibilita ed esigenze locali (ad es.: stufe a mantello
da alimentarsi dall’esterno dell’aula);

c) evitare, comunque, che le superfici riscaldanti raggiungano
temperature troppo elevate e scompongano il pulviscolo dell’aria;

d) escludere qualsiasi apparecchio di riscaldamento a combu-
stibile che non sia munito di tubo per ’esalazione dei prodotti, o che
non abbia le pareti del corpo riscaldante perfettamente impermeabili.
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TITOLO III

DISCIPLINA IGIENICA DELLA PRODUZIONE
| E DELLA VENDITA
DELLE SOSTANZE ALIMENTARI
E DELLE BEVANDE

CAPO 1

DISPOSIZION] GENERALI

ArrIcoLo 195

Vigilanza

L’Ufficio d’igiene, a norma del titolo 1°, capo 3°, del presente
regolamento, esercita la vigilanza sanitaria sulle derrate alimentari
e sulle bevande; sui luoghi di lero fabbricazione, deposito, vendita
o somministrazione; sulla lore introduzione nel comune; sui loro
mezzi di trasporto, sui recipienti ed utensili usati per prepararle,
conservarle e smerciarle; sulle persone addette alla loro prepara-
zione, manipolazione e vendita.

Arrrcoro 196

Autorizzazione per la produzione, preparazione e deposito
di sostanze alimentari

L’esercizio di stabilimenti, laboratori di produzione, prepara-

zione e confezionamento, nonché di depositi all’ingrosso di sostanze
alimentari, & subordinato alla autorizzazione sanitaria.
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Il rilascio di tale autorizzazione & condizionato all’accertamento
dei requisiti igienico-sanitari, sia di impianto che funzionali, previsti
dalla legge e dai regolamenti.

I contravventori sono puniti, ai sensi dell’art. 2 della legge
3 aprile 1962, n. 283, modificata dall’art. 2 della legge 26 feb-

braio 1963, n. 441.

ArTticoLo 197

Prescrizioni per i prodotti confezionati e sfusi

I prodotti alimentari € le bevande confezionate debbono ripor-
tare sulla confezione e sulle etichette appostevi, I'indicazione, a ca-
ratteri leggibili ed indelebili, della denominazione del prodotto,
nonché indicazione del nome o della ragione sociale o del marchio
depositato e la indicazione della sede dell’impresa preduttrice e
dello stabilimento di produzione, © Velencazione degli ingredienti
in ordine decrescente di qualita presente, riferita a peso O volume,
secondo le norme di legge ed, infine, il quantitativo netto inteso
peso e volume.

1 prodotti alimentari o le bevande, venduti sfusi, debbono esserc
posti in vendita con Iindicazione degli ingredienti, elencati in ordine
decrescente di quantita riferita a peso O volume, secondo le norme
che saranno stabilite da apposite disposizioni di Jegge o regola-
mentari.

1 contravventori saranno puniti ai sensi dell’art. 5 della legge

96 febbraio 1963, n. 441.

ArTicoLo 198

Ispezioni e prelevamenti di sostanze

Per le ispezioni e prelevamenti di sostanze alimentari si Ii-
chiamano le disposizioni contenute nel capo terzo del presente
regolamento e le disposizioni contenute nella legge 26 aprile 1962,
n. 283 integrata e sostituita in parte dalla legge 26 febbraio 1963,
n. 441.

AgrTicoro 199

Utensili da cucina o da tavola e recipienti per sostanze alimentari
che sono vietali

£ vietato di produrre, di detenere per il commercio e di porre
in commercio o di usare gli utensili da cucina o da tavola, i reci-
pienti o scatole per conservare sostanze alimentari indicati nell’at-

ticolo 11 della legge 30 aprile 1962, n. 283.
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ArTicoro 200

Domande e denunzie per gli esercizi di vendita di derrate alimentari

Chinnque intenda attivare un esercizio per la vendita delle
derrate alimentari ¢ delle bevande e subentrare mnegli spacei gia
esistenti, deve inoltrare domanda al Sindaco per ottenere la pre-
seritta licenza, indicando il luiogo ove vmole aprire lesercizio. La
licenza viene concessa solo dopo che I'Ufficio d’igiene abbia ae-
certato che il locale si trova nelle condizioni volute dal presents
regolamento o da altre disposizioni di legge.

Unitamente ai generi alimentari ed alle bevande possono ven-
dersi solo quelle sostanze che siano consentite dal Sindaco, su parere
dell’Ufficiale sanitario. Resta comungue vietata la vendita promiscua
di carne fresca, salata, insaccata o comunque preparata (ad ecce-
zione di quella in scatola) con generi non alimentari di odore sgra-
devole o facilmente trasmissibili quale il petrolio, la benzina, la
nitorina, il carburo di Ca., i saponi non incartati e simili, e tutte
le altre sostanze o prodotti che comunque possano alterare le qualitd
organolettiche dei commestibili.

In caso di trasferimento dell’esercizio in altro locale, gli eser-
centi sono tenuti a fare preventiva domanda al Sindaco, per ot-
tenere il nulla osta che pud essere concesso solo quando il nuovo
locale corrisponda alle prescrizioni di legge.

Anche per la vendita ambulante di generi alimentari si deve
fare domanda al Sindaco per ottenere la licenza, che viene concesea
solo per erbaggi, frutta, gelati, doleiumi e semi salati.

E vietata la vendita ambulante delle bevande e dei generi ali-
mentari non specificati nel presenmte articolo, dei gelati di crema,
di panna e comunque fabbricati con il latte, nonche di generi di pa-
sticceria.

Le domande per esercizi pubblici che, a norma dell'art. 86
del T. U. delle leggi di P. S. non possono esercitarsi senza la licenza
del Questore, sono anch’esse sottoposte al parere dell’Ufficiale sa-
nitario.

Per la vendita a} pubblico degli alimenti surgelati, saranno os-
servate le norme contenute nella legge 27 gennaio 1968, n. 32.

ArticoLre 201
Requisiti dei locali di vendite di derrate alimentari

Gli spacci di alimentari e di bevande devono avere I'accesso
alla pubblica via, essere forniti di acqua potabile e mantenuti sem-
pre asciutti e ventilati, non possono comunicare direttamente con
locali d'abitazione e con latrine.

Il locale di vendita deve essere sufficientemente ampio e co-
munque avere una superficie non inferiore a mq. 12.

Gli spacci debbono esserc tenuti costantemente con la massima
pulizia in ogni parte e le immondizie e materie putrescibili devono
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essere raccolte, sino al momento della loro asportazione, in reci-
pienti chiusi.

Gli spacci di alimenti e di bevande, devono avere il pavimento
jmpermeabile (non mai di legno) e devono sempre essere provvisti
di acqua potabile e di layandino con soprastante rivestimento im-
permeabile, ritenuto idoneo.

E vietato depositare negli spacci di alimenti e mnei rispettivi
retrobottega, biciclette ed altri oggetti ingombranti non attinenti al
commercio.

E vietata la vendita di generi alimentari nell'interno delle abi-
tazioni e negli atrii delle case.

ArticorLo 202

Personale addetto alla preparazione, produzione e vendita
di sostanze alimentari

Il personale addetto alla preparazione, produzione, manipo-
lazione e vendita di sostanze alimentari deve essere munito di ap-
posito libretto di idoneitd sanitaria rilasciato dall’Ufficiale sanitario.

Esso & tenuto a sottoporsi a periodiche verifiche mediche di
controllo e ad eventuali speciali misure profilattiche nei modi e nci
termini stabiliti.

E vietato di assumere o di mantenere in servizio per la pro-
duzione, preparazione, manipolazione e vendita di sostanze ali-
mentari, personale non munito del libretto di idoneitd sanitaria.

I contravventori alla disposizione di cui al primo e secondo
comma del presente articolo sono puniti, ai sensi dell’art. 14 della
legge 30 aprile 1962, n. 283.

La sanzione si applica altresi a carico di chi, pure essendo a
conoscenza di essere affetto da manifestazioni di malattia infettiva,
continui ad attendere alla preparazione, produzione,-manipolazione
e vendita di sostanze alimentari.

ArTicoro 203

Applicazione di altre norme legislative o regolamentari

Saranno applicate, oltre le norme contenute nel presente capo,
anche tutte le altre disposiziom1 di legge o regolamentari relative
alla produzione e vendita di sostanze alimentari, in particolare quelle
contenute nelle seguenti leggi e decreti:

legge 30 aprile 1962, n. 283

legge 26 febbraio 1963, n. 441;

decreto ministeriale 19 gennaio 1963 - Disciplina dell’impiego
e approvazione dell’elenco degli additivi chimici nella lavorazione
delle sostanze alimentari;

decreto ministeriale 19 gennaio 1963 - Disciplina dell’impicgo

e approvazione dell’elenco delle materie coloranti autorizzate nella
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preparazione delle sostanze alimentari, delle carte e degli imballaggi
di sostanze alimentari, degli oggetti d’uso personale e domestico;

decreto ministeriale 19 gennaio 1963 . Disciplina igienica
degli imballaggi, recipienti, utensili destinati a venire in contatio
con le sostanze alimentari o con sostanze di uso personale; .

legge 6 dicembre 1965, n. 1367, che moditica la legge 28 feh.
braio 1963, n. 441, sulla disciplina igienica della produzione e della
vendita delle sostanze alimentarj e delle bevande;

decreto ministeriale 22 dicembre 1967 per la disciplina del-
I'impiego e dell’approvazione dell’elenco delle materie coloranti auto-
rizzate nella lavorazione delle sostanze alimentari, delle carte e
degli imballaggi di sostanze alimentari, degli oggetti d’uso perso-
nale e domestico;

decreto del Presidente della Repubblica 3 agosto 1968, n. 1255,
con cui & stato approvato il regolamento concernente la disciplina
della produzione, del commercio e della vendita dei fitofarmici e
dei presidi delle derrate alimentari immagazzinate; decreto del Mini.
stro per la sanitd 15 dicembre 1970, con cai viene aggiornato ’elenco
degli additivi chimici consentiti nella preparazione e conservazione
delle sostanze alimentari.

CAPO 11

YENDITA E DEPOSITI DI CARNI DI ANIMALI DA MACELLO

ArtIcoro 204
Indicazione delle carni di enimali da macello

Si considerano come carni di animali da macello i muscoli e
Ie altre parti molli dei bovini, ovini, suini ed equini,

Non sono ammessi alla macellazione i suini, gli ovini e i ca-
privi che non abbiano raggiunto eta dj sviluppo fisico tali da assi-
curare il conveniente valore nutritive della lIoro carne. Di regola
non sara ammessa la macellazione ad etd inferiore ad un mese
per i bovini ed a venti giorni per gli ovini e caprini.

Per la macellazione e la lavorazione degli animali nonché per la
vigilanza sanitaria delle carnj valgono le norme stabilite nel regola-
mento speciale per la disciplina del servizio dj macellazione, Iavora-
zione e vendita delle carni di cui all’art. 8 del R.D. 20 dicembre 1923,
n. 3298, modificato con D.P.R. 25 settembre 1969, n. 311.

Per la macellazione e la lavorazione dei suini fuori del pub-
blico macello, glinteressati debbono presentare domanda all’Ufficio
veterinario comunale che, accertata I'osservanza del presente regola-
mento e dei regolamenti speciali e esenzione da malattie contagiose
dei richiedenti, rilascera apposito permesso stagionale.

Nei casi di assegnazioue alla bassa macelleria, copia del verbale
sara comunicata, dal Veterinario comunale, all'Ufficic sanitario,
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ArticorLo 205
Autorizzazione per gli spacei di carne fresca

Per aprire uno spaccio per la vendita di carne macellata occorre
avere l'autorizzazione del Sindaco, di cuni all’art. 29 del regolamento
per la vigilanza sanitaria, delle carni, approvato con R.D. 20 di-
cembre 1928, n. 3298,

Nella domanda per detta autorizzazione devesi indicare la specie
o le specie degli animali di cui si vogliono smerciare le carni.
Alla domanda va unita la dichiarazione di consenso del proprietario
dell’immobile nel quale viene aperto lo spaccio.

Negli spaceci destinati alla vendita di carni fresche possono essere
vendute quelle di qualsiasi specie di animale, purché non di bassa
macelleria ad eccezione delle carni equine, che debbono essere ven-
dute sempre in spacci a parte.

ArTICOLO 206

Spacci di carni di bassa macelleria

La carne di bassa macellazione & venduta in spacci comunali
e con le apposite norme fissate nello speciale regolamento di cui
al precedente art. 33.

ArricorLo 207
Spacci di vendita di carne congelata

L’Amministrazione comunale dovra curare che, nell’ambito del
territorio comunale, venga istituita una rete distributiva di carne
congelata adeguata alla densitd della popolazione ed alla sua distri-
buzione nel territorio stesso, in modo che il numero e la localiz-
zazione degli spacci corrispondano alle esigenze dei consumatori.

Gli spacei per la vendita di carne congelata deveno essere nor-
malmente separati da quelli destinati alla vendita di carni fresche.

1l Consiglio comunale, tuttavia, potra deliberare che, nei centri
abitati in eui vi siano pochi spacci di vendita di carni fresche in
proporzione alla popolazione dei centri stessi, questi nltimi possano
effettnare la vendita promiscua di carni fresche e congelate, purché
i locali siano dotati di idonee attrezzature e sussistano sufficienti
garanzie igienico sanitarie. In tale caso, rimane vietata in detti
spacci la vendita di carni insaccate fresche di pronto consumo e di
earni macinate.

Qualora lo spaccio, per la sua aitrezzatura e dimensione, non
consenta una netta distinzione fra carni congelate e carni fresche,
la vendita delle carni congelate pud essere effettnata solo in giorni
prestabiliti in accordo con le autorita comumnali competenti. In detti
giorni, negli stessi spacci, & fatto divieto di vendita di carni fresche
della stessa qualita e tipo.
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ArTicoro 208

Insegne per contraddistinguere i vari spacci di vendite di carni

Gli esercizi di vendita al pubblico, sia delle carni fresche sia
di quelle congelate, debbono essere contraddistinti con insegne o
tabelle, esterne ed interne ben visibili, che indichino in maniera
precisa lo stato (fresca o congelata), la specie o le speci animali
per le cui carni & autorizzata la vendita.

ArTICOLO 209
Condizioni dei locali

Negli spacei di carne, sia il locale di vendita che quello de-
stinato alla conservazione delle carni, non possono comunicare con
altri ambienti e devono avere le aperture di illuminazione e ven-
tilazione munite di inferriata fissa o di rete metallica, pure fissa,
ed aita ad impedire ’entrata delle mosche.

Le parti interne delle botteghe e degli ambienti destinati alla
conservazione delle carni devone essere rivestite, fino all’altezza di
m. 2, con piastrelle smaltate, con marmo levigato od altro materiale
impermeabile (vernice a smalto) ritenuto idoneo. Il rivestimento
impermeabile dovrd comunque superare di almeno 30 centimetri
Ialtezza delle uncinaie.

I1 pavimento deve essere impermeabile, costruito in declivio,
murito di conduttura per gli scoli di chiusura idraulica (valvola
idraulica).

I banchi per la vendita debbono essere rivestiti di marmo o di
altro materiale ritenuto idoneo.

I ceppi saranno di legno dure e la superficie di taglio sara
mantenuta bene eguagliata.

Gli utensili (rastrelliera, uncini, ecc.y che possono essere a con-
tatto diretto con le carni devono essere costantemente stagnaili o
zincati o in metallo inossidabile.

Gli spacei saranno, in ogni caso, allacciati alla rete comunale
dell'acquedotto e della fognatura; ove cid non sia possibile, ver-
ranno adottati quei sistemi di approvvigionamento idrico e di smal-
timento dei liguami di rifiuto ritenuti pitt idonei dall’Ufficiale sa-
nitario.

Articoro 210
Celle e armadi refrigeranti

Gli spacei di carne fresca, devono essere dotati di cella e di
armadio refrigerante.

L’osservanza di questa norma & inderogabile per gli spacci di
carne congelata,
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ArTICcoLO 211
Personale degli spacci

Il personale addetto agli spacci di carne deve essere munito del
libretto di idoneita sanitaria di cui alla legge 30 aprile 1962, n. 283
e deve indossare giubba e grembiule di tela bianca, da tenersi sem-
pre puliti. Le donne dovranno coprirsi il capo con una cuffia bianca
che tenga raccolti i capelli.

ArTIcoLo 212
Esposizione delle carni

Le carni debbono essere esposte dentro lo spaccio e mai fuori
del medesimo, tenute alte dal suolo non meno di 50 cm. e pre-
servate dagli insetti e dalla polvere a mezzo di pannolini bianchi
e puliti che non devono essere a contatto delle carni.

Negli spacci non possono tenersi nascoste in ripostiglio o sotto
o dietro il banco o in qualsiasi altro modo, anche in minima quantita,
carni od altre parti di animali macellati.

E vietata I'introduzione a qualunque titolo negli spacci di ven-
dita, nelle celle frigorifere annesse, di animali di qualsiasi specie
(bovini, ovini, conigli, ecc.) non scuoiati.

ArTICcoLO 213

Rimozione dei residut

Le ossa, le unghie, le materie grasse, le pelli e qualunque altro
residuo devono essere custoditi in casse coperte foderate in zinco
e giornalmente rimosse dallo spaccio e trasportate ai rispettivi sta-
bilimenti in carri chiusi e nel modo stabilito dall’Ufficio sanitario.

ARrTicorLo 214
Carni alterate

E proibito di vendere, di distribuire, o anche soltanto di tenere
negli spacci e negli annessi locali di deposito e di conservazione,
carni che siano riconosciute in via di decomposizione e comunque
alterate,

I contravventori sono deferiti alla Autorita giudiziaria e le carni
confiscate e distrutte.

ArTICOLO 215
Controlli sanitari

Gli spacci di carne e gli annessi locali di deposito e di con-
servazione sono sottoposti a frequenti controlli sanitari, anche allo
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scopo di constatare che le carni risultino munite dei prescritti bolli
sanitari.

Le carni che risultano sprovviste di tali bolli sono sequestarte
trattate come carni sospette e di contrabbando e destinate alla di-
struzione, ed i contravventori sono deferiti alla Autorita giudiziaria.

ArTICOLO 216
Frigoriferi

Chiunque intenda attivare un impianto frigorifero per la con-
servazione delle carni o comunque adibire a tale conservazione celle
frigorifere, deve farne domanda al Medico provinciale per ottenere la
prescritta autorizzazione.

E vietata la conservazione delle carni mediante contatto diretto
col ghiaccio. Quando si usi come refrigerante ghiaccio naturale, questo
deve essere tenuto in reparto apposito dell’armadio refrigerante,
nel quale non possono essere introdotte carni di qualsiasi specie, né

frattaglie.

ArticoLo 217
Registro per i frigoriferi

I proprietari e conduttori di frigoriferi devono tenere apposito
registro dal quale sia sempre dato di rilevare:
a) la qualita e la quantita delle carni in deposito in ogni
singola cella;
b) il nome e cognome del proprietario delle singole partite
di carne;
c) la data in cui le carni sono state immesse nel frigorifero.
Tali norme non si applicano alle carni fresche o soltanto re-
frigerate che permangono per breve tempo nei frigoriferi perché
destinate all’esercizio giornaliero della macelleria.

ArTICOLO 218
Vigilanza delle carni congelate

E vietato introdurre nei frigoriferi esistenti nel territorio co-
munale oppure in vendita negli spacci cittadini carni congelate

che non abbiano subito la prescritta visita sanitaria di cui all’art. 35
del R. D. 20 dicembre 1928, n. 3298.

ArTICOLO 219
Carni congelate non addette al consumo

Il Veterinario, qualora accerti che carni congelate a causa di scon-
gelamento, di invasione di muffe, di eccessivo invecchiamento o per
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qualunque altro motivo, abbiano subito adulterazione e siano percid
inadatte al consumo o adatte al consumo soltanto sotto determinate
condizioni, deve provvedere perché dette carni siano poste, a cura
dell’Autorita comunale, sotto sequestro in attesa dei provvedimenti
del Veterinario provinciale, al quale deve darsi immediata notizia del
sequestro avvenuto.

CAPO III

TRASPORTO DELLE CARNI

ArTICOLO 220

Requisiti dei carri per trasporto delle carni

Il trasporto delle carni e dei visceri lavorati e puliti dai macellai
agli spacci e da questi alle celle frigorifere si deve fare in carri
chiusi con coperchio fisso, ben connessi e puliti, rivestiti interamente
di lamiera di zinco o di altro metallo adatto e costruiti in modo
da non lasciar colare liquido alcuno e da sottrarre le carni alla
vista del pubblico. Tali carri conformi ad un modello approvato
dal Sindaco e collaudati dal Veterinario dirigente dell’Ufficio veteri-
nario comunale, debbono servire unicamente per il trasporto delle
carni ed all’esterno debbono portare a grossi caratteri il nome e
cognome del proprietario.

Gli agnelli e gli ovini in genere d.vranno essere trasportati
spellati e non ricoperti con la pelle preced:ntemente tolta.

Il trasporto di carni con autoveicoli dovra essere autorizzato dal
Veterinario provinciale.

ArTIiCcOLO 221

Introduzione nel Comune di carni fresche

L’introduzione nel Comw:.. della carne fresca macellata altrove,
destinata agli spacci pubblici ed agli stabilimenti industriali, &
subordinata all’osservanza delle disposizioni previste dall’art. 40 del
R. D. 20 dicembre 1928, n. 3298.

ARrTICOLO 222
Trasporto di carni fresche agli stabilimenti di insaccamento
Le carni fresche disossate, per essere trasportate dal luogo di

preparazione agli stabilimenti di insaccamento, devono essere pro-
tette da idonei involucri e contenuti in cesti opportunamente cor-
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redati all’interno, da chiudersi sotto il controllo dell’Autorita comu-
nale con adatta legatura e speciale bollo metallico.

Per il trasporto di dette carni fuori Comune si applicano anche
le disposizioni di cui alla lettera b) e c) dell’art. 40 del R. D. 20 di-
cembre 1928, n. 3298.

ArTICOLO 223
Trasporto di carni congelate

Il trasporto delle carni congelate, quando non abbia luogo per
ferrovia, deve farsi con carri riconosciuti idonei dall’Autorita co-
munale e nel modo piu rapido possibile.

CAPO IV

CARNI LAVORATE

ArTicoLo 224

Autorizzazione per i laboratori

I laboratori per la produzione delle carni insaccate, salate o
comunque preparate, sono disciplinati dal regolamento per la vigi-
lanza igienica delle carni, approvato con R.D. 20 dicembre 1928,
n. 3298.

Le domande per ottenere l'autorizzazione all’apertura di tali
esercizi dovranno essere rivolte al Sindaco e contenere ’esatta ubica-
zione dei prodotti che s'intende preparare (carni salate, insaccate,
estratti di carne, brodi concentrati, ecc.). Dette domande saranno sot-
toposte al parere del dirigente I'Ufficio veterinario comunale.

Dovra, altresi, indicarsi se la produzione normalmente & destinata
alla vendita anche fuori dal Comune.

Quando trattasi di laboratori di carni appartenenti ad animali
diversi, la domanda tendente ad ottenere la prescritta autorizzazione
dovra essere indirizzata al Veterinario provinciale.

All'ingresso di ogni laboratorio dovra essere collocato, in modo
ben visibile, un cartello indicante la specie o le speci di carni che
vi si lavorano.

ArTicoLo 225
Condizioni dei locali ad uso laboratorio

I locali, i banchi con piani di marmo, e le suppellettili destinate
alla lavorazione delle carni e alla conservazione dei prodotti, devono
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essere esclusivamente riservati a detto uso ed essere tenuti costante-
mente puliti. :

Dovranno essere di dimensioni commisurate all’entita della la-
vorazione, ben ventilati ed illuminati, rispondenti alle prescrizioni
delligiene edilizia ed avere le pareti rivestite di materiale impermea-
bile sino all’altezza di m. 2 e raccordate ad angoli curvi col pavi-
mento, pure impermeabile lavabile, con conveniente pendenza verso
la bocea di raccolta degli scoli, la quale dovra essere munita di chiu-
sura idraulica.

Dovranno altresi essere provvisti di almeno una bocea d’acqua
dell’acquedotto comunale ed allacciati alla rete della fognatura, ove
esista, altrimenti provvisti di pozzo di scarico a perfetta tenuta.

Il personale addetto agli spacci e alla lavorazione delle carni
insaccate deye sottoporsi a visita medica, ai sensi dell’art. 51 del
citato regolamento 20 dicembre 1928, n. 3298 e dall’art. 14 della
legge 30 aprile 1962, n. 283 e munirsi dell’apposito libretto sanitario
rilasciato dall’Ufficio d’igiene.

Durante il lavoro, detto personale dovra indossare apposita ve-
staglia in condizioni di perfetta pulizia.

Articoro 226
Preparazione, commercio e conservazione degli insaccati

Le disposizioni che regolano la preparazione, il commercio €
la conservazione degli insaccati sono contenute negli artt. 55 e 58 del
regolamento 20 dicembre 1928, n. 3298.

Sara in ogni caso vietata l'insaccatura dell’intestino; sara vietata
la vendita di insaccati non ancora giunti a maturazione; sara attenta-
mente vigilata la stufatura delle mortadelle, dei salami rosa e simili,
per accertare che la temperatura a cui debbono essere mantenuti abbia
la necessaria durata in modo che l'insaccato raggiunga all’interno un

minimo di 70° C.

ArTIicoLo 227
Chiusura di laboratori

£ in facolta dell’Autorita comunale di ordinare la chiusura di
un laboratorio di carni preparate e di proibire la continuazione di
questa industria, quando D’esercente non ottemperi alle condizioni
prescritte in questo regolamento o vi abbia due volte contravvenuto.

ArTICOLO 228
Tripperie
I locali destinati alla lavorazione dei generi di tripperia devono
essere di regola costruiti nell’ambito del macello pubblico o di quelli

privati.
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Solo in via eccezionale e quando fondati motivi giustifichino il
provvedimento, pud essere consentita dall’Autorita sanitaria comu-
nale, Dattivazione di stabilimenti per la lavorazione industriale delle
trippe.

Tali stabilimenti devono corrispondere a tutte le esigenze del-
I'igiene prevista per i laboratori di carni.

E vietata I'esposizione di veschiche o di altri visceri animali al-
lesterno dei locali destinati alla lavorazione delle trippe.

ArTICOLO 229
Trasporto dei generi di tripperia

Il trasporto dei generi di tripperia dai macelli agli stabillmenti
di lavorazione deve effettuarsi con carri chiusi debitamente foderati
in lamiera allinterno e costruiti in modo da impedire la scolatura
dei liquidi.

Il trasporto degli intestini salati o pronti per la salagione si ef-
fettuera in barili chiusi.

I generi di tripperia devono essere trasportati dai luoghi di pre-
parazione agli spacci di vendita in appositi carri riconosciuti idonei
dal dirigente I'Ufficio veterinario comunale.

ArTICcoLO 230
Spacci di vendita

Gli spacci di tripperia devono corrispondere ai requisiti prescritti
per gli spacci di carni.

CAPO V

ANIMALI DA CORTILE E SELVAGGINA

ArticoLo 231
Vigilanza su animali da cortile e selvaggina

11 pollame, i piccioni, i conigli e la selvaggina, sono sottoposti a
vigilanza sanitaria sotto il controllo del Veterinario comunale, il
quale, per il sequestro, la distruzione e ’assegnazione alla bassa
macelleria si attiene alle prescrizioni del presente regolamento.

La selvaggina a pelo, usata per l'alimentazione, & soggetta a vi-
gilanza sanitaria, analogamente agli animali da macello e deve recare
il bollo sanitario.
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Analogamente gli eltri piccoli animali, come lepri e simili, de-
vono pure sottostare alla visita sanitaria, quando risulti che fra essi
dominano malattie infettive contagiose, trasmissibili all’'uomo e agli
animali.

ArTicoLo 232
Casi di divieto di vendita di animali da cortile e della selvaggina

Non & permessa la vendita di animali da cortile e della selvaggina
morta per malattia o trovati affetti da malattia o che non portino
evidente traccia dell’avvenuta uccisione, nel caso della selvaggina, o
che si trovino in istato di putrefazione anche incipiente. o molto
deteriorati per il trasporto.

I vietata la vendita delle cavie e dei conigli magri, vecchi af-
fetti da sperospermosi o da altre malattie.

In caso di sviluppo di una malattia infettiva fra gli animali da
cortile, I'Autorita sanitaria pud sospendere lo smercio e puo, in
contingenze speciali, vietare Iintroduzione da altri comuni dei sud-
detti animali.

E pure vietata la vendita di pollame tagliato a pezzi alla rinfusa.

Il pollame deve essere posto in vendita privo di gozzo € di in-
testini, i conigli privi di intestini, il pollame stesso deve essere tenuto
digiuno nelle ultime ventiquattro ore di vita.

 vietato insufflare aria sotto la pelle del pollame e della selvag-
gina, allo scopo di far comparire gli animali pit grassi, nonche te-
nerli nell’acqua per conservarli o sottometterli a qualsiasi operazione
che tenda a nascondere l'iniziata decomposizione.

AgrTicoLo 233
Spacci e depositi di pollame e selvaggina

11 pollame, i piccioni, 1 conigli e la selvaggina non possono essere
esposti in vendita fuori del locale di esercizio e d’estate devono essere
coperti con veli non in contatto con le carni e difesi con ripari di rete
metallica.

L’uccisione di conigli, pelli e gimili e la vuotatura del budellame,
nonché la spennatura dei volatili, sono vietate negli spacci e nelle
vie e deve farsi in locali appartati per i quali I'Ufficio d’igiene pud
prescrivere norme speciali.

Le penne od altri rifiuti e materie putrescibili devono raccogliersi

in cassette metalliche con coperchio ed asportarsi ogni giorno.
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CAPO VI

]
1
{
i
| 1 PESCI, CROSTACEI E MOLLUSCHI

ArTICcOLO 234

Vendita dei pesci e dei crostacei

E vietata la vendita di pesci appartenenti a specie notoriamente
nocive, cid particolarmente durante I'estate e verso I’epoca della fre-
! gola, di quelli in stato di alteraziome anche incipiente e pescati in
31 acque pantanose o di macerazione della canapa o del vino, noncheé
1S quelli uccisi con sostanze narcotiche od altrimenti nocive ed, infine, i
R pesci marinati o conservati con la salatura, coll’affumicazione od al-
L I’olio che si presentino alterati o comunque deteriorati, oppure pre-

! parati con olio e aceto non commestibili nei riguardi del presente
kL1 regolamento.
|;i . In qualunque epoca dell’anno gli squali ed i barbi, prima di
' essere posti in vendita, devono esseri privati delle interiora.

ArTICcOLO 235
Divieto di impiego di sostanze coloranti

i I | E. proibito limpiego di sostanze coloranti, anche non nocive, allo

i scopo di far apparire come freschi i pesci in istato di incipiente

I' | decomposizione.

i B pure vietata la vendita di crostacei conservati, lavati con so-

' stanze antisettiche.

Il Sindaco potra sospendere l'importazione nel Comune di pe-

sci, ostriche, mitili e simili quando, su relazione dell’Ufficiale sa
nitario, risulti manifesto il pericolo di diffusione di malattie infettive.

ArTICOLO 236
Luoghi di vendita e deposito di pesci e crostacei

La vendita e il deposito di pesci freschi e di crostacei deve farsi
solo nei luoghi permessi dall’Autorita municipale, mai in forma am-
bulante e non potra essere concessa in locali ove siano tenuti in ven-
dita o in deposito generi alimentari di qualsiasi specie, ad eccezione
di quelli contenuti in scatole metalliche sigillate.

E vietata l’introduzione in frigoriferi esistenti nel territorio co-
munale o di porre in vendita negli spacci cittadini pesce congelato
senza che abbia subito, con esito favorevole, la visita preventiva da
parte dell'Ufficio comunale d’igiene, che rilascera, a dimostrazione
dell’avvenuta visita, apposito certificato sanitario.

B vietata la vendita promiscua di pesce fresco e congelato nel
medesimo esercizio.
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Il pesce congelato potra essere venduto solamente in appositi
spacci muniti di cella od armadio refrigeranti e mai in forma am-
bulante. -

ArTICOLO 237
Locali adibiti a vendita e deposito di pesci — Personale addetto

I locali adibiti a vendita o deposito di pesci freschi o congelati
e di crostacei devono essere bene areati con pavimenti in declivio
e pareti di materiale impermeabile e di facile lavatura, provvisti di
abbondante acqua potabile e di chiavica a chiusura idraulica.

I tavoli, sui quali si espone il pesce devono essere di marmo o
di altro materiale idoneo escluso comunque il legno.

Le cassette ed i cesti destinati al trasporto del pesce devono
essere, subito dopo l'uso, rimossi dal locale di vendita e non pos-
sono essere adibiti all’esposizione della merce, la quale quando non
sia collocata sopra i tavoli, deve essere posta entro recipienti ri-
conosciuti idonei dall’Autorita comunale sanitaria (bacinelle o vasche
di ferro smaltato, di zinco, di porcellana, ecc.) dotati di doppio fondo
con griglia per la raccolta del colaticcio del pesce.

I residui di pulitura del pesce devono essere raccolti entro reci-
pienti adatti, muniti di coperchio e devono essere asportati giornal-
mente dai locali di vendita.

I recipienti che contengono il pesce non debbono mai sgocciolare
all’esterno dell’esercizio, o, comunque, sul suolo.

Appena vuotati debbono essere lavati e tenuti al riparo delle
mosche: comunque non esposti al pubblico.

Anche le friggitorie di pesce debbono sottostare alle norme so-
pracitate ed avere, inolire, il focolare provvisto di camino con adatto
tiraggio.

Le vasche per la conservazione del pesce vivo destinato alla ven-
dita per uso alimentare devono essere di materiale impermeabile,
fornite di acqua corrente e mantenute sempre pulite.

I pesci morti devono essere subito eliminati da dette vasche.

I1 personale addetto alla vendita del pesce, oltre che ad essere
munito del libretto sanitario di cui all’art. 14 della legge 30 apri-
le 1962, n. 283, deve indossare giubba e grembiule di tela bianco,
da tenersi sempre puliti.

ArTICOLO 238
Baccala e merluzzo

Le vasche, ove si mettono in guazzo il merluzzo, il baccala e lo
¢toccafisso, devono essere di materiale impermeabile.
E proibito usare per tale macerazione acqua di calce, anche per

breve tempo e deve, invece, adoperarsi acqua potabile di frequente
rinnovazione.
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CAPO VII

GRASSI ANIMALI E VEGETALI ED OLIl VEGETALI

ArTICOLO 239

Vendita di grassi a scopo alimentare

E permessa la vendita, a scopo alimentare, dei grassi solidi ani-
mali e vegetali che posseggano buoni caratteri organolettici, che si
trovino in buono stato di conservazione e la cui conservazione chi-
mica corrisponda a quella indicata dalla denominazione con la quale
essi vengono offerti.

Lo strutto non deve contenere grassi diversi da quello di maiale,

acqua superiore all'l %, sostanze estranee di qualsiasi natura, ad
eccezione del sale da cucina.

ArTICcoLOo 240

Divieto di vendita di grassi animali o vegetali irranciditi

B proibita la vendita, a scopo alimentare, dei grassi animali e
vegetali irranciditi od altrimenti alterati e di consistenza, colore,
odore e sapore anormale, nonché di quelli sofisticati con sostanze
per se stesse nocive o che ne diminuiscono il potere alimentare e di
quelli provenienti da animali affetti da malattie infettive.

ArTICOLO 241

Grassi animali o vegetali per uso industriale

I grassi animali o vegetali, che si trovino in dette condizioni, pos-
sono essere impiegati per uso industriale, previa denaturazione con
e ot G 2T
mezzi indicati volta per volta dall’Ufficio d’Igiene.

ArTicoLo 242

Regquisiti per il burro

Col nome di burro viene indicato esclusivamente il prodotto della
lavorazione del grasso di latte di vacca contenente almeno 1’82 % in
peso grasso.

Il burro non deve contenere fecola, amidacei, grassi estranei
minerali, animali o vegetali, olii di qualunque specie, né altre materie
estranee al latte, anche se non nocive, all’infuori del borato di sodio
(anche questo ultimo in proporzione non superiore al 2 per mille),
né materie coloranti proibite.

Il burro non deve essere rancido, amaro o con altri sapori od
odori anormali, ammuffito, azzurro, o rosso, o sudicio.
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ArTicoro 243

Burri genuini

Si devono ritenere genuini i burri che, essendo privi di olio di
sesamo o di amido, abbiano nna quantita di materia grassa non infe-
riore all’82 %, un indice di rifrazione a 35°, compreso fra 44 e 48, un
numero di acidi volatili solubili non inferiore a 26, un numero di
acidi volatili insclubili compresi fra 2 e 3,5.

Inoltre i burri genuini di recente preparazione non devono pre-
sentare struttura cristallina all’esame al microscopio polarizzatore,

ARrTICcOLO 244

Fabbricazione dei surrogati del burro

- Per il disposto della legge 4 novembre 1951, n. 1316, la fabbri-
cazione, a scopo di commercio, di grassi alimentari solidi diversi dal
burro e dai grassi suini, nonché la gestione dei depositi all'ingrosso
dei suddetti prodotti, sono soggette a licenza da rilasciarsi dalla
Camera di commercio, industria ed agricoltura.

ArrticorLo 245

Impiego della margaring

E vietato fabbricare, detenere per vendere, vendere e comungque
porre in commercio margarica che abbia un grado di aciditd supe-
riore all’unc per cento espresso in acido o che contenga:

a) meno dell’84 % di materie grasse;

b) grassi derivanii dal latte;

¢) idrocarburi di origine minerale;

d) materie coloranti e conservatrici vietate.

E del pari vietato compiere le stesse operazioni su grassi idro-
genati alimentari che abbiano un grado di acidita superiore all’'uno
per cento o che contengano pin del due per cento di umidita o presen-
tino tracce di catalizzatore, o contengamo idrocarburi di ongme mi-
nerale o materie coloranti.

ArTticoro 246

Classificazioni, denominazioni e requisiti dell'olio di oliva

Il nome di olio di oliva & riservato al prodotto della lavorazione
dell’oliva (olea europea) senza aggiunta di sostanze estranee e di olii
di altra natura,

Le classificazioni dell'olio di ecliva e le relative denominazioni
sono state determinate dalla legge 13 novembre 1960, n. 1407 cui si
fa richiamo.
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Con la stessa legge sono state fissate le caratteristiche dell'olio
stesso, ponendo il divieto di:

a) vendere, detenere per la vendita o mettere comunque in
commercio per il consumo alimentare, gli olii che non posseggono
le caratieristiche prescritte dagli articoli 1, 2 e 3 della legge succitata
o che, all’analisi, rivelino la presenza di sostanze esiranee, ovvero
diano reazioni o posseggano costanti chimico-fisiche aite ad indicare
la presenza di olic estraneo o di composizione anomala;

b) vendere, detenere per la vendita o metiere comungue in
coramercio per il consumo alimentare gli olii di cui ai citati arti-
coli 1, 2 e 3 con denominazione diversa da quella per essi prescritta.

Si considerano messi in commercio per il consumo alimentare
gli olii che si trovano nei magazzini di vendita all'ingrosso ed al
minuto e quelli confezionati ovunque si trovino.

ArTicoLo 247
Raffinazione degli olii di qualsiasi specie

T vietata ai sensi della legge 23 luglio 1962, n. 104:

a) la raffinazione degli olii di qualsiasi specie e dei grassi con-
creti destinati ad usi commestibili con metodi diversi da quelli am-
messi per la raffinazione degli olii di oliva destinati agli stessi usi;

b) produrre, vendere, detenere per la vendita o mettere co-
munque in commercio, per uso alimentare, i prodotti di cui alla
lettera a) del presente articolo ottenuti con processo di esterificazione
o di sintesi;

¢) detenere impianti di esterificazione negli stabilimenti di la-
vorazione di olii di qualsiasi specie destinati ad uso commerciale,
a meno che tali impianti non siano resi inservibili;

d) detenere glicerina negli stabilimenti di cui alla precedente
lettera ¢) o mei locali annessi od intercomunicanti anche attraverso
cortili, a qualunque uso destinati; .

¢) la lavorazione di olii ad wso industriale negli stabilimenti
di lavorazione di olii di gualsiasi specie destinati ad uso comme-
stibile.

CAPO VIII
CEREALI, FARINE E PASTE ALIMENTARI

ArtiCOLO 248
Regquisiti per i cereali
E vietata 1a vendita per uso alimentare dei cereali immaturi,
umidi, commisti a sostanze minerali estranee, o a semi di altre specie,

invasi di erittogame o da altri parassiti nocivi, alterati nel sapore ed
odore, od avariati in qualsiasi modo.
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AxrTticoLo 249
Muacinazione dei cereali

Per la macinazione dei cereali devono essere osservate le dispo-
sizioni degli articoli 1 e 2 della legge 4 luglio 1967, n. 580.

Agrricoro 250

Destinazione di cereali a scopi industriali

I cereali avariati per eccesso di umidith o per altra causa, nonché
quelli non idopei all'alimentazione umana, ove non possand €Ssere
utilizzati per 'alimentazione del bestiame, possono essere destinati
a scopi industriali diversi dalla macinazione, a giudizio dell’'Ufficiale
sanitario, che provvedera al controllo delle operazioni di trasferimento
e di utilizzazione.

ArricoLo 231
Depositi di cereali

1 depositi di cereali devono avere le caratteristiche indicate nel-
art. 4 della legge 4 luglio 1967, n. 580.

ArTicOoLO 252
Produzione e vendita di sfarinati

Per la produzione e per la vendita degli sfarinati dovranno es-
sere applicate le disposizioni contenute nel Titolo II della legge 4 lu-
glio 1967, n. 580.

ArTiCOLO 253
Grano di mais

Chiunque tenga in deposito per vendere, per macinare, 0 Pper
altro uso che non sia alimentazione, grano di mais guasto od imper-
fetto, deve attenersi alle disposizioni della legge speciale 21 luglio 1902,
n. 427 e del relativo regolamento 5 novembre 1903, n. 451, nonche
alle successive circolari ministeriali ed agli arft. 244, 245 e 246 del
T. U. delle leggi sanitarie approvato con R.D.L. 27 luglio 1934,
n. 1265.

AxTIcoLo 254
Produzione e vendita di paste alimentari

La produzione ¢ vendita di paste alimentari sono disciplinate

dalle norme contenute nella legge 4 luglio 1967, n. 580 e particolar-
mente da quelle del Titolo IV della legge stessa.
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ARrTICOLO 255
Produzione e vendite del pane

Per la produzione e vendita del pane saranno osservate le dispo-
sizioni della legge 4 luglio 1967, n. 580 e particolarmente quelle con-
tenute nei titoli I1I e V della legge stessa.

E consentita la produzione di pani e di grissini speciali.

La produzione di pani speciali pud essere attuata mediante 1’im-
piego dei seguenti ingredienti alimentari, oltre quelli gia previsti
dal primo comma dell’art. 20 della legge 4 luglio 1967, n. 380:

1) zucea;
2) miele,
nella quantitd voluta dall’nso locale.

11 pane prodotto con 'aggiunta di uno degli ingredienti speciali
suddetti deve essere posto in commercio con le denominazioni pre-
viste dall’art. 17 della legge 4 luglic 1967, n. 580, seguite dall’indi-
cazione dell’ingrediente aggiunto.

Il pane prodotto con piit di uno degli ingredienti sopra speci-
ficati deve essere posto in commercio con le denominazioni previste
dallo stesso art. 17 della legge 4 luglio 1967, n. 580, segnite dall’indica-
zione in ordine deecrescente degli ingredienti aggiunti.

La produzione di grissini speciali pud avere luogo con l'impiego
di glutine, oltre gli ingredienti previsti dall’art. 20 della legge 4 lu-
glio 1967, n. 580.

Il grissino speciale con aggiunta di burro, di olio di oliva — in
tutti i tipi previsti dalla legge, escluso I’olio di sansa di oliva retti-
ficato — e di strutto, nonehé di grassi alimentari induastriali ammessi
dalla legge, deve contenere non meno del 4,5 per cento di sostanza
grassa totale, riferita a sostanza secca.

Il grissino speciale con l'aggiunta di malto deve contenerc non
meno del 7 per cente di zuccheri riduttori, espressi in maltosio, rife-
riti a sostanza secca. '

1l grissino speciale con aggiunta di glutine deve contenere non
meno del 14 per cento e non pit del 18 per cento di sostanze proteiche
totali (m. x 5.70) su sostanza secca.

ARTICOLO 256

Requisiti dei locali dei molini, dei pastifici e dei panifici

I locali dei molini, dei pastifici e dei panifici devono avere adatte
condizioni di struttura muraria e di ubicazione; devono essere areati
ed illuminati ed avere cubatura, superficie ed attrezzature adeguate ai
quantitativi della materia da lavorare, secondo le norme stabilite
dal regolamento per esecuziome della legge 4 luglio 1967, n. 580.

B vietato conservare e comunque detenere nei locali adibiti alla
macinazione, pastificazione e panificazione, nonché nei locali con essi

comunicanti, sostanze il cui impiego non sia consentito dalla legge
suddetta.
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ArTICOLO 257
Trasporto del pane

Il trasporto del pane dal luogo di lavorazione all’esercizio d
vendita, a pubblici esercizi o a comunita deve essere effettnato 1
recipienti lavabili e muniti di copertura a chiusura, in modo che i
pane risulti al riparo dalla polvere e da ogni altra causa di insu
diciamento.

B vietata la vendita del pane in forma ambulante e nei pubblici
mercati, fatta eccezione per quelli coperti, purché opportunamente
attrezzati.

ARTICOLO 258
Divieto di toccare il pane

I venditori di pane dovranno provvedere a che nei locali di
vendita, mediante opportuna disposizione del banco, i compratori
non possano toccare la merce posta in vendita. In detti locali do-
vranno esporsi, in modo visibile, uno o pii cartelli colla indicazione
del divieto di fare cernita manuale del pane.

Il pane che si distribuisce nei caffé, nei ristoranti, ecc. dovra
essere accuratamente incartato. Quello spezzato e privato dell’in-
volucro sard escluso da una nuova distribuzione e destinato ad al-
tro uso.

Gli esercizi che vendono pane promiscuamente ad altri generi,
devono disporre, per il pane, di apposite atirezzature, distinte da
quelle adibite alla vendita degli altri gemeri.
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CAPO IX

VACCHERIE, LATTE, FORMAGGI, LATTICINI E UOVA

ArTicOoLO 259

V accherie, produzione e commercio di latte

Per le vaccherie, la produzione ed il commercio del latte si
richiamano le vigenti disposizioni di legge e di regolamento.

L’introduzione del latte da altri comuni dovra essere preven-
tivamente autorizzata dal Sindaco, il quale potra rilasciarne per-
messo, previe esaurienti dichiarazior. scritte dall’interessato circa
la provenienza del latte e dopo la presentazione di un certificato
dettagliato di sanita, rilasciato dal Veterinario municipale del Co-
mune di provenienza e vidimato dal Sindaco del luogo.

! . Il certificato, da rinnovarsi ogni mese, dovra attestare dell’eta,
! della razza, dello stato di nutrizione e sanitd degli animali e special-
'1 mente dichiarare che non sono neé affetti, né sospetti di forme di

tubercolosi e che nessuna lesione venga riscontrata nelle glandole mam-

marie. Llintroduttore di latte dovra essere munito del permesso
; che deve essere presentat , ad ogni richiesta. In assenza del permesso
’ o nel sospetto sulle condizioni sanitarie della stalla, il Sindaco re-

vochera l'autorizzazione di introduzione e rivendita fino a che non
L avra otfenuta la necessaria garanzia.

Le vacche, le capre, e le asine destinate alla produzione di latte
nel Comune, introdotte in vaccherie autorizzate preventivamente, do-
: vranno essere denunziate entro tre giorni all'Ufficio d’igiene per gli
.-! accertamenti sanitari prescritti dalle leggi in vigore.

l ArTICOLO 260
Registro di stalla

\ Tutti i produttori di latte destinato al consumo diretto devono
tenere uno speciale registro di stalla dal quale resulti: W
a) il cognome e nome del conduttore della stalla;

nella stalla (indicazione del nome, della razza, del numero del mar-
‘ chio comprovante la subita visita sanitaria, ecc.);
l c) il cognome e nome delle persone incaricate della mungi-
tura, del trasporto e dell’eventuale vendita del latte;
| d) la data dell’esito delle ispezioni sanitarie eseguite alla stalla;
\ \ e) le eventuali disposizioni impartite dalla Prefettura, dal-
|
1

! . b) gli estremi di identificazione delle vacche lattifere esistenti “0 2
|
|

I’Ufficio veterinario comunale in ordine alla tenuta della stalla e
del bestiame ed alla utilizzazione del latte in esso prodotto.

In detto registro dovranno, inoltre, essere annotate a cura del
Veterinario comunale tutte le notizie riferentisi alla salute del be-
stiame.
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ArTICOLO 261
Elenchi di produttori di latte

I veterinari condotti devono ottenere un elenco aggiornato di
tutti i produttori di latte esistenti nel territorio delle rispettive
condotte.

I produttori di latte hanno 1’obbligo di segnalare immediata-
mente al Veterinario condotto ogni acquisto di animali lattiferi.

I raccoglitori di latte devono possedere un elenco dei produttori
presso i quali raccolgono il latte, con la indicazione precisa della
ubicazione della stalla.

E vietata la raccolta del latte non ammesso, anche solo tem-
poraneamente, al consumo diretto e di quello prodotto da animali
che non abbiano subito la prescritta visita o che siano stati rico-
nosciuti non idonei.

Il latte suddetto e quello ad esso mescolato sara sequestato e
subito disperso.

ArTticoLo 262

Vendita del latte sul luogo di produzione

E vietata la vendita del latte a domicilio dei produttori senza
autorizzazione dell’Autoritd comunale sanitaria.

Detta autorizzazione non potrd comunque essere concessa ai
produttori che distano meno di 500 m. da una rivendita di latte
(latteria) ed a quelli che non possiedono un locale adeguatamente
attrezzato per la vendita del latte ed esclusivamente destinato a
tale uso.

E fatto divieto ai produttori di acquistare e rivendere latte non
prodotto nelle loro stalle e vaccherie.

ARrTICOLO 263
Regquisiti del latte, delle latterie e del personale addettovi

I latte deve corrispondere ai seguenti requisiti:
a) peso specifico compreso fra 1029 e 1034 alla temperatura
di piu 15° C.;
b) grasso non inferiore al 3 per cento;
¢) residuo secco magro non inferiore all’8,70 per cento.
E ammesso un residuo secco magro fino al limite dell’8,50 per
cento purché il tasso di grassi sia superiore al 3,15 per cento.
E consentita la produzione e la vendita del latte scremato e del
latte parzialmente scremato.
Il latte scremato e quello parzialmente scremato, sottoposti a
trattamento di pastorizzazione presso le centrali o centri debitamente
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autorizzati, devono essere venduti soltanto nelle latterie aventi re-
quisiti di cui al Titolo V del regolamento approvato con R.D. 9 mag-
gio 1929, n. 994, ‘

Il latte scremato e quello parzialmente scremato, sottoposti a
sterilizzazione o ad altri analoghi procedimenti che ne assicurino
I’indefinita conservazione, possono essere venduti sia uelle latterie
che nei negozi di generi alimentari.

Il latte prodotto e venduto con la denominazione di latte scre-
mato deve contenere sostanza grassa non inferiore alla 0,50 per cento.

Il latte prodotic e venduto con la denominazione « latte par-
zialmente scremato » deve conienere una percentuale di sostanza
srassa non inferiore all'uno per cento e mon superiore all’l,80 per
cento. £ obbligatoria, per tale tipo di latte, la dichiarazione ‘ben
evidente, sulla confezione, della percentuale massima di sostanza
grassa in esso contennta.

Qualora si adoperino recipienti di vetro, le capsule od i tappi
di chiusura devono essere colorati diversamente da quelli normal-
mente adoperati per i recipienti destinati a contenere latte intero.

_E fatto obbligo all’esercente la vendita di latte:

@) porre all'esterno ed all'interno della latteria cartelli re-
canti l'indicazione ben leggibile « latte scremato » e « latte parzial-
mexte scremato »;

b) vendere latte scremato e quello parzialmente scremato sol-
tanto in recipienti chiusi aventi le caratteristiche di cul all’'ultimo
comma dellart. 30 del regolamento approvate con R.D. 9 mag-
gio 1929, n. 994.

Sia il latte scremato che quello parzialmente scremato, debbono
essere conservati presso le latterie in idomei frigoriferi.

ARTICOLO 264
Divieto di vendita di latte

£ vietato temere in deposito, vendere o tenere per vendere,

somminjsirare o tenere per somministrare per compenso ai dipen-
denti:

a) il latte che provénga da animali affetti dalle infermita di
cui all’art. 9 del regolamento approvato con R.D. 9 maggio 1929,
n. 994 o da animali curati con sostanze tossiche di azione generale;

b) il latte azzurro, Iosso, amaro, vischioso, putrido, ¢ con
colore, odare e sapore anormale;

c¢) il colostro;

d) il latte inacidito o che coaguli spontaneamente con Yebol-
lizione;

e} il latte sudicio;

) il latte annacquato o comunque sofisticato;

g) il latte cui siano state aggiunte sostanze per facilitare la
conservazione, correggerne i difetti o mascherare le avvenule adul-
terazioni;
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h) il latte che formi un insediamento di elementi patologici
(o comunque anormali);
i) il latte nel quale siamo state trovate mosche;
D) il latte, infine, che non presenti tutti i requisiti della ge-
nuinitd ¢ della integrita. )
Il latte che sia trovato in una qualunque delle condizioni suin-
dicate sara subito disperso.

ArTIiCcoLo 263

Divieto di vendere latte in casi speciali

Quando si verifichi un caso di aborto epizootico in una stalla
o in un gregge per la produzione del latte destinato al consumo di-
retto o la preparazione dei formaggi freschi, oltre alle misure pre-
viste dalle vigenti disposizioni di legge, I'Ufficiale sanitario ha la
facoltd di vietare la vendita di tutto il latte prodotto e dei formaggi
giacenti, sino a quando non siano stati praticati, con esito favorevole,
convenienti accertamenti sugli altri animali della stalla o del gregge
e sul formaggi.

ArTIiCOoLO 266

Trattamenti immunizzanti

Ogni trattamento immunizzante sugli animali adibiti alla pro-
duzione del latte destinato al consumo diretto deve essere segnalato
all’Ufficio comunale d'igiene.

E vietato in ogni caso la inoculazione di vaccini vivi contro
la brucellosi a meno che il proprietario non si impegni di sottostare
a tutte le cautele che I'Ufficio d’igiene stabilira.

ArricoLo 267

Trasporto nell'interno del Comune e vendita del latte — Recipienti

Tutti i recipienti destinati a venire a contatto col Jatte debbono
essere in ferro stagnato, di vetro, di porcellana, di terracotta, o di
altro materiale riconosciuto adatto dall’Ufficiale sanitario, a perfetta
tenuta, mantenuti sempre nella massima pulizia ed in buono stato
di conservazione. Quando la quantita del laite non superi 1 tre
litri, i recipienti destinati a trasporto di esso, dovranno essere esclu-
sivamente di vetro bianco.

I recipienti di limitata capacita adibiti al trasporto nell'interno
del Comune, devono essere di ferro stagnato ed avere chiusura erme-
tica con coperchio munito di cercine di gomma o di altro materiale
riconosciuto idoneo dall’Ufficiale sanitario.

All'esterno di detti recipienti deve essere fissata, in modo ina-
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movibile, una targa metallica con l'indicazione della loro capacita,
del nome del produttore e del luogo di provenienza.

Il trasporto del latte deve venire effettuato dal luogo di produ-
zione alla vendita con furgoncini coperti, verniciati di bianco, te-
nuti ben puliti € a conveniente circolazione di aria, portanti le
generalita del produttore e del venditore.

La consegna del latte a domicilio deve essere fatta esclusiva-
mente con bottiglie di vetro incolore, a fondo piatto, larga imboc-
catura, senza spalle, in modo che ne resulti facile la pulizia e la
sterilizzazione. Nellimboccatura sara applicata a stampo un’apposita
capsula di stagnola portante la data della giornata.

I recipienti di cui al secondo comma del presente articolo de-
vono essere chiusi con adatto sistema riconosciuto idoneo dall’Au-
torita sanitaria comunale. Sono comunque da escludersi i tappi di-
sughero e di carta per qualonque chiusura di bottiglia e di reci-
piente.

Ogni locale di rivendita di latte deve essere dotato di un re-

‘_ frigerante per la conservazione dello stesso, di un tipo riconosciuto
P idoneo dall’Ufficio d’igiene, che potra, altresi, ammettere altri sistemi
di conservazione corrispondenti allo scopo.
- 1 refrigerante sara mantenuto sempre in esercizio durante 1’aper-
tura degli spacci e quando si ha latte da conservare, il latte sara
' estratto per la vendita direttamente e immediatamente dal refri-
gerante, non essendo ammessa, specie nei mesi estivi, la perma-
‘ nenza del latte fuori del refrigerante, se non per il momento di
. vendita diretta al pubblico ed in piccoli guantitativi ed in piccoli
recipienti.

Rimane assolutamente proibita l'aggiunta al latte di sostanze
per la conservazione dello stesso e la correzione dei difetti.

Ogni recipiente deve portare le generalita del rivenditore re-

i sponsabile. Gli esercenti le latterie ed i rivenditori di latte in genere
b sono tenuti a rifornirsi di latte esclusivamente presso i produttori
i muniti dell’apposita autorizzazione prevista dalle leggi sanitarie;
qi nessuno potra produrre, trasportare o vendere latte deslinato al
3 consumo se non & in possesso della speciale autorizzazione di cui
sopra.

’,a i, E fatto divieto ai rivenditori di travasare il latte o comunque
bR

di lavare i recipienti che lo hanno contenuto lungo la via.
E, inolire, proibito di lasciare incustoditi recipienti di latte al-
lesterno degli esercizi di vendita, delle case, delle abitazioni, ece.
Detti recipienti saranno sequestrati ed il latte in essi contenuto
i ) sard subito disperso.

ARTICOLO 268

- Trasporto del latte al di fuori del Comune
ﬁig o con recipienti di notevole capacitd

Per il trasporto del latte al di fuori del Comune o con recipienti
di notevole capacita dovranno essere applicate le disposizioni con-
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tenute nel decreto ministeriale 14 settembre 1963 pubblicato nella
« Gazzetta Ufhiciale », n. 251 del 24 settembre 1963,

ArTicoro 269
Vendita di panna

E proibita la vendiia della panna inacidita, rancida o prove-
niente da latte che trovasi nelle condizioni di cui all’art. 263, nonche
della panna a cui si siano aggiunti albumina, sostanze amidacee, car-
bonati alecalini, materie grasse non derivanti dal latte, sostanze con-
servatrici od altre sostanze estranee.

La panna posta in commercio dovra contenere una percentuale
di grasso non inferiore al 15 per cento in peso.

ArTicoro 270
Produzione, vendite e depositi di formaggi

La produzione e vendita di formaggi & regolata dalle vigenti
leggi in materia.

E vietato nei negozi, nelle cantine ed in qualsiasi locale nel-
Iinterno della cittdh e dei borghi, il deposito di grandi quantitd di
formaggio, atto a produrre esalazioni incomode o meoleste.

Arricoro 271
Formaggi dei quali é vietata la vendita

E vietato vendere formaggi:
a) ottenuti dal latte aventi le caratteristiche designate dall’ar-
ticolo 264 del presente regolamento;
b) in stato di eccessiva maturazione o di putrefazione molto
avanzata, tali da rendere nocivi;
¢) eccessivamente bacati o invasi da acari;
d) colorati all’internc o all’esterno con colori nocivi (colori
designati nell’elenco ministeriale);
€) nocivi per gualsiasi altra causa.
1 formaggi preparati con materie grasse estranee al latte, con
erbe, patate, ecc. si potranno seolo vendere con la designazione delle
sostanze che contengono.

ArTICOLO 272
Divieto di vendita di latticini

E proibita la vendita dei rimanenti laiticini, come ricotia, latte
di burro, siero, ecc. preparati con latie melle condizioni di cui al-
I'art. 264 del presente regolamento o comungue alterati o contenenti
sostanze estranee o nocive.

- 240 —




ArTiCcoLo 273

Uova

E proibito vendere uova guaste o colorate con sostanze nocive,
o col contenuto non completamente chiaro e translucido a luce tra-
smessa, o che galleggino parzialmente in soluzione di cloruro di
sodio al 7 per cento (densita 1,047) o che abbiano odore o sapore
anormale o con camera d’aria eccedente 1/5 del volume dell’uovo.

Le uova conservate si potranno vendere purché siano in perfetto
stato di conservazione ed indicate al compratore con un cartello
portante a chiare lettere le scritte: « uova conservate in calce »,
« uova refrigerate », ecc.

L’indicazione di « uova da bere » non pud essere apposta alle
uova oltre al 5° giorno dalla loro deposizione e, comunque, alle
uova che presentano caratteri tali da farle ritenere non freschissime.

Le uova di provenienza estera devono essere regolarmente mar-
cate e poste in vendita con un cartello che ne indichi la provenienza.

CAPO X

PRODUZIONE, CONFEZIONAMENTO E VENDITA
DI ALIMENTI SURGELATI

ArricoLo 274

Alimenti che possono essere surgelati

I seguenti gruppi di alimenti possono essere surgelati e confe-
zionati per essere posti in commercio:

a) prodotti vegetali e loro derivati;

b) prodotti carnei e loro derivati;

c) prodotti della pesca e loro derivati;

d) prodotti della panetteria e della pasticceria;
e) prodotti lattiero-caseari;

f) alimenti preparati o precucinati e specialita gastronomiche;
g) prodotti dietetici.

ArTticoro 275

Norme per la produzione, il confezionamento e la vendita
degli alimenti surgelati

Per la produzione, il confezionamento e la vendita dei prodotti
alimentari surgelati devono essere osservate le disposizioni di cui
alla legge 27 gennaio 1968, n. 32, ed al decreto del Ministro per l’in-
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dustria, il commercio e I’artigianato 15 giugno 1971, pubblicato nella
« Gazzetta Ufficiale » n. 178 del 16 luglio 1971.

ArTicoLo 276

Importazione di alimenti surgelati

Gli alimenti surgelati di produzione straniera non possono essere
importati nel territorio dello Stato se non preparati e commercializ-
zati in conformita alle disposizioni italiane vigenti in materia e sé non
provengono da stabilimenti riconosciuti idonei dall’autorita sanitaria
italiana.

CAPO XI

ESTRATTI, SCIROPPI, CONSERVE, CONFETTI, ZUCCHERO,
MIELE E GENERI DI PASTICCERIA

ArTicoLo 277

Estratti alimentari

La preparazione, la detenzione della vendita degli estratti di
origine animale e vegetale e dei prodotti destinati alla preparazione
dei brodi o condimenti, & disciplinata dalla legge 13 giugno 1935,
n. 1350 e del relativo regolamento approvato con R.D. 30 gen-
naio 1936, n. 398.

ArTicoLo 278

Preparazione scirop pi

Nella preparazione degli sciroppi, esclusi succo, mosto e simili,
& ammessa:

a) 'aggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non
superi il 25 per cento della ricchezza zuccherina totale e purché lo
sciroppo che ne deriva sia venduto con la dichiarazione « contenente
glucosio » oppure « sciroppo glucosato » da applicare in modo chiaro
e ben leggibile sui recipienti che lo contengono;

b) I'aggiunta di_ sostanze coloranti ritenute innocue a norma
del R. D. 30 ottobre 1924, n. 1938, destinato a ravvisare il colore,
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purché sia posta sui recipienti in modo chiaro, e ben leggibile, I'in-
dicazione « colorato con colori consentiti dalle disposizioni sani-
tarie ». '

Questa disposizione non si applica ai succhi di uva.

Per tutti gli sciroppi & ¢onsentita I'aggiunta di acido citrico na-
turale o di acido tartarico naturale.

Ai succhi di frutta & permessa Paggiunta di anidride solforosa
in quantiti non superiore a mmg. 350 di anidride solforosa totale
per ogni Kg.

ArTICOLO 279
Divieto di vendite di conserve alimenzari

E proibito la vendita di eonserve alimentari, animali o vegetali:

a) preparate con sostanze avariate;

b) che abbiano subitc successivamente un processo qualunque
di alterazione;

¢) addizionate di sostanze di valore alimentare minore di
eni la conserva porta il nome, quando la miscela non sia chiaramente
indicata con apposito cartello;

d) addizionate di acidi minerali liberi, o di sostanze anti-
fermentative di glucosio impuro, di glicerina, di saccarina, o di
altro materiale edulcorante diverso dallo zucchero, di essenze e alire
sostanze nocive;

) che non corrispondano alle vigent: disposizioni di legge.

Dal 1° maggio al 31 ottobre di ogni anno, & vietato vendere in
mercati scoperti marmellate, mostarde, gelatine di frutta o conserve
alimentari di qualunque specie, fatta eccezione per quelle contenute
in recipienti chiusi.

ArTicoLo 280

Indicazione sugli involucri

1 recipienti, tele, carte o involti di qualunque genere contenenti
le conserve alimentari devono recare le indicazioni sulla matura e
sul peso netto della conserva, sulla composizione quantitativa e
gualitativa di tutti gli elementi essenziali che la costituiscono, sulla
denominazione o sede della ditta fabbricante e la dichiarazione che
la conserva & confezionata secondo le norme di legge.

ArtIcoLo 281
Estratti e succhi di pomodoro
La preparazione, la conservazione e la vendita degli estratti

concentrati e dei succhi di pomodoro & disciplinata dal R.D. L.
del 28 agosto 1932, n. 1260.
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ARrTICOLO 282
Conserve preparate con olii vegetali

Le conserve alimentari preparate con olii vegetali debbono re-
care sui recipienti, in modo leggibile, la indicazione della qualita
dell’olio adoperato: d’oliva, di semi, rispondenti alle prescrizioni
vigenti relativi agli olii commestibili.

ArTICOLO 283 _
Droghe, spezie e pepe introdotti nelle conserve

Le droghe, le spezie, il pepe, ed in genere i condimenti, intro-
dotti nelle conserve alimentari debbono possedere i caratteri normali
e trovarsi in buono stato di conservazione.

ArTiCcoLO 284
Confetti, canditi, caramelle e generi di pasticceria

Ai sensi dell’art. 134 del regolamento approvato con R. D. 3 ago-
sto 1890, n. 7045, & proibita la vendita di confetti e preparati zucche-
rini, nonché di generi di pasticceria fresca e secca:

a) colorati con sostanze nocive;

b) dolcificati con saccarina o con sostanze dolci diverse dallo
zucchero;

) contenenti materie minerali, sostanze vegetali alterate od
altre impurita;

d) alterati o contenenti composti tossici.

Chiunque eserciti la fabbricazione di generi di pasticceria fresca
o secca, nonché di prodotti dolciari di qualunque specie ai fini. della
vendita ai consumatori, deve essere in possesso di apposita autoriz-
zazione del Sindaco che & subordinata al giudizio favorevole del-
’Ufficiale sanitario per quanto riguarda idoneitd dei locali e delle
attrezzature impiegati nell’attivita.

I locali adibiti alla fabbricazione dei generi di pasticceria e
dei prodotti dolciari sopra indicati, devono possedere i requisiti
indicati all’art. 201 del presente regolamento e, in particolare, de-
vono avere le pareti rivestite, fino all’altezza di m. 2 dal pavimento,
con mattonelle di ceramica, marmo o altro materiale riconosciuto
idoneo dall’Autority sanitaria comunale e devono essere inoltre,
dotati di ampie cappe di aspirazione e di canne fumarie indipen-
denti per lo smaltimento del fumo e degli odori aventi i requisiti
prescritti dagli artt. 96 e 175 del presente regolamento.

Al personale occupato in detti locali & fatto divieto di fumare
durante il lavoro.

In qualunque stagione dell’anno, negli esercizi pubblici, pa-
sticcerie, caffé, latterie, ecc. i generi di pasticceria i dolciumi, i
panini ripieni, le pizze, i sandwiches e preparati simili, devono
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essere conservati in cassetto COR coperchio a vetro od in recipienti
idonei e devono essere serviti ai tavoli (quando non siano consumati
direttamente al banco di vendita) in vassoi ricoperti con campana
di vetro o con altro mezzo adeguato a preservare i generi stessi
dalla polvere e da altri inquinamenti, con particolare riferimento
alla lotta contro le mosche.

Il prelievo delle paste € dei dolciumi non incartati deve essere
fatto con apposite pinze 0 con altri oggetti idonei in maniera da
evitare che tali prodotti siano toccati con le mani.

Negli esercizi pubblici ove si effettua la somministrazione dei
prodotti sopraindicati per il consumo sul posto, devono essere messi
a disposizione dei consumatori tovagliolini di tela o di carta idonei
alla nettezza delle mani e della bocca.

Il personale addetto alla fabbricazione ¢ alla vendita della pa-
sticceria e dei prodotti dolciari in genere deve sottoporsi a visita sani-
taria presso I'Ufficio d’igiene comunale ai sensi dell’art. 262 del testo
unico delle leggi canitarie, ed a vaccinazione antitifica annuale. Deve,
inoltre, indossare vestaglie o giacche bianche e pulite e deve sempre
presentarsi in condizioni di perfetta nettezza personale.

I titolari dei laboratori di pasticceria hanno l'obbligo di vigi-
lare sullo stato di pulizia del personale e di segnalare subito al-
I'Ufficio d’igiene 1 nominativi di dipendenti che presentassero mani-
festazioni di qualunque specie (foruncoli, ascessi, eczemi, arrossa-
menti, ecc.) sulla pelle o sulle mucose visibili.

1 recipienti, le stoviglie ed i vari attrezzi impiegati nella fab-
bricazione della pasticceria e dei dolciumi devono essere di mate-
riale inossidabile e sempre lavati, dopo l'uso, con soluzione deter-
gente calda e risciacquati con acqua potabile a getto continuo.

Gli stampi e 1 recipienti di rame Jevono essere perfettamente
stagnati ed in perfetto stato di conservazione. P

Le suppellettili devono essere facilmente lavabili e disinfettabili. / g e

ArTicoLO 285

Indicazione della provenienza dei prodotti dolciari
Speciali cautele

I vietato porre in vendita o comunque tenere in deposito negli
esercizi pubblici e commerciali (pasticcerie, bar, caffe, latterie,
panifici, ecc.) generi di pasticceria fresca o secca, noncheé prodotti
dolciari di qualunque specie di cui non sia possibile stabilire con
certezza la provenienza.

A tal fine gli esercenti che vendono prodotti dolciari e di pa-
sticceria, che non siano di loro fabbricazione diretta (debitamente
autorizzata a norma dell’art. 281 del presente regolamento), deb-
bono sempre poter dimostrare la provenienza dei prodotti stessi,
quando non siano contenuti in confezioni recanti la denominazione
e la sede della ditta fabbricante, esibendo uno speciale documento
di origine (fattura commerciale, bolletta di spedizione, ecc.) sul
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quale devono essere indicati il nome e l'indirizzo della ditta pro-
duttrice, la specie ed il quantitativo dei prodotti, nonché il nome
del compratore ¢ la data di spedizione e di consegna.

L’obbligo di cui al comma precedente non sussiste per i pro-
dotti (paste fresche, boeri, marrons-glacés e simili) ehe sone, pezzo
per pezzo, confezionati in cestini (pirottini) od altri simili invo-
lucri recanti nome e l'indirizzo della ditta fabbricante.

1 prodotti di pasticceria a base di crema e di panua (bigne,
cannelloni, krapfen, e simili) devono. sempre essere in istato di fre-
schezza e di perfetta conservazione.

1 certosini e gli altri prodotti dolciari non di pronto consumo
devono essere avvolti in cellophane ¢ in altre analoghe confezioni
protettrici, recanti la denominazione e I'indirizzo della ditta fab-
bricante. I1 nome del venditore pud essere eventualmente aggiunto
alle suddette indicazioni, ma non pud sostituirle.

1 dolciumi a base di cioccolata, quali i « bonhons », i « boeri »,
i « baci », le « pralines » e simili, nonché i « confetti » € 1 « mar-
rons-glacés » devono, di massima, essere posti in vendita in con-

- feziomi chiuse recanti la denominazione e I'indirizzo del fabbri-

cante. Quando siano venduti sciolti ¢ non portino indicazioni della
ditta prodatirice impressa direttamente sui singoli prodotti, devono
essere, pezzo per pezzo, contenuli in appositi cestini (pirottini) o
avvolti in carta ed in altre confezioni recanti ciascuna le suddette
indicazioni.

A norma dell’art. 14 della legge 9 aprile 1931, n. 916, la ven-
dita di confetti, caramelle e biscotti allo stato sfuso, cioé sciolti,
& consentita solamente a condizione che tali prodotti siano sempre
confezionali in involucri ottenuti in recipienti su cui siano chiara-
mente indicati la denominazione e l'indirizzo del fabbricante.

ArTicoro 286
Zucchero

E proibito vendere sotto il nome di zucchero ogni prodotte non
derivato pienamente dalla canna da zucchero o dalla barbabietola.

Lo zucchero raffinato deve essere completamente solubile in
acqua e non contenere sostanze estranee organiche o minerali al-
Iinfuori di tracce di zuccheri riduttori.

Negli zuccheri non raffinati & tollerata una proporzione di zuc-
cheri riduttori non superiore al 5 %.

ArTicoLo 287
Miele
Sotto il mome di miele non si deve mettere in commercio che

il puro miele di ape senza alcuna mescolanza,
E proibita la vendita di miele addizionato di acqua, zucchero,
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glucosio, melassa, destrina. saccarina, o di altre sostanze organiche
minerali o conservatrici. .

E proibita la vendita di miele alterato anche solo col riscalda-
mento, o naturalmente nocivo.

CAPO XII

CAFEE', THE', CIOCCOLATO, DROGHE E SPEZIE

ARticoLo 288

Denominazione di caffé

E vietato di dare il nome di caffé o di vendere con questa deno-
minazione una sostanza in grana od in polvere non costituita esclu-
sivamente dal prodotto dell’albero del caffé (coffea arabica).

AgrTricoLo 289
Qualita di caffé di cui € vietata la vendita

E proibita la vendita del caffé:

a) crudo e in grana avariato, solo o commisto a caffe, sano
o colorato con sostanze nocive;

b) torrefatto o macinato che sia avariato o misto con pol-
vere di caffé esaurito con polvere estranea;

¢) il caffé che sia privato di tutto o in parte della caffeina,
2 meno che la modificazione subita non venga resa nota al compra-
tore mediante cartelli ben visibili; .

d) caffé in bevanda con meno di gr. 21,10 per litro di estratto
5ECCO.

I vietaia la vendita della polvere di caffé esaurito.

S; ritiene esaurito il caffé quando l'estratto che se ne ottiene &
inferiore ai gr. 24 % (metodo Trillic).

Fermo restando il divieto di aggiungere acqua al eaffé torrefatto
allo scopo di aumentare il peso, non potrad essere messo in vendita
caffd contenente oltre il 15 % di acqua o di altra sostanza per
qualsiast scopo.

ArTIicoro 290

Torrefazione del caffé
Gli esercenti gli stabilimenti di torrefazione del caffé, che in-
tendono impiegarc sostanze estranee, devono farne preventiva de-

nuncia al Medico provinciale, indicando 1a sede dello stabilimento, 'en-
1ita presuntiva della lavorazione giornaliera, le sostanze impiegate ¢ la
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quantith di essere in modo da riconoscere e determinarle, nonche

in qualche modo essi intendono rendere noto all’acquirente lo spe-
ciale trattamento subito dal caffé. E consentito nella torrefazione
del caffié I'impiego di olii di vaselina aventi i requisiti preseritti
dalla F.VU. in misura tale che il caffé torrefatto mon contenga in
peso pin delle 0,5 % dell’olio predetto (D. M. 19 febbraio 1927).

ArTicoLo 291
Indicazioni per la vendita

Tutti coloro che vendono e delengono per vendere cafié torre-
fatto con aggiunta di sostanze ammesse, sono tenute a contrasse-
gnare ciascuna partita posta in vendita con la seguente indicazione
scritta a caratteri ben visibili: « caffié lavorato con (denominazione
della sostanza) ..... .. nella proporzione dell'indicazione della
percentuzle ».

Coloro, inoltre, che vendono o somministrano caffé lavorato,
debbono darne avviso ai clienti, con tabelle ben visibili, poste nei
locali ‘di consamo, dalle quali risulti I'impiego del caffé lavorato
di cui al precedente comma.

ARrTICOLO 292
Succedanet

I succedanei del caffé e le miscele di questi col caffé non devono
contenere sostanze nocive e possono essere messi in vendita solo
con Dindicazione « surrogato di caffé » e con scritti indicanti la
patura degli ingredienti adcoperati per la lero preparazione e mon
mai con la forma quasi imitante il caffé vero.

Tali indicazioni dovranno essere ripetute sui libri e fatture e
polizza di carico.

ArTticore 293
Caffé decaffeinizzato

E vietata la vendita di caffé decaffeinizzato che contenga:
a) caffeina in proporzioni maggiori dello 0,15 % di sostanza
gecca;
b) tracce di solventi usati per l'estrazione della caffeina.
Gli involucri ed i recipienti devono recare chiaramente im-
pressa la dizione « caffé decaffeinizzato - caffeina non superiore
allo 0,15 % di sostanza secca ».

ArTIcoLo 294
Obbligo di indicazioni da parte dellesercente lo spaccio

E faito obbligo agli esercenti di caffé e bar, o di qualunque
esercizio ove si spaccia caffé in bibita, di tenere esposto nell’eser-
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cizio stesso un cartello, ben visibile al pubblieo, con la dicitura
« caffe puro » oppure « caffé con surrogato » a seconda che per la
preparazione venga adoperata polvere di puro caffe o polvere di
surrogati di caffe.

ArTIcoLO 295
Thé — Requisiti
E proibita la vendita di the (foglia di thea chinensis) colorato
artificialmente, sofisticato con foglie estranee o con materie mine-
rali, di thé anche parzialmente esaurito od avariato, e la vendita
con nome di the, di foglie di altre piante.
La quantita di cenere del thé non deve. esse minore del 3 %

né maggiore del 7 % e la quota insolubile degli acidi non deve
superare 1’1 %.

ArTICOLO 290
Cacao — Requisiti
Il nome di cacao & riservato ai semi dell’albero « Theobroma

cacao » e al prodotto ottenuto con la torrefazione, mondatura e
macinazione dei semi stessi.

ArTIcoLo 297

Cacao in polvere

Il cacao in polvere non deve contenere pit del 7 % di cenere &
quello solubile (cio® trattato con carbonati alcalini, col vapore od
altri procedimenti) non pit del 10 %.

Il burro di cacao mnon deve essere inferiore al 20 %, sia nel
cacao in polvere che in quello solubile.

ArTIcoLO 298

Divieti di sostanze estranee

11 cacao non deve contenere ne sostanze estranee alla compo-
sizione del prodotto, neé degli elementi della corteccia da seme.

ArTICcOLO 299

Cacao mescolato con aromi e zucchero

E permessa la vendita del cacao in polvere mescolato con aromi
e zucchero; quest’ultimo pero in percentuale non maggiore del 65 % .
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ARTicoLo 300
Cioccolato — Requisiti

11 nome di cioccolato & riservato ad un prodotte composto esclu-
sivamente di cacac e zucchero, quest'ultimo in percentuale non
superiore al 65 % con o senza aggiunta di burro, di cacao o di
aromi.

La percentuale del burro di cacao non deve essere inferiore
al 6 %.

E tollerata la presenza di zuccheri diversi dal saccarosio, pur-
ché in misura non eccedente del 5 % della guanstita di zucchero
impiegato.

ArTicoro 301
Cioccolato con aggiunia di sostanze diverse

11 cioccolato confezionato con aggiunta di sostanze diverse da
quelle in cui all’articolo precedente, deve recare la denominazione
che indichi la natura dei costituenti, ad es.: cioccolata al latte, alla
nocciola, alla mandorla, al liquore, al caffé e simili. )

11 cioccolato al biscotto & permesso, purché il hiseotto sia intero
o in pezzi, A questi tipi di cioccolato & permesso di aggiungere,
oltre l'indicazione prescritta, anche denominazioni di fantasia per
i soli pezzi di peso non superiore ai 20 grammi, ed & tollerato di
non portare la denominazione suddetta,

Arricoro 302

Indicazioni delle pezzature di cioccolato

Tutte le pezzature di cioceolato e surrogati di peso superiore
ai 20 grammi dovranno portare ben chiaro sugli involucri e sulle
etichette 'indicazione del peso netto, il nome della ditta fabbri-
cante, ed il Iuogo di fabbricazione.

Se il cioccolatec & venduto nudo, il nome della ditta fabbri-
cante ed il luogo di fabbricazione devono essere impressi chiara-
mente sul prodotto stesso.

ArTicoro 303
Surregato

Sotto il nome di surrogato di cioccolato deve essere venduto
il cioccolato preparato con aggiunta di qualsiasi farina di fecola
di sostanze grasse diverse dal burre di cacao di arachidi, e di altri
semi oleosi che non siano le noci, le nocciole, le mandorle e gli zue-
cheri diversi dal saccarosio.

Il nome di surrogato dovra essere stampato a earatteri ben
visibili nel prodotto o sulle etichette.
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ArTIcoLo 304
Droghe e spezie

E vietato vendere droghe e spezie la cui qualita non corri-
sponde al nome sotto cui sono vendute o che siano avariate, od in
qualche modo alterate, falsificate o sofisticate.

ArTIicoLo 305

Spezie

Sotto il nome di spezie non possono essere vendute che mi-
scele delle polveri delle seguenti droghe: zafferano, cardamono,
chiodi di garofano, noce moscata, pepe di caienna, pepe senape,
cannella, anice, anice stellata, coriandoli, finocchio, omino dei prati,
omino romano e menta, calamo, alloro, maggiorana, origano, timo
e vainiglia.

ArTICOLO 306
Zafferano

Il nome di « zafferano » & riservato alla parte apicale dello
stilo con gli stimmi del crocus sativus.

Arricoro 307
Obbligo delle indicazioni

La denominazione « zafferano » deve essere segnata sugli im-
ballaggi che lo contengono, nonché sulle fatture, sulle polizze di
carico, nelle lettere di porto ed in ogni altro documento destinato
a comprovare la vendita e la somministrazione.

ArTicoro 308

Obbligo di vendita in involucri sigillati

E vietata la vendita e la somministrazione, sotto la denominazione
di zafferano, di sostanze diverse da quelle cui spetta la denomina-
zione dell’art. 303, sia in filamenti che in polvere, mescolato con
la qualsiasi sostanza estranea.

Lo zafferano in polvere deve essere venduto in involucri si-
gillati, recanti, oltre alla indicazione prescritta nell’art. 303, quella
del peso netto e del nome e della sede della ditta preparatrice.

Tale disposizione, non si applica allo zafferano venduto nelle
farmacie a dosi terapeutiche.
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CAPO XIII
FRUTTA, LEGUMI, ORTAGGI E FUNGHI

ArTIcoLo 309
Divieti di vendita

E proibita la vendita di frutta, legumi, erbaggi, e simili che
siano immaturi, guasti, fermentati, sudici e comunque alterati.

E inoltre proibita la vendita di patate o di altri tuber ger-
mogliati, o che abbiano subito la congelazione, e che siano affetti
da malattie parassitarie, tali da renderlj insalubri.

E vietata altresi la vendita di frutta cotta almeno che non sia
autorizzata da speciali permessi.

Le derrate in tali condizioni saranno sequestrate e disperse.

ArTIicoLo 310
Lavatura

E vietata in ogni tempo la lavatura degli erbaggi e verdure in
acque esposte ad inquinamento o comunque sospette di contenere
materiali luridi, e in vicinanza degli shocchi delle fogne e delle
acque industriali.

ArTICOLO 311
Ripari per la frutta ed erbaggi

La frutta, i legumi, erbaggi e simili, e specialmente quelli che
si mangiano crudi, devono essere tenuti riparati con mezzi idonei
dalla polvere e dalle mosche.

E vietato il loro collocamento a terra o sulle strade o sui pa-
vimenti dei negozi, spacci, mercati, Iuoghi di deposito o di vendita.

ARrTICOLO 312
Vendita di cocomeri

E vietata la vendita dei cocomeri in fette o comunque tagliati,
qualora non siano conservati racchiusi entro vetrine e da queste
estratti con apposita forchetta metallica. Il banco di vendita dei co-
comeri deve essere ricoperto con lastre di zinco o di vetro o di marmo.

I coltelli e gli altri strumenti ed apparecchi devono essere in
ogni tempo puliti; vi sard il prescritto recipiente metallico a chiu-
sura automatica per i rifiuti. I cocomeri saranno in tutto riparati
dalle mosche e dalla polvere, restando vietato il loro collocamento
in terra,

I venditori che dovranno ottenere speciale permesso di vendita
stagionale dal Sindaco, dovranno indossare una vestaglia bianca de-
corosa, mantenuta sempre pulita e risultare, attraverso visita dell’Uf-
ficiale sanitario, esenti da malattie contagiose.
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Prima di essere messi in libera vendita i cocomeri dovranno
essere sottoposti ad ispezione saniiaria.

T cocomeri non rispondenti aj requisiti igiemici saranno seque-
strati dai vigili sanitari e distrutti.

AnTicoro 313

Concimazione degli ortaggi

E vietato usare le materie estratte dai pozzi neri o dalle fogne
o i concimi organici per concimare e annaffiare ortaggi.
In conseguenza, & vietata 1'introduzione e la vendita nel Comune

degli ortaggi provenienti da localita dove risulti che gli orti vengono
irrigati e concimati con dette materie.

AnTICcoLo 314
Funghi

E vietata la vendita ambulante o a domicilio dei funghi.

Non si possono vendere funghi freschi che nell’apposite re-
parto del mercato o in alcuni esercizi ben sorvegliabili del centro
urbano, dopo averne ottenuta apposita licenza dal Sindaco.

Tale licenza che avra la durata di un anno, & strettamente per-
gonale e sard concessa, previo parere dell’Ufficiale sanitario, su-
bordinatamente al possesso, da parte del richiedente, della cono-

-scenza pratica dei funghi di cui & abituale la vendita.

E permessa solamente la vendita dei funghi sottoindicati:

Nome scientifico Nome volgare Nome dialettale
Amanita cesarea Scop. Uovolo Coceo
Boletus edulis Bull. Porcino Moreccio
Lactarius Deliciosus Linn. Agarico delizioso Rossella
Lactarius volemus fries. Poveraccio giallo Pinaccio
Pholiota aegerita Quell. Piopparello - Pioppino
Tuber brumale Tartufo nero
Tuber magnatum Tartufo bianco

I rivenditori debbono suddividere i funghi specie per specie
prima della visita sanitaria ed indicarne, con apposito cartellino, la
gpecie stessa. I funghi saranno collocati in apposite ceste o cassette,
distinte per ciascuna specie: nessupa partita potra essere messa in
vendita prima dell’ispezione sanitaria.

E vietata la vendita dei fumnghi freschi ultramaturi, vecchi, co-
riacei, corrosi, guasti, rammolliti da pioggia o comunque alterati
o non interi.

I vietata la vendita dei funghi secchi, preparati, se non appar-
tengono alla specie dell’Amanita Cesarea (Uovole o cocco) o dei
Boletus edulis {(Porcino o moreccio) e se non sono in stato di oitima
conservazione.

I funghi mescolati, anche se apparienenti a specie commestibili,
verranno sequestrati e distrutti.
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I recipienti e gli involucri di ogni genere contenenti funghi
secchi o conservati devono riportare le generalita della ditta pre-
paratrice e la specie dei funghi contenuti. I funghi secchi saranno
contenuti in appositi sacchetti di carta trasparente e sigillati.

Le coltivazioni dei funghi da destinarsi ad uso alimentare &
subordinata al possesso di speciale licenza, da rilasciarsi previo
accertamento sanitario sul luogo e sulle modalita della cultura.

Il venditore di funghi coltivati dovra essere munito anche esso
di apposita licenza e dovri tenere presso di s& la dichiarazione del
coltivatore, indicante la qualitd dei funghi, il giorno dell’acquisto
ed il nome di chi li vende.

ArTicoro 315
Tartufi

I tartufi destinati al consumo devono appartenere ad uno dei se-
guenti generi e specie, rimanendo vietato il commercio di qualsiasi
altro tipo:

1) Tuber melanosporum Vitt., detto volgarmente tartufo nero
pregiato di Norcia o di Spoleto; 2) Tuber magnatun Pico, detto volgar-
mente tartufo bianco del Piemonte o di Alba e tartufo bianco di
Acqualagna; 3) Tuber brumale Vitt., detto volgarmente tartufo nero
d’inverno o trifola nera; 4) Tuber melanosporum var. moschatum de
Ferry, detto volgarmente tartufo moscato; 5) Tuber aestivam Vitt.,
detto volgarmente tartufo d’estate o Scorzone; 6) Tuber mesentericum

Vitt., detto volgarmente tartufo nero ordinario o tartufo di Bagnoli;
7) Terfezia leonis.

Per la raccolta, la vendita al consumo e la lavorazione dei tartufi

per la conservazione, devono essere osservate le disposizioni della
legge 17 luglio 1970, n. 199.

CAPO XIV

VINO, ACETO, BIRRA, SCIROPPI, SPIRITI
E BEVANDE ALCOOLICHE

ArtIcoLo 316

Mosti e vini
Per qualificazione e denominazione dei mosti d’uva, dei vini,
dei vini liquorosi e degli spumanti si fa richiamo alle norme con-

tenute nel Capitolo I del D.P.R. 12 febbraio 1965, n. 162, modificato
con la legge 9 ottobre 1970, n. 739.

ARrTIcoLo 317
Produzione e commercio dei mosti e dei vini

La produzione ed il commercio dei mosti e dei vini sono disci-
plinati dai Capitoli II e III del D.P.R. 12 febbraio 1965, n. 162, e
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successive modificazioni, ai quali si fa richiamo per [’osservanza
delle disposizioni in essi contenute.

ArTICcOoLO 318

Vinacce — Vinello ed aceto

Per la qualificazione delle vinacce, del vinello e dell’aceto sa-
ranno applicate le disposizioni dell’art. 3 e dell’art. 41 del citato

decreto del Presidente della Repubblica 12 febbraio 1965, n. 162.

ArTtIcoLo 319

Detenzione delle vinacce
Produzione e commercio del vinello e dell’aceto

Il1 decreto del Presidente della Repubblica 12 febbraio 1965,
n. 162, disciplina in modo completo la materia riguardante la de-
tenzione delle vinacce, la preparazione del vinello e dell’aceto ed
il loro commercio.

Si intendono qui riportate le relative norme, facendo presenti le
sanzioni che con il decreto sopra citato vengono comminate, in caso
di inosservanza.

ArTIicoLo 320
Birre

A’ termini dell’art. 121 del regolamento generale sanitario 3 feb-
braio 1901, nessuno pud vendere, ritenere per vendere, o sommini-
strare come compenso ai propri dipendenti, birra fabbricata con altra
materia prima che non sia il malto d’orzo o di altri cereali, il lup-
polo, il lievito o fermenti selezionati dell’acqua.

ArTicoro 321
Classificazione della birra

Per la purificazione della birra debbono impiegarsi soltanto mezzi
meccanici o sostanze innocue, come trucioli di faggio o di quercia,
il legno di noce avellana, la colla di pesce, la gelosa (agar-agar),
I’allumina, il fosfato di calcio, ecc.

Per la colorazione della birra non deve impiegarsi altro che la
materia colorante proveniente dal malto torrefatto.

ArTICOLO 322
Divieti di vendita di determinate qualita di birra

E vietata la vendita di birra:
a) con una concentrazione originaria del mosto minore del-
I’11 per cento, un grado alcoolometrico minore del 3 per cento e un
grado di fermentazione minore del 48 per cento;
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b) torbida per eccesso di lievito o di bacteri, od affetta dalle
malattie dell’inacidimento, della vischiosita, ecc., o comunque ava-
riata o di sapore cattivo;

¢) con una aciditd maggiore di quella corrispondente a 3 cme.
di alcali normali (o 27 grammi di acido lattico) dedotto I’acido car-
bonico, e con una dose di acido acetico maggiore di quella corrispon-
dente a 1 cme. di alcali deci-normale e con una quantita di principi
minerali maggiore di grammi 0,3 per cento di birra;

d) addizionata con sostanze estranee (come: solfiti, acido sa-
licilico, acido borico, acido ossalico, bicarbonato sodico, saccarina,
dulcina, e prodotti simili, acido pirico, quassina, pitrocossina o altri
amari vegetali o minerali) qualunque sia lo scopo per cui queste
sostanze siano aggiunte;

€) contenente una quantitd di glicerina maggiore di grammi
0,4 per litro.

~ AnTicoro 323
Trasporto della birra

Per il trasporto della birra si devono impiegare solo i recipienti
di legno, di vetro scuro, non piombiferi, o di altro materiale opaco
ed inattaccabile dalla birra stessa.

ArTICOLO 324
Smercio della birra

Per lo smercio e }a distribuzione al minuto della birra, delle
bottiglie che la contengono, quando, invece dei cubi di acido car-
bonico liquido puro, si fa uso di pompe o di altri apparecchi a
pressione, i tubi a contatto del liquido debbono essere di stagno
puro o di vetro non piombifero, escluso qualsiasi altro metallo al-
terabile e specialmente il piombo.

L’aria che serve alla pressione non devesi prendere da ambienti
abitati o dalle cantine, ma dall’atmosfera libera.

Il recipiente per ’aria deve essere munito di un’apertura per
la visita e la ripulitura. Questa ripulitura devesi fare frequentemente.

ArTICOLO 325
Locali per U'imbottigliamento della birre

I locali adibiti alla messa in bottiglia della birra, devono essere
ben aereati e ventilati, provvisti di pavimenti fatti con materiale
impermeabile, pietra, cemento, calcestruzzo.

Detti locali non devono essere usati come camere di abitazione
0 come cucina.

La lavatura delle bottiglie dovra essere fatta con acqua potabile.

Nell’imbottigliamento si dovra osservare la pill scmpolosa net-
tezza per quanto riguarda le bottiglie, il loro otturamento e le oc-
correnti manipolazioni.
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ArTicoLo 326
Spacci della birra

Lo spaccio della birra deve rispondere sotto ogni riguardo alle
esigenze della pulizia e dell’igiene; deve farsi in modo che possa es-
sere, dalla maggior parte dei locali, controllato dai consumatori.

ARTICOLO 327
Sciroppi

Il nome « succo », « mosto » e simili di un dato frutto & riser-
vato esclusivamente al liquido ottenuto per spremitura del frutto
nominato, con o senza concenirazione.

Il nome di « sciroppo » seguito dalle indicazioni di un dato
frutto, & riservato al prodotto ottenuto dalla mescolanza di succo o
mosto, del frutto nominato, concentrato o non, con saccarosio o so-
luzione di saccarosio.

Le denominazioni di fantasia derivante dal nome di un frutto,
quale « aranciata », « limonata », « succuva », « mostuva », e simili,
equivalgono a denominazioni di « sciroppi » seguita dall’indicazione
del frutto e costituiscono dichiarazione che gli sciroppi posti in ven-
dita sotto la denominazione stessa, sono costituiti da succo o mosto
cuncentrato o non, del frutto, dal cui nome & derivata la denomi-
nazione di fantasia adoperata, con aggiunta di saccarosio.

Quando la denominazione adottata per uno sciroppo di frutta
non sia derivata dal nome del frutto stesso, deve essere seguita dalla
indicazione « sciroppo di .......» completata col nome del frutto.

Per gli sciroppi contenuti da soluzione di saccarosio con ag-
giunte di estratti o tinture ricavati da semi, cortecce e bucce, radici,
foglie, fiori o altre parti di piante, la denominazione di fantasia
adottata deve essere seguita dall’indicazione « sciroppo dell’estratto
di ........» completa col nome della pianta.

I nomi di « bomba », « orzata », « cocco » e simili costituiscono
denominazione di fantasia e debbono essere seguiti dalla indicazione
« sciroppo di latte di mandorla » oppure « sciroppo di latte di cocco ».

indicazioni di cui al presente articolo devono essere poste
in modo chiaro e ben leggibile sui recipienti contenenti gli sciroppi.

ARTICOLO 328
Divieti relativi agli sciroppi

E vietato produrre e detenere per la vendita, vendere o met-
tere comunque in commercio, sciroppi, composti, in tutto o in parte,
con essenze sintetiche o comunque non rispondenti alle definizioni
di cui all’articolo precedente.

Nella preparazione degli sciroppi, escluso quello di cui al se-
condo comma del precedente articolo, & ammessa:

a) I'aggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non
superi il 25 per cento della ricchezza zuccherina totale, e purché lo
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sciroppo che ne deriva sia venduto con la dichiarazione « contenente
glucosio », oppure « sciroppo glucosato » da applicare in modo chia-
*n e ben leggibile sui recipienti che lo contengono;

b) 'aggiunta di sostanze coloranti, ritenute innoque a norma
del R. D. 30 ottobre 1924, n. 1938, destinate a ravvivare il colore,
purché sia posta sui recipienti, in modo chiaro e ben leggibile: la
indicazione « colorato con colori consentiti dalle disposizioni sani-
tarie ». Questa disposizione non si applica ai succhi d’uva.

Ai succhi di frutta & permessa ’aggiunta di anidride solforosa
in quantitd non superiore a milligrammi 350 di anidride solforosa
totale per ogni chilogrammo.

ArTICOLO 329

Fabbricazione di bevande alcooliche

Nella fabbricazione delle bevande alcooliche & proibito I'im-
piego di sostanze e di essenze industriali artificiali che contengano
composti della serie piridica, cloroformio, acido cianidrico, in dose
nociva di eteri nitrosi, benzolo, cloruro di etile, bromuro di etile
aldeide salicilica, salicilato di metile, sostanze adoperate per dena-
turare gli alcooli, olio di acetone, ecc., materie coloranti proibite,
acidi metallici, sali dannosi alla salute od altro prodotto riconosciuto
tossico.

ArTicoLo 330
Uso di essenze nelle bevande alcooliche

L’uso di ogni altra essenza naturale o artificiale non contem-
plato nel paragrafo precedente & permesso, purche sia effettuato sotto
forma di soluzione alcoolica al 20 per cento e nella produzione non
superiore ad un grammo di essenza per litro di bevande alcooliche.

ArTIcoLo 331
Divieto di impiego di alcool diverso da quello etilico

E vietato importare, fabbricare, detenere per vendere o comun-
que mettere in commercio sostanze alimentari, liquori, altre bevande
alcooliche, prodotti farmaceutici, essenze a qualunque uso destinate,
prodotti per la cura e per la colorazione della pelle, dei capelli,
delle unghie, dei denti e in generale destinate ad uso personale, che
contengono etere amilico, alcool metilico od altri alcooli diversi

dall’etilico.

ArTiCoLO 332
Tinture ed essenze
E proibito vendere, col nome di tintura ed essenze seguito dal

nome specifico, una sostanza diversa o che non sia costituita intie-
ramente da quella designata col nome stesso.
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{ ARTICOLO 333
Divieto di fabbricazione e vendita di assenzio

Sono vietate la fabbricazione, I'importazione nella Repubblica,
la vendita di qualsiasi quantita ed il deposito per la vendita, del
liquore denominato in commercio « assenzio ».

Sono escluse da tale divieto le bevande che, avendo un conte-
nuto alcoolico inferiore al 21 per cento del volume contengono
dell’infuso di assenzio come sostanza aromatica.

CAPO XV

ACQUE MINERALI, GHIACCI, GELATI ED ACQUE GASSATE

i ArTIiCOLO 334
Acque minerali

Per I’apertura e I'esercizio degli stabilimenti di acque minerali si
osservano le norme contenute in speciali provvedimenti legislativi.

ARrTICOLO 335
Gelati

Col nome di gelato di panna non pud essere messo in commercio
che quello ottenuto gelando una crema formata esclusivamente con _
latte, saccarosio, uova e sostanze aromatiche. b

I gelati di cioccolato non possono essere preparati che usando
latte, saccarosio e polvere di cioccolato o di cacao.

ARrTICOLO 336 Yot W
Preparazione dei getati di frutta By

Nella preparazione di gelati di frutta, & proibito I'impiego di
essenze sintetiche e di coloranti artificiali anche innocui ed edulco-
ranti diversi dal saccarosio.

ArticoLo 337
Introduzione e vendita di gelati speciali

E permessa la produzione e la vendita di gelati contenenti fe-
colacci, gelatine e colori artificiali non proibiti a condizione che
siano dichiarati « gelati ottenuti con prodotti artificiali » e segna-
lati con cartelli ben visibili al pubblico, esposti negli esercizi di ven-
dita in caratteri di cm. 5 almeno di altezza.
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ArricoLo 338

Produzione e vendita di gelati

I gelati di crema, di panna e quelli nei quali entra in combina-
zione il latte devono essere preparati con latte bollito o pastorizzato,
oppure con latte « da potersi consumare crudo ».

Le uova adoperate nella fabbricazione dei gelati devono essere
freschissime.

E assolutamente vietato I'impiego di uova conservate.

I recipienti per la fabbricazione e per la conservazione dei ge-
lati devono essere sempre lavati con acqua di soda calda e risciacquati
con acqua potabile a getto continuo.

I recipienti di rame o di piombo che contengono il gelato de-
vono sempre essere perfettamente stagnati e tenuti al riparo da con-
taminazioni esterne di qualsiasi natura.

I locali per la fabbricazione del gelato e il personale addetto
alla fabbricazione e vendita del gelato stesso devono essere ritenuti
idonei in seguito a visita dell'Ufficiale sanitario.

1 coni, i cestini, le ostie, ecc., che costituiscono l'involucro dei
gelati, devono essere riconosciuti commestibili da parte dell’Ufficio
d’igiene il quale potra consentire l'uso di altri recipienti (di carto-
ne, ecc.) purché ritenuti igienici e sani.

Per la fabbricazione e la conservazione del gelato deve essere
impiegato solamente ghiaccio artificiale di provenienza nota alla
Autorita comunale.

_ ArTicoro 339
Personale addetto alla manipolazione ed alla vendita del gelato

Il personale addetto alla manipolazione ed alla vendita del ge-
lato deve indossare vesti sempre pulite e presentarsi sempre in con-
dizioni di perfetta nettezza personale.

La visita sanitaria personale e la vaccinazione antitifica devono
essere rinnovate almeno una volta all’anno e precisamente prima che
abbia inizio I'industria e la vendita del gelato.

Articoro 340
Vendita ambulante del gelato

£ assolutamente vietata la vendita ambulante del gelato di cre-
ma e di panna o comunque preparato con I'impiego di latte.

I venditori ambulanti di gelato, diversamente confezionato, de-
vono chiedere ed ottenere dal Sindaco una speciale autorizzazione
la quale potra essere concessa dietro regolare domanda indicante:

@) la qualita o composizione del gelato in vendita;
b) il luogo di produzione del gelato ed il nome del produttore.

Per la vendita ambulante, il mezzo di trasporto (triciclo, car-
retto), deve essere esteticamente decoroso, pulito ed approvato dal-
I’Autorita sanitaria comunale.
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I venditori ambulanti di gelato, dovranno disporre di idoneo
locale per il deposito di tutto quanto occorre al loro commercio.

ArTticoLo 341

Permesso per produzione e vendita di ghiaccio artificiale

Chiunque vuole produrre nel territorio comunale ghiaccio arti-
ficiale a scopo di vendita ad uso alimentare, o chiunque vuole eser-
citare la vendita del medesimo, deve essere munito di licenza rila-
sciata dall’Autorita comunale, previo parere dell’Ufficio d’igiene.

L’Ufficio d’igiene procedera all’ispezione dei locali, dei mezzi
di produzione dell’acqua che si intende adoperare.

ARrTICOLO 342
Fabbricazione di ghiaccio artificiale

Il ghiaccio artificiale deve essere fabbricato con l'acqua del-
I’acquedotto comunale, trattata in modo da essere garantita immune
da alterazioni ed inquinamento, sia prima che durante la forma-
zione del ghiaccio. Non deve contenere nel suo spessore, paglia,
detriti, vegetali, terra od altre sostanze estranee e deve dare, con
la fusione, acqua potabile e pura.

ArTICOLO 343
Sospensione della fabbricazione di ghiaccio artificiale

In caso di sospetto sulla salubrita e la provenienza dell’acqua,
sard sempre in facoltd del Sindaco, su proposta dell'Ufficiale sani-
tario, di sospendere la fabbricazione del ghiaccio per uso alimentare
con detta acqua, e nel dubbio che sia avvenuto inquinamento della
medesima prima o durante la formazione del ghiaccio, di ordinare
la distruzione del medesimo ed i lavori di epurazione dei bacini a
totali spese del proprietario.

ArticoLo 344
Trasporto di ghiaccio artificiale

I carri che servono per il trasporto del ghiaccio artificiale de-
vono essere chiusi con coperchio fisso e rivestiti internamente di ma-
teriale riconosciuto adatto dall'Ufficio d’igiene.

Devono essere mantenuti in perfetto stato di pulizia.

ArTICOLO 345
Spacci di ghiaccio artificiale

Negli spacci di ghiaccio artificiale esso deve essere tenuto in reci-
pienti foderati di zinco senza interposizione di stracci, segatura od
altro materiale che possa inquinarlo.
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ArTICcOLO 346
Ghiaccio artificiale proveniente da altri Comuni

L’introduzione nel Comune del ghiaccio artificiale, prodotto in
altri Comuni, deve essere autorizzato dal Sindaco.

La licenza d’importazione sara rilasciata su parere conforme del-
I'Ufficiale sanitario, il quale si accertera coi mezzi piui sicuri sulla
qualita dell’acqua e sulla idoneita, dal lato igienico-sanitario, degli
impianti e dei macchinari usati per la produzione del ghiaccio
stesso.

ArTIiCcOLO 347
Uso del ghiaccio naturale

E proibita l'introduzione e la vendita nel Comune di ghiaccio
naturale ad uso alimentare.

L’impiego del ghiaccio naturale esclusivamente come refrigerante
per la conservazione degli alimenti e delle bevande, sara tollerato
negli esercizi di generi alimentari e nei pubblici esercizi che, a
giudizio dell’Ufficio d’igiene, siano attrezzati in modo da impedire
qualsiasi contatto fra il ghiaccio e le sostanze alimentari, anche
quando queste ultime siano tenute in recipienti.

ArTiCcoLO 348

Introduzione di ghiaccio naturale

L’introduzione di ghiaccio naturale deve farsi in sacchi suggel-
lati dall’importatore e dovra essere direttamente consegnato all’acqui-
rente autorizzato ad usarlo, in quantitativi non inferiori a Kg. 20,
restando assolutamente vietato stabilire nel Comune depositi o ven-
derlo a privati.

ArTICOLO 349 / &
Acque gassose

La produzione e la vendita delle acque gassose ¢ disciplinata s
dal D. P. R. 19 maggio 1958, n. 719. 4

Articoro 350
Divieto particolare di vendita di acque gassose

All’infuori nei casi previsti dal decreto sopra citato, & proibita
la vendita di acque gassose preparate con acqua dichiarata insalubre
dall’'Ufficio d’igiene, di quelle che per difettosa preparazione € per
altra ragione contengono acidi minerali, rame, piombo, saccarina,
sciroppi di glucosio, miele, glicerina ed altre materie edulcoranti
diverse dallo zucchero puro.
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ArTicoLo 351
Confezione e vendita dei detersivi liquidi

E vietato nel territorio del Comune, vendere o tenere per’ ven-
dere, detersivi confezionati in bottigliette originariamente destinate
a contenere birra, bevande gassose od altre bevande recanti impresso
;1 nome o il marchio di ditte produttrici delle bevande medesime,
come pure & vietato sigillare le bottiglie contenenti detersivi con
tappi a corona recanti indicazioni di ditte diverse da quelle pro-
duttrici dei detersivi stessi.

Le bottiglie ed i recipienti destinati alla confezione e vendita
d; detersivi liquidi devono portare indicazioni ben precise ed a ca-
ratteri evidenti circa il prodotto in esso contenuto, 1 da evitare ogni

ossibile errore sulla effettiva natura e qualita di esso.

Nelle ispezioni alle fabbriche e agli esercizi di vendita, il per-
sonale addetto alla vigilanza igienica procedera al sequestro dei pro-
dotti che risultassero confezionati in modo diverso da quanto pre-
scritto con le presenti norme.

CAPO XVI

SUPPELLETTILI DA CUCINA ED OGGETTI D'USO CASALINGO
GIOCATTOLI — PROFUMERIA

ARTICOLO 352
Suppellettili vietate

A; termini dell’art. 125 del regolamento generale sanitario 3 feb-
braio 1901, n. 45, modificato con legge 26 giugno 1940, n. 369, & vie-
tato vendere o tenere per vendere e usare: -

1) suppellettili da cucina e da tavola e qualsiasi altro oggetto
destinato a porsi in contatto diretto con sostanze alimentari o be-
vande:

a) fatti di piombo o di zinco e con leghe contenenti pilt
del 10 per cento di piombo, ad eccezione dei tubi per l'acqua po-
tabile;

b) stagnati o saldati con leghe contenenti pia dell'l per
cento di piombo;

c) fatto di leghe o rivestiti internamente di uno strato ve-
trificato o smaltato, che messo in contatto per 24 ore con una solu-
zione dell’l per cento di acido acetico, alla temperatura ordinaria,
ceda piombo al liquido;

d) fatti di rame od ottone e non rivestiti internamente di
stagnatura integra a stagno puro o saldati internamente con leghe
di stagno contenente pit del 10 per cento di piombo.

La stagnatura deve essere estesa a tutta la superficie per i tubi
che debbono essere immersi in liquidi od in sostanze alimentari.
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ArTICOLO 353
Divieto di usare colori nocivi

Per la preparazione degli oggetti d’uso personale, domestico ed
industriale, elencati nellarticolo precedente, non POSSONO €SSERE ado-
perati colori mocivi compresi nell’elenco annesso al R.D. 30 otto-
bre 1924, n. 1938.

Il divieto di impiegare materie coloranti nocive nella prepara-
zione degli oggetti sopra indicati, non colpisce I'uso delle medesime,
quando siano incorporate Per fusione nella massa del vetro o degli
smalti, in modo da non poter €ssere cedute alle sostanze alimentari
con le quali vengono a contatto.

AmrTIcOLO 354

Carte da involti

£ vietato ai venditori di sostanze alimentari di avvolgere le so-

_stanze stesse in carta non pulita, colorata con sostanze nocive, o che

ceda facilmente il colore, stampata, manoscritta, preparata con gesso,
allume, solfato di bario o con qualsiasi altra materia in modo che
essa ecceda nel peso il grammo per ogni dm?.

I piattini di carta saranno tollerati soltanto per 1 generi che si
vendono a numero e non a peso.

11 deposito della carta da involgere mei locali di vendita deve
effettuarsi con tutte le garanzie igieniche specialmente per cid che
riguarda la pulizia, la difesa contro le mosche, la polvere ed il su-
diciume. ‘

ArTICOLO 355

Foglie per involti

Le foglie di pianta, che comunemente si impiegano per avvolgere
frutta, burro, ricotta, od altre sostanze alimentari non debbono ap-
partenere a specie pericolose, devono essere ben lavate con acqua
potabile e non contenere sali di rame od altre sostanze nocive.

ArTICOLO 356
Tappezzerie

Le stoffe e le carte per tappezzerie, ornamentazioni od altro uso
domestico non posSONO €sSEre colorate mediante colori arsenicali od
antimoniali o nocive in genere.

AnTicoLo 357
Giocattoli

E proibito pure I'impiego di sostanze coloranti nocive o di so-
stanze esplosive nella fabbricazione di giocattoli.
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E proibita la vendita ed il gettito di coriandoli di vario colore
rinchiusi in uno stesso sacchetto.

ArTicoro 358

Cosmetici e tinture

E vietata la vendita di saponi cosmetici e di tinture usate per
la colorazione della pelle, dei capelli e della barba, preparati con
composti velenosi non proibiti, quando sulle boccette e sulla carta
che contengono detti cosmetici e tinture, e negli annunzi al pub-
blico non sia indicato in modo chiaro e con la denominazione pro-
pria, escluso 1'uso delle formule chimiche, la qualitd e quantita delle
sostanze velenose, che entrano nelia loro composizione e che non
abbiano apposta la scritta « veleno ».

Le tinture ed i cosmetici che in casi speciali possono tornar
nocivi, devono essere venduti con l'avvertenza dell’eventuale pe-
ricolo.

Le stesse disposizioni devono essere osservate per la vendita
delle liscive (contenenti sostanze velenose come I'ipoclorito di so-
dio) e di qualsiasi altra materia destinata all'uso personale dome-
stico, quando contenga sostanze velenose.

ArTIiCOLO 359

Dentifrici

Nella preparazione dei dentifrici e di tutte le materie adope-
rate per ripulire e conservare i denti ed, in genere, per I'igiene della
bocca, & vietato ’impiego dei coloranti proibiti per la colorazione
delle sostanze alimentari e delle bevande.

Articoro 360
Ciprie

E permessa la libera vendita di polvere di cipria formata a
base di solfuro di cadmio, ossido di zinco, solfuro di zinco e delle
loro leghe.

ArticoLo 361
Petrolio e gas per illuminazione

Colla denominazione di petrolio si intende il petrolio greggio
ed i suoi prodotti di distillazione.

Il petrolio del commercio che sviluppa vapori infiammabili alla
temperatura di 21° C. alla pressione di 760 mm. (dimostrato con I’ap-
parecchio di Abel), non pud essere venduto per uso domestico; pud
essere solo tenuto in recipienti muniti di un cartello sito in un punto
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benvisibile, con scritta sopra fondo rosso, in modo ben chiaro ed
indelebile la indicazione infiammabile.

La vendita al minuto di tale petrolio per usi industriali e tera-
peutici deve farsi con recipienti su cui sia indicato: pericoloso per
usi domestici.

Il gas della tubatura stradale non deve contenere acido solfi-
drico, né solfuro di carbonio, né prodotti arsenicali.

Le dosi di zolfo e di ammoniaca non debbono superare rispet-
tivamente grammi 0,3 e gr. 0,005 per mec. di gas; quella di ossi-

geno e di azoto gr. 1 e quella di anidride carbonica gr. 0,5 per
cento grammi di gas.
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TITOLO IV

MALATTIE INFETTIVE DELL’UOMO
E DEGLI ANIMALI

CAPO I

MISURE GENERALI CONTRO LA DIFFUSIONE
DELLE MALATTIE INFETTIVE DELL'UCMOQ

ArTICOLO 362
Obblighi dei medci per le malattie infettive

A termine degli artt. 256 e 257 del T. U. delle leggi sanitarie
27 luglio 1934, n. 1265, tutti i medici chirurghi, iscritti nell’elenco
degli esercenti arti sanitarie del Comune, sono tenuti a prestare
I'opera loro per prevenire e combattere la diffusione delle malattie
infettive.

Lo stesso obbligo incombe ai medici chirurghi, iscritti nel rela-
tivo albo, che venissero destinati dal Sindaco o dal Ministero a pre-
stare servizio nel Comune durante una epidemia.

A termine dell’art. 258 dello stesso T. U. delle leggi sanitarie,
in caso di manifestazioni di malattie infettive di carattere epidemico,
ogni cittadino & tenuto a dare le prestazioni conformi alla sua condi-

zione, arte o professione, delle quali venga richiesto dal Sindaco,
sentito I'Ufficiale sanitario.

AxrTIcoLo 363

Denunce di malattie infettive

Ogni medico che abbia osservato nel territorio del Comune una

malattia infettiva o sospetta di esserlo, deve farne immediatamente
denuncia al Sindaco e all’Ufficiale sanitario.

Olire ai medici hanno l'obbligo di denunciare le malattie a
loro note, i direttori di collegi, di educatori, di istituti di ricovero,
di asili notturni e di opifici, gli albergatori, gli affittacamere e qua-
lunque persona sia a capo di comunita, nonché i conduttori di vacche-
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rie, laiterie o di altri stabilimenti destinati alla produzione ed al
consumo del latte alimentare e dei gelati,

AxricoLe 364
Malattie soggette a denuncia

Sono soggette a denunzia obbligatoria da parte dei medici le
malattie indicate nel seguente prospetto:

Gruppo A Gruppo B
Blenorragia Alastrim )
Congiuntiviti contagiose . Anchilostomiasi
Enterite coleriforme Brucellosi
Forma ulcerativa dei genitali fem- | Colera

minili Difterite

Gastroenterite dell’'infanzia

Gozzo endemico

Infezione puerperale

Influenza

Linfogranulomatosi inguinale

Malaria primitiva

Malaria recidiva

Morbillo

Morsicatura da animali rabidi o
sospetti

Oftomoblenorrea dei neonati

Parotite epidemica

Pellagra

Pertosse

Pustola maligna

Rachitismo

Reumatismo poliarticolare acuto

Scabbia

Scarlattina

Scorbuto infantile

Sifilide

Siftilide da baliatico

Tigna

Tracoma

Tubercolosi cutanea ulcerosa

Tubercolosi cssea e glandolare

Tubercolosi polmonare in collet-
tivita

Tubercolosi polmonare in case
private

Ulcera venerea

Varicella

Vulvovaginiti

Dissenteria amebica

Dissenteria bacillare

Encefalite letargica

Epatopie acute primitive con o
senza ittero

Febbhre gialla

Febbre Q

Febbre ricorrente

Febhze tifoide

Forme dermo-tifosimili

Idatidosi

Infezioni da paratifi

Lebbra

Leishmaniosi eutanea

Leishmaniosi viscerale

Menengite cerebro-spinale epide-
mica

Morva
Nevrassiti virali
Peste

Poliomielite anteriore aecuta
Psittacosi

Rabbia

Spirochetosi ittero-infettiva
Tetano

Tifo petecchiale

Trichinosi

Tularemia

Vaiuoclo e vainoloide
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ARrTICOLO 365

Modalita per la denunzia di malattie infettive e diffusive

La denunzia da parte dei medici deve essere fatta per ciascuna
delle malattie infettive e diffusive indicate nell’articolo precedente
e mediante speciali moduli che saranno forniti dall’'Ufficio dj igiene,
come viene meglio precisato nel successivo art. 363.

ARTICOLO 366
Malattie infettive nelle scuole

Ai sensi dell’art. 40 della legge 22 dicembre 1967, n. 1518, il
medico incaricato del servizio di vigilanza igienica e di assistenza
sanitaria nelle scuole, deve denunciare immediatamente all’Ufficiale
sanitario i casi di malattia infettiva che si verifichino sia fra gli
alunni che fra il personale della scuola e trasmettere all’Ufficiale
sanitario stesso tutte le notizie e le indicazioni che pud raccogliere
nell’ambito di essa intorno alla persona colpita, ai familiari ed a
quelle persone che possono costituire mezzo di diffusione della ma-
lattia.

L’insegnante che rilevi negli alunni segni sospetti di malattia
infettiva, deve avvertire immediatamente il medico suddetto od, in
sua assenza, il Direttore della scuola od il Capo dell’istituto.

Questi ultimi devono provvedere all’allontanamento dell’alunno

con le cautele necessarie, dandone comunicazione all’Uffiiciale sani-
tario.

ARTICOLO 367
Moduli per le denunce

Le denunce devono essere fatte negli appositi moduli gratui-
tamente forniti ai medici e devono essere trasmesse con la massima
sollecitudine all’Ufficio municipale d’igiene.

Qualora ne venga fatta richiesta, 1’'Ufficio comunale rilascia ap-
posita ricevuta della denuncia data.

Nella denuncia deve essere indicato:

a) il nome e cognome, la paternitd, l'eta, I’abitazione e la
provenienza dellinfermo e possibilmente anche il giorno in cui
incomincid la malattia;

b) la diagnosi della malattia;

c) se il malato frequenta la scuola; se & operaio in opifici,
In cantieri, se vive in collettivita, e le indicazioni ed osservazioni
che possono essere di utile norma all’Ufficio sanitario per l'azione
profilattica;

d) tutto cio che il medico ha fatto per prevenire la diffusione
della malattia.

Se trattasi di vaiuolo o di varicella, deve indicarsi se ’ammalato
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fu gia vaccinato o rivaccinato contro il vaiuolo, con quale esito, se
porta cicatrici e dove e quante; se trattasi di tifoide o di difterite,
deve indicare se e quando I’ammalato e i coabitanti subirono un
processo vaccinale. Possibilmente indicherd pure la natura del trat.
tamento immunizzante (vaccinazione per via orale o sottocutanea,
vaccinazione con anatossina per via ipodermica),

Il medico & obbligato a dare immediata comunicazione all’Uffi-
ciale sanitario o del ricovero dell’infetto in un ospedale o del cam-
biamento di abitazione fatto dall’infetto durante la malattia.

ARrTICOLO 368

Consigli del medico per casi di malattie
infettive e diffusive

Il Medico curante che ha osservato un caso di malattia infet-
tiva o diffusiva o sospetta di esserlo, oltre alla denuncia nei modi
suindicati, deve dare alle persone che assistono e avvicinano l’in-
fermo le istruzioni necessarie e prendere egli stesso tutte le precau-
zioni consigliate dalla scienza per evitare la propagazione del con-
tagio.

Quando I'isolamento domiciliare non risultasse completamente
atto ad assicurare la migliore difesa contro il propagarsi della in-
fezione, il medico stesso dovra sollecitare il ricovero dell’ammalato
all'ospedale (reparto isolamento).

ArTtIiCoLO 369
Provvedimenti contro le malattie infettive

Ricevuta la denuncia di una malattia infettiva, I’Ufficiale sa-
nitario ha facoltad di eseguire o far eseguire speciali visite, di ordi-
nare lapplicazione di quelle misure profilattiche che possono es-
sere del caso e che devono essere sorvegliate dal medico curante
sotto la propria responsabilita.

Sono considerati d’obbligo: I'isolamento del malato e delle per-
sone che I’assistono, la pulitura, durante la malattia, dei pavimenti
e dei mobili con sostanze disinfettanti; la distruzione o disinfezione
efficace dei prodotti morbosi in genere; la disinfezione della bian-
cheria, degli oggetti letterecci, degli oggetti d’uso esposti ad essere
contaminati e degli ambienti.

ArTICOLO 370
Esame batteriologico
Nei casi di malattie infettive elencate nel presente regolamento,

anche solamente sospette, nelle quali la diagnosi pud essere faci-
litata dall’esame batteriologico del sangue, dello scovolamento farin-
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geo, del liquido cefalo rachidiano, degli essudati, ecc. dell’amma-
lato, i medici esercenti nel Comune che assistono detti malati,
dovranno avvalersi dei mezzi di indagine di laboratorio, dando no-

tizia sia della data di invio dei detti materiali, sia del risultato delle
indagini all’Ufficio d’igiene. :

ArTicoro 371

Disinfezioni

Le disinfezioni sono obbligatorie a giudizio insindacabile del-
I’Autorith comunale sanitaria. A seconda delle malattie e delle
condizioni degli ambienti, la disinfezione si estende a tutta l'abi-
tazione od alla sola camera dell’ammalato e, a giudizio dell’'Ufficiale
sanitario, possono essere ingiunte le raschiature e imbiancature degli
ambienti suddetti.

Le disinfezioni sono eseguite a domicilio, per gli ambienti, gli
oggetti non trasportabili e i prodotti morbosi; nella stazione di
disinfezione, per gli oggetti trasportabili e specialmente per le bian-
cherie e gli effetti letterecci di uso domestico.

Le disinfezioni d’ufficio vengono eseguite gratuitamente per cura
e sotto la direzione dell'Ufficio d’igiene.

E permesso agli interessati di eseguire la disinfezione, a pro-
prie spese e sotto la sorveglianza del personale dell’Ufficio d’igiene,
nei casi in cui 1"Ufficiale sanitario giudichi poterlo concedere.

ARrTICOLO 372

Divieto di alloggiare in locali non disinfettati

I proprietari di case, alloggi, alberghi, convitti, ecc. non de-
vono permettere che siano occupati appartamenti od ambienti nei
quali si siano verificate malattie infettive, se prima non siano state
eseguite dall’Ufficio comunale d’igiene le disinfezioni prescritte e
tutti quei lavori che I'Ufficiale sanitario creda opportuno di ordi-
nare nei singoli casi.

ArticoLo 373
Trasporto degli infermi per malattie infettive

Il trasporto degli ammalati di malattie infettive agli ospedali
viene fatto solo a cura degli enti appositamente attrezzati ed au-
torizzati.

Se eventualmente, per urgenza o necessita, il trasporto gia av-
venuto mediante una vettura pubblica o privata, questa deve es-
sere subito disinfettata nei modi stabiliti dall’Ufficio d’igiene.
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ArTICOLO 374
Biancheria degli infermi per malattie infettive

E vietato asportare dalla camera dell’ammalato biancheria, ve-
stiari od oggetti, prima che siano disinfettati.
pure proibito consegnare ai lavandai biancherie, vestiti, ef-
fetti letterecci, ecc. che siano stati in qualunque modo in contatto
con ammalati di forme infetiive.
Tali biancherie, durante la malattia, devono essere ravvolte in

panni bagnati in soluzioni antisettiche e tenute a disposizione del-
I'Ufficio d’igiene.

ARrTICOLO 375
Isolamento degli infermi

Gli infermi delle malattie infettive devono essere tenuti isolati
per il tempo necessario, perché ogni pericolo di diffusione del morbo
scompaia; come pure le persone che hanno avuto contatto con l’infermo
devono tenersi isolate, sino a che 1’Autoritd sanitaria riconosca che
oon .presentano piu alcun pericolo di diffusione della malattia.

AnTICcoLO 376
Obblighi dei cittadini

Ogni cittadino & tenuto ad osservare gli ordini legalmente dati
per impedire I'invasione e la diffusione di una malattia infettiva
dell’uomo.

Qualora nel Comune si manifesti una malattia infettiva di ca-
rattere epidemico, tutti i medici esercenti nel Comune hanno I’ob-
bligo di mettersi a disposizione dell'Ufficiale sanitario per i servizi
di assistenza o di profilassi ed ogni cittadino dimorante nel Comune
e tenuto alle prestazioni, conformi alla sua condizione, arte o pro-
fessione, delle quali venga richiesto dal Sindaco e con le condizioni
contenute nel provvedimento sindacale di assunzione, preso su pa-
rere dell’Ufficiale sanitario.

ArTICcoLO 377
Tubercolosi in abitazioni collettive

I convitti, gli ospizi, i conventi, gli orfanotrofi ed in genere
tutte le abitazioni collettive non possono ricevere e trattenere in-
fermi denunziati per tubercolosi, se, a giudizio dell’Autorita sanitaria,
non dispongono di locali e di servizi adatti.

ArTicoro 378
Disinfezioni di oggetti vari messi in circolazione

E proibito vendere o tenere per vendere abiti, effetti di vestiario
o letterecci usati, che non siano stati disinfettati o che non portino
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un segno speciale, stabilito dall’Autorita municipale, della subita
disinfezione. S

Le biblioteche circolanti devono essere fornite di un apposito
locale per la disinfezione dei libri, secondo le istruzioni impartite
dall’Ufficio d’igiene. _

E vietata I'introduzione in Comune di stracci sudici che non
siano muniti di un certificato del Sindaco del luogo di provenienza
dal quale risulti che i medesimi sono stati disinfettati. In ecaso
contrario la disinfezione sara fatta a spese degli interessati.

ArTICOLO 379
Padiglione per pubblici spettacoli

Tutti gli esercenti padiglioni di divertimenti, giostre, circhi eque-
stri, piccoli teatri, ecc., durante la permanenza nel Comune, de-
vono sottostare a sorveglianza speciale dell’Ufficio d’igiene.

Non sara permesso ai venditori di giocattoli, dolciumi e simili,
ai conduttori di padiglioni per spettacoli ambulanti ed ai girovaghi
provvisti di veicoli a trazione animale di occupare il suolo pub-
blico senza permesso scritto dall’Autoriti comunale e che potra ri-
lasciarlo solamente se sia stata preventivamente accertata dall’Ufficio
d’igiece I'immunita da malattia trasmissibile per via orale o per
contatto, sia per le persone suddette che per i loro dipendenti.

ARrTICcOLO 380

Sputacchiere

In tutti i luoghi pubblici e frequentati dal pubblico, salve le
eccezioni consentite dall’Autoriti sanitaria comunale in seguito a
motivata richiesta degli interessati, devono esservi sputacchiere co-
perte contenenti sostanze antisettiche e cartelli portanti scritto, in
modo facilmente leggibile, il divieto di sputare fuori delle medesime.

Il divieto di sputare sul pavimento deve essere indicato con
appositi cartelli anche nelle vetture tranviarie.

Le sputacchiere dovranno essere chiuse con coperchi mano-
vrabili a pedale o con altro sistema equivalente ed avere una base
solida atta ad impedirne il rovesciamento.

ArTICOLO 381

Tutela igienico-sanitaria del rapporto di lavoro domestico

Ai fini dell’assunzione, gli addetti ai lavori domestici, specifi-
cati all’art. 1 della legge 2 aprile 1958, n. 339, debbono essere mu-

niti della tessera sanitaria prescritta dalla legge 22 giugno 1939,
n. 1239,
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11 rilascio della tessera sanitaria, oltre all’esito della visita me-
dica eseguita gratuitamente dall’Ufficiale sanitario o da chi per esso,
& condizionato all’esito degli esami da eseguirsi presso il Laboratorio
provinciale di igiene e profilassi e presso il Dispensario di igiene
sociale, per l’accertamento della eventuale presenza di malattie in-
fettive o loro postumi, che possano costituire fonte di contagio.

£ fatto divieto di assumere o tratienere in servizio, con rapporto

di lavoro domestico, persone sprovviste della predetta tessera sanitaria.

CAPO II

BARBIERI E PARRUCCHIERI

ArTticoLo 382

~ Disciplina dell’attivita di barbiere, parrucchiere ed affini

Le attivita di barbiere, di parrucchiere per uomo € per donna e
mestieri affini, compresi gli istituti di bellezza comungue denomi-
nati, siano esse esercitate da imprese individuali od in forma socie-
taria di persone O di capitali, dovunque siano esercitate in luogo
pubblico o privato, anche a titolo gratuito, sono disciplinate in tutto
il territorio del Comune dalle disposizioni della legge 14 febbraio
1963, n. 161, modificata con la legge 93 dicembre 1970, n. 1142, non-
ché dalle disposizioni dell’apposito regolamento comunale.

Sono considerati mestieri affini a quello di barbiere, parrucchiere
per uomo e per donna, le attivitd inerenti all’adeguamento estetico
dell’aspetto che non implicano prestazioni di carattere medico-cura-
tivo-sanitario, come quelle di estetista truccatore, depilatore e mas-
saggiatore facciale, acconciatore, ondulatore, ossigenatore, parruc-
chiere teatrale.

L’esercizio delle attivitda di barbiere e di parrucchiere per uomo
e per donna e mestieri affini & subordinato all’autorizzazione del Sin-
daco che la rilascia dopo avere sentito il parere obbligatorio, ma
non vincolante, di apposita Commissione presieduta dal Sindaco o da
un suo delegato e composta da tre appartenenti alla categoria arti-
gianale, da tre rappresentanti nominati dalle organizzazioni sindacali
pia rappresentative, dall’Ufficiale sanitario, dal comandante dei vigili
urbani e da un rappresentante della Commissione provinciale per
Vartigianato o da un suo delegato artigiano della categoria residente
nel Comune.

Le attivita suddette non possono essere svolte in forma ambulante.

Le stesse attivita possono essere svolte anche presso il domicilio
dell’esercente, qualora questi consenta in controlli da parte delle
autorita competenti nei locali adibiti all’esercizio della professione e
o uniformi ai requisiti igienici dei locali stessi stabiliti dal regola-
mento comunale.

— 308 —

G

-
-




VRAR TR N T s

e\

CAPO III

MISURE SPECIALI STRAORDINARIE
NEI CASI DI MALATTIE ESOTICHE

ArTtIiCOLO 383
Norme generali

Nei casi di malattie infettive esotiche o sospette di esserlo, deb-
bono innanzitutto essere applicate, in massima, le norme profilattiche
generali contro le malattie infettive come al presente regolamento.

ArTicoLo 384
Isolamento degli infetti

Il Sindaco, verificandosi queste forme infettive, valendosi delle
facolth concesse dall’art. 55 della legge comunale e provinciale 1934,
provvede all’isolamento del malato o delle persone che hanno avuto
contatto con esso nel modo che crede pitt opportuno e finché non
sia scomparso ogni pericolo di contagio.

L’isolamento pud essere esteso non solo all’infermo e alle per-
sone che lo assistono, ma anche agli abitanti della stessa casa, o
del gruppo di case, ove si & manifestata la malattia.

Qualora le case o gruppi di case si trovassero in cattive con-
dizioni igieniche, si provvedera all’allontanamento di tutti gli in-
dividui sani ed al completo risanamento delle abitazioni infette.

ArTICOLO 385
Persone provenienti da luoghi infetti

Le persone provenienti da luoghi infetti devono, appena arri-
vate nel Comune, essere sottoposte ad una vigilanza speciale del-
’Ufficiale sanitario, per la durata di tempo che & stabilita nei singoli
casi dall’Autorita sanitaria.

Gli albergatori, gli affittacamere, e chiunque riceva nel proprio
domicilio persone provenienti da luoghi infetti da malattie esotiche,
debbono darne immediata denuncia al Sindaco od all’Ufficiale sa-
nitario.

Arricoro 386
Oggetti provenienti da luoghi infetti

Tutti gli oggetti che provengono direttamente da luoghi infetti
e che non siano gid stati disinfettati devono essere posti alla di-
sinfezione per cura dell’Ufficio d’igiene comunale.
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Arricoro 387
Divieti di fiere e pubbliche riunioni

Nei casi di malattie esotiche 1’Autorita comunale puo, per mi-
sura profilattica, vietare le fiere, i mercati e le pubbliche riunioni.

ArTticoro 388

Casi sospetti

Nei casi sospetti I'Ufficiale sanitario cura I’accertamento della
diagnosi; finché non venga escluso in modo assoluto il sospetto, le
misure di profilassi sono le stesse che per i casi accertatl.

CAPO IV

MALATTIE VENEREE E TUTELA IGIENICA DEL BALIATICO
ArTticoLo 389

Malattie veneree

Per la profilassi delle malattie veneree dovranno essere o0sser-
vate le disposizioni emanate con la legge 25 luglio 1956, n. 837, e
con il relativo regolamento di esecuzione 27 ottobre 1962, n. 2056.

ArTtIicoLo 390

Tutela del baliatico

Per Desercizio del baliatico occorre ’autorizzazione del Sindaco,
che viene rilasciata dopo che 1’Ufficio d’igiene abbia accertato, me-
diante visita medica, che la balia non & affetta da sifilide, blenor-
ragia, tubercolosi o altra malattia infettiva e diffusiva. L’autorizza-
zione & revocata quando la balia risulti affetta da una di tali malattie.

Tutte le balie che prendono presso di sé un bambino, anche
se proveniente dal Brefotrofio o da altro Istituto consimile, deb-
bono presentarsi col bambino ogni 15 giorni all’Ufficiale sanitario
per far constare lo stato di salute sua e del bambino, in relazione
alla sifilide o alle altre malattie infettive.

Le balie devono altresi fare denuncia all’Ufficiale sanitario di
qualunque caso di malattia del bambino, come pure della riconse-
gna di esso al Brefotrofio od ai genitori, parenti o tutori.

Le agenzie di collocamento devono ottenere la licenza dal Pre-
fetto, sentito il parere del Medico provinciale e del Questore.

ArTIcoLo 391
Sifilide da baliatico

Per la profilassi della sifilide trasmessa per baliatico mercenario,
provvedono il regolamento 4 agosto 1918, n. 1395, nonché I’ordinanza
min. 6 gennaio 1919 e il T.U. del 1934, n. 1265, artt. 309-312.
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CAPO V
" MISURE CONTRO LA DIFFUSIONE DELLA TUBERCOLOSI

Arricoro 392
Cautele contro la diffusione della tubercolosi

Qualunque medico che abbia osservato un caso di tubercolosi
polmonare aperta o extra polmonare contagiosa, in condizioni fami-
liari ¢ di ambiente tali da aggravare il pericolo di diffusibilita,
deve prendere d’urgenza le cautele igieniche necessarie, chicdendo,
ove occorra, l'intervento dell’Ufficio d'igiene.

Azricoro 393
Morte o cambiamento d’alloggio di un tubercolotico

In seguito a morte o a cambiamento di alloggio di un tuberco-
lotico degente in case private, in alberghi, o in altre collettivitd che

" hon siano istituti di cura ufficialmente ricomosciuti, oltre alla disin-

fezione degli ambienti, degli arredi e degli effetti personali e lette-
recci, da eseguire a cura dell’Ufficio d’igiene, i proprietari delle
case, i direttori degli alberghi, delle collettivita, ecc., dovranno ese-
guire tutte le altre opere di risanamento che I'Ufficiale sanitario Ti-

terra necessario.

CAPO VI
MISURE DI PROFILASSI SPECIALI

ARTICOLO 394
Divieto di fumare e di sputare

I fatto assoluto divieto di fumare nelle sale di trattenimenti

pubblici, nei teatri e nei cinematografi.
B vietato aliresi di sputare sul suclo pubblico (nell’ambito del

territorio compreso entre*i viali di circonvallazione), sul pavimento
delle vetture tranviarie e delle auto pubbliche, nelle sale cinema-
tografiche, nei teatri ed in tutti i luoghi di pubblico ritrove.

£ ancoria vietato di soddisfare ai bisegni corporali fuori dei luo-
ghi a cido destinati ed imbrattare e guastare, in qualsiasi modo, gli
orinatoi pubblici e le latrine.

ArticoLo 395
Disinfezioni pubbliche e private

L'Ufficic comunale d’igiene, oltre alle disiofezioni gratuite det-
tate da ragione di pubblica profilassi, a richiesta e nell’interesse dei
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privati, fara eseguire le disinfezioni di locali, di abitazioni, di in-
dumenti personali, di oggetti e utensili di uso domestico, applicando
la tariffa appositamente stabilita.

CAPO VII

VACCINAZIONE ANTIVAIOLOSA

ArTICcOoLO 396

Vaccinazione antivaiolosa

L’Autorita comunale, a mezzo dell'Ufficio d’igiene e dei medici
condotti, provvede gratuitamente alla vaccinazione e rivaccinazione
antivaiolosa di tutti gli abitanti del territorio comunale.

_ Le rivaccinazioni e vaccinazioni vengono fatte, oltre che nelle
due sessioni ordinarie di primavera e di autunno, anche in tutti
gli altri giorni dell’anno, eccetto i festivi, nelle ore all’'nopo indicate.

ArTICOLO 397
Obbligo della vaccinazione

La vaccinazione antivaiolosa & obbligatoria nel secondo anno di
etd e deve essere ripetuta nel semestre successivo, quando abbia avuto
esito negativo. Essa, di regola, si associa alla vaccinazione antidifterica.

Sono esclusi da tale obbligo i bambini che da certificato medico ri-
sultino in condizioni di salute da mon poter subire la vaccinazione:
in tale caso, perd, dovra essere eseguita mel semestre successivo od
appena cessino le ragioni della contro indicazione.

E inoltre obbligatoria la rivaccinazione antivaiolosa all’ottavo
anno di eta e ogni qualvolta sia ritenuta necessaria dall’Autorita co-

munale per pericolo di diffusione del vaiolo.

Alla fine di ogni sessione di vaccinazione, saranno diffidati i ge-
nitori, o di chi per essi, a presentare per la vaccinazione antivaiolosa
{ bambini che vi erano tenuti e che non furono presentati a tempo
debito, entro il termine fissato di volta in volta.

In caso di inadempienza, si procederd a termine di legge.

ArTicoLo 398
Registrazione delle vaccinazioni
Tutti i vaccinati devono essere presentati o presentarsi al me-

dico vaccinatore tra il settimo e il decimo giorno della vaccinazione,
e dj tutte le vaccinazioni eseguite e del loro esito, se fatte da medici
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privati, deve darsi notizia all’'Ufficio d’igiene per la registrazione

e la vidimazione.
Nella dichiarazione del medico vaccinatore devone essere indi-

cale le generality del vaccinato, deve essere detto se la vaccinazione
ha avuto esito positivo o negativo e se la vaccinazione deve essere

ripetuta.
Gli attestati di subita vaccinazione vengono rilasciati gratuita-

mente e su carta libera dall'Ufficiale sanitario in base alle annota-
zioni fatte sui registri dell’Ufficio d’igiene.

L'Ufficio d’igiene, mediante apposito elenco dei nati vivi forni.
togli dall'ufficio di stato civile, alla fine di ogni trimestre, verifica
se tutti i nati del Comune durante il semestre antecedente sono an-

notati come vaccinali con successo.
Alla fine di ogni semestre I'Ufficiale sanitario trasmettera al Me-
dico provinciale il prospetto delle vaccinazioni e rivaccinazioni ese-

guite.

ArTICOLO 399
Responsabilité dei genitori

I genitori e le persone che rappresentano i nati nel Comune
ancora minorenni, sono responsabili dell’adempimento delle dispo-
sizioni prescritte megli articoli precedenti.

ARtIicoro 400
Vaccinazioni nelle collettivita

I direttori di scuole, di istituti, di fabbriche, di officine e di
opifici industriali, ecc., o chiunque sia a capo di una collettivita di
persone, non possonc accogliere individui che non siano stati rivae-
cinati all’otiavo anno di vita, ed hanno l'obbligo di far rivaccinare
all’ottavo anno di eta i fanciulli che sono sotto la loro custodia.

Essi devono, ad ogni richiesta dell’Autorita comunale, presentare
i certificati della rinnovata vaccinazione delle persone loro affidate.

CAPO VIII
VACCINAZIONE ANTITIFICA ED ANTIDIFTERICA
AgrricoLe 401
Obbligo della vaccinazione antitifica

Oltre le disposizioni contenute mei precedenti articoli riguar-
danti le malattie infettive in genere, in base al decreto del Capo
del Governo 2 dicembre 1926 per la profilassi del tifo, & obbligatoria
la rivaccinazione antitifica per le seguenti persone:
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a) per gli addetti ai servizi di assistenza, cucina disinfezione,
lavanderia e pulizia degli ospedali, ed in genere degli istituti e delle
case di cura sia pubblici che privati;

b) per il personale addetto aj servizi di disinfezione alle lavan-
derie e trasporto degli ammalati anche se dipendenti da istituzioni
private;

c) per il personale addetto ai servizi di approvvigionamento
idrico, alla raccolta e allo smercio del latte, alla preparazione e ven-
dita dei gelati.

E pure obbligatoria la vaccinazione, in seguito ad ordinanza del
Sindaco, a norma dell’art. 55 della legge comunale e provinciale 1934,

negli altri casi contemplati dall’art. 2 del sopracitato decreto.

ArTicoLo 402

Comunicazione scritta all’ Ufficiale scnitario

Qualunque medico eseguisca privatamente la vaccinazione anti-
tifica, deve darne comunicazione per iscritto all’Ufficiale sanitario,
indicando, insieme alle generalita delle persone vaccinate, la qualita
e provenienza del vaccino e la via di somministrazione.

L'Ufficio d’igiene, a richiesta dell’interessato, rilascerd gratui-
tamente il certificato dell’avvenuta vaccinazione antitifica.

AxrTticoro 403

Modalita per la vaccinazione antitifica

La vaccinazione antitifica viene attuata con le modalita fissate
dalle istruzioni ministeriali, annesse al succitato decreto.

ArticoLo 404

Vaccinazione antidifterica

£ resa obbligatoria la vaccinazione antidifterica per tutti i bam-
bini dal secondo al decimo anno di eta. Essa, di regola, si associa
alla vaccinazione antivaiolosa ed & eseguita nel secondo anno di eta.

Tale operazione dovra essere eseguita con le modalitd ministe-
riali, nei luoghi e nelle ore indicate dal Sindaco.

Arricoro 405
Registri delle vaccinazioni antidifteriche
Tutte le vaccinazioni antidifteriche saranno iscritte nell’appo-
sito registro.

L'Ufficio d’igiene, a richiesta degli interessati, ne rilascerd gratui-
tamente i certificati relativi.
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ArTicoro 406

Vaccinazioni antidifteriche eseguite da medici privati

Le vaccinazioni antidifteriche potranno essere eseguite, con le
norme e modalita stabilite dal presente regolamento, anche dai
medici privati. Questi potranno richiedere, gratuitamente, all'Uf-
ficio d'igiene la fornitura dell’anotossina antidifterica occorrente e
saranno tenuti a trasmettere immediatamente, dopo effettuata I'ope-
razione, il modulo, debitamente compilato in ogni sua parte, onde
ottenere la iscrizione del vaccinato nell’apposito registro.

ArTIcoLo 407
Accertamenti batteriologici per infezioni difteriche
Tanto mei casi di diagnosi clinica di infezione difterica, quanto

in quelli di avvenuta guarigione, per la riammissione alla scuola o
nelle collettivita, il medico curante ha I’obbligo di fare eseguire

‘Taccertamento batteriologico nel laboratorio provinciale d’igiene e

profilassi.

Allo scopo, I'Ufficio d’igiene consegnera gratuitamente, su richie-
sta del medico, il materiale sterilizzato per la raccolta del muco o
degli essudati da sottoporre all’esame.

CAPO IX

VACCIMAZIONE ANTITETANICA E ANTIPOLIOMIELITICA

ArTicoro 408

V accinazione antitetanica — Obbligatorieta

Secondo le disposizioni della legge 5 marzo 1563, n. 292, modi-
ficata dalla legge 20 marzo 1968, n. 419, la vaccinazione antitetanica
& obbligatoria:

1) per le seguenti categorie di lavoratori dei due sessi piu
esposti ai rischi dell'infezione tetanica: lavoratori agricoli, pastori,
allevatori di bestiame, stallieri, fantini, conciatori, sorveglianti ed
addetti ai lavori di sistemazione e preparazione delle piste negli ip-
podromi, spazzini, cantonieri, stradini, sterratori, minatori, fornaciai,
operai e manovali addetti all’edilizia, operai e manovali delle fer-
rovie, asfaltisti, straccivendoli, operai addetti alla manipolazione delle
immondizie, operai addetti alla fabbricazione della carta e dei car-
toni, lavoratori del legno, metallurgici e metalmeccanici.

Per tali lavoratori la vaccinazione & obbligatoria a partire dalle
nuove leve di lavoro.
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A tale fine sono considerati:

a) lavoratori, i lavoratori dipendenti, associati autonomi e
gli apprendisti, che svolgano un’attivita lavorativa tra quelle come
sopra previste;

b) nuove leve di lavoro, i lavoratori, anche non subordinati,
che hanno compiuto dodici anni di eta, se addetti all’agricoltura, ed
i lavoratori che hanno compiuto I’eta minima di ammissione al lavoro
prevista dalle disposizioni di legge in vigore, se addetti agli altri

settori economici;
2) per gli sportivi, all’atto della affiliazione alle federazioni

del CONI;
3) per tutti i bambini nel gecondo anno di vita.
Tl Ministro per la sanita & autorizzato ad estendere con proprio
decreto obbligo della vaccinazione antitetanica ad altre categorie di
lavoratori, sentito il Consiglio superiore di sanita.

ArTicoro 409
Modalita per la vaccinazione antitetanica

~ Nei bambini la vaccinazione antitetanica deve, di regola, essere
associata alla vaccinazione antidifterica a mezzo di vaccino misto
antitetanico-antidifterico.

Nei bambini la vaccinazione mista suddetta & eseguita gratuita-
mente a cura dell’Ufficio d’igiene del Comune.

Nei soggetti appartenenti alle categorie di cui ai nn. 1) e 2) del
precedente articolo, la vaccinazione o rivaccinazione antitetanica €
escpuita a cura e spese degli enti tenuti per legge alle prestazioni
sanitarie.

Tali enti sono:

I'I.N.A.LL., per i lavoratori assicurati contro gli infortuni
sul lavoro;

gli enti gestori dell’assicurazione generale di malattia, per i
rimanenti lavoratori.

Per le vaccinazioni e rivaccinazioni in parola, tanto i comuni
quanto gli enti suddetti dovranno osservare le norme regolamentari
emanate con il D.P.R. 7 settembre 1965, n. 1301.

Spetta all’Ufficiale sanitario la vigilanza sul servizio di vaccina-
zione tetanica nel Comune; egli dovra anche riferire in merito, pe-

riodicamente, al medico provinciale.
ARTICOLG 41U

Vaccinazione antipoliomielitica — Obbligatorieta

Ai sensi della legge 4 febbraio 1966, n. 51, la vaccinazione con-
tro la poliomielite & obbligatoria per i bambini entro il primo anno

di eta e deve essere eseguita gratuitamente.
La vaccinazione obbligatoria contro la poliomielite viene ese-

guita gratuitamente dagli appositi servizi istituiti dal Comune a
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mezzo di vaccino a base di virus attenuati secondo Sabin, del tipo
trivalente contenente 1.000.000 TCID di virus tipo 1, 100.000 TCID
di virus tipo 2 e 300.000 TCID di virus tipo 3 per ciascuna dose.
Tale vaccino & somministrato, nel primo anno di vita, per via

orale in tre dosi, alle eta e con gli intervalli appresso indicati:

a) prima dose, nel corso del terzo mese di vita;

b) seconda dose, alla distanza di non meno di sei settimane e
non piu di otto settimane dalla prima;

c) terza dose, dal decimo all’undicesimo mese di vita e co-
munque non prima di centoventi giorni dalla somministrazione di cui

alla lett. b).
Aj bambini che hanno ricevuto le tre dosi di vacecino trivalente &

comministrata una quarta dose dello stesso vaccino trivalente nel
terzo anno di vita e comunque con un intervallo non inferiore ad un
anno dalla somministrazione della terza dose.

Arricoro 411

Responsabilita circa I’osservanza dell’obbligo
della vaccinazione antitetanica ed antipoliomielitica

La persona che esercita la patria potesta o la tutela sul bambino
o il direttore dell’Istituto di pubblica assistenza in cul & ricoverato
o la persona cui il bambino & stato affidato da un Istituto di pubblica
assistenza & responsabile dell’osservanza dell’obbligo della vaccina-
zione antitetanica ed antipoliomielitica.

ArTICOLO 412
Documenti comprovanti la subita vaccinazione antitetanica
ed antipoliomielitica

Ai documenti prescritti per I’ammissione alle scuole primarie e
secondarie deve aggiungersi il certificato dell’Ufficiale sanitario atte-
stante la subita vaccinazione mista antitetanica-antidifterica e quella

antipoliomielitica.
Analogo certificato & prescritto per I’ammissione dei bambini nei

convitti, nelle colonie climatiche da chiunque organizzate, negli asili
nido, nei brefotrofi ed in qualinque altra collettivita infantile.

CAPO X

MALATTIE INFETTIVE DEGLI ANIMALI

ArTIicoro 413

Disposizioni sulla vigilanza veterinaria

La materia di cui al presente titolo & disciplinata, oltre che dalle
norme seguenti, dal T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265,
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dal regolainento generale sanitario 3 febbraio 1901, n. 45, dal rego-
Jamento di polizia veterinaria 8 febbraio 1954, n. 320 e dalle altre
norme e disposizioni di legge in vigore.

ArTIcoLO 414
Obbligo di denuncia di malattie infettive del bestiame

Chiunque venga a conoscenza di un caso accertato o sospetto
di una delle malattie di cui all’art. 415 del presente regolamento, 0
di un caso di morte improvvisa di animali, & obbligato a far denuncia

al Sindaco.
La denuncia verbale pud anche essere fatta all’Ufficio veteri-

nario comunale o ai veterinari comunali che provvederanno ad inol-
trare denuncia scritta al Sindaco su apposito modulo.

ArTicoLo 415
Malattie infettive del bestiame

Le malattie infettive di cui & obbligatoria la denuncia sono quelle
presentate agli artt. 1 e 2 del regolamento di polizia veterinaria 8 feb-

braio 1954, n. 320.
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CAPO XI

MISURE DI PROFILASSI GENERALE
PER LE MALATTIE DEL BESTIAME

ArTicoLo 416

Misure di profilassi per le malattie infettive del bestiame

Il Veterinario comunale, appena avra ricevuta la denuncia di
malattia infettiva del bestiame, provvedera all’accertamento della
diagnosi, all’isolamento dell’animale ed all’eventuale sequestro della
stalla, che potra essere fiduciario, cioé affidato al proprietario sotto
la sua responsabilita o di rigore, sharrando o facendo piantonare le
porte o le finestre o le strade di accesso alla corte, alla stalla o pa-
scolo infetto.

11 sequestro di rigore potrd applicarsi anche quando, per avere
violati o male eseguiti gli ordini relativi alla profilassi della malattia,
il proprietario o custode del bestiame non dessero affidamento di osser-
vare o fare osservare il sequestro fiduciario.

Il veterinario comunale, appena ricevuta la denuncia di malattia,
infettiva o diffusiva, deve informarne il veterinario provinciale per
eventuali ulteriori disposizioni.

ArTicoLOo 417

Distruzione di animali morti

La distruzione degli animali morti di malattia contagiosa sara
eseguita nelle apposite sardigne. :

Il Veterinario comunale stabilira le modalita e le precauzioni da
usare per l'interramento.

ArTICcOLO 418

Misure per impedire il diffondersi di malattie del bestiame

Quando vi sia minaccia di epizoozia e quando si verificasse in
un Comune confinante una epizoozia notevole, il Sindaco potra or-
dinare tutte quelle misure che saranno ritenute convenienti ad im-
pedirne, arrestarne o circoscriverne lo sviluppo.

ArticoLo 419
Vigilanza sulle stalle di sosta o di deposito

Le stalle di sosta e di deposito annesse al mattatoio, al mercato

e le altre stalle pubbliche, dove si tengono temporaneamente gli ani-
mali, restano sotto la sorveglianza dell’Ufficio d’igiene.
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I proprietari dei pubblici stallaggi hanno I'obbligo di provve-
dere i materiali disinfettanti per i provvedimenti di urgenza da adot-
tarsi in caso di malatie infettive tra il bestiame ricoverato e di so-
stenere le spese per la disinfezione.

ArTicoLo 420

Vigilanza sui mercati e sulle fiere

La vigilanza veterinaria sulle fiere ¢ sulle esposizioni di animali
viene praticata secondo le modalita previste dall’apposito regolamento
sul mercato bestiame.

Quando sia richiesta una speciale vigilanza, 1'Ufficiale sanitario
disporra per il servizio.

ArTicoLo 421
Requisiti degli abbeveratoi

Gli abbeveratoi pubblici e quelli delle stalle di sosta, degli al-
berghi, trattorie, dei negozianti di bestiame, ecc., sono sotto la vi-
gilanza dell’Autoritd sanitaria comunale.

Essi devono essere costruiti in pietra o in cemento, ben levigati,
con acqua continuamente ricambiata, preferibilmente della condut-
tura dell’acquedotto comunale; lo scarico deve essere fatto diretta-
mente nella fognatura stradale e ’acqua di scarico non deve essere

usata né per lavatoi, né per altri abbeveratoi, né per la lavatura
di ortaggi.

ArTICcOoLO 422

Provvedimenti per impedire il diffondersi di malattie
dagli animali all’'uomo

Appena sara fatta denuncia di affezione morbo-farcinosa, di
rabbia, di carbonchio, di afta e di altre malattie trasmissibili dagli
animali all'uomo, l’autorita sanitaria fara tutte le indagini atte a
rintracciarne l'origine e prendera gli opportuni provvedimenti di
polizia veterinaria atti ad impedire il propagarsi del contagio e sal-
vaguardare l'incolumitad delle persone.

ArTICOLO 423
Richiamo delle disposizioni di carattere generale

Per quanto non previsto dai precedenti articoli del presente capo,
si fa richiamo alle disposizioni di carattere generale relative alla
profilassi delle malattie infettive del bestiame ed in particolare a
quelle contenute nel regolamento di polizia veterinaria approvato
con D. P. R. 8 febbraio 1954, n. 320, e nella circolare dell’A.C.LS.
del 25 giugno 1954, n. 55.
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CAPO XII
MISURE PER LA PROFILASSI DELLA RABBIA

ARrTICOLO 424

Importazione

I cani, per essere ammessi all’importazione o al transito da altri
stati, devono essere scortati da un certificato di origine e di sanita
rilasciato da un veterinario ufficiale dello Stato di provenienza.

Il certificato di cui sopra deve contenere la dichiarazione che
I’animale & stato visitato prima della partenza ed & stato riconosciuto
clinicamente sano e, inoltre, le altre indicazioni in ordine alle ga-
ranzie sanitarie che saranno determinate dal Ministro per la sanita
con proprio decreto da pubblicare nella « Gazzetta Ufficiale » della

Repubblica.

ArTIcoLo 425

Disposizioni per la detenzione di cani

[ cani, nei luoghi pubblici, nei pubblici esercizi, nei cortili,
nei giardini delle case ove abitano piu famiglie, dovranno in qua-
lunque ora del giorno e della notte essere muniti di museruola con-
forme ai tipi prescritti dall’Autorita comunale, od essere legati con
catena solidamente fissata in modo da permettere il libero passaggio
nei cortili, giardini, ecc., alle persone che vi transitano.

Solo nei luoghi privati, recinti e chiusi, dove nessuno potra
entrare senza autorizzazione del proprietario, i cani possono essere
tenuti liberi e senza museruola.

I vietato 'uso del semplice laccetto attorno al muso dei cani,
in sostituzione della prescritta museruola.

I cani che hanno tendenza a morsicare e quelli di grossa taglia
come i danesi, i mastini ed i bull-dogs, oltre che dotati di regolare
museruola, dovranno essere tenuti a guinzaglio.

ArTICOLO 426

Denuncia di casi di morsicature di cani e gatti

Tutti i casi di morsicature inferte da cani e gatti, sia all’uomo
che agli altri animali, debbono essere prontamente denunciati all’Uf-
ficio d’igiene.

I medeci, i veterinari, i proprietari ed i detentori degli animali
morsicatori, le persone morsicate e chiunque venga a conoscenza del
caso di morsicatura hanno ’obbligo della denuncia suddetta.

I’animale morsicatore deve essere posto, a cura del proprietario
o detentore, in osservazione presso il canile municipale o presso la
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clinica medica veterinaria per un periodo di quindici giorni, tra-
scorso il quale, se riconosciuto sano, viene restituito al proprietario
o detentore previo rimborso delle spese di mantenimento.

Gli animali per i quali vi fosse grave pericolo nel procedere al
loro accalappiamento potranno essere uccisi.

ArTICcOLO 427

Denuncia di casi manifesti o sospetti di rabbia

I proprietari, i detentori o custodi, oltre i medici veterinari,
hanno 1’obbligo di denunciare al Sindaco tutti i casi manifesti o an-
che solo sospetti di rabbia del cane o di qualunque altro animale.

CAPO XIII

PROFILASSI DI PARTICOLARI MALATTIE INFETTIVE
DEL BESTIAME

ArTicoLo 428

Profilassi della brucellosi bovina

Qualora venga disposto, 2 carattere obbligatorio, ai sensi del-
Part. 2 del decreto ministeriale 3 giugno 1968, contenente il piano
nazionale per la profilassi della brucellosi bovina, il risanamento
degli allevamenti bovini dalla brucellosi stessa, saranno osservate
le disposizioni contenute nel piano stesso.

Gli allevatori, gli enti, le associazioni e le cooperative agricole
interessate all’allevamento bovino, le latterie sociali ed altri inte-
ressati possono aderire volontariamente in ogni tempo al piano di
profilassi suddetto, presentando domanda al Veterinario provinciale
direttamente od a mezzo del Veterinario comunale, con impegno di
accettare le condizioni previste dal piano stesso.

ARrTICcOLO 429

Profilassi della brucellosi ovina e caprina

Nel caso che venga reso obbligatorio il risanamento degli alle-
vamenti ovini e caprini dalla brucellosi, ai sensi dell’art. 2 del
decreto ministeriale 4 giugno 1968, contenente il piano nazionale
per la profilassi della brucellosi ovina e caprina, saranno applicate
ed osservate le disposizioni di detto piano.

Tale risanamento potra essere attuato con carattere di volonta-
rietd, dietro richiesta di allevatori, di associazioni, di cooperative
agricole interessate all’allevamento ovino e caprino da farsi al Vete-
rinario provinciale a mezzo del Veterinario comunale e nella quale
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sara dichiarato ’impegno di accettare le condizioni stabilite dal
piano suddetto.

ArTtIiCcOoLO 430
Profilassi della tubercolosi bovina

Il risanamento degli allevamenti dalla tubercolosi bovina pud
essere disposto obbligatoriamente, quando ricorrano le circostanze
previste all’art. 2 del decreto ministeriale 1° giugno 1968 contenente
il piano nazionale per la profilassi della tubercolosi bovina.

In tale caso, dovranno essere osservate le disposizioni del piano
stesso.

Il risanamento suddetto potra essere attuato con carattere di
volontarietd, in seguito a richiesta da presentarsi al Veterinario pro-
vinciale direttamente od a mezzo del Veterinario comunale dagli
allevatori, dagli enti, dalle associazioni cooperative agricole interes-
sate all’allevamento bovino, dalle latterie sociali e da altri interes-
sati. Con la richiesta suddetta dovra essere, perd, assunto l’impegno
di accettare integralmente le condizioni previste dal suddetto piano.

ArTicoro 431
Profilassi dell’afta epizootica

La profilassi vaccinale dell’afta epizootica viene effettuata in con-
formita alle direttive impartite dal Ministero della saniti ed alle
disposizioni speciali impartite dal veterinario provinciale.

La vaccinazione antiaftosa, perd, sara praticata soltanto a seguito
di parere favorevole del veterinario provinciale, che determinera an-
che il vaccino da impiegare nei riguardi dei tipi e varianti del virus
aftoso identificato.

Qualora venga identificato o sospettato un tipo di virus o va-
riante da considerarsi esotico, saranno adottati i provvedimenti sta-
biliti dal decreto del Ministro per la sanita 26 novembre 1969, pub-
blicato nella « Gazzetta Ufficiale » n. 314 del 13 dicembre 1969 e
saranno, inoltre, osservate le altre disposizioni contenute nel decreto
stesso.

La vaccinazione potra essere eseguita dal veterinario comunale
o da altro veterinario iscritto all’Albo professionale, appositamente
autorizzato dal veterinario provinciale.

Dell’avvenuta vaccinazione i veterinari dovranno dare comuni-
cazione quindicinalmente al veterinario provinciale. I veterinari liberi
esercenti daranno comunicazione contemporaneamente anche al Ve-
terinario comunale.

ArTicoLo 432
Profilassi della febbre catarrale degli ovini

11 Sindaco, ricevuta la denuncia anche di sospetto caso di febbre

— 338 —




-

catarrale degli ovini, ne deve dare immediata comunicazione al vete-
rinario comunale ed al veterinario provinciale e dispone, con appo-
sita ordinanza, il sequestro di rigore degli animali infetti e di quelli
sospetti infetti, nonché ’applicazione delle disposizioni stabilite dal-
Part. 10 del vigente regolamento di polizia veterinaria.

Qualora venga confermata, a seguito di analisi fatte da compe-
tenti istituti sperimentali, I’esistenza di un focolaio di febbre catar-
rale degli ovini, dovranno effettuarsi I’abbattimento e la distruzione
degli ovini infetti o sospetti di infezione e dovranno essere eseguite
accurate disinfezioni e disinfestazioni.

Nel caso che la febbre catarrale degli ovini vanga accertata in
un pubblico macello od in un macello privato, ’ordinanza di seque-
stro emanata dal Sindaco viene revocata dopo eseguita la distruzione
delle carcasse degli animali infetti o sospetti infetti e dopo effettuate
le operazioni di disinfezione e di disinfestazione.

ArTtIicoro 433

Profilassi della faringo-tmcheite infettiva del pollame

Accertata D'esistenza della faringo-tracheite infettiva del pollame,
si adottano, in quanto applicabili, le norme previste dagli artt. 10
e 152 del vigente regolamento di polizia veterinaria.

\ I provvedimenti sanitari disposti dal Sindaco restano in vigore
sino a trenta giorni dopo ’abbattimento e distruzione di tutti i capi
infetti o sospetti di infezione.

La revoca dei suddetti provvedimenti sanitari pud essere anti-
cipata, qualora si proceda anche alla macellazione dei capi sani esi-
stenti nel focolaio.

In ogni caso la revoca dei provvedimenti sanitari deve avvenire
secondo le norme stabilite dall’art. 16 del vigente regolamento di
polizia veterinaria ed il ripopolamento degli impianti avicoli deve
essere preceduto da accurate e ripetute disinfezioni.

L’ammissione al consumo, perd, delle carni degli animali sani
macellati come sopra deve avvenire previa ispezione samitaria.

CAPO XIV
LOTTA CONTRO LE MOSCHE
ArTtIicoLo 434

Accumulo e gettito delle immondizie

Richiamate per questo capo le norme obbligatorie per la lotta
contro le mosche (legge 29 marzo 1928, n. 858, art. 263 del T. L.
leggi sanitarie, 27 luglio 1934, n. 1265, decreto del Capo del Go-
verno 20 maggio 1928, le istruzioni tecniche allegate a detto decreto
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e le successive circolari ministeriali), & vietato I’accumulo o il get-
tito di qualsiasi immondizia, rifiato solido o liquido nella cantina
delle case, nei cortili, aie, soffitte, pianerottoli, ingressi, scale, vani
in comune, magazzini, negozi, ambienti pubblici o aperti al pub-
blico e simili. ;

I recipienti per la tenuta delle immondizie e delle materie pu-
trescibili sono obbligatori per tutte le case, per gli spacci di ven-
dita al pubblico e simili e debbono essere di metallo inattaccabile
dall’'umidita, da acidi o da altro ordinario agente, a tenuta perfetta
ed a chiusura completa ed automatica. Ogni altro recipiente non
rispondente alle suddette norme sara sequestrato senz’altro dal per-
sonale dell’Ufficio d’igiene e della nettezza pubblica.

ArTICOLO 435
Immondizie degli stabilimenti industriali

Le ordinarie immondizie e le materie putrescibili provenienti

~da stabilimenti industriali debbono essere raccolte, a cura del per-

sonale degli stabilimenti stessi, in appositi recipienti giudicati idonei
dall’Ufficio d’igiene del Comune.

Esse saranno, poi, ritirate dal personale del Comune addetto
allo smaltimento dei rifiuti solidi urbani.

Nel caso che tale servizio non sia stato istituito dal Comune, le
immondizie e le materie putrescibili suddette dovranno essere rac-
colte in apposita fossa costruita in cemento con gli angoli arroton-
dati, coperta in maniera completa da lastra metallica di capacita
non superiore al mc., salve le concessioni che, caso per caso, PO~
tranno essere accordate a giudizio dell’Ufficio d’igiene, in relazione
all’entita e qualita delle lavorazioni effettuate nello stabilimento.

La fossa dovra essere munita di canna di ventilazione prolun-
gata in alto, fino sopra il tetto della vicina costruzione e fornita
di cappello.

ArTicoLo 436
Deposito di letame, concimi e simili

E proibito, senza il permesso del Sindaco, costruire depositi,
anche provvisori, di letame, concime, immondizie, materie putre-
scibili, concimi chimici, stracci, pollami, biancherie gporche e si-
mili. La cernita e la eventuale utilizzazione industriale ed agricola
di dette materie saranno, caso per caso, autorizzate in determinate
aree da stabilirsi con le modalita tecniche e di protezione dalle mo-
sche, indicate dall’Ufficio sanitario. Il permesso occorre anche per
Putilizzazione di dette materie nei giardini urbani e nei terreni
coltivati, distanti meno di 500 metri dal centro di popolazione
agglomerata.

I depositi di immondizie o di materie putrescibili e simili,
compresi quelli annessi a scali ferroviari o tranviari, avranno co-
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munque una platea di cemento o di calcestruzzo, circondata da un
muricciolo di cemento di altezza non inferiore a cm. 30, avranno
canali impermeabili di raccolta dei liquidi, terminanti in un poz-
zetto impermeabile a tenuta perfetta, verranno ricoperti in maniera
idonea, e, caso per caso, verra indicato dall’Ufficiale sanitario il piu
opportuno trattamento contro le mosche. Resta comunque obbliga-
torio P'uso di sostanze moschicide da irrorare quotidianamente ed
ogni volta che si aggiungono nuove immondizie sopra e presso le
materie di deposito.

ArTIicoLo 437

Carri per il trasporto delle immondizie

I carri per il trasporto delle sopradette materie e sostanze sa-
ranno di un tipo riconosciuto idoneo dall’Ufficiale sanitario e comun-
que non permetteranno disperdimenti. Saranno percié a tenuta per-
fetta, rivestiti internamente di materia metallica, con spigoli arroton-
dati, coperchio metallico a chiusura perfetta.

ArTICcOLO 438

Lotta contro le mosche nelle scuderie, stalle e simili

Le scuderie, le rimesse, le stalle, porcili, pollai, e locali simili,
oltre a rispondere alle altre prescrizioni, avranno le pareti tinte di
colore azzurro scuro e le aperture esterne saranno munite di reti
metalliche impedenti la penetrazione delle mosche.

II letame sara asportato giornalmente nelle ore stabilite dai re-
golamenti e dalle ordinanze municipali e mediante carri di cui al
precedente articolo.

Ciornalmente dovranno, pure, essere asportate le immondizie
provenienti dalle case, spacci di vendita al pubblico, stabilimenti
industriali e collettivita. Resta fermo il divieto di gettito delle im-
mondizie sul pubblico e privato suolo. E vietata la concimazione con
concime umano o animale dei terreni e degli orti situati entro 2 chi-
lometri dal centro urbano.

Le scuderie, le stalle e simili, saranno sottoposte a frequenti
trattamenti contro le mosche.

ArTICOLO 439

Tenute di polli, conigli ed animali da cortile

E vietato nei centri agglomerati di popolazione, di tenere polli,
conigli, piccioni ed altri animali nell’interno delle case, nei cortili,
nei magazzini. Sono solo ammessi negli orti e giardini, purché quelli
siano distanti dall’abitato.

Chiunque voglia tenere, per allevamento o commercio, pollame
vivo od altri animali, deve fare domanda al Sindaco il quale conce-
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A dera il permesso dopo che I’Ufficiale sanitario abbia constatato che
'! ﬂ { locali destinati per il deposito siano in condizioni igieniche ed
! idonei per un efficace trattamento contro le mosche, che rimaune
} sempre obbligatorio.

| ARTICOLO 440

Lotta contro le mosche negli esercizi pubblici

i1 Gli esercizi pubblici, gli alberghi, i ristoranti, trattorie, pen-
; sioni, le latterie, macellerie e tutti gli spacci di generi alimentari,
E compresi i retrobottega, ripostigli, latrine, vani accessori e simili,
'l debbono avere le finestre e le aperture esterne munite di telai a rete
1 metallica fissa, le porte munite di fitte tende e bacchetta che deb-
[ bono rimanere sempre abbassate, ricoprendo interamente il vano
E : della porta e che devono giungere fino a toccare il pavimento.
|

PP S— T

Nel periodo estivo le vetrate debbono essere azzurre o in altro
1 ’ modo riparate dalla luce diffusa. Nelle cucine, nelle dispense, ecc.,
'n -i cibi, ove non siano conservati in refrigerante, saranno tenuti in un
= armadietto con le sole pareti in rete metallica, mentre la parte su-
g periore sara interamente coperta (con vetro, legno o metallo). I cibi
! e le vivande di qualsiasi genere non potranno €ssere esposti fuori
£-1 | del negozio e, contenuti in idonei recipienti, piatti e simili, saranno
\l i protetti dalle mosche mediante campane di vetro, reticelle metalli-
‘ che, moscheruole, veli, purché non a contatto con i cibi ed esposte
b [ in vetrine chiuse da ogni parte. e
Ii l Le stoviglie e gli accessori da tavola saranno tenuti chiusi in
I adatti mobili, protetti da rete metallica o in cassetti chiusi. Le bian-

cherie sporche, i canovacci, ecc. saranno tenuti in recipienti del
I! l tutto chiusi.
y I locali saranno mantenuti nella massima pulizia ed ordine ed
: | imbiancati almeno una volta all’anno o tutte le volte che risulti
%’ ‘,\ necessario, specialmente nei retrobottega, magazzini annessi; non sara
W §

l‘- ammessa la presenza di merci non confacenti al genere di vendita.
: ‘11 Il trattamento contro le mosche resta obbligatorio; ogni 20 mq.
l | di superficie, compresi i retrobottega, i locali saranno forniti di
A apparecchi di cattura delle mosche, in perfetta efficienza.

ArTIcoLO 441

i e
o

Trasporto di alcuni generi alimentari

Il trasporto delle carni e dei visceri, del latte e dei latticini,
del pane, delle paste, dei dolciumi, ecc., da un negozio ad un altro
! o per la consegna a domicilio, deve essere fatto in recipienti ben
| chiusi, mediante carretti ben verniciati e col nome della ditta stam-
pato in grossi caratteri.
| Sono vietati i trasporti mediante i comuni veicoli o carretti sco-
perti, mediante sporte o cestoni od a cavalcioni di biciclette; even-
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tuali eccezioni potranno essere concesse a giudizio dell’Ufficiale san
tario, sempreché la sostanza alimentare sia convenientemente difes:

ARrTICOLO 442

Stabilimenti di sostanze alimentari

Gli stabilimenti di produzione, lavorazione, preparazione di so
stanze alimentari, i macelli, i depositi di pelli, di stracci e simili
di residui animali, di formaggi, di latticini, pesci e di qualunque
altro alimento, si conformeranno sia per la difesa meccanica delle
aperture esterne, sia per il trattamento contro le mosche, sia per le
rimozione dei rifiuti delle lavorazioni o dei residui suscettibili di
ulteriore lavorazione, sia per il trasporto delle sostanze, alle pre-
scrizioni dei precedenti articoli, in quanto applicabili.

Le finestre saranno munite ‘di vetro di colore azzurro reso tale
con applicazioni vetrofaniche; gli apparecchi catturatori saranno in
numero adeguato e sufficiente.

B vietato di esporre direttamente sul suolo, tanto nelle botteghe
quanto nei mercati, i generi alimentari in deposito od in vendita,
comprese le verdure, le frutta, le insalate, ecc.

ARrTICOLO 443

Doveri dei venditori ambulanti

I venditori ambulanti o a posto fisso, in chioschi o simili, do-
vranno proteggere i generi alimentari dalle mosche nella maniera
sopra indicata ed i locali nei quali ripongono e confezionano le loro
merci si uniformeranno alle prescrizioni citate.

Resta comunque vietata la vendita dei dolciumi e generi affini
in vassoi anche se protetti con veli e con mezzi simili.

ArTICcOLO 444

Stallaggi a carattere industriale e commerciale

Gli stallaggi, le scuderie, le stalle di sosta, con carattere indu-
striale e commerciale, dovranno rispondere sempre alle prescrizioni
regolamentari igieniche, nonché a quclle altre che 1’Ufficiale sani-
tario crederi necessario determinare ai fini della lotta contro le
mosche. In particolare le vetrate saranno azzurre e colorite di az-
zurro le pareti al di sopra dello zoccolo impermeabile ed i soffitti.

Non saranno accordati, per nessun motivo, permessi di stallaggi,
scuderie o di stalle di sosta dentro gli agglomerati urbani.

Le scuderie private e padronali eccezionalmente collegate nel
centro agglomerato e sempreché munite di speciale permesso rila-
sciato dall’Ufficio d’igiene, dovranno rispondere alle prescrizioni del
presente regolamento ed in particolare all’art. 112.
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TITOLO V
POLIZIA MORTUARIA

CAPO I

DENUNCE

ArTIcoLO 445
Obbligo della denuncia

I medici devono, in ogni caso di morte di persona da essi
assistita denunziare all'Ufficio di stato civile, in appositi moduli
forniti gratuitamente dal Comune, la malattia che, secondo la loro
scienza e conoscenza, ne & stata la causa.

L’obbligo della denuncia & esteso anche per i nati morti e per

i feti di sei mesi di gestazione.
In mancanza del medico, la denuncia di morte deve essere fatta

dalle ostetriche, dai capi di famiglia o di collettivita entro 24 ore

dal decesso.

ArTICcOLO 446

Decessi di persone prive di assistenza — Rinvenimento di cadaveri

Chiunque ha notizia di un decesso naturale, accidentale o delit-
tuoso, avvenuto in persona priva di assistenza o rinviene il cadavere
in qualsiasi luogo, sia pubblico che privato, & tenuto ad informarne
immediatamente I’Autorita municipale o di pubblica sicurezza, affin-
ché sia provveduto al trasporto alla camera mortuaria comunale.
Deve pure riferire quelle notizie e circostanze che possono giovare
per stabilire la causa della morte.
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Chi rinviene membra o pczzi di cadavere o anche soltanto ossa
umane, deve immediatamente informare o I’Autorita di pubblica
sicurezza o quella municipale, la quale deve far visitare da un me-
dico dell'Ufficio d’igiene le parti rinvenute e darne denuncia al-
I’Autorita giudiziaria.

ArTicoLo 447

Accertamento della morte

In tutti i casi di decesso, la morte deve essere accertata da un
medico condotto.
Per i decessi negli istituti ospedalieri, il Sindaco pud autorizzare

a disimpegnare la funzione dell’accertamento 1 medici dell'Istituto
stesso. '

11 medico incaricato di constatare il decesso, presa cognizione
della malattia che fu causa della morte e visitato personalmente il
cadavere, rilascia dichiarazione scritta all’'Ufficiale dello stato civile
comprovante che la morte € accertata ¢ non & presumibilmente dovuta
a causa delittuosa.

AmTICOLO 448

Denunce per cause criminose e malattie infettive

Nel dubbio che un decesso sia dovuto a causa non naturale, il
medico visitatore deve farne referto all’Autorita giudiziaria.

Dei casi di morte per le cause indicate nei gruppi A e B del-
I’art. 364, il medico visitatore deve farne denuncia all’Ufficio d’igiene;
uguale denuncia deve essere fatta per i casi di morte dovuti ad
altre malattie diffusive, indicate con speciali ordinanze dall’Autorita
sanitaria.

CAPO II

PERIODO DI OSSERVAZIONE

ArTICOLO 449

Durata del periodo di osservazione

Di nessun cadavere in via ordinaria, pud essere permessa lau-
topsia, 'imbalsamazione, I'inumazione o la cremazione, prima che
siano trascorse 24 ore di osservazione, a partire dal momento del
presunto decesso.

In caso di morte improvvisa od in cui si abbiano dubbi di
morte apparente, sulla proposta del medico visitatore, dovra esserc
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autorizzata una piu lunga durata di osservazione che, di regola,
non oltrepassera le 48 ore.

Nei casi in cui la morte sia dovuta a malattia contagiosa o il
cadavere presenti segni di iniziata decomposizione o quando altre
ragioni speciali lo richiedano, sulla proposta dello stesso medico
visitatore, il Sindaco pud ridurre il tempo di osservazione nel luogo
del decesso o nel deposito mortuario a meno di 24 ore.

AnTtrcoLo 450

Custodia dei cadaveri

I cadaveri nel periodo di osservazione non PpOSSOno essere Ti-
mossi e devono rimanere in condizione da permetiere eventuali
manifestazioni di vita.

ARrTICOLO 451

Depositi di osservazione

L'Ufficio d’igiene provvede, perché venga effettuato il trasporto
(fino al deposito di osservazione) e per la custodia dei cadaveri di
persone:

a) morte in abitazioni anguste e povere, dove sia pericoloso
il mantenerle per il periodo di tempo necessarios;

b) morte in seguito a qualsiasi accidente sulla pubblica via
o in luogo pubblico, dove non possono essere lasciate;

¢) ignote, di cul dcbba farsi esposizione al pubblico per il
riconoscimento.

CAPO III

TRASPORTO DELLE SALME

ArTicoLo 452
Obbligo della cassa

I vietato trasportare e seppellire un cadavere non racchiuso
in cassa di giusta misura.

I cadaveri non possono essere rinchiusi nella cassa prima di
24 ore dall’avvenuto decesso.

Ogni cassa non deve contenere pia di un cadavere; soltanto
madre e neonati, morti nell’atto del parto, possono essere chiusi in
una stessa cassa. '

Il Comune provvede alla distribuzione della cassa, su richiesta
dell’Ufficio di stato civile, ai soli poveri, quando la morte non sia
avvenuta in istituti ai quali spetti provvedere direttamente.
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ArTicoLo 453

Casse per inumazione e tumulazione

Le casse per inumazione devono essere in legno di abete col
coperchio chiuso a vite e sul quale deve essere scritto il nome e
cognome del defunto e la data della morte.

Per le tumulazioni, i cadaveri devono essere rinchiusi in dop-
pia cassa; l'interna: metallica saldata a fuoco; I’esterna: di legno,
con l'indicazione del nome, cognome e data di morte del defunto.

ARTICOLO 454

Casse per trasporti fuori Comune

Per il trasporto fuori del Comune, i cadaveri devono essere
chiusi in una cassa metallica saldata a fuoco e quindi in altra cassa
di legno forte.

Lo spessore delle pareti di questa seconda cassa mnon deve es-
sere minore di 4 cm.

Le tavole devono essere in um solo pezzo o congiunte mediante

opportuno incastro.
Le intersecazioni delle diverse facce della cassa saranno riunite
con intagli a coda di rondine.

Le congiunture, inoltre, devono essere saldate con buon mastice
e assicurate mediante chiodi o viti, disposti di 20 in 20 cm.

Tra la cassa di metallo e quella di legno deve essere interpo-
sta, per uno spessore non minore di cm. 4, torba polverizzata o
segatura di legno.

Le casse cosi confezionate, devono essere avvolte in croce con
fettuccia mera fissata al legno con sigilli di ceralacca posti a cura

dell’Ufficio d’igiene.

AmTtIcoLo 455

Trasporto di cadaveri

Trascorse 24 ore dal decesso e comunque non oltre le 48 ore,
in seguito al nulla osta dell’Ufficiale dello stato civile, sotto la vi-
gilanza comunale, si provvede al trasporto dei cadaveri gia com-
posti e rinchiusi nelle casse, alla camera mortuaria del cimitero.

Quando, a giustificata richiesta dei familiari del defunto o per
altre accertate necessitd, il trasporto del cadavere non abbia luogo
entro il suddetto periodo delle 48 ore, a cura dell’Ufficio d’igiene
comunale debbono essere iniettate nella cavitd toracica ed addo-
minale del cadavere sostanze disinfettanti atte a ritardare i pro-
cessi putrefativi.

A tale fine gli interessati devono tempestivamente informare
I'Ufficio d’igiene talché le iniezioni suddette possano essere prati-
cate nel periodo fra le 24 e le 36 ore dal decesso.
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11 trasporto dei cadaveri viene fatto con apposita vettura chiu-
sa, sempre che non sia richiesto dalla famiglia di servirsi di altro
mezzo speciale di trasporto riconosciuto conveniente, dal punto di
vista sanitario e civile, dal Sindaco. Anche in questo Caso pero, il
trasporto & sempre soggetto alla vigilanza del Comune il quale fissa
l’ora e litinerario di ogni trasporto.

ArTICOLO 456
Sosta alla Chiesa

Il Comune, su richiesta dei congiunti ed a loro spese, pud
autorizzare il trasporto del cadavere rinchiuso nella cassa dall’abi-
tazione alla chiesa; in questa il cadavere pud sostare solo il tempo
necessario per le comuni esequie religiose.

ArTicoLo 457
Speciali onoranze funebri

Quando le famiglie intendono tributare ai defunti speciali ono-
ranze funebri, 1'Ufficiale sanitario, salvo il disposto del precedente
art, 448 pud autorizzare la permanenza del cadavere in apposito
locale anche attiguo alla chicsa, corrispondente alle norme stabi-
lite dall’art. 128 del regolamento di polizia mortuaria, approvato
con R.D. 25 luglio 1892, n. 448, sempre che sia rinchiuso in
cassa metallica e non si tratti d; individui morti in seguito alle ma-

lattie di cui all’articolo scguente.
In tal caso, 1I'Ufficio sanitario comunale si accertera che il fe-

retro si trovi nelle condizioni di chiusura prescritte dal presente
regolamento.

ArTICOLO 458
Trasporto di morti per malattie contagiose

1 cadaveri delle persone morte per scarlattina, vaiolo, vaioloide,
tifo petecchiale, difterite, crup, colera, febbre gialla, peste bubbo-
nica ed altre malattie diffusive indicate dall’Autoritd sanitaria con
speciali ordinanze, devono essere deposti nel feretro, senza essere
spogliati dei loro indumenti, ed avvolti in un lenzuolo inzuppato
in soluzione acida di sublimato corrosivo al 2 per mille. Essi de-
yono trasportarsi direttamente dal luogo del decesso al cimitero
in carro speciale senza pompe funebri.

Articoro 459
Trasporti fuori Comune

Non & permesso il trasporto d; cadaveri fuori del Comune,
come pure non si ricevono quelli provenienti da altri comuni ©
dall’estero. senza relativo decreto di autorizzazione del Sindaco.
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ArTIiCOLO 460

Iniezioni conservative

Per trasporti fuori Comune a distanza di oltre 300 Km. o a
qualunque distanza nei mesi di maggio, giugno, luglio, agosto e
settembre, oltre l’esecuzione delle sopra numerate prescrizioni, si
deve esigere che al cadavere siano iniettati nel torace e nella cavita
addominale alemno 2 litri di soluzione acida di sublimato cor-
rosivo al 3 per mille o di acido fenico al 5 per cento e sia avvolto
in un lenzuolo imbevuto della prima delle dette soluzioni.

Nell’ambito della giurisdizione territoriale del Comune, le inie-
zioni conservative di cui sopra saranno sempre praticate esclusi-
vamente a cura dell’Ufficio d’igiene.

Qualora arrivi nel Comune un cadavere proveniente da altro
Comune o dall’estero, 1'Ufficio d’igiene dovra constatare le condi-
zioni del feretro; se queste saranno conformi alle disposizieni di
legge, sara permesso il seppellimento o la tumulazione.

CAPO IV
SEPOLTURE

ARrTICOLO 461

Cimitero

Ogni salma deve essere sepolta nel cimitero comunale, salvo i
casi specialissimi previsti dalla legge.

Il custode del cimitero non pud prendere in consegna le salme
che non siano accompagnate dalla prescritta autorizzazione; egli &
responsabile della tenuta dei registri, dell’osservazione dei cada-
veri mnella camera mortuaria, dell’adempimento delle prescrizioni
governative e comunali nei riguardi del cimitero ed & tenuto a ri-
ferire all’'Ufficio d’igiene qualunque inconveniente debba rilevare.

ARrTICcOLO 462

Camera mortuaria

La camera mortuaria del cimitero, serve per la deposizione
temporanea di qualsiasi cadavere durante e dopo il periodo di os-
servazione, in attesa di essere inumato, tumulato o cremato.

Nella camera mortuaria, i cadaveri depositati prima del ter-
mine necessario di osservazione, devono essere tenuti in condizioni
tali che, nel caso di morte apparente, le eventuali manifestazioni
di vita siano facilmente e prontamente avvertite dai custodi della
camera stessa incaricati della vigilanza.
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AmTICcoLOo 463
Inumazioni

Ogni sepoltura per inumazione & contraddistinta da un cippo
portante un numero progressivo e l'indicazione dell’anno del sep-
pellimento.

Per le inumazioni non & permesso l'uso di casse metalliche e
di altro materiale non facilmente decomponibile. Qualora il cada-
vere sia rinchiuso in cassa metallica per funerali come all’art. 446,
nell’atto della inumazione si deve, mediante tagli, mettere la cassa

in condizioni da permettere una normale decomposizione del ca-
davere stesso.

ArTICcoLO 464
Tumulazioni

L’Autorita comunale concede, nei limiti della disponibilita e
dietro pagamento delle somme dovute, luoghi per inumazioni e tu-
mulazioni temporanee, nonché posti per sepoleri individuali o di
famiglia a perpetuita.

ArTICcOLO 465
Distruzione di casse e fiori

Le casse d’imballaggio, che hanno servito per il trasporto di
feretri, non possono essere restituite agli interessati, ma debbono
essere bruciate nel recinto del cimitero.

Nella stessa maniera debbono distruggersi, quando siano es-
siccati, i fusti per i fiori che sono collocati sui campi di inuma-
zione o sui sepolcri privati.

CAPO V

CREMAZIONE

ARTICOLO 466
Ara crematoria

L’uso dell’ara crematoria & soggetto alla vigilanza dell’Autorita
sanitaria comunale e ad ogni cremazione di cadavere deve assistere
un sanitario dell'Ufficio d’igiene comunale.

Per ogni cremazione occorre l'autorizzazione scritta del Sindaco,
dietro presentazione dei documenti prescritti dal D.P.R. 8 mag-
gio 1968, n. 794.
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ArTIicoLo 467

Autorizzazione prefettizia

per trasporti di cadaveri da cremare o di ceneri

3 ]ﬁ Prima di procedere alla cremazione di un cadavere proveniente

| L da altro Comune, oltre al documento stabilito nell’articolo precedente,
deve esigersi anche il decreto di autorizzazione del irasporto.

“ Il trasporto delle ceneri fuori del Comune, come il ricevimento

Al da altro Comune o dall’estero, avvengono dietro presentazione della

autorizzazione del Sindaco.

Arrrcoro 468
Modalita della cremazione

1 cadaveri debbono essere collocati nell’ara crematoria avvolti
: negli indumenti coi quali furono deposti nel feretro che sara bruciato
H : entro il recinto del cimitero.
| La cremazione del cadavere deve eseguirsi unitamente al fere-
. tro nei seguenti casi:
[ i a) quando sia in istato di avanzata putrefazione;
- b) quando sia di persona morta per malattia contagiosa;
e ¢) quando, indipendentemente dai casi suindicati, la famiglia
J 5 del defunto ne esprima il desiderio.

ARTICOLO 469

J Urne cinerarie

Compiuta la cremazione, le ceneri devono essere diligentemente
raccolte ed, ove sia richiesto, anche in presenza di parenti o di
amici del defunto o di loro rappresentanti; quindi deposte e sug-
gellate in apposita urna cineraria.

Le urne devono portare all’estero l'indicazione del nome e co-
gnome e data di morte del defunto di cui contengono le ceneri.

Ogni urna deve raccogliere le ceneri di un solo cadavere. Se
a scopo estetico si vogliono riunire pili urne in una maggiore che
le contenga, questo sara permesso con le norme indicate volta per
volta dall’'Ufficio d’igiene.

ArticoLo 470
i Collocamento delle urne

Le urne cinerarie devono collocarsi in apposito luogo nel ci-
mitero comunale, dietro domanda della famiglia e pagamento della
somma stabilita.

i Le urne cinerarie possono essere collocate entro il cimitero nei
[ colombari o nelle ture private e, in seguito a speciale autorizza-
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zione, in cappelle, templi, ospedali, istituu appartenenti a enti
riconosciuti dallo Stato, o in colombari privati aventi destinazione
stabile, purché siano assicurati da ogni profanazione.

ArTtIcoLo 471

Consegna delle urne

La consegna delle urne si fa constare da apposito verbale in
tre originali, uno dei quali rimane nell’archivio della societa od Ente
concessionario dell’ara crematoria, un altro presso il custode del ci-
mitero o presso chi ha la responsabilita del luogo ove furono
deposte le ceneri fuori del cimitero ed il terzo & trasmesso all’Ufficio
d’igiene.

CAPO VI

AUTOPSIA, MASCHERE, IMBALSAMAZIONI

ARrTICOLO 472
Autopsie

Le autopsie devono eseguirsi nell’apposito locale dietro domanda
al Sindaco, col consenso della famiglia e dopo il versamento della
somma stabilita per la sorveglianza, servizio deperimento dell’ar-
mamentario, ecc.

Le autopsie di individui morti per malattie contagiose, devono
eseguirsi con le norme stabilite dall’Autorita sanitaria municipale
e sotto la sua sorveglianza.

ArTICcoLo 473
Autopsie negli ospedali
Tutti i cadaveri provenienti dagli ospedali e di cui alla legge
15 febbraio 1961, n. 83, sono sottoposti al riscontro diagnostico negli

ospedali stessi, purché in essi esista un locale riconosciuto adatto
dall’Autorita comunale.

AgrticoLo 474
Maschere
Per effettuare la maschera ad un defunto & necessaria 1’autoriz-

zazione del Sindaco, che pud concederla trascorse 24 ore dal de-
cesso e sotto la sorveglianza dell’Ufficio di igiene.
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ArTIcoLo 475

Imbalsamazione

Per l'imbalsamazione & necessaria I’autorizzazione del Sindaco,
che pud concederla dietro esibizione di distinti certificati, del me-
dico curante e del medico necroscopo che escludano il sospetto che
la morte sia avvenuta per causa criminosa.

L’imbalsamazione deve essere eseguita o da personale medico
dell’'Ufficio d’igiene o sotto la sorveglianza dell’Ufficio d’igiene, da
un medico che ne dichiari il metodo, il luogo e l'ora della ope-
razione.

CAPO VI

RIMOZIONE DELLE SALME

AnTtrcoLo 476

Distinzione delle esumazioni

Le esumazioni si distinguono in ordinarie e straordinaric.

Le prime hanno luogo quando, scorso il decennio dal seppel-
limento o alla scadenza della concessione, se trattasi di sepoltura
privata, si scavano di nuovo le fosse per far luogo ad altri sep-
pellimenti; le ceconde allorché, qualunque sia il tempo trascorso dal
seppellimento, 1 cadaveri vengono disseppelliti per indagini nell’in-
teresse della giustizia o per essere trasportati in altre sepolture
o cremati.

ArTticoLo 477
Esumazioni ordinarie
Per procedexe alle esumazioni ordinarie non occorre alcun or-
dine o0 permesso speciale.
Ad esse provvede il custode del cimitero, sotto la propria re-

sponsabilita e a seconda del bisogno, dopo trascorso il decennio di
inumazione del cadavere.

AgrTicoro 478
Raccolta di ossa
Nella escavazione del terreno per le csumazioni ordinarie, le

ossa che si rinvengono devono essere diligentemente raccolte e de-
positate nell’ossario comunale, salvo che gli eventuali interessati non
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facciano domanda di raccoglierle per deporle in cellette ‘particolari
da essi acquistate, nel recinto del cimitero.

Gli avanzi degli indumenti e delle casse devono essere raccolte
a parte ed inceneriti dentro il cimitero.

ArTticoLo 479

Esumazioni straordinarie

Non si possono togliere salme dal luogo di sepoltura se non
dietro autorizazione del Sindaco od ordine dell’Autorita giudiziaria.

Nel primo caso, bisogna osservare tutte le prescrizioni dettate
dall’Ufficiale sanitario ed inserite nell’autorizzazione stessa; nel se-
condo caso, il cadavere & trasferito nella sala delle autopsie, osser-
vando tuttc le norme suggerite dall’Autorita giudiziaria, per me-
glio conseguire lo scopo delle ricerche.

A tali operazioni devono sempre assistere, oltre ad un perso-

nale dell’Ufficio d’igiene, il custode del cimitero e due testimoni.

ArTicorLo 480
Limiti alle esumazioni

Non pud autorizzarsi 'esumazione di un cadavere di indivi-
duo morto per vaiolo, scarlattina, tifo esantematico, difterite, colera,
febbre gialla, peste bubbonica, carbonchio o per altre malattie
diffusibili, indicate dall’Autorita sanitaria comunale, se non tra-
scorsi tre anni dalla ‘'morte.

Ad eccezione dei casi in cui venga ordinata dall’Autorita giu-
diziaria, non € concessa una esumazione straordinaria nei mesi di
maggio, giugno, luglio, agosto e settembre.

ARTICOLO 481

Rimozioni da tumuli

Le rimozioni di salme da un tumulo sono acconsentite dietro
autorizzazione del Sindaco, che perd non pud essere accordata se
non dopo un anno dalla morte per i casi contemplati nell’articolo

precedente.

CAPO VIII
DISPOSIZIONI GENERAL! E PENALITA

AgticoLo 482
Applicazione del regolamento

Il presente regolamento andra in vigore nmon appena avra ri-
cevuto la superiore approvazione prescritta dalla legge.
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Con la sua adozione, il precedente regolamento comunale dj
igiene ed ogni altra contraria disposizione riguardante Iigiene @
la sanitd pubblica, si intendono abrogati.

ArTICOLO 483
Applicazione di altre leggi

Per quanto non & compreso nel presente regolamento, valgono
le disposizioni contenute nel T. U. delle leggi sanitarie approvato
con R.D. 27 luglio 1934, n. 1265 e nelle altre leggi e regolamenti
governativi in vigore.

ARrTIiCOLO 484
Penalita

Le trasgressioni alle norme del presente regolamento, quando
non costituiscano reato contemplato nel Codice penale o da altre
leggi e regolamenti generali, sono accertate e punite, con le norme,

‘la procedura e le sanzioni stabilite dalla legge 3 maggio 1967, n. 317.

ArTICcOLO 485
Provvedimenti d’urgenza

Olire I'applicazione delle penalita contemplate nell’articolo pre-
cedente, il Sindaco, nei casi contingenti ed urgenti determinati da
ragioni d’igiene, anche se non previsti nel presente regolamento,
pud adire con provvedimenti d’ufficio a norma dell’art. 153 della
legge comunale e provinciale 4 febbraio 1915, n. 148.

ArTICOLO 486
Concessione di deroghe
E in facolta del Sindaco, su parere dell’Ufficiale sanitario, di
concedere deroghe, non superiori perd di un anno, per determi-

nati casi, in cui la pratica applicazione del presente regolamento
non possa effettuarsi.
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Data __2'&&.{?-3?.5.
Comune i ®ATRCEIC O

L Poteng
Provincia di 70@!14..5:

Copia di Deliberazione del Consiglio Comunale

Sessione . . .. ... ... ... . .. .. Ordingria
Seduta PAasLlich in 22 convocazione
. %13.;\53.“.31: L?.ZCSL;‘['.S“LS C‘GED“ vin DT IGIERD ¥ SARITA .=
Oggetto: X
REPUBBLICA ITALIANA -
IN NOME DELLA LEGGE

L'anno miliencvesentosettant mc3 noum addi Uc“:ctt:a..  del mess Lemincmg. ,

in Datronico e nella Sede Municipale, alle ore 14, previo invili scritto,

notificate a domicilio, giusta it disposto dell'art. 125 della Legge Comunale e Provincigle eppro-
vato con B. 0. 4-2-1815, n. 148, st e convocato il Consigho Comunale di

a -
Latremicc

3

Fatio I'appello nominale, scno Prazenti 1 sifs.riz
PEPonzo BEgidie ‘i‘au“gs_; rigultano assenti i sigg.rvis
“).1...4 Banca Praboesco 1)Calabrese DPasquale Giusappu:
}Gioiz Dowmendioo: 2¥Ripsm Gluesoposa:
~}Grezzl Posaric Caxmoelo; 3}Pzpalec Iqi '1:'_0:
Siteale HEgidio, . 410 Luca Giusepne Vincenzo:
JReossi A3Ding Salvatores
i }Longs Pilippo:
2)Gicina F.Q'iﬁéﬁ: )
JPadosi Antonio;
1%30s m.zr** Glusepye Tgidio:
G 1l)lGilaia Francesoo:
2)Gicia Yincsnzo;
3) Suanne Glusepne:
"4§)Pravaglio Francesco;
&} Vecchions Antonis:
i58) Pagaro Giovenni Fascuzle Giuseppns:
' . Con 'assistenza del Sic. &r.Antenis Doleoimele ., Segretario del Gomune.
Trovatosi che il numero dei presenti & legale per essers questa la _mwden L
convocazione, il SigFenze Dgidio Tadei o, nelle qualita || 45 Siztoea

assume la presidenza e dichiara aperta le seduts
Cnnsngho passa ad occuparsi di quante in oggelto

.

,:':,amu,_,g,_, ,_r_,__ .;,%,‘l.ti.if"' -‘;q.-;ﬁ;.

L A e W e e s DT o






=*ale &1 Cogtrolle 4 Poteazs ha
i rexazione 1207 precitata.con

ievi contenuti nel parere espresso dal
vy :11la decisione medesina;

Gienuto opportune conformarsi alla decisicn
ariare il testo d=1 Regolamenitoc nel senso indi

7 _

Con p.16 woti faverevwli e nessuns contrario

anti, espressi per alzata di mano,
PELIBERA

‘Tariare il testo del Regelamento Comunale &2
74

v riocne commissariele n. 207 Gel 1°-10-1974 nel
1z Bezione Provinciale di Contzollce di Poten

r LM 22882 .=

TR

vinviate & guesta 2oministrazicone Comunale la
invite al riesame, tenendo conto del xmlabiwd
Csasiglio‘?rovinciale-di Sanitd ¢ ripor

1

i winvico dell’Antoritd Putoria
cato dgiltAvtoritd Tutoria wmede~

s2 n.l6 Censigliexd presentl e

gicne e Sanitd adottato con del
e indicato nella deégsiope
cata 31-5-1875~Reg.N°1756%-

.

o









Letto ! pressniz verbale, vieng approvald dal’edunanza e firmato dal Presidente, deal Consi-

gliere Anziano e da me Seuretario, & termini di legge.
Il Consigliere Anziano

It Presidente 11 Segretaric Comunale

:%..to.rravz;f;.;,;a,:: Y i Fonzo Cxy-Doloinele
CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE
pubblicata ed aifissa 2l'Afbo Comunale dai  S=3=%75 g 17=7-975

Dalla Residenze Municipele, If  aZei=075

Il Segretario

Fto dr.A.olcimels

Copia cenforme per uso amminigtrativo.

P=mTeB75 - O
Dalla Residenza Municipale, i _ .
il
¥ B

Divenuta esecuiivs per decorrenza del termine di pﬁ%lfégiione - Art. 3 Legge 9-6-1847, N. 530,

i Sindaco Il Segretario
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vista la rnots 1n.74/6155,/1 del 2C. 3 )
e L'UFFicio dcl Medice Frovinciale ha daviate copwa ¢el pare=
re estreaso dal Consiglis Frovimciaela dd Sanit

Visto 11 rore, dal cuaie risulia che 1a

partc o2l regolinento 2l corvizio voelerinoleo dave ¢is=
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AET« 3 »-1° Comma - Hodlflcare cope dppf&S’O’ uff-”ftlh;”?fi'Ji:7;fz

L'UfrlCla}L Sanitario, quale Organo perlferlco della Reglone ai sen51n'
6e11‘art. 12 comma 2°¢ del DoPyRs 14,1.1972,0n° 4 dlpendo noll‘oserc121o dulle

héﬁérfun21on1 dlrettamenue dal Medico Provinciale ".=

zlonﬂ,dove reoluer@ apposito verbale a carico del contrdvven Lore e trasmetter
: 10 aiif Autormt Ugivdiziaria competente per territorio o,all'Autoritd Ammlnl—-
ﬁratlva competente nei casi previsti dalla Legge per la de11n1Z1one del con
tésto in via anmlnlstratﬁva (obla21one),— :

LT dep051t1 di 1mm0ndlzle potranno farsi soltanto in 1uogh1 determlnatl
dall' utorlta cominale,sentite 1'UFPficiale Sanitario,e lontano dalle ultlne
case ﬁell abltato non meno dl mllle metrl.H n

FEc “’]1m1t1 provvisori dl accettablllté degii effluentl per 1l 10?0 versa J
:mento At ucque superficiali,sono gquelli contenuti nel prospetto aTlegatovulm”
-la circolare n® 49 ~ protocol 1o n° 71/71 23/4 datata 4 12 1971 del I‘IedlCO Pro,

%vmd‘;ale di” Fotenzaas

}Ne suna att1v1ha 1nduatr1a1e o artijnanu]e potré esserc autorizzata se -
‘non ‘risulta documentato da accertamenti da eseguirsi dal Laboratorio Prcv1n_ ;
iclaie d'Igiene e Frofilassi della Frovinecia,che i Frifiuti della loboraziona-
“non drrecheranno danno od inquinamento alle acque superificiall ed al quclo.

'«‘ La scelta del processo di depura21one & lasciata alle imprese 1nteressa"
kte,sentnto 11 parere dell'Ufplglale Sanitario.= -

ERRRS

nArt. 62 ~ 19 coma - ﬂOdlrlCﬁTe come apprecso.' ' A

Le acqbe aegtlnate aipi! allmenta31one devono presentare costantementa 1

caratter7 della potablllta riconosciuti dal Laboratoric Provinciale d'Iglgnéji
5] Profllagal.n- - L _ : N

63”4_ Ultlno comma - modlflcape come appresso:

11 rlconoqﬁqmpnto deila potablllta dell’acqua € -eseguito dal. LaboratOHZ

oth a N o) Prov1nc1ale d'Iqlene e Prof11a051 a gura dell‘lnteres 3ato o a rlchlcsta
ﬂl bff1c1o.ﬁ_ -

‘;Art. S - zndlflca*e *ntegr Imente c0ne apbrc550° ) ‘f- o o .3_{i
NS eata

LI

Le-fcntdnc le puobl1 che e 311 uubnverutov dovranno essere dllmentatl

*ﬁon acqua riconosciuta Fotabile da-analisi es;gulte dal Laboraior;o P10v¢n
'“1aleﬁd‘1g1ene e Profilassi.= jg'g“" S

Intorno allc PonLanﬂlln ed agll'dLbeveraL01 dovra costrquﬂl una zon

‘;protovlonelcoﬁ platua 1mpnrmeabL19 pProvvi qtaldl 1doneo condotto per 10
afdooidelle acque*di ﬂupmp pew Y e | :







_I dormltorl e 1e ablta?lonl temporanee per gli 0peral "devono rlspondere

: i'requlsltl preVlStl ‘dalltart. 46 della Legge . 12 2.&955 n° 51 (1g1ene del

;ggjL_jglﬂz Hodlfmcare 1ntegralmcnte come apprcqso

L
i

pagamento

+

Yﬁ Non possono essere aperti o posti in esercizio p15c1ve e alberghi dlur

: n1 senza autorizzazione del Sindaco,il quale la concede sentito ik parere

de11'Uff1c1a1e Sanitario.=

s ,fLe p1$01ne che servono per parecchl bagnant1 Lontemporaneamente devon
avere abbondantemente assicurato il contlnuo rinnovamento dell'acqua._t-ns'

una super£1c1e ai base non inferiore a mg. 4 per i bagni in vasca e a mq.
:per i bagnl a docc1a._ :

DOVI"E&)‘UIO POGSs edere inoltre,gli altyi I‘equ191t1 :Lglenlco-qanltam PI‘E"

;vlstl al.comma 27 del precedente articolo 131,e debbono essere riscaldati,
ﬁd'lnverno medlante impianto centrale di term031fone e fornltl dl caﬂmanello
dis allarme posto presso la vasca da bagno.~ a ; s e

TLArt. 16; - .Correggere come Seguex al 1° commias

L.e,. R D 2? lugllo 1934 n° 126; "

v, __,

oAt

3 Correzion' comer;egue







'In dettl eserc1z1 POS sono_vender51 solamente i prodottl che hanno aff
-y »ﬁnlté_merceologlca tra‘di loro,;di cui alie Tabelle merceologiche D.M. 30. 22
_ .1C71 prev1ste dalla Legge 11.6. 1971 ,n° 426, con esclusione categorica 'del=
_le 'I‘abelle IX = X = XI = XIT - XIII - XIV, e dei prodotti di ogdore sgradevo

' Fpetrolio,la benzina, i1 carburo di Ca, 1'ipoclorito di sodio sfu‘
: ,}so, vern1c1 e colori, saponi ron 1ncartat1 ed altri prodotti comungue’ noc1v1
- ;chezpossono alterare i caratterl organolctt1c1 deg11 allnentl._, )

o 4,
.

Art. 201 ~ 20 comma - modlflcare come appresso-l T TR e

R L P o

Il locale ai vendita deve essere sufficienteménte amplo e comungue #Ave

,re una super£1c1e non inferiore a metri quadratl 30 ed a metri cubi 90.=

201 —' 4° comma ~ modificare come appresso' _ L o
: Gll Spacci di alimenti e di bevande,dovono avere 11 pav1mento d1 materla
;le 11Dermeabl1e e facilmente lavabile e,le pareti, fino all'altezza di
,m"z, rivestite con materiale facilmente lavabile, e devono
?fstl d1 acqua grondante potablle e di lavandlno.—

metrl

..deve Eare domanda al Veterlnarlo Provznc1a1e per ottenere 1a prescr’g

f:"La.denomlna21one " burro Ll é rlservata a1l pradotto otfenutm dalle e

:t;rlcavate wnicamente dal lattte di vagea, avente un contenuto in peso dl materlak{_
;n%grassa non inferiore all'BaA = S o . e 4

.‘“- n

E' V1etato produrre detcnere per vendere 0 comunque porre in bommerczo
che non corrlsponde alle’ dcflnlzlonl di cui ali comma precedente,
. che non proviene da latte conforme alle dlSpOSlZlOnl sanltarle,
che contiene materie estrenee alla

‘ma di latte di provenienza; S
~che contiene agenti di conservaz1one diversi dal sale comune; .-
che & colorato con sostanze non consentite dalla legge;

_ che allfesame organolettlco e ChlmlCO rlsulta rancido o ccmunque a1~
'“Jﬁterato.— :

.

C_Avt. 243 4'80ppreséo e da modificare integralmente come segues

aa

Il burro destinato al consumo diretto deve essere posto in vendlta Q ce
;*ﬂuto a-qualsiasi titélo esclusivamente preparato in conferzioni rorlglnall ed
azlntere di peso netto non superiore ad un chllogrammo e contenuto in involu=

Zri.non manomissibili, ermeticamente chiusi con sigilli portanti 1a sigla del—
Cia ditta confozlonatrlce e congegnati in modo che,in seguito all! apertura,ﬁ
SESiano: re51 inservibili.= Sull'involucro che racchiude il burro deve risulta=

Hﬂe,con ‘caratteri 1nde1eb111 e ben ¥sibili ed ‘in 11ngua italiana,la denomina

1onm dpl prodotto,il peso netto,il cognome e nome ¢ la rohione o denomlna210 R
'?“ﬁe 50c1a1e del con:eqlonatore ed il luogo dellc sLab111mcn£o d1 confezloneo '

'Nel 1oca11 destlnatl alla vendlta a1 mlnuto per il consumo dlrotto non

corshntlta la detenglone ai burro che non 51a conﬂezlondtc secondo 1e nor*
~;“eﬁ del pre ente ar+1colo.~f_“ & BRI

*r

Fl







e L e e

7iv; }29?51; 24 qetten re 1963 e nel Decreto Mlnlsterlale 22 settembre'
72 pubbllcato nella. G Uo ne 258 del 2 1®¢1972@— - ja;:_” )

t(,'

273 - : Hodlflcare 1nteara1mente come appresso*ﬁn

j La vendlta de1¢e uove deve avvenire in 1mbalaagg1 conformemente a'quan,
to dlsposto dagli artt. 7 18,19 e 23 del Regoaamento C.E.Es n° 1619 del ;

-1962 no 283, ed a vaccinazione antitifica e alle altre misure proleattlché
[ognl anno.u Deve inoltre,indéssare vestaglle o glacche bmanche da. tenereg

;b) non contanere tracce dei’ solventi usati per l'estra21one della caf-x
o Eezna, L _ . s R

c) non contenere plﬂ del 5/ di umldlta,.

. Yeso solubﬂle cob trattamento con carbonatl alcallnl,con ‘vapore, o con altrl
:*procedlmentl smm11ar1.~ I1 cacao solublle non deve contenere pl& del 7

ﬂrt..ﬂﬁm M'II° COHmn - modnflﬁa%o come appro n:






enuto dalla Fefpe
CCHAROMYCES CEREVISIAE ‘deif

realllb"con riso fino alla percentuale massima del 25% caLcolato sul’ pé?o
complebslvo del cereala 1mp1egat0.-‘ _ :

La dmsc1p11na 191Ln1ca della produz:onn e del commercio della blrra, é
sanc1ta dalla Legge 16 8. 1962 ne 1354;4 dal DePoeRo 30e12 1970 n® 1498,e dal
DMy 21,9 1970._ T o Ce e Lok e e .

322 - Lod1E1care 1ntegra1menhe come appre550°

SUBtvietata la veﬁdlta della birra che non possiede - i requ151t1°'“
Haratterlstlche dl cui al D.P, R._BO 121970,n° 14989ﬁ '

Art. 325 ~ Modlflcare 1ntegralmcnte come apPpresso:

.. Per quanto attiene all'lmbottlgllamento della birra e
no 1e norne dl cui alla Legge 16 agosto 1962 ne 13;4.—

4 ai.locali,valge:

‘rt. 328 - Dal 29 comma 1n poi,cosi da modlflcare.

o Hel1a preparazmone dogll sciroppl 8i dovranno oaservare le’ norme conte
.-nute nel BiDuLe 15.10.1925,n° 2033 (ant, 38) e nel B.D.L. 6.7, 1933 n% 24147
Y nellz:{Legge 15 12.1967 no’ 1223 e Imige 23. 2,1968 ne’ 116._”

. ‘340-w 2° comma modlflcare come ppresso. '
_Hh_mvﬁ__.
n* consentlta 14 vandlua,ln forma dmbul

ore solamente di gelati preconfe21onat1 ahv
nrodottl dall'lndustrla nazmonale.—l

ante con idoneo mezuzo refrlger‘
DlLl in involucrl 1namov1b111

‘-“:.I’tc 351 i -

Agglungere dopo 1'ultimo comma la seguente modlflca.__“ o
"La produ21one,deten21one e vendita dei detersivi e dei detergentl 51nte

ici, & dlsc1pllna1a dalla Legge 3 marzo 1971,n° 125 e dal relatlvo Regolaméﬁto
ﬁlleseCu210ne approvato con D,P.R, 12, 1.1974,n° 2385_

art., 445 ) Agﬂlungere come primo comma dell’art, 445.

‘La materia del Presente tltOlO & dis
_enute negli articoli se

01p]1nata oltre che dalle norme con :
’1.12 1942 n° 1880.=

guenti,dal Regolamento di Polizia mortuarla R.D.

trt. 454 EEXﬁ II° comma modlflcare come appreqso.

Lo 3pessowe delle paretl della cassa metalllca non deve essere 1nfer10r:

mm. 0 7 se & di alnco, a rmée 1,5 se di piomboe~ Lo ovessore delle paretl”
_sella cassa dl legno non deve essere mlnore di cm, 4.~ - :

' _dBBBBB






“4 UJtlmo Lo~ma_~ m delCuTG oouG aiproﬁﬂo--

Lm cassa d@vp es*ere CGvChluLa con lamine di ivrro dl
_ arJhezza Y1011 JHIQTLOTG 3 cm.” e distanti 1tuna dall'laltra.
non pin di cm.SO.- ) B a " -

Le casse pér trasporto di quaVPPI fuori del Cosune,
_prtdl:DOq‘e come 1ng1cdto ‘nei comma precedenti, e muhite .
' pparcccnl capac di fissave i gas della Putrefa ;ione,
Tfunvoho inolt & ;u?an"ia della chiusvra, portare i si=
“111L p0511v1 a cura deli'Uificio di IJﬁenL Comunale,

1. PRESIDENTE - ‘
. F4> Pefrt. 1> “_ SEG“E?I\R“J

Fla S







Y U L o o _ o S .._; i
COMUNE DI LATRONICO
' B (Provincia di Potenza)
"C. A P. 85043 i Cod. Fisc. 83000110763 e

Tel, (0973) 858110 - 858390 _ Part. IVA 00753300763

ORDINANZA No 9N
PROT. N° 2{26

II. SINDACO

CONSIDERATO che in parecchi esercizi di generi alimentari, di
frutta e verdure, bar, caffé, sono state rilevate
deficienze igieniche, sia nei riguardi dei locali
stessi, sia del personale addetto e che pertanto
si rende necessario richiamare e stabilire norme
intese a garantire l'osservanza dell'igiene;

VIsToOo il rapporto dell'Ufficiale Sanitario;
VIsTA la legge 13.3.1958 N° 294;
VISTDO 11 D.P. 11.2.,1961 N° 264 ;
VISTO 11 T.U. delle leggi sanitarie 27.7.1934 N° 1265
VISTAS la legge 30.4.1962 N° 283 ¢ successive modifrcazio- ~
ni;
VISTO il Regolamentc di esecuzione della stessa legge
° D.P.R. N°® 327 del 26.3.1980; ~
ORDINA

Con decorrenza immediata:

1)1 locali adibitsi alla vendita di generi alimentari, cafreé,
dolciumi in genere, dgelati, frutta e verdura e j rispetti-
vi retrobottega, oltre ad avere pavimenti e pareti lavabili
fino a 1,50, soffitti e pareti residui intonacati. e smalta—
ti, devono essere nantenuti rigorosaments Puliti. T rifiuti
e la spazzatura devono essere mantenutli fFino al momento del-
la loro asportazione in recivienti impermeabili e coperti,.

2)Le sostange alimentari devono essere Protette contro le mo-
sche a mezzo di veli.

3)T1 pane deve €ssere tenuto in appositi scaffali protettl de
vetrl con un cartelliro indicante il prezzo.

alimentari di vendere alcoole denesturato, D2trolio, sostarze
eventi cattivo odore, sapone e detersivi allo state sfuso

4}2' FPatto divieto ai titolari di licenzz di verdira i genari

5)iei bar o rei caffe l1a laetring deve essere nunita di Pareti
lavabili firg a2 g, 1,50, vaso con cassatta a cenciata di s
dua & calusura idraulica, lavsbo, sapone a asclucareanc,

& )Nei caffeé, bar, ristoranti e bettole, i bicchieri, le pose-
te e le stoviglie devono €ssere serpre lavate accuratamente
e direttarente sotto il getto delli'acqua. Dova nor fosse ros-—
£ibile, detti locali dovranre munirsi di appositi serbatoi
di riserva, deve essere =liminato il daplorevole sistera del
lavecgio degli cggetti svddetti ir zcqua ror corrarte,
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f,"COMUNE D I LATRONICO
(Provincia d;i Potenza) :
C. A. P. 85043 o ) Cod. Fisc. 83000110763

L5

Cel, (0973) 858110 - 858399 Fart, V4 00753300763

7)Dietro 13 banco di vendita deve stare solo il personale
addetto allia vendita, che deve indossare uma SOpraveste
bianca. Tale indumento deve €3sere costantemente in buo—
ne condizioni di Pulizia. 11 Personale deve essere murni-

to di~certi£icat0Hsanitario. ‘

generi che vengono venduti. Le contravvenzioni alle dispo—
sizioni contenute nella presente ordinanza sono bPunite con
1'ammenda di iire 20.000 - ai sensgi € con la procedura sta-
bilita dagli artt. 106 e segg. del T.U.L.C.P. 3.3.1934 no383,

Copia della Presente ordinanza sara notificata a ciascun ti-
tolare degli esercizi da parte de) Hesso Comunale.

Gli Agenti delia Forza Pubblica 50Nn0 incaricati dell'esacuzio-
ne di essa,

Copia dell'ordinanza viene trasmessa Per conoscenza al respon—
sabile del servizio di Igiene deli'U.s,L. No 4 di Lagonegro.

Latronico, 11 % 7 MAG.1985







Deliberazione N. . '2’9 I .

Data 1° ottobre 574

COMUNE D LATRONICO

PROVINCIA Di POTENZA

Originale di Deliberazione del Commissario Prefetiizio

Adozione RegolamentoCOMUNALE ol IGIENE B SANTTA'
OGGETT0:; '

, Lanng millenovacantosettanta quattre addi

primo......._.. del mese di _ oreonre.
aife ore  dieci

nella sede dei Comune suddetto, il Commissario Prefettizio

Sig. Dott. Giusenpe Capriulo, nominato con decreto del Sig. Prefetto di Potenza N. 294/13:4

IL COMMISSARIO

Rlevato che duesto Comune &
Banitd;

Considerata 1a hecessitd di adottare tale Regolamento, seconde 1o sche-
a  prestabilito daliag Casa Editrice R. Noccieli 4i Firenze, in conformiti
.alle vigenti #isposizioni in materia di Igiene e Sanit3 Pubblica:r
 Che detto Regolamento consta aji xo 486 arted
Udito il parere dell'Ufficiale Sanitario;
. Udito il parere del Ve
:embre 1974;

sprovvisto del Regolamente di Igiene e

oli;

terinario Consorziale €SPresso in datka 21 gei-

DELIBERA

-Adottare, come adotta, il Regolamento di 1

" «aatronico, allegato 2l presente atto e cos
- -ntende abrogata ogni no
precedenza in materig.=

-



Letto il presente verbale, viesne approvato e firmato dal Commissario Prefettizio e da me |

Segretario a termini di legge. _ ¥
] Comnﬁario Prefettizio v n gretari !
G o et by
CERTIFICATO DI PUBBLICAZIONE
Pubblicata ed affissa all'Albo Comunale dat *~ -2 S7= 5 oo
oppure: il giorno. . festivo o di mercate, e che | venne prodotta
a questo Utfficio opposizione. T T e
. o~ . “
b b N
Dalla Residenza Municipaie, I l Otto ”re 19?%, . __\ /il Segr;atario
_ :"-"} ; - _|, i
!‘\ L ’;‘ @. 3 -mmzﬂ@% \_
LY ¢t . bre o
i Divenuta esecutiva per decorrenza del termine di pubblicazione - Art. 3 Legge 8-6-1347, N. 530.
1 Latronico, fi .
I
: Il Commissario Prefettizio S Il Segretario
1
}
b c c
Latronico, 1t
. II Segretario Visto: Il Commissario Prefetiizio
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